tecnologia

A 1d artificial, ou lanital, como ja foi
chamada, nasceu das san¢bes impostas &
Ttalia quando da guerra com a Abissinia.
A sua fabricagdo estd actualmente em
pleno vigor, e a importacio do produto
natural diminuiu de maneira considerivel,
embora com prejuizo da exportagio do
queijo. :

O lanital foi inventado pelo professor
Ferretti, que indicon a técnica da sua pre-
paracdo. E’ um produto semelhante a la
natural do carneiro merino, mas preparada
a partir da caseina do leite.

Para o fim que temos em vista, podemos
considerar no leite trés partes: uma parte
gordurosa, a caseina e o sdro. Com a parte
gordurosa ¢ fabricada a manteiga ; do leite
assim desnatado extrai-se a caseina, que
serve para a fabricagdo do queijo (e agora
do lanital), e o que resta é o séro. No séro
encontram-se produtos vérios aproveitaveis,
como a lactose (agucar do leite), dcido ldc-
tico, sais, etc., ou pode mesmo servir para
alimentacfio dos porcos.

Um hectolitro de leite de vaca dd mais
que 4 quilos de manteiga e 3 de caseina;
esta da 3 quilos de lanital, que por sua vez
fornecem uns 12 a 15 metros de tecido.

A técnica da fabricagdo do lanital com-
preende vdrias operagdes que vamos resu-
mir :

Depois de desnatado, o leite é tratado
elo dcido sulfurico diluido ou pelo dcido
dotico que se obtém a partir do préprio
soro do leite. Sob a acgdo déstes agentes,
a caseina coagula e separa-se do soro.
Recolhe-se o produto, espreme-se, lava-se e
em seguida é prensado para lhe tirar a
maior parte da dgua que ainda contém.
Submete-se depois & acgdo de plastificantes
que constituem o segrédo da invengio, e a
caseina fica assim apta a passar nas fieiras.
Os furos destas teem 2 a 3 centéssimos de
milimetro de didmetro, e a pasta de caseina
preparada fica reduzida a finissimos fios
que, depois duma passagem por um banho
coagulante, siio cortados em dimensdes pro-
prias para se obter uma massa floconosa.
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Segue-se um certo nimero de lavagens
especiais e uma sepagem perfeita. O lani-
tal estd pronto a entrar no tear, donde
saird sob a forma dum déptimo tecido que,
embora diferente do tecido da & natural,
ndo deixa contudo de o substituir perfeita-
mente.

O aspecto dos flocos da lanital é o
duma boa ld de carneiros merinos, lavada
e cardada. Mas as suas propriedades n#o
sdo as mesmas: assim, a tenacidade e a
elasticidade do fio da lanital sdo muito
inferiores as do fio de 14 natural; a sua
feltragem é também muito inferior, por-
que o fio da lanital é completamente liso,
enquanto que a la do carneiro é ericada de
escamas; 0 mesmo sucede com o seu poder
de isolamento, inferior ao da 14, porque o
fio desta é Oco, enquanto que o do lanital
é cheio.

No entanto, um tecido em que sejam
misturadas as duas lds, natural e artificial,
numa porporgio de 50%p, aproxima-se tanto
do tecido vulgar, de 14 pura que, pratica-
mente, nada se perde com a substituigdo.

Assim se explica o triunfo rdpido de
mais esta industria. :

O consumo de ld na Itdlia oscila entre
420.000 a 450.000 quintais por ano; a sua
produgiio mal atinge 100.000 quintais ; donde
uma importagio de 320.000 a 350.000 quin-
tais que aquéle pais fazia em 1936. Gragas
ao lanital, esta importagéio estd hoje muito
diminuida. O leite abunda na Itdlia. Cal-
cula-ee que a sua produc¢éio anual é de uns
40.000.000 de hectolitros, dos quais s6 um
terco serve para consumo directo; o res-
tante era tranformado em queijo, que expor-
tava. Diminuindo a exportagiio de queijo,
por um lado, e aumentando a produgdo de
leite, por outro, a Itdlia poude diminuir a
importagio de la, com um resultado finan-
ceiro a seu favor, aumentado ainda pela
importagio de caseina, que lhe fica mais
barata que a importacéo de 4.

[iste triunfo da técnica ndo teria lugar
se as condigdes econdmicas ndo o moti-
vassem.
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