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A maturação que geralmente tem logar em princípios de setem-
bro, meiados de outubro, caracterisa-se principalmente pela modifica-
ção que se nota na coloração das folhas,  que passam do verde escu-
ro, para um verde amarellado, e pelo aspecto da propria raiz. 

Na colheita deve haver a maxima cautella em não quebrar ou 
ferir  as raizes, sobretudo quando se tenha em vista conserval-as, o 
que se pôde fazer  em sillos, ou mesmo em armazéns frescos  e ven-
tillados. 

No anno agricola proximo passado na Escola Pratica de Agr i -
cultura de Vizeu conservou-se a betarraba de Mammouth, em armazém 
por mais de 3 mezes, ministrando-se diariamente ao g a d o bovino na 
razão de 25 a 30 kilg. por cabeça. 

A s variedades forraginosas  que este anno fazem  parte da gran-
de cultura são : a de Mammouth e a amarella de Tankard. 

Os ensaios actuaes tem logar com as seguintes variedades sa-
charinas : 

Betarraba branca de col lo rosado 
» » » » verde 
» » » Klein-Wanzleben 
» » » Imperial (Knauer) 
» » » Vilmorin melhorada 

Segundo • uma noticia que vimos, esta ultima variedade cultiva-
da n'esta região, contem 13 ° ! 0 de assucar. 

J . GRILLO MADURO. 

Filtros rápidos «Mesot» 
No nosso artigo do numero da 

«Charrua», está destinado que trataremos 
da industria vinícola, e portanto vamos 
descrever as vantagens do «Filtro Mesot» 
o qual se applica para exlrabir o vinho 
das borras sem as comprimir, e para a cla-
rilicação de todos os líquidos frios  ou 
quentes. 

A filtração  em grande escala não 
existia, o que causava enormíssimo trans-
torno aos negociantes e vinicultores que 
não podiam corri promptidão fazer  entrar 
em consumo os seus vinhos. 

0 liltro rápido «Mesot» resolveu este 
importante problema, tornando os vinhos 
límpidos em pouco tempo, o que facilita  a 
yen d a e augmenta o seu valor: portanto a 

1 filtração  iinpõe-se como uma absoluta ne-
i cessidade aos vinicultores e negociantes, já 

pelas razões acima expostas, já porque es-
tando os vinhos bem limpos diminuem as 
causas da sua alteração, desembaraça-os das 
matérias extranhas que ás vezes servem de 
fermento,  tornando-os de ditlicilima clari-
ficação. 

Faltando dos filtros  diz o sr. A. Ba-
talha Beis no seu livro A vinha e o vinho : 

«A limpeza prompta dos vinhos su-
jos, o possível adiantamento das trasfegas, 
o aproveitamento rápido dos pés, a sepa-
ração de collas mal empregadas ou demo-
radas 1111111 vinho e mil outros trasfegos 
comprovam por certo a sua reconhecida 
utilidade». 


