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no caso de nfo ter contrafac¢do ou mistu-
ra extranha.

| (Rev. infernat. des falsific. 1888. 2.
| 138, par Repert. d. Chem. Feit 1889-136.)

A cultura fudustrial da batata por A. Girard

Na Allemanha fabricam-se Por anno
£.000:000 de hectolitros d’aleool dos quaes
3|4 sdo extrahidos das batafas.

A Franga produz por anno 2.000:000
de hectolitros, dos quaes metade ¢ extrahi-
da de vinhos, cidras, ete., empregando-se

ara a fabrica¢do da quantidade restante
2.500:000 quintaes de cereaes importados
(milho principalmente), 200.000 toneladas
de betarrabas e 150:000 toneladas tam-
bem de melagos.

Este modo de ser differente das in-
dustrias allema e franceza, é principalmen-
te devida i grande differenca da quantida-
de e qualidade das batatas cultivadas em
cada uma d'estas nagdes.

Na Allemanha um hectare produz de
20:000 a 25:000 kilog. de balatas, que con-
tem geralmente de 17 a 18 °|, d’amido
emquanto que na Franga o rendimento por
hectare nfio se eleva a mais de 10 a 11:000
kg., contendo unicamente de 1% a 15 °|,
d"amido.

Para fabricar um kilg. d’aleool de
100°, sdo por um lado necessarios de 310
a 315 Kkilg. de mitho, com 63 a 65 °|, de
amido e por outro de Y00 a 1:000 kilg. de
batata contendo 16 a 17 °|, d’amido.

|

Para melhorar as condi¢des da eul-
tura da batata em Franga, o sr. Girard fez
no decurso dos ultimos quatro annos en-
saios em larga escalla, com muitas varie-
dades, tirando d’elies resultados muilo fa-
voraveis.

Num campo com a superficie de 2
heetares verificou 23 ensaios, que lhe pro-
duziram no seu conjuncto 58:637 kilg.

A variedade Richter's Imperator pro-
duziu na razdo de 33:000 kilg. por hecta-
re, com 18 °|, d’amido.

.D'entre 29 culturas, 16 deram mais
de %:000 kilg. d’amido secco por hectare.

Estes resullados recommendam mui-
to a enltura da batata para a fabricagdo do
aleool.

O sr. Girard julga ter demonstrado
por esta forma, a possibilidade de produ-
zir em Franga em egualdade de superficie
territorial a mesma quantidade de batatas
que na Allemanha, com a mesma percen-
tagem de amido.

Tenciona o mesmo sr. proseguir nos
seus ensaios sobre esta importante questdo.

(Comples rend. 1889, 108, 412 par
Repert. d. Chem. — Feit. 1889. 79).

Resultado das analyses dos mostos e principaes vinhos d'Allemanha

Mostos
2, Griss | acido
1 lg@ Oecobsle | por mil
Regido Analysta Anno £ m——— ———
‘i jgg Max. !Min.l Max. | Min,
Rheinhessen. ........... [gpor s 1886 | 631210 |60 | 85046
N vkl S T S s NSRS 1887 | 83/ 110,853 | 149 7.7
Rheingau (cinzas) Maingau|R. ¢ W. Fresenius, Bor- e |
S gmbanriooer 1887 |107| 93 |58 |134 (5,77
Rheinplals .. ..o s o {Halenke e Maoslinger ... 1886 | 82/ 102 52 [12,7 |41
Rk L. e g Y A » 1887 1120 101,7/ 58,7 16,3 (5,6
Wiirttemberg. .......... 1 ST R A [1887(a) 28/ 88 |65 128 9.4
I AN 5 ) e e L8 TR e (1887(b)| 25| 82 |68 |13,0 9.0
Unterfranken. ....... +- - Medicus e Immerheiser.. 1887~ 16/ 93,5 803 89%6.42
» A T HaARb 0001 S Rpe AL % [1887 | 13; 95 |72 {102 [6,4
Schlesien .. ........... Gscheidlen. ........... 1886 | 34 86 (55 |94,0 [5,7()
Wb e Sl e 5 T G I 1887 | 3| 73 |62 10,5 [8,6
0 LR el L L 10 PR AL SRV i 1887 | 13] 95 |58 169 l(i.i
1247152 (16,9 (8,1
(a) Vinho tinto.
(b) Vinho branco.
(¢) Este vinho pesava unicamente 55° Oeobsle.




