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VINHO

AVerdelho tem vindo a expandir-se no

Alentejo. Nasceu nas ilhas atlanticas depois

de os seus ancestrais terem viajado para la.

Chegou nos Gltimos anos ao continente para

mostrar a sua admiravel fruta e frescura.

Verdelho tem uma origem

ainda nao totalmente es-

clarecida, mas terd nascido
na Madeira ou nos Agores. E uma
casta muito til para melhorar e di-
versificar a oferta de vinho branco
alentejano, pois tem uma compo-
nente frutada excelente e uma boa
frescura. Surge em vinhos de lote,
com outras castas como a Antdo
Vaz, Arinto, Viognier, Roupeiro e
Alvarinho, ou em vinhos mono-
varietais. Nesta reportagem pro-
vamos vinhos em que a Verdelho
representasse pelo menos 50 por
cento do lote.

VERDELHO: UMA CASTA MISTERIOSA
DAS ILHAS ATLANTICAS A origem da
casta Verdelho continua a ser um
enigma dificil de decifrar. Nos tl-
timos anos, estudos genéticos e
histdricos trouxeram novas infor-
magdes, mas continuam a exis-
tir muitas duvidas e mitos sobre
os seus primordios e evolugao. No
entanto, parece claro que terd sur-
gido nas ilhas atlanticas, Madeira
e Agores, mas ndo é seguro em
qual dos arquipélagos terd nas-
cido. A teoria que coloca a sua ori-
gem na ilha da Madeira defende
que o rei Afonso V solicitou no fi-
nal do século XV que trouxessem
as melhores castas das ilhas gregas
(Creta) para serem plantadas no
arquipélago descoberto recente-
mente, nomeadamente, a Malvasia
di Candia (Malvasia Céandida),
entre outras. Essas castas foram
plantadas na ilha da Madeira com
outras trazidas do continente e
cruzaram-se, dando origem a no-
vas castas. Posteriormente estas
castas migraram para as ilhas dos
Agores, mas também para as ilhas
Candrias. Alguns autores ago-
rianos contradizem esta linha de
pensamento e defendem que foi

frei Pedro Gigante, franciscano e
primeiro paroco do Pico, que pro-
moveu a vinda dos primeiros bace-
los da casta Verdelho da Sicilia no
final do século XV, pois sabia-se
que havia em algumas ilhas me-
diterranicas solos parecidos com
os do Pico, onde as vinhas esta-
riam mais adaptadas aos terrenos
vulcanicos.

As fontes histéricas nao sio
conclusivas sobre as origens da
casta Verdelho e a biologia tam-
bém nao chegou a conclusées de-
finitivas. Os estudos de ADN
ainda ndo conseguiram estabe-
lecer uma ligagdo genética entre
a Verdelho e as castas provenien-
tes da Sicilia, Creta e Chipre. Seja
como for, aquilo que é claro é que
a casta Verdelho era uma das prin-
cipais variedades nos arquipéla-
gos dos Acores e da Madeira no
inicio do século XIX. Alguns es-
tudos recentes sobre os cruzamen-
tos parentais da Verdelho apontam
para que talvez seja filha da casta
Savagnin e que possivelmente seja
a progenitora das castas Arinto
dos Agores e Terrantez do Pico.
Confirmando-se estes estudos
iniciais fica refor¢ada a ideia de
que a casta Verdelho terd nascido
nos Agores, pois teve assim mais
tempo para gerar descendestes. Os
estudos de ADN demostram tam-
bém que a casta Verdelho ¢ dife-
rente da variedade portuguesa
Gouveio, bem como da espanhola
Verdejo e das italianas Verdello
e Verdicchio Bianco. Como exis-
tem multiplos homénimos e si-
noénimos de castas com o nome
Verdelho em Portugal e noutros
paises da Europa, criou-se uma
grande confusdo com estas mul-
tiplas variedades, tendo havido
também no passado catalogagoes
erradas elaboradas pelos técnicos
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e viveiristas. Para agravar a situa-
¢d0 a casta Gouveio (Godello em
Espanha) era também conhecida
por Verdelho em Portugal, o que
originava uma grande balburdia.
Para evitar esta situagio, a lei
determinou que a partir do ano
2000 a casta Gouveio deixasse de
poder ser designada de Verdelho,
ficando esse nome exclusivo para
a casta das ilhas atlanticas. Ainda
assim, durante muitos anos, por
erros involuntdrios ou por inte-
resses econémicos, continuou a
plantar-se Gouveio dizendo que
se estava a plantar Verdelho.
Por esse motivo temos hoje mui-
tas vinhas certificadas como
sendo da casta Verdelho quando,
na verdade, sdo da variedade
Gouveio, que é também uma

excelente casta, mas é diferente
da Verdelho. Até ao inicio do sé-

culo XXI néo havia praticamente
nenhuma vinha de Verdelho no
continente. A Verdelho viajou
dos Agores, Madeira e Candrias e
chegou a Austrélia, Africa do Sul
e Argentina, bem como a maioria
das regites portuguesas, incluindo
o Alentejo.

A crescente procura desta
casta muito se deve a fama conse-
guida pelos vinhos fortificados da
Madeira e dos Agores do passado e
do presente, mas também pelos re-
centes vinhos brancos tranquilos
secos destas regides. E uma casta
com uma produtividade média e
regular, embora seja sensivel a vi-
rias doengas. Para gerar grandes
vinhos a produgdo deverd rondar

verdelho

as seis toneladas por hectare, mas
pode chegar as 15 toneladas. Tem
uma maturagio precoce, pelo que
tem de se estar muito atento a data
de colheita. E uma casta bem-
-adaptada ao clima mediterranico
e ao temperado maritimo, sendo
uma boa casta para climas quen-
tes. Normalmente produz vinho
com aspeto citrico, com aromas
frescos contidos a frutos exéticos
e citrinos, boa acidez, perfil mi-
neral, equilibrado e estruturado.
Tém um sabor persistente e boa
aptiddo para o envelhecimento.

A VERDELHO NO ALENTEJO A casta
Verdelho também comegou a ser
plantada no Alentejo a partir dos
anos 90 do século passado. A se-
melhanga do que acontece noutras



Prova de Verdelhos até 10€

Montes Claros Reserva
Branco 2022

DOC Alentejo

Adega de Borba

Castas: Roupeiro, Antéo Vaz, Arinto
e Verdelho

Coramarela esverdeada. Aroma
com alguma complexidade, com
notas de frutos tropicais e ligeira
baunilha. Vinho harmonioso na
boca, sendo um verdadeiro classico
do Alentejo pela bela conjugagéo
entre a fruta madura, frescura e
equilibrio entre todos os compo-
nentes.

13% vol./PVP:6,99€
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Herdade Pacgo do Conde
Antao Vaz & Verdelho
Branco 2023

Vinho Regional Alentejano
Sociedade Agricola Encosta do
Guadiana

Castas: Antdo Vaz e Verdelho
Coramarelo citrico. Aroma exube-
rante com notas de frutos tropicais.
Na boca surgem apontamentos de
pera madura, alguma untuosidade
e acidez correta. Representa bem o
tipico vinho branco alentejano, com
equilibrio entre a fruta, a frescura e
a estrutura.

13,5% vol./PVP: 7,49€
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Zebro Branco 2023

Vinho Regional Alentejano
Amoreira da Torre Organic Wines
Castas: Verdelho e Arinto

Aroma com leves notas citricas e de
magca e apontamentos lacteos. Na boca
sentimos um vinho com boa acideze
uma grande estrutura, resultado de
parte do lote ter sido elaborado com o
método de “curtimenta” e apenas com
as leveduras autdctones, mostrando
notas de damasco e cera. Vinho bio-
légico e veganelaborado com pouca
interveng@o, com algumas semelhan-
cas com os tradicionais vinhos de talha,
sendo porisso um vinho gastrondmico
mais para beber do que para cheirar.
13% vol./PVP:7,50€
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regides, alguns endlogos confes-
sam-nos em off que muitas das vi-
nhas certificadas como Verdelho
sao, na verdade, Gouveio, fruto
da situagao que descrevemos an-
teriormente. A casta Verdelho
tem vindo a crescer paulatina-
mente em area, sendo atualmente
a quinta casta branca mais plan-
tada no Alentejo. Em 2017 esta-
vam plantados 216 hectares e em
2022 chegou-se aos 278 hecta-
res, representando 5,6 por cento
da area total de castas bran-
cas no Alentejo. A Gouveio tam-
bém tem estado a desenvolver-se,
sendo atualmente a nona casta
branca do Alentejo com 141 hec-
tares plantados. S6 a endloga
residente da Mainova (Evora),
Débora Mendes, é que teve a co-
ragem de assumir que a casta
Verdelho que tém plantada na
herdade é “também conhecida
como Gouveio no Douro e adap-
tou-se bastante bem ao ferroir da
Herdade da Fonte Santa”.

A maioria dos endlogos con-
sultados concorda que a casta
Verdelho foi plantada no Alentejo
para ajudar no aporte de fruta ci-
trica e tropical e pela sua boa aci-
dez, ajudando na elaboragio e di-
versificagdo dos lotes. Por outro
lado, alguns dos melhores talhdes
sdo escolhidos para elaborar vi-
nhos monovarietais. £ assim uma

Medeiros Branco 2023
Vinho Regional Alentejano
Herdade de Medeiros

Castas: Verdelho e Viognier

Cor dourada. No aroma surgem
notas de frutos com caroco e laivos
citrinos. Na boca ergue-se um vi-
nho com excelente frescura, focado
e com notas de péssego e damasco,
e um final de boca deleitavel.

13,5% vol./PVP: 9,15€
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casta complementar as tradicio-
nais Antdo Vaz, Perrum, Roupeiro,
Rabo de Ovelha e Manteddo e
a mais 4cida e menos frutada
Arinto. Pedro Hipdlito, enélogo
da Herdade da Mingorra, destaca
a sua “forte componente frutada,
com destaque para as notas citri-
nas de laranja e tangerina, sempre
com sugestdes de fruta tropical. O
volume de boca, a fresca acidez e a
persisténcia sao também algumas
das suas caracteristicas”.

A VERDELHO NA VINHA A casta
Verdelho tem um ciclo vegetativo
curto. O abrolhamento é em época
média e a maturagao bastante pre-
coce. Débora Mendes, endloga re-
sidente da Mainova, assegura que
a casta Verdelho “faz sempre as
honras a vindima”. “E a casta mais
precoce que temos na propriedade,
sendo sempre vindimada no ini-
cio de agosto. Normalmente, de-
pois de colhidas as uvas Verdelho,
a vindima para, voltando-se a ini-
ciar uma a duas semanas depois”.
Oscar Gato, enélogo com larga
experiéncia na Adega de Borba,
atesta que a casta Verdelho estd
instalada maioritariamente em
“solos argilo-calcarios” e tem re-
velado “maturagdo precoce, com
uva madura (12,5 por cento de vo-
lume) na segunda e terceira se-
mana de agosto”. A produtividade

Herdade do Gamito Verde-
lho Branco 2022

Vinho Regional Alentejano
Abegoaria Wines

Casta: Verdelho

Cor citrina. No aroma surgem notas
discretas de frutos tropicais, em
especial o maracuja. Paladar har-
monioso e cremoso, com acidez e
um lado vegetal a equilibrar o final
meloso do vinho.

12% vol./PVP: 9,99€
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tem sido média e revela normal-
mente um “aroma floral e frutado
tropical, equilibrio na acidez e no
teor alcodlico”.

Carlos Rodrigues, en6logo da
Adega Mayor, em Campo Maior,
disse-nos que a “casta foi plantada
em solos franco arenosos ricos e
profundos de origem granitica,
pelo que demonstra bom vigor. A
adaptagdo da casta foi boa, apesar
de mostrar sensibilidade no pe-
riodo da floragdo aos calores que
se tém feito sentir, provocando in-
fertilidade das flores e, consequen-
temente, perda de produgao”.

No Crato, na Herdade do
Gamito, a casta tem tido uma
boa adaptagdo, na opinido de
Anténio Braga, endlogo do grupo
Abegoaria. “Os solos sdo sobre-
tudo graniticos, de elevada poro-
sidade e dessa forma nao muito ri-
cos. Temos uma excelente luz solar
e uma boa amplitude térmica dié-
ria. A casta apresenta um vigor ex-
pressivo na fase de crescimento ve-
getativo e uma boa capacidade de
maturagio de fruta, contribuindo
assim para a elaboragao de vinhos
com uma excelente expressio aro-
matica e uma acidez estruturante.

Mais a sul, em Albernoa (Beja),
a primeira “plantagdo de Verdelho
na Herdade da Malhadinha
Nova data de 2006 na vinha da
Peceguina. Desde entdo tem-se
adaptado bastante bem ao nosso
terroir. Por norma os nossos varie-
tais de Verdelho caracterizam-se
por uma boa expressao aromatica,
notas de fruta citrina e de carogo,
estrutura mediana e geralmente
com boa acidez e algum poten-
cial de envelhecimento”, nas pala-
vras de Nuno Gonzalez, endlogo
da Herdade da Malhadinha Nova.

A maioria dos produtores op-
tou por conduzir a vinha em cor-
dao bilateral, com uma produgao
média entre as seis e as nove tone-
ladas por hectare, e alguns deles
avangaram para o modo de pro-
dugdo sustentavel. E o caso, por
exemplo, da Quinta da Plansel
(Montemor-o0-Novo), onde “a vi-
nha é conduzida em cordao bi-
lateral, a produgdo por hectare
situa-se em média nas oito to-
neladas” e praticam o “modo de
produgao sustentavel (Programa
de Sustentabilidade dos Vinhos
do Alentejo)”, conforme nos reve-
lou Julia Lindemann, responsavel
pelo marketing.

A endloga Alexandra Mendes,
da Casa Clara, referiu que a
Verdelho plantada em Pias “é uma
casta que tem um comportamento
de ciclo curto, como tal é sempre
vindimada mais cedo (escapando
as grandes e habituais ondas de
calor em agosto). Assim tem uma
expressdo aromatica exuberante
e um comportamento em boca
fresco. A nossa vinha mais velha,

tem uma condugio em Guyot, pro-
dugio por hectare na ordem das
quatro toneladas”.

J4 na Herdade de Medeiros
(Serpa), proxima da Casa Clara,
optou-se pela “condugio em cor-
ddo unilateral, tendo uma produ-
¢do média por hectare de sete to-
neladas”, praticando também o
modo de produgio integrada, con-
forme nos relatou o enélogo Jodo
Pedro Formigal. A produgio des-
tas vinhas poderia ser maior, mas
uma parte dos produtores opta por
controlar a produtividade desta
casta para aumentar a qualidade.

Em Borba, na Herdade da
Cardeira, o en6logo Filipe Ladeiras
disse que as “produgdes andam
na ordem das seis toneladas por
hectare”. E adianta: “Poderiamos
produzir mais, mas trabalha-
mos propositadamente com es-
tas produgdes que controlamos
através de monda de cachos e
poda verde. Trabalhamos os so-
los e as plantas em modo Prodi, de
uma forma muito sustentavel, na-
quilo que hoje em dia chamamos
‘Viticultura Regenerativa™.

Alguns produtores optaram
por reenxertar vinhas antigas em
Verdelho, acelerando assim a en-
trada em produgdo desta casta. Foi
o caso da Herdade da Mingorra
(Beja) que, em 2005, avangou para
a “reenxertia de cerca de quatro
hectares de uma vinha velha com
esta casta”. “Recordamos os pri-
meiros anos como uma procura
constante em entender o seu com-
portamento, ja que, produzindo
vinhos mesmo muito interessan-
tes, eram tdo instdveis do ponto
de vista proteico que a sua esta-
bilizagdo acabava por compro-
meter todo o seu potencial qua-
litativo. Assim, quer do ponto de
vista agronoémico, quer do ponto
de vista enoldgico, passamos al-
guns anos a procura das condigdes
Otimas para a sua melhor expres-
sdo. Atualmente, j4 temos cerca de
10 hectares de Verdelho e sentimos
que esta tem um contributo fun-
damental para as caracteristicas
de grande parte dos nossos vinhos
brancos”, relatou Pedro Hipélito.

Na Herdade da Cardeira, tam-
bém optaram pelo “processo de
reenxertia”, preservando “o pa-
trimonio genético ao nivel do en-
raizamento e do porta enxerto”,
tendo-se procedido a altera-
¢do da casta, optando “por plan-
tas/clones de Verdelho das ilhas
(mais concretamente Verdelho da
Madeira)”. A adaptagao tem sido
excelente, pois é “uma casta perfei-
tamente adaptada aos nossos so-
los e clima. Nao nos tem trazido
quaisquer problemas a nivel sa-
nitario e mesmo ao nivel de ferti-
lizagdo ndo é demasiado exigente.
Aguenta-se bem com o nosso ve-
rdo quente”. No inicio de outubro

Prova de Verdelhos até 15€

Adega Mayor Verdelho
Branco 2022

Vinho Regional Alentejano

Adega Mayor

Casta: Verdelho

Cor citrina esverdeada. No aroma
combina notas tropicais com citri-
cas e nuances de vegetal fresco. Na
boca percecionamos um vinho ele-
gante e requintado, com notas de
damasco e muita frescura e mine-
ralidade. Um vinho surpreendente
pela excelente textura e qualidade
dos seus varios componentes.

12% vol./PVP: 11€

Monte da Capela Verdelho
Branco 2020

Vinho Regional Alentejano
CasaClara

Casta: Verdelho

De cor citrina com reflexos esver-
deados claros. No nariz surge um
vinho com um aroma delicado, com
leves notas tropicais envolvidas
pelas subtis notas de madeira. Na
boca continua a sensacéo de har-
monia e textura suave, com a fres-
cura da casta a envolver as notas
de resina. Umvinho que vale a pena
descobrir.

12% vol./PVP: 11€

Tiago Cabaco Verdelho
Branco 2023

Vinho Regional Alentejano

Tiago Cabaco Winery

Casta: Verdelho

Cor citrina. Aroma jovem, com no-
tas citrinas exuberantes. Na boca
exibe grande frescura e complexi-
dade, interlagando notas citrinas e
vegetais. Final longo e crocante.
12,5% vol./PVP: 11,50€

TIAGO CABAGO



Plansel Verdelho Parcela
Especial Branco 2022
Vinho Regional Alentejano
Plansel

Casta: Verdelho

Cor citrina. No aroma apresenta
notas de frutos tropicais e de pera.
No paladar surgem notas de fruta
branca e ligeiro tanino amargo do
estagio em madeira. Bom volume
de boca, leve untuosidade, frescoe
elegante.

12% vol./PVP: 12€

Santa Vitoria Verdelho
Branco 2023

Vinho Regional Alentejano

Casa de Santa Vitdria

Casta: Verdelho

Apresenta cor citrina. No nariz é
fino e genuino, com notas de fru-
tos citrinos e tropicais. Na boca
apresenta-se fresco, com grande
equilibrio e vibragdo, aparecendo
notas de pera no final longo e re-
frescante.

12,5% vol./PVP: 12,50€

Mainova Verdelho Branco
2023

Vinho Regional Alentejano
Mainova

Casta: Verdelho

0 aroma apresenta-se com alguma
redugdo, com apontamentos tro-
picais e citrinos, mas sdo as notas
lacteas que dominam. Na boca
mostra textura e frescura, mas a
nota predominante é o de um vinho
de poucaintervengdo, em que a
fermentagdo decorreu de forma
espontanea, semrecurso a produ-
tos enoldgicos.

12% vol./PVP:12,70€

MaiwovA

Herdade do Rocim
Verdelho Branco 2023
Vinho Regional Alentejano
Herdade do Rocim

Casta: Verdelho

Cor amarela esverdeada. Aroma
contido, mas preciso, com notas
tropicais e de horteld. Na boca
revela boa estrutura e equilibrio,
sendo umvinho fresco e elegante,
com notas de pera e damasco.
12,5% vol./PVP: 13,49€

CIM

Uilio e
MinTes)

VERDELNO

20setembro 2024 | Didrio do Alentejo| 17

continua a “apresentar uma cané-
pia e vegetagdo bastante verde (ndo
fosse ela Verdelho) e exuberante,
que denota conforto da planta em
lidar com stress hidrico e tempe-
raturas altas”, conforme refere o
endlogo Filipe Ladeiras.

A maioria das vinhas novas de
Verdelho no Alentejo ¢ regada para
ajudar na sua instalagao e na regu-
laridade da produgao. Na Herdade
do Gamito, no Crato, “fazemos
uma gestdo da irrigagao de forma
a providenciar a planta a dispo-
nibilidade hidrica que achamos
necessaria para o estilo de vinho
que queremos obter. Em termos
viticolas fazemos algum traba-
1ho no controlo da parede foliar
de forma a obter um microclima
favoravel na zona dos cachos.
Trabalhamos no sentido de obter
alguma incidéncia de luz filtrada”,
revela Anténio Braga, enélogo do
Grupo Abegoaria.

Na outra ponta do Alentejo,
na Herdade Pago do Conde, em
Baleizdo (Beja), a casta Verdelho
também teve “uma 6tima adap-
tagdo a0 nosso ferroir, mas sem-
pre com o necessario suplemento
de rega. Tem maturagoes rapidas
e precoces, sendo, normalmente,
uma das primeiras castas a vin-
dimar”, segundo a opinido expe-
riente do endlogo Rui Reguinga.
“Aquilo que fazemos é uma poda
em taldo, de trés, quatro ta-
16es por brago, com rega gota a
gota. Esta rega tem como obje-
tivo ajudar a maturagio da uva
durante os meses quentes de ve-
rao do Alentejo e ndo para aumen-
tar a produgao. Pretendemos, as-
sim, produzir nove a 10 toneladas
de uva por hectare. Adotamos o
modo de produgdo integrada, que
significa uma utilizagdo cuidada
e muito ‘racional’ dos produtos fi-
tossanitdrios convencionais. S6 fa-
zemos tratamentos quando tal se
justifica, e para sabermos a real
necessidade, fazemos uma moni-
torizagdo muito apertada das pra-
gas e doengas”.

Uma parte consideréavel das vi-
nhas alentejanas esta inserida no
modo de produgdo integrada, que
privilegia as boas praticas agri-
colas, com gestdo racional dos re-
cursos naturais e privilegiando a
utilizagdo dos mecanismos de re-
gulagdo natural, mas ¢ permitido
em determinadas circunstancias
a aplicagdo de produtos quimicos
de sintese sobre as plantas ou solo,
desde que respeite os critérios es-
tipulados pelas entidades certifi-
cadoras. No entanto, continuam
a existir algumas vinhas nao re-
gadas e que adotaram o modo de
produgao biolégico, onde estd in-
terditada a aplicagao de produ-
tos quimicos de sintese. Paulo
Sendim, produtor da Amoreira
da Torre - Organic Wines, em
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Montemor-o-Novo, revela que
a “vinha de Verdelho foi enxer-
tada numa parcela que tinha Tinta
Caiada, em 2014”. Esta vinha ndo é
regada artificialmente, pois “est4
muito bem instalada com raizes
profundas, beneficiando do len-
ol freatico abundante existente
na Quinta da Amoreira da Torre,
produzindo quatro a cinco tonela-
das por hectare”. Esta propriedade
foi pioneira em 2005 na certifica-
¢do de vinhos alentejanos biolo-
gicos pela Comissao Vitivinicola
Regional Alentejana. “Existe um
enrelvamento natural permanente
que permite conservar a humidade
do solo. H4 um rebanho de peque-
nos ruminantes que pastoreia a vi-
nha desde o final da vindima até
ao inicio de margo e aduba natu-
ralmente o solo. Nos tratamentos
éaplicado apenas calda bordalesa”.

A totalidade das vinhas da
Herdade da Malhadinha Nova es-
tao também “em modo de pro-
dugdo bioldgico desde 2016. A
condugdo é por corddo bilate-
ral, densidade de plantagio de
3,333 plantas/hectare e no caso
do Verdelho da Malhadinha -
Vinha da Peceguina 2023 a produ-
¢ao rondou as sete toneladas por
hectare”, conforme revelou Nuno
Gonzalez, en6logo da Herdade da
Malhadinha Nova.

Existem ainda alguns produ-
tores que estdo em fase de transi-
¢ao, tendo iniciado o “processo de
certificagdo bioldgica”. E o caso da
Adega Mayor que pratica “medi-
das de agricultura regenerativa,
tais como protegdo do solo com en-
relvamentos da entre linha, redu-
¢ao das perturbagdes do solo (fisi-
cas e quimicas), promogao do uso
de bioestimulantes e extratos bota-
nicos em detrimento do uso de qui-
micos (enxofre e cobres) e aduba-
goes com fertilizantes organicos de
forma a promover o microbioma
dos nossos solos”, conforme asse-
verou o en6logo Carlos Rodrigues.

A VERDELHO NA ADEGA A casta
Verdelho chegou ao Alentejo pela
sua qualidade e polivaléncia,
adaptando-se a varios tipos e es-
tilos de vinhos, dando um con-
tributo muito positivo ao nivel
da componente aromatica, man-
tendo também uma boa frescura.
Assim, Pedro Hipdlito, endlogo
da Herdade da Mingorra, destaca
a sua versatilidade, pois adapta-
-se “bem a diferentes tipos de vi-
nificagdo, consoante o perfil dos
vinhos que pretendemos obter.
Temos excelentes resultados com
e sem maceragao pré-fermenta-
tiva, quer fermentando em cubas
de inox a temperaturas mais bai-
xas ou em barrica a temperaturas
ligeiramente mais elevadas. Tem
sempre um contributo muito
notério quando executados os

Cardeira Verdelho Branco
2022

Vinho Regional Alentejano
Herdade da Cardeira

Casta: Verdelho

Aroma com notas de frutos tropi-
cais, lichia e cha verde. No paladar
surgem apontamentos de fruta
branca, num vinho muito elegante,
mineral, equilibrando e fresco. Tem
uma componente vegetal amarga
que contrabalanca a dogura carac-
teristica de casta.

12,5% vol./PVP: 15,5€

D

CARDEIRA

Verdelho da Malhadinha
Branco 2022

Vinho Regional Alentejano
Herdade da Malhadinha Nova
Casta: Verdelho

No nariz surgem notas de fruta
tropical e citrica. No paladar apare-
cem apontamentos de fruta branca
fresca e algum vegetal, num registo
de harmonia entre a fruta, a acidez
e a estrutura, com um final longo e
seco.

12% vol./PVP: 17€
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diferentes lotes”.

Um dos estilos possiveis ¢ a vi-
nificagdo em cubas de inox a baixa
temperatura (14 a 16°C), procu-
rando aqui destacar a sua com-
ponente frutada e a sua frescura.
Algum contacto pré-fermentativo
e bdtonnage durante o estagio per-
mite tornar o vinho mais complexo
e com maior volume de boca. Oscar
Gato, endlogo da Adega de Borba,
refere que vinificam “em cuba inox,
com ligeiro contacto pelicular na
prensa, com controlo de tempera-
tura na fermentagao, para enaltecer
os aromas primadrios da casta”.

Na Herdade da Malhadinha
Nova a uva ¢ “colocada por gravi-
dade na prensa pneumatica, apds
triagem na mesa de escolha e com-
pletamente desengagada. A pren-
sagem ¢ suave, ndo ultrapassando
0s 0,2 bar de pressao e apenas o
mosto lagrima ¢ usado na vinifica-
¢do deste vinho”. Posteriormente
0 mosto fermenta “entre os 13 e
os 16°C em cubas de inox, durante
cerca de trés semanas. Apos a sul-
fitagao o vinho estagia em cima
da borra fina e dependendo da co-
lheita podemos fazer um pouco de
batonnage”, conforme relatou o
endlogo Nuno Gonzalez.

Rui Reguinga, endlogo da
Herdade Pago do Conde, privilegia
na vinificagdo “as operagdes que
preservem a fruta e frescura do

Verdelho”. “Para tal temos uma vi-
nificagdo acompanhando as ope-
ragdes de esmagamento, prensa-
gem e trasfega com protegao do
oxigénio, utilizando o azoto como
gds inerte de prote¢io. Também
a fermentagio em cuba, permi-
tindo fermentacdes a temperatu-
ras mais baixas, privilegia a com-
ponente varietal bastante frutada
do Verdelho”, esclareceu.

Anténio Braga, enélogo do
grupo Abegoaria, também tenta
valorizar o cardter da casta e para
isso estdo bastante atentos ao es-
tado de maturagdo em que vindi-
mam as uvas, de forma a preser-
varem “o potencial aromético”.
“Na adega trabalhamos com pra-
ticas que nos ajudem a potenciar
esse perfil aromatico, tais como as
inertizagdes, as fermentagdes com
leveduras selecionadas e as fer-
mentagdes alcodlicas a temperatu-
ras controladas”.

Na Mainova também se
tenta elevar as caracteristicas da
Verdelho ao nivel aromatico e do
corpo. Para isso, as “uvas sdo vin-
dimadas no seu perfeito estado de
maturagdo, manualmente e du-
rante a noite. Sao processadas de
imediato com o objetivo de pre-
servar a frescura e a qualidade da
fruta. E feita uma selegio em ta-
pete de escolha e os cachos sdo
prensados inteiros. Decantagdo
a frio, fermentagao espontinea a
temperaturas baixas, em cuba de
inox. Estagio em cuba inox, em
contacto com a borra até ao engar-
rafamento”, conforme revelou a
endloga residente Débora Mendes.

Outros produtores, para além
da fermentagao e estagio em inox,
utilizam barricas de carvalho para
acrescentar maior complexidade e
cremosidade aos lotes. Na Quinta
da Plansel “fazemos maceragio
pelicular pré-fermentativa durante
48 horas, seguida de prensagem e
fermentagdo entre os 14 e os 16°C.
Segue-se estdgio parcial em bar-
ricas de carvalho francés e hiin-
garo”, diz Julia Lindemann, res-
ponsavel pelo marketing.

Na Herdade da Cardeira para
além da vinificacdo classica em
“inox, com trabalho cuidado de
borra (com contacto e battonage),
pequenas quantidades também
sdo encaminhadas para a vinifi-
cagdo em barricas novas de car-
valho e com posterior estagio e
battonage”.

Hé também alguns produto-
res que tentam inovar na forma
como trabalham a Verdelho uti-
lizando, por vezes, métodos an-
cestrais, naturais e preventivas
da oxidagdo. Paulo Sendim, pro-
dutor da Amoreira da Torre -
Organic Wines, utiliza uma “vini-
ficagdo minimalista, sem corregao
dos mostos e com a fermentagio a
ser feita apenas com as leveduras



autdctones. A fermentagio decorre
em lagar com maceragio pelicu-
lar de metade do mosto (separada),
prensa, estagio e decantagao natu-
ral em inox. Uma ligeira filtragao
tangencial e pouco SO2 adicionado
apenas antes de engarrafar”.

Carlos Rodrigues, en6logo da
Adega Mayor, revela que “com co-
nhecimento profundo dos varios
blocos de vinha, tentamos que o
processo de vinificagdo seja 0 mais
natural possivel e o menos inter-
ventivo possivel, como tal a uva é
colhida a mao para caixas de 20
quilogramas, sem qualquer adigao
de sulfuroso. As uvas sao selecio-
nadas e parcialmente desengaga-
das, colocadas a macerar durante
12 horas e suavemente prensadas.
O mosto resultante é clarificado
a baixa temperatura e segue para
uma fermentagao espontanea com
leveduras autdctones e tempera-
tura controlada entre 14 e 16°C”.

Ja na Casa Clara utilizam um
“tipo de vinificagao com extra-
ao pelicular suave e a frio”, pro-
tegendo da “oxidagao recorrendo
ao trabalho com macro e micro-
-oxigenagao, (potenciando o que
¢é oxiddvel antes da fermentagio
para que nao seja um problema
mais a frente). Depois, sempre com
muito cuidado para prevenir evo-
lugbes precoces”, relata a endloga
Alexandra Mendes.

PROVA DE VERDELHOS DO ALENTEJO
Nesta prova de Verdelhos tivemos
vinhos monovarietais, mas que,
segundo a legislagdo, podem ter
até 15 por cento de outras castas, e
vinhos de lote em que a Verdelho
representava pelo menos 50 por
cento. Os vinhos mostraram a ver-
satilidade da Verdelho, com uma
excelente componente aromatica e
boa frescura.

Uma parte dos produtores que
optou por integrar a Verdelho em
lote com outras castas, tais como
a Antdo Vaz, Arinto, Viognier,
Roupeiro e Alvarinho, procura ti-
rar partido das suas notas frutadas
e frescura para apresentar um vi-
nho classico alentejano, em que a
fruta madura, com notas tropicais
e citricas no nariz e alguma fruta
branca na boca, enfeitiga os con-
sumidores, pois apresenta tam-
bém boa acidez, refrescando o pa-
lato, como acontece nos vinhos
Herdade Pago do Conde Antéo Vaz
& Verdelho 2023, Medeiros 2023 e
Montes Claros Reserva 2022.

O perfil que surgiu mais ve-
zes nesta prova foi o de um vi-
nho monovarietal de Verdelho
fermentado e estagiado em inox,
com a utilizagdo de bdttonage
para lhe dar maior complexidade
e corpo, mas sempre centrado
na fruta, mais ou menos discreta
e com boa frescura. O enélogo
Nuno Gonzalez definiu bem este

estilo quando se referiu ao seu
Verdelho que elabora na Herdade
da Malhadinha Nova: “Um perfil
fresco e contido em termos alcod-
licos, a0 mesmo tempo sem per-
der o carater dos vinhos alenteja-
nos, focados na fruta e generosos
na boca”. Sao exemplos deste es-
tilo: Tiago Cabago Verdelho 2023;
Santa Vitéria Verdelho 2023;
Mainova Verdelho 2023; Herdade
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do Rocim Verdelho 2023; Herdade
do Gamito Verdelho 2022; Adega
Mayor Verdelho 2022; Verdelho da
Malhadinha 2022.

Um caminho possivel e que
mostrou excelentes resultados foi
a vinificagao da Verdelho recor-
rendo ao estagio parcial em barri-
cas de carvalho. Com este processo
os vinhos ganham maior cremo-
sidade, largura e profundidade e

Prova de Verdelhos até 25€

Mingorra Grés Branco
2022

Vinho Regional Alentejano
Herdade da Mingorra

Castas: Alvarinho e Verdelho

0 vinho fermentou e estagiou em
anforas de ceramica de 600 litros.
Tem uma cor esverdeada clara.

No aroma surgem notas contidas
de fruta citrina e tropical. Na boca
erguer-se umvinho com grande
polimento e elegéncia, combinando
alguma austeridade, frescura, fruta
de uma regido com muito Sol e final
persistente.

12,5% vol./PVP: 24,99€

A

MINGORRA

Quetzal Verdelho Branco
2020

Vinho Regional Alentejano

Quinta do Quetzal

Casta: Verdelho

Tem uma cor citrina. No nariz surgem
aromas de grande complexidade,
com as notas vegetais a entrelaga-
rem-se com apontamentos de geleia.
Na boca predomina a elegancia e a
complexidade, as notas vegetais dao
frescura aovinho e o estagio em ma-
deira deu-lhe apontamentos tostados
e especiados. Termina fresco e com
sabor persistente.

13% vol./PVP: 26€

aromas abaunilhados e especia-
dos, embora com grande discri-
¢do e contengdo, pois s6 se pre-
tende acrescentar complexidade,
mas sem esconder a fruta que a
Verdelho proporciona. Por outro
lado, verificamos que este estilo
permite criar vinhos que perdu-
rem no tempo com excelente qua-
lidade, como acontece nos vinhos
provados de 2020. Podemos apre-
ciar este estilo de vinho no Plansel
Verdelho Parcela Especial 2022,
Cardeira Verdelho 2022, Monte
da Capela Verdelho 2020 e Quetzal
Verdelho 2020.

Existem ainda algumas abor-
dagens inovadoras ou mais tra-
dicionais no trabalho com a
Verdelho. O Mingorra Grés 2022
foi elaborado a partir de uvas das
castas Verdelho e Alvarinho, com
leveduras indigenas. O vinho fer-
mentou em anforas de cerdmica
de 600 litros e estagiou neste reci-
piente cerca de nove meses sobre
as borras finas, com bdtonnage.
Segundo Pedro Hipdélito, enélogo
da Herdade da Mingorra, “preten-
demos evidenciar o contributo do
Verdelho para o volume de boca, a
frescura e o final de boca do lote. O
material da 4nfora permite poten-
ciar também a sua complexidade”.

Outra perspetiva mais tradi-
cional e minimalista é apresen-
tada por Paulo Sendim, produtor
da Amoreira da Torre — Organic
Wines, no seu vinho biolégico
Zebro 2023. Aqui os mostos fer-
mentam com as leveduras autdcto-
nes, sem corregdes e sem tempera-
tura controlada. Metade do mosto
fermentou em lagar com a técnica
de maceragao pelicular, isto é, com
as peles e grainhas, a semelhanga
da fermentagao tipica dos bran-
cos de talha. Por isso, o seu vinho
apresenta um aroma mais contido,
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mas com uma textura mais pro-
nunciada. E um vinho especial-
mente indicado para os amantes
dos vinhos de territério, de elabo-
ragdo pouco tecnolégica e que va-
lorizam o respeito mais exigente
dos campos que a agricultura bio-
légica impae.

Em suma, esta prova de
Verdelho demonstrou que é uma
casta importante nos vinhos alen-
tejanos, pois proporciona uma
componente frutada de grande
qualidade e boa acidez. E um com-
plemento importante as castas tra-
dicionais do Alentejo e a outras
que, entretanto, chegaram. Pode
ser trabalhada em lote com outras
castas ou como vinho monovarie-
tal fermentado e estagiando em
inox, mostrando a sua fruta exu-
berante enquanto jovem ou sub-
tis notas de evolugao quando a dei-
xamos descansar alguns anos em
garrafa. Pode ainda ser trabalhada
com fermentagao e estdgio em ma-
deira e com outros processos mais
ou menos tradicionais ou moder-
nos. Contudo, os viveiristas, os
produtores e as entidades super-
visoras deveriam certificar-se de
que os vinhos que provamos sao
mesmo da casta Verdelho, pois
ha uma grande probabilidade de
termos provado alguns vinhos da
casta Gouveio, também uma va-
riedade excelente, que apresenta
notas luxuriantes de frutos tropi-
cais e uma acidez um pouco mais
baixa. A credibilidade ¢ algo ine-
gociavel e os vinhos alentejanos, e
os de outras regioes em geral, te-
riam muito a ganhar se tivésse-
mos vinhos das castas Gouveio e
Verdelho lado a lado para poder
contrastar e apreciar, pois 0s con-
sumidores querem provar vinhos
auténticos destas duas admiréaveis
variedades.



