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Arquitectura agroalimentaria contemporanea: de ruta
turistica por el Alentejo (Portugal).

Sheila Palomares Alarcon. Doctora Arquitecta y doctora en Historia (Patrimonio Cultural). Investigadora del
CIDEHUS-IIFA. Universidad de Evora (Portugal).

Arquitectura agroalimentaria contemporanea: de ruta turistica por el Alentejo (Portugal).

RESUMEN: La produccion vinculada a la industria agroalimentaria en el Alentejo (Portugal) durante el siglo
XX se ha fundamentado en la produccion de harina, de aceite de oliva y de vino, aungque en proporciones
heterogéneas.

Durante los primeros setenta afios, y, coincidiendo con la instauracion de diferentes politicas intervencionis-
tas que favorecian la produccion de cereales, estos fueron predominantes, y la floracién de grandes empresas
harineras también. El segundo lugar en el pddium lo ocupaba el aceite de oliva, que dio como resultado grandes
complejos industriales en los que ademas de aceite, se fabricaban otros productos. Finalmente, estaba el vino,
cuya produccion era mas limitada, pero su arquitectura no menos interesante.

El devenir de los afios y los cambios en los sistemas productivos, principalmente a partir de la adhesion de
Portugal a la Comunidad Europea en 1986, hizo que los datos se invirtiesen y que, como consecuencia, tenga-
mos ahora numerosas fabricas de harina abandonadas y nuevas fabricas vinicolas y oleicolas, muchas de las
cuales, de arquitectura contemporanea de gran calidad.

Con esta comunicacion se pretende, a partir de una de ruta turistica, contribuir al conocimiento de la ar-
quitectura agroalimentaria contemporanea del Alentejo a través del andlisis de sus caracteristicas técnicas y
arquitectoénicas.

PALABRAS CLAVE: arquitectura agroalimentaria; arquitectura contemporanea; reuso; turismo industrial; Por-
tugal.

Contemporary agri-food architecture: a tourist route through the Alentejo (Portugal).

ABSTRACT: Production linked to the agri-food industry in the Alentejo (Portugal) during the 20th century was
based on the production of flour, olive oil and wine, although in heterogeneous proportions.

During the first seventy years, and coinciding with the establishment of different interventionist policies that
favoured cereal production, cereals were predominant, as was the flourishing of large flour companies. The
second place on the podium was occupied by olive oil, which resulted in large industrial complexes in which, in
addition to oil, other products were manufactured. Lastly, there was wine, whose production was more limited,
but whose architecture was no less interesting.

The passing of the years and the changes in production systems, especially since Portugal’s accession to the
European Community in 1986, have led to a reversal of the data and, as a result, we now have numerous aban-
doned flour factories and new wine and olive oil factories, many of which are characterised by their high-quality
contemporary architecture.
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The aim of this communication is to contribute to the knowledge of contemporary agri-food architecture in the
Alentejo through the analysis of its technical and architectural characteristics along a tourist route.

agri-food architecture; contemporary architecture; reuse; industrial tourism; Portugal.

| Alentejo’ es la region mas extensa 'y menos

poblada de Portugal. Es un territorio hete-
rogéneo y aunque no es “mediterraneo” por
posicién? tanto su flora como su clima le hacen
establecer conexiones con la cultura medite-
rranea, especialmente en lo referente al sector
agricola, preferencial en su economia.

Si nos centramos en la produccion de la
triada mediterranea y el periodo cronologico
comprendido entre 1943y 1965, el Alentejo en
estos afos aporté mas del 63% del trigo me-
dio anual producido en Portugal a nivel nacio-
nal; tuvo un importante papel en la produccion
de aceite de oliva, aportando un promedio
anual superior al 34% del aceite producido
a nivel nacional y una escasa aportacién de
vino, entorno a un 1,76% (PaLomares, 2020a,
p. 376).

Durante este mismo periodo cronoldgico en
el Alentejo no solo se producian aceitunas, ce-
reales y uvas, sino que también se transforma-
ban en harina, aceite y vino, en fabricas insta-
ladas en toda su geografia; y se almacenaba la
gran cantidad de cereal producido en grandes
silos de hormigén.

Con el fin del Estado Novo en 1974 y la con-
clusion de las politicas de intervencion?®, asi

! Este trabalho é financiado por fundos nacionais
através da Fundacéo para a Ciéncia e a Tecnologia,
no ambito do projeto UIDB/00057/2020.

2 Segun Pequito Rebelo, “Portugal é mediterraneo
por natureza, atlantico por posi¢ao” (ReseLo, 1929,
p. 55 citado por Ribeiro, 1963, p. 43). Traduccion
libre: [Portugal es mediterraneo por naturaleza, at-
lantico por posicion).

® El proteccionismo del cereal se inicid en 1889, se
consolidé en 1929 con la Campanha do Trigo y sus
resultados se vieron principalmente entre 1930 y
1960. (PALomAREs, 2020a, p. 65).

como con la adhesion de Portugal a la Comu-
nidad Europea en 1986, los cultivos en la re-
gion iniciaron a cambiar. El cereal dejo de ser el
cultivo predominante y los cultivos del olivar y
del viiedo comenzaron a tener una presencia
cada vez mayor, debido, entre otras cosas, a la
expansion del regadio y la intensificacion de los
cultivos, especialmente del olivar (Faisca, 2019,
pp.59-60).

A nivel arquitecténico esta transformacién
del cultivo supuso, por un lado, el cierre y por
tanto, el abandono de las arquitecturas vincula-
das al cereal, tanto de las fabricas como de los
sistemas de almacenamiento; y por otro lado,
la necesidad de un mayor numero de espacios
dedicados a la produccién de aceite y vino,
bien recuperando y modernizando antiguas ins-
talaciones o bien construyendo nuevas desde
el principio.

En este contexto, las preguntas que nos
haciamos y que justifican esta investigacion
fueron: ¢Existe arquitectura contemporanea
ubicada en el Alentejo vinculada a la produc-
cién de aceite, harinay vino? ; Ddnde se ubica?
¢,S€ puede visitar? ;Se podria realizar una ruta
turistica por estas arquitecturas?

Estas cuestiones surgieron a partir de la
investigacion “Los nuevos usos de la arqui-
tectura industrial agroalimentaria en el sur de
Portugal en el contexto del Mediterraneo” (Pa-
LOMARES, 2020a) en la que se estudid y analizé la
arquitectura industrial agroalimentaria vincula-
da al sistema productivo de la triada mediterra-
neay sus nuevos usos, en el sur de Portugal,
en el periodo contemporéneo y su contexto
internacional.

Ademas de tomar la citada investigacion
como fuente primaria, para poder realizar esta
investigacion y poder responder a las pregun-
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tas formuladas, metodolégicamente, se ha rea-
lizado un exhaustivo trabajo de campoy se han
consultado fuentes bibliogréficas y documenta-
les de diferente indole.

Se han seleccionado tres estudios de caso
que estructuran el siguiente texto: el Lagar de
aceite do Marmelo; la Herdade do Freixo; y el
silo de la EPAC de Evora, que se exponen a
continuacion.

LAGAR DE AZEITE DO MARMELO,
FERREIRA DO ALENTEJO

Situado en la Herdade do Marmelo®, el lagar
de azeite® do Marmelo fue proyectado por Ri-
cardo Bak Gordon (Lisboa, 1967) y construido

“ Una Herdade es una gran propiedad agricola, que
alguien heredo. En el Alentejo también se le llama
Monte. (LeaL, 1873, p. 374 como se cit6 en Paloma-
res, 2020a, p. 14).

5 En castellano, almazara.

oo =i .
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Fig. 1.- Lagar de aceite do Marmelo, Ferreira do Alentejo. Exterior. Fuente: fotografia de Sheila Palomares Alarcon, 2017.

entre 2009 y 2010, por encargo de sus pro-
pietarios quienes ademas de querer construir
una almazara que satisfaciera sus necesidades
para producir aceite de oliva, querian “afirmar
a preocupacdo, alids ja existente na marca, em
fazer a industria e a economia seguir a par com
as preocupacgles de paisagem e de atitude
contemporanea. Mais qualidade,melhor design,
mais responsabilidade face a Paisagem”® (Gor-
poN, 2011, p. 82).

Segun Gordon, al hablar de paisaje no solo
se refiere al paisaje rural en el que esta contex-
tualizado el edificio sino a un paisaje global. Es
decir, a un lugar en si mismo fuera un paisaje
con el que contribuir a una “cultura universal-
mente local o localmente universal” (p. 82).

6 Traduccion libre: [...afirmar la preocupacion, de
hecho, ya existente en la marca, de hacer que la
industria y la economia vayan a la par en su preo-
cupacion por el paisaje y por una actitud contem-
poranea. Mas calidad, mejor disefio, mas respon-
sabilidad con el respecto al paisaje.]
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Equipado con la méxima tecnologia, la al-
mazara se construyd con la intencion de ser un
referente en la nueva era de la produccion de
aceite en Portugal, y a la vez, un polo cultural
en el Alentejo.

El Lagar de azeite do Marmelo es un edifi-
cio de 5.560 m?, aislado, rodeado de olivas,
de planta rectangular, caracterizado por tener
dos grandes voladizos (figura 1), uno a cada
extremo del rectangulo, unidos por un nicleo
central de dos plantas de altura conectadas
por una escalera de fabrica helicoidal, con la
que se resuelve el desnivel del terreno en el
que esta ubicada la fabrica.

Por uno de los extremos del edificio se rea-
liza la recepcidn y limpiado de las aceitunas y
por el otro, la recogida del aceite de oliva. Ex-
teriormente sendos espacios estan conectados
de forma perimetral por un espacio de circula-
cién, que rodea todo el edificio y que resuelve
el desnivel del terreno mediante rampas.

En el espacio central de la almazara se en-
cuentra la zona de molturacién, los laborato-
rios, las oficinas y la bodega, que visualmente
esta conectada con la sala de catas a través
de una gran vidriera.

En esta fabrica de aceite, ademas de produ-
cir aceite de oliva, existe un espacio multiusos
en el que se realizan exposiciones, degusta-
ciones de aceite, workshop vy visitas guiadas,
bien a grupos de escolares (a los que les faci-
litan material didactico sobre como se produ-
ce el aceite de oliva), bien a cualquier persona
interesada en conocer el edificio, lamarca o en
cémo producen los distintos tipos de aceite.

Cabe destacar la diversidad cromatica de
los revestimientos de esta fabrica de aceite.
Los dos voladizos exteriores estan revestidos
en su parte inferior de color dorado (figura 1),
haciendo un guifio al color del aceite de oli-
va; en la planta baja del ndcleo intermedio, los
suelos y paredes de los pasillos en los que se
encuentra el laboratorio son verde fluorescen-
te, al igual que el suelo de la zona de moltura-
ciony de la bodega, aunque en estos espacios

Fig. 2.- Lagar de aceite do Marmelo, Ferreira do Alentejo. In-
terior. Fuente: fotografia de Sheila Palomares Alarcén, 2017.

de produccion y de almacenamiento el revesti-
miento de las paredes es blanco en contraste
con el acero inoxidable de la maquinaria y de
los depositos.

En el interior del espacio de catas, sin em-
bargo, predominan los tonos grises (al igual
que los depdsitos de acero inoxidable que se
atisban a través de un cerramiento de vidrio)
en contraste con los muebles, en blanco.

Exteriormente, en las fachadas longitudina-
les se observan dos tonalidades: en la planta
baja el edificio esta revestido con unos paneles
en color gris oscuro mientras que la planta alta
esta revestida en color blanco. Esto hace que,



en la lejania, la almazara, de marcado caracter
horizontal asemeje a cualquier otra arquitectu-
ra rural que pudiera haber estado construida
en el terreno, ya que el color blanco es el color
que caracteriza a los montes, tan presentes y
caracteristicos del paisaje alentejano.

Antes de la situacion derivada por la co-
vid-19, la almazara se podia visitar los viernes
tanto por la mafiana como por la tarde. En este
momento (septiembre de 2021) lamentable-
mente no esta abierta al publico.

Cuando aun se podian realizar visitas, cabe
resaltar que la visita no solo se realizaba por
el edificio en si, sino que se disponibilizaba
un flyer con un mapa en el que proponia un
recorrido por la finca -con 10.000.000 de oli-
vos- que incluia paradas en la almazara, en el
Barragem’ Marmelo, en el olivar intensivo y en
el superintensivo®,

En la Herdade do Freixo, establecida desde
1808 y donde aun se conservan los restos de
un monte, se sitla la Adega Herdade do Freixo,
proyectada por Frederico Valsassina (LisBoa,
1955) y construida entre 2015 y 2016 («Fvarg»,
s.f.), en Redondo, en una finca de 300 hecta-
reas (<Herdade do Freixo», s.f.), 26 de las cua-
les son vifa.

Esta bodega ha sido galardonada con di-
ferentes premios del sector de la arquitectura
como, por ejemplo: Vencedor Prémio Construir
2017; Mencao Honrosa Premis FAD 2017; o
Vencedor Archaaily Building of The Year 2018
(«Fvarg», s.f.).

Se trata de una construccion enterrada a -
40 m, de planta rectangular, de tres plantas de

’ En castellano, pantano.

8 El olivar intensivo introduce 200-300 olivares de re-
gadio por hectarea, mientras que el olivar superin-
tesivo llega a superar las 2500 plantas por hectarea
(Palomares, 2020b, p. 206).
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altura y cubierta por vifas, excepto la entra-
da. La iluminacion, natural, se resuelve con un
conjunto de claraboyas de diferentes formas
y tamafios y la conexidn entre las tres plan-
tas, mediante un espacio de planta circular
recorrido perimetralmente con una gran rampa
helicoidal que recuerda a la “rotunda” del So-
lomon R. Guggenheim Museum® de Nueva York
y que es la imagen que caracteriza la bodega
(figura 3).

Conforme se va recorriendo la rampa, se van
accediendo a las diferentes estancias de la bo-
dega. Cabe destacar las cualidades arquitec-
tonicas de este espacio en el que destaca el
juego de luces y sombras generado tanto por la
luz natural que se introduce a través de un ocu-
lo superior, como por el de las luces generadas
por la iluminacién artificial.

De especial interés es el espacio de la bo-
dega cuya seccion es casi un gran cilindro dis-
puesto en horizontal en cuya base descansan
las barricas y desde el cual se puede observar
una parte rocosa del terrero que ha sido inte-
grada en la arquitectura.

Como si estuviese levitando, en el interior de
la bodega aparece una pieza de seccion rec-
tangular volada y acristalada, que es un espa-
cio de reposo en el que también se almacenan
botellas de vino, que permite establecer una
conexion visual entre los dos espacios.

No es en el Unico lugar en el que esto ocu-
rre ya que el vidrio es un material recurrente en
otras partes de la bodega, tanto en el interior,
como por ejemplo en el espacio de almacena-
miento, como en el exterior, ya que la zona de
catas tiene conexion directa a través de un gran
ventanal con un patio semicubierto por una cu-
bierta en forma de piramide cuadrangular abier-
ta en su parte central superior.

° Disefiado por el arquitecto Frank Lloyd Wright y
construido entre 1956 y 1959, en 2019 fue inscrito
en la Lista de Patrimonio Mundial de la UNESCO
como uno de los ocho elementos que forman parte
del “The 20th-Century Architecture of Frank Lloyd
Wright” («Guggenheim», 2021).
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Fig. 3.- Adega Herdade do Freixo. Interior de la rampa helicoidal. Fuente: fotografia de Sheila Palomares Alarcén, 2019.

Equipado con la mejor tecnologia, los pro-
pietarios pretendian con su bodega crear un
espacio dedicado al enoturismo que pudiera
ser referencia mundial para los endfilos, para
los amantes de la arquitectura y para los eco-
turistas.

“A ideia era fazer um projeto que preservasse
ao maximo a paisagem rural natural da her-
dade por onde aida passa a rarissima cego-
nha pretal, por isso, o edificio esta enterrado.
Queriamos que arquitectonicamente a adega
servisse a vinha e ndo o contrario”® (Souza,
2016, parr.3. citado por Faustino, 2016).

' Traduccion libre: [La idea era hacer un proyecto
que preservase al maximo el paisaje rural natural
de la finca por donde todavia pasa la rarisima ci-
gliefia negra, por eso, el edificio esta enterrado.
Queriamos que arquitectdnicamente la bodega sir-
viese a la vifia y no al contrario].

Segun el arquitecto, para proyectar la bo-
dega fue imprescindible no interferir en el pai-
saje ya que desde el emplazamiento se puede
observar el iconico Castillo de Evoramonte, el
pueblo de Redondo y al fondo, Evora. Afiadia,
ademas, que, “queiramos ou néo, a adega é
uma peca industrial”"" (VaLsassINA, 2018, parr.
3 citado por Santos, 2018), con una superficie
importante.

El hecho de que el programa de necesidades
incluyera un uso industrial y un uso turistico,
hizo que los accesos para turistas y para per-
sonal de la bodega, se disefiaran por lugares
diferentes.

Desde el acceso para los turistas se pue-
de observar (figura 4) cémo las vifias cubren
la bodega asi como las diferentes formas que

" Traduccion libre: [Queramos o no, la bodega es una
pieza industrial].
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Fig. 4.- Adega Herdade do Freixo. Acceso peatonal para turistas. Fuente: fotografia de Sheila Palomares Alarcén, 2019.

tienen los lucernarios, de seccion circular, rec-
tangular y de distintas alturas, que recuerdan
a los utilizados por Le Corbusier en varias de
sus obras™.

Tanto en el interior de la bodega como en el
exterior predominan los colores tierra, tanto en
los revestimientos como en las carpinterias. En
la zona de catas también se introducen otros
materiales calidos como la madera, tanto en los
revestimientos como en el mobiliario; los texti-
les, sobre el suelo, o el cobre, en las lamparas
descolgadas.

12 Como, por ejemplo, en el convento de La Tourette,
en Lyon (Francia) inscrito en la Lista de Patrimo-
nio Mundial de la UNESCO desde 2016 como uno
de los 17 sitios integrantes que forman parte de la
“Obra arquitectonica de Le Corbusier — Contribu-
cion excepcional al movimiento moderno” (<UNES-
CO», 2016).

En este momento (septiembre 2021) se pue-
den realizar visitas a esta bodega. Son de dos
tipos: las visitas a la bodega en si, centradas en
la arquitectura y en las que se puede observar
el proceso productivo del vino, sin degustacion
de vinos; o las visitas a la bodega que finali-
zan con una degustacion en una sala adaptada
para este fin, cuyo valor varia en funcion del
tipo de vino y/o comida elegida.

SILOS DE LA EPAC: EL SILO DE EVORA

Aungue son muy conocidos los textos escri-
tos por Le Corbusier en la Historia de la Ar-
quitectura Contemporanea, y muy numerosos
las publicaciones que analizan su obra, cabe
destacar, en lo referente al tema que ocupa este
articulo, el libro publicado por Banham (1989)
quien puso de relieve que los silos de almace-
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mares Alarcon, 2018.

namiento de cereal americanos fueron fuente
de inspiracion para el arquitecto (y para otros),
ya que varias fotografias de los mismos ocupa-
ron las péginas de su conocida publicacion Ha-
cia una arquitectura. “Por fin podemos hablar
de ARQUITECTURA, después de tantos silos,
fabricas, maquinas y rascacielos” (Le CorRBUSIER,
1928 es cita de Palomares, 2020b, p. 339).

El arquitecto destacaba la importancia de las
sombras y de los claros como elementos reve-
ladores de las formas, y resaltaba los cubos, los
cilindros, las esferas, las piramides, como las
grandes formas primarias en las que la luz las re-
verd bien, de forma clara y tangible (Le CorsuUSIER,
1998, 16 es cita de Palomares, 2020, p. 122).

Cilindricas son las celdas
de la gran mayoria de los si-
los de la EPAC que se pueden
observar en el Alentejo y que
se construyeron a partir de la
década de los 50 del siglo XX,
aunque tuvieron su mayor ex-
presion en la década de los 70
del mismo siglo.

Cabe aclarar que se los co-
noce normalmente como “silos
de la EPAC” porque un cartel
en la torre de maquinas asi lo
indica, ya que pertenecieron
a la EPAC™ (Empresa Publica
de Abastecimento de Cereais)
desde 1977 hasta 1999 (Decre-
to-Lein.° 572-A/99) cuando fue
disuelta la empresa y los silos,
abandonados, aunque fueron
construidos por la Federacdo
Nacional de Productores de
Trigo (FN.P.T).

Fueron 3 las categorias de
silos que figuraban en la red
de silos que se construyeron
durante el Estado Novo a pro-
puesta de la EN.PT.: Silos re-
gionais, silos terminais y silos
portuarios. Entre el Alentejo y
el Ribatejo se ejecutaron 16 unidades de silos
regionais («Epac Comercial'», s.f.) en los que
se recibia de forma directa el cereal de los pro-
ductores y de los comerciales locales (BARRETO,
1957, p. 6) y que se ubicaron junto al trazado
de las lineas del ferrocarril.

Son numerosos los trabajos que se han rea-
lizado sobre este tema en la Universidad de
Evora ya que han sido elegidos como estudio
de caso en varias asignaturas y tesis de Master

13 | .a EPAC fue la Ultima de una serie de organismos
publicos que se crearon en Portugal durante el
Estado Novo desde que en 1935 lo hiciera la Fe-
deracdo Nacional dos Produtores de trigo (FNPT)
(«<Epac Comercial'», s.f.)



en la Facultad de Arquitectura de la Universidad
y que tenian como objetivo principal proponer
nuevas formas de activacion para estas arqui-
tecturas tan imponentes, la mayoria de ellas
abandonadas.

Entre los mas incipientes podemos destacar
Representacéo tipoldgica através da fotografia
- silos no Alentejo, partindo da obra de Bernd e
Hilla Becher (Verde, 2010). También cabe men-
cionar que en 2018 se inaugurd la Exposicién
fotogréfica: “Farinha: uma viagem pelo Alentejo
industrial”, organizada por el CIDEHUS - Uni-
versidad de Evora, en la que parte de la mues-
tra visibilizo los silos de cereal de la region.

Centrandonos en el objeto de estudio de
este apartado, el silo de Evora, segun Mauri-
lio (2019, p.106) fue inaugurado en 1971. Tenia
una capacidad de almacenamiento de 20.000
toneladas, 24 celdas principales de hormigdn
armado cilindricas, foso de recepcion, torre de
maquinas de 11 plantas de altura, galeria infe-
rior y galeria superior cubierta por 7 bévedas
acristaladas en sus lados laterales, en el en-
cuentro con el cerramiento.

Una vez que ceso la EPAC el estado le ce-
dio el derecho de utilizacion a la Cooperativa
Agricola de Compra e Venda Montemor-o-No-
vo (COPRAPEC) y en él se sigue almacenando
cereal.

Cabe destacar, ademas de la pureza de los
volumenes cilindricos de los silos de hormigon,
el tratamiento que el proyectista, cuya autoria
se desconoce, le dio al alzado principal de la
torre de maquinas.

Se trata de una fachada sencilla, sin elemen-
tos decorativos, dividida en tres partes, las re-
sultantes de los espacios que quedaban entre
los cuatro pilares de hormigon.

Aunque en el interior de la torre la altura libre
entre plantas no era la misma, el disefio de la
fachada recuerda al tablero de un ajedrez, pero
con casillas rectangulares, en el que se alterna
el cerramiento opaco con huecos vidriados de
marcado caracter horizontal formados por cua-
tro ventanas dobles abatibles cada uno. Ade-
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mas, el cerramiento alterna el color rosa con
el blanco y en su parte superior esta coronado
con las siglas del EPAC en color amarillo.

Este gesto, el realizar un tratamiento de la
fachada de forma independiente al que podria
haber quedado como resultado del uso interior,
fue muy recurrente en la arquitectura industrial
ya desde el siglo XIX, cuando las fachadas con
hastiales escalonados de ladrillo macizo ocul-
taban las cubiertas, normalmente a dos aguas,
del interior de las fabricas-nave.

Aunque no se puede visitar su interior si se
puede contemplar desde fuera, no sélo en sus
proximidades sino desde numerosos puntos de
la ciudad desde los cuales se puede disfrutar
de su belleza integrada en el skyline de la ciu-
dad.

En respuesta a la primera pregunta que nos
formuldbamos: ¢Existe arquitectura contem-
poranea ubicada en el Alentejo vinculada a la
produccion de aceite, harina y vino?, podemos
decir que los primeros resultados de este tra-
bajo, aun en curso, han determinado que es
numerosa la arquitectura contemporanea que
se ha construido en esta region vinculada a la
industria agroalimentaria.

En cuanto a la arquitectura vinculada al alma-
cenamiento de cereal son, como se ha referido
con anterioridad, 16 los silos que se construye-
ron entre el Alentejo y el Ribatejo, y que, cen-
trandonos en el paisaje alentejano podemos ci-
tar el silo de Reguengos de Monsaraz, de Elvas,
de Beja, de Pavia, de Mora o el de Evora, objeto
de andlisis en este apartado.

La arquitectura de transformacidn de cereal,
es decir, las fabricas de harina, se construye-
ron principalmente en las primeras décadas
del siglo XX, y la arquitectura de las que han
llegado a nuestros dias, no puede considerar-
se arquitectura contemporanea en su inmensa
mayoria. No obstante, se puede referir a modo
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de ejemplo, la Sociedade Industrial Alentejo &
Sado, Lda de Santiago do Cacem (1921), en ac-
tivo en la actualidad y en la que no hay definida
una actividad de visitas turisticas.

Son bastantes las bodegas de arquitectura
contemporanea que se han ejecutado en las
ultimas dos décadas en el Alentejo. Por citar
algunos ejemplos, cabe resaltar la Adega Maior
(Campo Maior) proyectada por Alvaro Siza Viei-
ra y construida en 2003; la Herdade do Rocim
(entre Vidigueira y Cuba) proyectada por Carlos
Vitorino y construida en 2007 o la Adega Tiago
Cabega Wines (Estremoz) proyectada por Jodo
Calvino Alexandre Ferreiray construida en 2010
(Neves y FiGueira, 2017).

En cuanto a la arquitectura vinculada al olivar
no se conoce hasta la fecha otra almazara, ade-
mas de la incluida en este articulo, que pueda
considerarse arquitectura contemporanea en la
region.

En cuanto a las siguientes preguntas formu-
ladas: ¢Donde se ubica? ;Se puede visitar?
Podemos concluir que los silos de cereal se
encuentran dispersos por diferentes puntos de
la region, siempre junto a lineas de ferrocarril
que marcan su localizacién y se pueden visitar
exteriormente.

Las bodegas estan dispersas por gran parte
del territorio y las que se han referido en este
texto se pueden visitar. En cuanto al Lagar de
azeite de Marmelo, si se puede visitar y se en-
cuentra en una zona tradicionalmente gran pro-
ductora de aceite.

¢.Se podria realizar una ruta turistica por estas
arquitecturas? Si. De hecho, ya existe la Rota
do vinhos do Alentejo (Vinhos do Alentejo, s.f.)
y la Herdade do Freixo forma parte de la ruta.

La propuesta seria completarla, no solo visi-
tando la bodega, sino también viendo el lagar
y recorriendo espacios abandonados represen-
tantes del pasado industrial de la region, como
los silos. Se tomaria como punto de partida
Evora, ciudad clasificada como Patrimonio de
la Humanidad por la UNESCO desde 1986 que
ofrece infraestructura turistica como alojamien-

to y restauracion, donde se visitaria el silo, y
desde donde iniciaria el recorrido hacia la bo-
dega y la almazara, de manera que el visitante
pudiera tener una percepcion mas completa de
la industria agroalimentaria y a la vez, de la ar-
quitectura contemporanea de la region.
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