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ECO-PIG - DESENVOLVIMENTO DE UMA MISTURA ALIMENTAR INOVADORA PARA
ACABAMENTO DE MACHOS DE RACAS DE SUINOS AUTOCTONES, AO AR LIVRE, COM

BENEFICIO PARA A QUALIDADE DA CARNE E PARA A SUSTENTABILIDADE DO SISTEMA
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O ECO-PIG é um projeto de 1&D empresarial em co-promocdo, para territdrios do interior.
E liderado pela DIN - Desenvolvimento e Inovacdo Nutricional, SA e envolve outro
parceiro empresarial, as Racdes Santiago Lda., para além de dois parceiros cientificos,
a Escola Superior Agrdria de Coimbra e a Universidade de Evora. O ECO-PIG pretende
valorizar as carcacas de suinos machos inteiros das racas Alentejana (AL) e Bisara (Bl),
acabados em sistema sustentavel ao ar livre, com baixa densidade animal, garantindo
salde e bem-estar. Em concreto, pretende desenvolver uma mistura alimentar
equilibrada e inovadora, com incorporacdo de subprodutos e de matérias-primas
passiveis de producdo local, a que os produtores de racas autdctones recorrerdo para
o acabamento eficiente quando ndo possam ter acesso a alimentos fundamentais do
sistema de producdo tfradicional destas racas, como a bolota ou a castanha. A escolha
dos constituintes da mistura tem também como objetivo atenuar o sabor e odor a
macho na carne. Procura-se assim encontrar uma solucdo vidvel para o acabamento
de suinos autdctones que, por falta de alimento nobre ou no caso da sua escassez, ou
ainda por custo elevado dos alimentos compostos disponiveis, sdo mantidos em
acabamento prolongado, com baixa rentabilizacdo do sistema. Este estudo tem a
duracdo prevista de 30 meses, compreendendo o desenvolvimento da nova mistura
alimentar, a testagem de novos processos de producdo, ensaios de avaliacdo das
componentes inovadoras e por fim a exploracdo, a disseminacdo e comunicacdo de
resultados. Esperamos contribuir para a preservacdo dos recursos genéticos locais e a
promocdo da bio-economia circular, criando sinergias entre a industria agroalimentar e

agropecudria, gerando novos fluxos de producdo através da valorizacdo de
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subprodutos que podem contribuir para dindmicas de ofimizacdo e sustentabilidade do
territério, no interior do Pais.
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Bisaro, bio-economia circular.
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