Avaliacio sensorial de formulacoes de revestimentos ediveis a base de quitosano
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Resumo

A industria alimentar procura, de forma constante, novos métodos e estratégias que
permitam o aumento do periodo de pds-colheita de frutos, sem alteracdo das suas
caracteristicas fisico-quimicas e organoléticas. Essa procura visa, cada vez mais, a
utilizacdo de materiais sustentaveis e biodegradaveis, pelo que tem surgido um elevado
interesse na utilizagdo de revestimentos ediveis a base de quitosano. O quitosano ¢ um
polissacarideo obtido por desacetilacio da quitina, com reconhecido potencial de
aplicagdo, cada vez mais versatil, nomeadamente no controlo do fungos e manutengao da
qualidade dos frutos no periodo pos-colheita.

Inserido num projeto que estuda a acdo de revestimentos ediveis a base de quitosano, na
conservagdo de frutos durante o periodo de pds-colheita, surgiu o presente trabalho que
visa avaliar a influéncia da utilizacdo de diferentes formulagdes de revestimentos ediveis,
a base de quitosano, nas caracteristicas organoléticas dos frutos nos quais foram aplicados
os revestimentos. Neste caso de estudo, o fruto utilizado foi o morango, e a andlise
sensorial selecionada foi um teste triangular. Foram realizadas trés sessdoes de andlise
sensorial, nas quais se consideraram as diferentes solugdes em estudo: concentragdes de
1,0 e 1,5% de formulagdes de revestimentos de quitosano; 0,5% e 1,0% de acido acético,
com e sem adi¢do do surfactante Tween 80©. Os resultados do presente estudo permitem
concluir que a utilizagao de acido acético a 1,0% ndo deve ser utilizada para a formulagdo
de revestimentos ediveis a base de quitosano, uma vez que os consumidores identificaram
a sua presenca na concentragdo de 1,0% de acido, sendo apontada existéncia de odores
estranhos no morango. Nao foram identificadas diferencas significativas nas amostras
independentemente da concentracdo de quitosano e da adi¢do ou ndo de Tween80©. Os
consumidores nao identificaram a presenca dos revestimentos das formulagdes
produzidas e utilizadas em morango fresco, com exce¢do para a formulacdo com acido
acético a 1,0% de concentragao.



