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reservar os vinhos de talha até aos dias de hoje, mantendo no essencial o processo
0os romanos ha mais de 2000 anos atras Esta tecmca foi passando de geracdo em

adequado. Depois, com muitos cuidados
era transportada para um forno tradicio-
nal, vulgarmente chamado de telheiro,
ntado a lenha, onde era cozida du-
dias. Este era um momento

Hoje ainda € mais comum encontrar ta-
lhas a decorar habitacdes e restaura
ou a servir de vaso em Jardms di
fazer vmho em adegi v b
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Muito o vinho, transmitin-
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p§10’ Que as talhas nio eram toga:tl{feozs—‘
ggddéf- NO mesmo ano, para o produtor
ze otirt::st,a(raﬁq vinho dai resultante com o
e a‘enuaasr L;ezgadas ha mais tempo
efeito nefasto do pro-
duto. Uma vez concluida a operacao, a
talha ficava varios anos sem necessitar ae
nova 'Mmpermeabilizagao
O uso da talha confere ao vinho uma
Outra dimensao. Ao revelar o barro, em
que fermenta e estagia, surge um registo
terroso de grande pureza, a que se acres-
centa especiaria, provavelmente devido
a0 pez louro utilizado para impermea-
bilizar os potes. O vinho de talha pode
ser branco ou tinto. Apesar de em vias de
extingao, existe ainda o chamado "petro-
leiro” um vinho feito com castas brancas
e tintas misturadas, de cor alaranjada.
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Sao utilizadas, essencialmente, as castas
tradicionais da regido, as que la estdo ha
mais tempo e estdo mais bem adapta

das: Antdo Vaz, Roupeiro e Perrum nas
brancas; Aragonés, Trincadeira, Casteldo
e Moreto nas tintas

O RESSURGIMENTO

DO VINHO DE TALHA

No Alentejo, o vinho de talha nunca dei
xou de ser produzido e consumido, mais
nao fosse para consumo proprio E prova-
velmente a unica regido do mundo onde
esta técnica de vinificagdo nunca foi inter-
rompida. Apesar de muitas vezes simples e
pouco duravel, este vinho sempre manteve
uma aura de cultura, histéria € misticismo
e reuniu a sua volta um fiel grupo de apre-
ciadores. No entanto, com o aparecimento
das Adegas Cooperativas no Alentejo nas
décadas de 50 e 60 do século passado,

os pequenos Pro
pee



faziam essencialmente um vinho para
Consumo proprio, para amigos e para al-
guns clientes que gostavam dos sabores
do passado. A tradicdo dos vinhos de ta-
Na Comegou a perder-se com a morte de
nuitos antigos produtores, com o afasta
mento dos consumidores que procuravam
omas e sabores modernos e com a falta
de qualidade de alguns produtores que
descuravam a higiene, entre outras coisas
O O patrimonio ligado ao vinho de
Na estava a beira da extincao, surgiu
1998, a Vitifrades, na Freguesia de
ta de Frades, concelho de Vidigueira
ntencao de promover e valorizar
ho de Talha". Esta feira promoveu
de vinhos de talha e a rota
Durante estes vinte anos fo-
realizadas inimeras atividades
jnificar o vinho de talha, como o
ifralamento em 2011 do primeiro
no de Talha DOC Alentejo”, deno-
1dO foram
com objetivos se-
€nantes em Amareleja e Ervidel. Para
reforcar a preservacdo e a notoriedade
daeste vinho varias Camaras Municipais
do Alentejo estdo a preparar uma can-
didatura do Vinho de Talha a Patrimoénio
Cultural e Imaterial da Humanidad
A Comissdo Vitivinicola Reg
Jana (CVRA) decidiu criar un
to em 2010 para certificar os Vinhos de
Talha DOC, onde entr
as massas vinica !
dentro da talha ¢ ( la 11
Novembro (dia de S. | ( 0 Nos
confidenciou Ale \
Produgdo e Com
Os produtores tradicionais acreditay
que “o vinho de talha nao t

reo

Amphora” Entretanto,
surgindo

outras feiras

iona

1 rea

ver

€ gostia
preso’, pelo que nao aceitavam bern que
€ engarrafasse o mesmo. Assim, um dos
reptos principais dos novos produtores foi
produzir um vinho de talha de gualidade,
mas que pudesse ser bebido em qualguer
parte do mundo e ja ndo sé nas adegas e
tabernas alentejanas.

Nos ultimos anos os vinhos da talha re-
comecaram a ser muito procurados,
nNomeadamente por um nicho de con-
sumidores que privilegia o caracter, a
autenticidade e, porque ndo, a histéria
que cada um destes vinhos traz consigo.
O vinho de talha comegou a ser olhado
€om outros olhos e como uma oportu-
nidade de negocio, pelo que muitas em-
Presas de referéncia comecgaram a fazer
€xperiéncias. Isso levou a que um nume-
'O progressivamente maior de produto-
€S comegasse 3 apostar na talha como
Um produto diferenciador. Comecgaram
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td0 a surgir no mercado varioe
talha engarrafados e certificagl
CVRA que tém tido Mmuita procur
mercados internacionais. Estes
procuram um produto inovado
mesmo tempo com uma longa t
historia. O vinho de talha pass
bernas do Alentejo, onde aind.
para as mesas mais exigentes,
naturalmente acompanhou a ny
Os produtores com quem cor
consideram o vinho de ta
produto de nicho, mas

.

quem falamos, pare
diapasdo: ‘o vinho ¢
oferta global de vir
mas € um nicho
Ma como é pro,
que tem para a
O produzem e
€m si, que é f
Possivel e po




INOVAGAO OU RADICAO?
Inovagdo ou U ? Colocamos esta
pergunta a Fro o Mateus, que nNnos

respondeu o sequinte “Eu acho que sao
as duas coisa tradicdo porque ele
esta ca ha mais de 2,000 anos e é inova-
gdo porque as pessoas foram capazes de
manté-lo e hoje em dia continuam a ser
capazes de o fazer Acho que a inovagao
ndo é sé algo de novo, por vezes também
é preservar aquilo que ja existe e dar-lhe ©
cunho de modernidade”.

Face as varias opgoes que atualmente se
perfilam sobre como fazer vinho de talha,
este é um topico que merece reflexao.
Se por um lado existem produtores que
optam claramente por produzir vinho de
talha de forma mais tradicional, seggindo
as regras definidas pela CVRA e certlf}can-
do=0 como DOC Vinho de Talha. existem
outros que optam por nio o certificar para
assim teremn maior liperdade para fazer ©
vinho que desejam. Ha casos de produ-
tores que fazem vinhos fermentados em
talha e estagiados em talha, mas que, por
um motivo ou outro, ndo cumprem na
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| cade 100 o APENAs @ Com uma boca
oy | ) ‘
pequena, pelo que pode ser fechado
Con
L um batoque: a anfora, utilizada por al
Quns pro )¢
(S produtores para estaglar o vinho, apos
.‘( ter fermentado nas talthas, Com a sua
utilizac § |
\GAO 08 produtores procuram, de um

modo que consideram mals eficaz, a pureza
€ a textura que o contacto com este mate
ll‘ll’\lnp\\li 100N ¢|1'||\(“.||||)|4-||‘|,.,.“|‘» pot
a anfora ter uma boca mais pequena que a
talha, a quantidade de vinho em ¢ ontacto
COm O ar ser muito menor, o que o podera
proteger melhor de oxidagoes indesejadas
Além disso, a porosidade do barro das an
foras também poderd proporcionar uma
micro-oxigenagio mais favoravel ao vinho
Estas anforas ainda utilizadas
vezes, como recipiente para estagiar um
vinho fermentado em lagar, em substi
tuigdo da tradic ional barrica. Neste caso
ndo se trata naturalmente de um vinho
de talha (seja ele certificado ou ndo), mas
sim de uma utilizagéo diferente do barro,
e daquilo que ele podera acrescentar, na
produgdo de um vinho.

Estes exemplos parecem mostrar que a
utilizagéo do barro na produgdo de vinho,
seja como recipiente de fermentagdo seja
de estagio, esta a ser encarada de forma
muito séria, quer seja como um fator de
diferenciagao, quer como forma de me-
lhorar © proprio vinho, adequando-o a
novos mercados e a Novos publicos. Algo
que naturalmente s6 pode ser louvado.
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PROVA CEGA DE VINHOS REGIONAIS

E VINHOS DE TALHA DOC

A prova cega foi realizada na sala de pro-
vas da Adega Cooperativa de Vidigueira,
Cuba e Alvito por um painel de jornalistas,
endfilos, técnicos de viticultura e enolo-=
gos. A prova dividiu-se em quatro partes:
vinhos de talha brancos DOC Alentejo;
vinhos brancos Regionais Alentejanos fer-
mentados em talha; vinhos de talha tin-
tos DOC Alentejo; vinhos tintos Regionais
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passam pela talha Ne
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Preta Signature Series Branco de Talha
numa prova vertical de 2016 a 2010 e

vinho ArtTerra 2016

a cor citrina, a longevidade, a frescura f

Foi surpreendente
a mineralidade apresentada pelos vint
Fita Preta. Estes vinhos fermentam numa
talha, mas numa camara de frio, com a
temperatura controlada e proveem de
uma vinha velha de sequeiro Destacou
.se 0 mais antigo, o de 2010, que mMOs
trou evolugao positiva, austeridade, al-
guma polvora e mineralidade. Na terceira
parte da prova provamos vinhos de talha
tintos DOC Alentejo, tendo-se salientado
a Adega De Borba Vinho de Talha 2015
Mostrou uma grande profundidade, com
uma fruta madura intensa (ameixa) € uma
prova de boca macia e generosa. Todos
0s vinhos se mostraram em grande nivel
Na ultima parte, nos vinhos tintos Regio-
nais Alentejanos, apenas provamos dois
vinhos, tendo marcado pontos o Cortes
de Cima Amphora 2015 pela mineralidade
e pela finesse da fruta.

Esta prova mostrou que O Vinho de Talha
e em Talha estao a sequir diferentes cami-
nhos de grande qualidade e que no futuro,
tendo em conta as varias experiéncias que
estdo a ser realizadas, poderemos esperar
por vinhos que nos vao surpreender pelo
seu caracter e identidade a terra que s Viu

nascer.
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Prova cega
de vinhos

Todas as provas de classificacdo quantitativa
S3o0 cegas. As provas foram efetuadas numa
sala com condi¢des controladas na Adega

Cooperativa de Vidigueira, Cuba e Alvito
O painel de provadores selecionado prete
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ENOLOGIA
PEDRO RIBEIRO E CATARINA v

CASTAS ANTAO VAZ, PERRUM
E MANTEUDO

Limpido; cor palha abert,

Intenso e largo, frutos «
mineralidade; terroso

Intenso com boa fruta [ o
fresco; frutos secos,; boa
complexo e persistente \

ROCIM LDA

PITEIRA
DOC TALHA BRAN
ALENTEJO

ENOLOGIA
JOSE PITEIRA

CASTAS ROUPEIRO E DIAGALV?

Limpido; amarelo palha

Jovem; intenso e fresco: frut
e frutos secos; resina

Boa acidez e equilibrio; estruturado

e complexo; boa persisténcia

VILA ALVA VINHAS CENTENARIAS
DOC TALHA BRANCO 2017

ALENTEJO

ENOLOGIA
JOSE PITEIRA

CASTAS
ANTAO VAZ, ROUP
_ LARIAO, PERRUM

Limpido; cor palha aberto.
Fruta madura, frutos secos,
ntensidade.

17

€15,00

12,5% vol.

EIRO, MANTEUDO, DIAGALVES, '
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AMARELE;A_ VINHOS - SOC. AGR. DA AMARELE)A

TALHA BRANCO 2015

11,5% vol

GOS SOARES FRANCO
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o; dourado. ; 7
evolugéo; avelas; mel.

d ;l:nineralidade.‘ algumas
0; complexo; elegante e

A DA FONSECA VINHOS




16 VIDIGUEIRA VILA DE FRADES

DOC TALHA BRANCO Eore

) 16 FITA PRETA SIGNATURE SERIES
e 10 00 ALENTEIO e 16 9 BRANCO DE TALHA
ENOLOGIA 127 vol BRA
. . QLEXMDRE FRADE

€ 15,80 aLenTEIO

; ENOLOGIA
t ANTONIO MAGANITA

CASTAS ANTAO VAZ, ARINTO

COR Limpido, Cor de topszio, €om notas de evolucio
AROMA Algum vegetal; sabor 2 barro, t '

erroso, algu
- m
ineral. Alguma oxidacio, mas boa acnd?ez

SABOR Um pouco adstringente: - e AROMA Misto de juventude com
acidulo. Denso. Boa complexidade; Noz. Complexo com mu

PerﬂsténC\a médla e SABOrR an frescura; equilibrado; nc

CASTAS ROUPEIRO E ANTAO VAZ

COR Limpido; cor citrina carregada

ACV - PROD == madura; textura e terra; ten
E COM DE VINHOS DETALHA complexidade; persistente
- FITA PRE_TA VINHOS

FITA PRETA SIGNATURE SERIES
16’8 BRANCO DE TALHA

FITA PRETA SIGNATURE SERIES
17 3 BRANCO DE TALHA

'J./ JAL ALENTEJANO

REGIONAL ALENTEJANO BRANCO 2010 €15,80 ALENTEJO ' 12% vo
€15,80 aLenteio 13% vol. ENOLOGIA

ENOLOGIA = t ANTONIO MACAN ITA

ANTONIO MAGANITA ) CASTAS ROUPEIRO E ANTAO VAZ

CASTAS ROUPEIRO E ANTAO VAZ COR Limpido; cor citrina carregado.

COR Limpida; cor citrica, carregado.
AROMA Jovem com notas de evolugo; citrico;
pélvora; mineral e complexo.
SABOR Com boa frescura; bom volume de boca,
textura, imensa estrutura; austero;
muito complexo; mineral; final longo.

FITA PRETA VINHOS

AROMA Frutos secos; misto de juventude e
evolugdo; terroso e mineral.

SABOR Jovem e fresco, com notas de boa evolu;ao
bom volume de boca; equilibrado e
complexo. Final longo.

FITA PRETA VINHOS

FITA PRETA SIGNATURE SERIES
FITA PRETA SIGNATURE SERIES 16

BRANCO DE TALHA
17 BRANCO DE TALHA REGIONAL ALENTEJANO BRANC
r REGIONAL ALENTEJANO BRANCO 20/16 : €15,80 AEnTEO 12 8% vol
5% vol. AT —
€15,80 ﬁ_mgg/,’l_z"i-— ENOLOGIA
ENOLOGIA b ANTONIO MACANITA
h ANTONIO MACANITA CASTAS ROUPEIRO £ ANTAO vAZ
CASTAS ROUPEIRO E ANTAO VAZ COR Limpido. Amarelo paine

AROMA Juventude ainda hem granasin e

" mpido e brithante; amarelo palha.
g COR Lil bl lenddalBanato s 2 notas de evolughe Sutes wcon Sge

~ AROMA Mineral e complexo; frutos secos; mel;

W SABOR m*w;ﬂf e - -
tenso; boa acidez, estrutura e e 8 »
SABOR Macioeaut wnp‘":,mmdem persistere.

..mosooommn. notas de mel; final longo. FETA PRETA VINMOS

FITA PRETA SIGNATURE SERIES -
TALHA
Rmnemeamo BRANCO 2011 u. L

13,5% vol.



PROVA DEVINHOS

FITA PRETA SIGNATURE SERIES

16’4 BRANCO DE TALHA 20

REGIONAL ALENTEJANO BRANCO 2U4°

k.“f vol
€ 15,80 ALenTEIO 12% vol
: ENOLOGIA

ﬁ ANTONIO MAGANITA

CASTAS ROUPEIRO E ANTAO VAZ

OUTEIROS ALTOS
VINHO BIOLOGICO

N\

N

COR Limpido; cor citrina, um pouco carregada.
AROMA Vegetal com fruta bem madura, meloso;

indaj LENTEJO
intenso; aroma ainda jovem. t 3
SABOR Intenso e ainda jovem com boa acidez; ENOLOGIA
boa estrutura; complexo; equilibrado e
persistente. g g
FITA PRETA VINHOS LT A —
COR
o) O & ne 1\ _"\\(- ta .
VINHOS TINTOS REGIONAL ALENTEJANO (FERMENTADOS EM TALHA) JUTEIROS Limpo: cor granada
\LTO5 acastanhados
AROMA
17 4 S ORIES DE CIMA AMPHORASS NN Misto de juventude ¢ evolu
y 4 REGIONAL ALENTEJANO TINTO 2015 b de média intensidade. lige
€ 18,40 ALenTEIO 13,5% vol. terroso e mineral
j ENOLOGIA SABOR
'J HAMILTON REIS

Equilibrado com notas de evolu,
intenso; bom volume de boca tey
e 2008 terra; complexo com final persistente

HERDADE DOS QUTEIROS ALTOS
T. +351 966 250 063
NS nfoR@herdadedosouterosa
SABOR Jovem, frutado com ligeiro herbaceo:; RELRaNCSAIDS 1t
intenso e fresco; equilibrado e harmonioso ade dos Quteiros Altos
com boa estrutura de boca; afavel; Heraade dos Quiten W
complexo e muito persistente. :

CORTES DECIMA i o

CASTAS ARAGONEZ, SYRAH, TOURIGA
NACIQNAL ETRINCADEIRA

COR Limpo; cor granada abe:a.

AROMA Jovem; frutado, alguma compota;
fresco e mineral.

1 O TINTO DO POTE £E BARRO

€18,40 mevieio  135%vol, AT — k-
ﬁ ENOLOGIA R O .
ANTORIO MACANITA
CASTAS VINHAS VELHAS B TS

——— N

CASTAS ARAGONES, TRINCADEIRA
E ALICANTE BOUCNET

Cor ‘Mcorgnmda intenso. muito
_Concentrada.

COR Limpo; cor gra na&é.k

AROMA Jovem; fruta preta e fruta madura;
alguma compota; complexo.

SABOR Boa estrutura; intenso com boca

envolvente; harmonioso e equilibrado; M preta e frutos sntwﬂ::: ‘:‘\-
terracota; boa complexidade e final longo. s Compota: grande mtem::m-"
FITA PRETA VINHOS balsamicas a dar frescura -
\ Utado: denso, encorpado e equiitvace
L € MACIO; UNtUOSO; MUItD COMN
VINHOS TINTOS TAL HA DOC ALENTE]O ¥ v IO pro

_ gado: grande poten <
- LAUREANO VINUS
18 3 ADEGA DE BORBA VINHO DE TALHA .

DOC TALHA TINTO 2016

€6,75 aenteso JOUSA PURO TALHA
} ENoLocia

d” LHA TINTO 2015
OSCAR GATO z

CASTAS TRINCADE) CASTELAG
E ALICANTE lousc:tr

12 5% W



16’ PITEIRA

DOC TALHA TINTO 2015
€10,00 ALenTEIO ™

] 14,8% vo
ﬁ ENOLOGIA o
JOSE PITEIRA
CASTAS MORETO .
COR Limpo; cor granada c€om tons acastanhados
AROMA  Frutos vermelhos, compota; alguma
evolugdo; notas de petréleo; ligeiro mineral

SABOR Macio com alguma acidez: notas

de evolugao; bom volume de boca:
complexo com bom final.

AMARELEZA VINHOS - SOC. AGR. DA AMARELEJA

1 TERRENUS AMPHORAE
DOC TALHA TINTO 2016

€17,00 ALentEIO

ENOLOGIA
RUI REGUINGA

13,5% vol.

CASTAS TRINCADEIRA, CASTELAO E MORETO

COR Limpo; cor granada aberto com ligeiros !
acastanhados. i

AROMA Ainda jovem com alguma evolugao;
frutado; aromas de talha, terroso e mineral.
SABOR Boa estrutura, ligeira evolugao; algo seco
e adstringente; complexo; estrutura dura,
alguma rusticidade; gastronomico.
RUI REGUINGA ENOLOGIA

ADEGA DE BORBA VINHO DE TALHA
DOC TALHA TINTO 2015

5 ALENTEJO
| ENOLOGIA
b oscarca

13,5% vol.

CASTAS TRINCADEIRA, CASTELAO E ALICANTE
'BOUSCHET :
Limpido; cor rubi bem definido.
M e frutado com notas da talha.
<co: fruta madura; quente,
 Volume; equilibrado.
‘mediana; Boa complexidade
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