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A Xana é uma cerveja artesanal inspirada nas cervejas belgas de abadia tipo Belgian      
Dubbel. De cor acobreada com aromas complexos onde se destacam os aromas do malte e 
caramelo complementado com notas de frutos secos (alperce, ameixas). 
A Xana tem corpo mediano com prova agradável e final persistente. Apresenta uma      
espuma de cor beje, rica e cremosa. 
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Água, malte de cevada, açúcar e lúpulo 

Conserve a Xana na vertical, em local fresco e ao abrigo da luz solar. 
Para uma excelente experiencia, desfrute da XANA a 7ºC – bem fresquinha. 
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FICHA DE PRODUTO 

CAVALO BRAVO 

Vinho branco Regional Tejo  
Colheita 2015 

HISTÓRIA 

O Ribatejo pode ser considerado o berço do Cavalo Lusitano, um bravo e antigo             
companheiro. 

Montado há já cerca de 5000 anos, o mais antigo cavalo de sela do Mundo   chega ao limiar 
do século XXI reconquistando o esplendor de há dois mil anos, quando Gregos e Romanos o 
reconheceram como o melhor cavalo de sela da antiguidade. 

Esta região é também berço de grandes vinhos com alma lusitana.  

ENOLOGIA 

António Ventura  

CASTAS 

Fernão Pires, Trincadeira das Pratas e Arinto.  

Vinho de cor citrina, aromas florais e de fruta tropical, deixa na boca uma sensação agradável 

de frescura.  

Uvas das melhores parcelas, colhidas pela frescura da manhã, desengaçadas e submetidas a 

maceração a frio durante 24 horas. O mosto clarificado, fermentou com temperaturas      

controladas em cubas inox. Após colagem e filtração, foi engarrafado para manter o seu    

carácter fresco e frutado.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

12,5% 

Servir fresco. Ideal para acompanhar pratos de peixe e marisco.  
Experimente com Papelotes de Salmão com Legumes ou Beringela recheada com bacalhau. 

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 



FICHA DE PRODUTO 

CAVALO BRAVO PREMIUM 

Vinho tinto Regional Tejo  
Colheita 2015 

HISTÓRIA 

O Ribatejo pode ser considerado o berço do Cavalo Lusitano, um bravo e antigo                
companheiro. 

Montado há já cerca de 5000 anos, o mais antigo cavalo de sela do Mundo   chega ao limiar 
do século XXI reconquistando o esplendor de há dois mil anos, quando Gregos e Romanos o 
reconheceram como o melhor cavalo de sela da antiguidade. 

Esta região é também berço de grandes vinhos com alma lusitana.  

ENOLOGIA 

António Ventura  

CASTAS 

Touriga Nacional, Alicante Bouschet e Aragonez 

Este vinho de cor rubi revela para além dos aromas de frutos vermelhos maduros, elegantes 

notas fumadas. Na boca denotam-se suaves taninos resultantes do contacto com a madeira de 

carvalho francês. Vinho com boa estrutura, equilibrado e persistente. 

As uvas foram cuidadosamente seleccionadas e totalmente desengaçadas à chegada à adega. A 
fermentação decorreu em lagares com pisa robotizada a uma temperatura controlada de 25ºC. 
Após fermentação maloláctica, metade do vinho estagiou em barricas de carvalho francês e 
metade em barricas de carvalho americano.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

13,5% 

Excelente  opção para combinar com pratos de carnes vermelhas (guisados, bifes, assados) e 
pratos que possam contrabalançar a sensação do carvalho utilizado no estágio. Harmoniza 
com combinações de carne com fruta (cordeiro com damascos, pato com ameixas secas, peito 
de frango servido com molho de passas, casca de laranja e pinhões). 
Aconselha-se consumir à temperatura de 16ºC.  

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 



FICHA DE PRODUTO 

CAVALO BRAVO RESERVA  

Vinho tinto Regional Tejo  
Colheita 2015 

HISTÓRIA 

O Ribatejo pode ser considerado o berço do Cavalo Lusitano, um bravo e antigo               
companheiro.  
Montado há já cerca de 5000 anos, o mais antigo cavalo de sela do Mundo chega ao limiar do 
século XXI reconquistando o esplendor de há dois mil anos, quando Gregos e Romanos o 
reconheceram como o melhor cavalo de sela da antiguidade.  
Esta região é também berço de grandes vinhos com alma lusitana.  

ENOLOGIA 

António Ventura  

CASTAS 

Touriga Nacional, Tinta Roriz e Castelão 

Vinho de cor rubi violácea, com aromas de bagas de bosque e ligeiro toque a chocolate preto.  

Provenientes de uvas escolhidas, com excelente estado de maturação fenólica e uma acidez 

equilibrada, vinificado em pequenos lagares com controlo de temperatura (24-26ºC) após 

prévia maceração pelicular a frio durante 24horas. Teve estágio de carvalho durante 6 meses e 

em garrafa 2 meses.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

13% 

Para acompanhar pratos de caça, grelhados ou mesmo pratos de peixe bem condimentados. 
Aconselha-se consumir à temperatura de 16ºC.  

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 

- CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN - MEDALHA DE PRATA (2016) 
- DECANTER WORLD WINE AWARDS - MEDALHA DE BRONZE (2015)  
- CONCURSO OUVA D ´OURO – PRÉMIO EXCELÊNCIA (2015)  
- CONCURSO OUVA D ´OURO – PRÉMIO REGIÃO (2014)  

PRÉMIOS E REFERÊNCIAS 



FICHA DE PRODUTO 

CAVALO BRAVO 

Vinho tinto Regional Tejo  
Colheita 2015 

HISTÓRIA 

O Ribatejo pode ser considerado o berço do Cavalo Lusitano, um bravo e antigo               
companheiro.  
Montado há já cerca de 5000 anos, o mais antigo cavalo de sela do Mundo chega ao limiar do 
século XXI reconquistando o esplendor de há dois mil anos, quando Gregos e Romanos o 
reconheceram como o melhor cavalo de sela da antiguidade.  

ENOLOGIA 

António Ventura  

CASTAS 

Castelão, Trincadeira e Aragonez  

Cor rubi e aromas a fruta madura, é encorpado na boca, tem taninos redondos e um final   

persistente.  

Vinificado em pequenas cubas de inox à temperatura de 24ºC.Após desengace total das uvas 

e ligeira pré-maceração pelicular a frio.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

13% 

Para acompanhar pratos de caça, grelhados ou mesmo pratos de peixe bem condimentados. 
Aconselha-se consumir à temperatura de 16ºC  
Experimente com Rolo de Carne recheado com crosta de presunto e cogumelos ou Ovos 
rotos com legumes. 

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 

- CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN - MEDALHA DE BRONZE (2016) 
- DECANTER WINE AWARDS - MEDALHA DE BRONZE (2015) 
 

PRÉMIOS E REFERÊNCIAS 



FICHA DE PRODUTO 

CAVALO NEGRO 

Vinho Regional Tejo branco  
Colheita 2014 

HISTÓRIA 

O Ribatejo pode ser considerado o berço do Cavalo Lusitano, um bravo companheiro desde 
os tempos dos legionários romanos há 5000 anos. Esta região é também berço de grandes 
vinhos com alma lusitana.  

ENOLOGIA 

António Ventura e Vera Moreira 

CASTAS 

Fernão Pires, Trincadeira das Pratas e Arinto.  

Vinho de cor citrina, aromas florais e de fruta tropical, deixa na boca uma sensação agradável 

de frescura.  

Uvas das melhores parcelas, colhidas pela frescura da manhã, desengaçadas e submetidas a 

maceração a frio durante 24 horas. O mosto clarificado, fermentou com temperaturas      

controladas em cubas inox. Após colagem e filtração, foi engarrafado para manter o seu ca-

rácter fresco e frutado.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

12,5% 

Servir fresco. Ideal para acompanhar pratos de peixe e marisco. Perfeito com Camarão Frito 
ao alho com molho de mostarda. 

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 



FICHA DE PRODUTO 

CAVALO NEGRO RESERVA  

Vinho Regional Tejo tinto  
Colheita 2014 

HISTÓRIA 

O Ribatejo pode ser considerado o berço do Cavalo Lusitano, um bravo companheiro desde 
os tempos dos legionários romanos há 5000 anos. Esta região é também berço de grandes 
vinhos com alma lusitana.  

ENOLOGIA 

António Ventura e Vera Moreira 

CASTAS 

Touriga Nacional, Aragonez e Castelão. 

Vinho de cor rubi violácea, com aromas de bagas de bosque e ligeiro toque a chocolate preto.  

Provenientes de uvas escolhidas, com excelente estado de maturação fenólica e uma acidez 

equilibrada, vinificado em pequenos lagares com controlo de temperatura (24-26ºC) após 

prévia maceração pelicular a frio durante 24horas. Teve estágio de carvalho durante 6 meses e 

em garrafa 2 meses.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

13,5% 

Para acompanhar pratos de caça, grelhados ou mesmo pratos de peixe bem condimentados. 
Perfeito com Magret de Pato com Frutos Silvestres e Espargos verdes salteados. Aconselha-se 
consumir à temperatura de 16ºC.  

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 



FICHA DE PRODUTO 

CAVALO NEGRO 

Vinho Regional Tejo tinto 
Colheita 2014 

HISTÓRIA 

O Ribatejo pode ser considerado o berço do Cavalo Lusitano, um bravo companheiro desde 
os tempos dos legionários romanos há 5000 anos. Esta região é também berço de grandes 
vinhos com alma lusitana.  

ENOLOGIA 

António Ventura e Vera Moreira 

CASTAS 

Castelão, Trincadeira e Aragonez  

Cor rubi e aromas a fruta madura, é encorpado na boca, tem taninos redondos e um final  

persistente.  

Vinificado em pequenas cubas de inox à temperatura de 24ºC.Após desengace total das uvas 

e ligeira pré-maceração pelicular a frio.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

13% 

Para acompanhar pratos de caça, grelhados ou mesmo pratos de peixe bem condimentados. 

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 



FICHA DE PRODUTO 

MAU MARIA 

Vinho branco DOC Vinhos Verdes 
 

HISTÓRIA 

O Vinho Verde é único no mundo. Um vinho naturalmente leve e fresco, produzido na Região    
Demarcada dos Vinhos Verdes, no noroeste de Portugal, uma região costeira geograficamente bem 
localizada para a produção de excelentes vinhos brancos. 

ENOLOGIA 

António Ventura e Vera Moreira 

CASTAS 

Loureiro e Azal 

Vinho leve, fresco e jovem de aromas a frutos tropicais, aromas citrinos e de melão.  

As castas foram colhidas pela manhã para reter a frescura e foram gentilmente prensadas. Após 
maceração pelicular a frio foi fermentado em pequenas cubas de inox, com temperatura de        
fermentação controlada de 16ºc durante 18 dias por forma a preservar os aromas varietais das uvas  
que lhe deram origem.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

11% 

Deve ser bebido bem fresco à temperatura de 6-8ºC, como aperitivo ou a acompanhar saladas, 
pratos de peixe e mariscos.  

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 



FICHA DE PRODUTO 

VALE DOS PECADOS 

Vinho branco DOC Vinhos Verdes 
 

HISTÓRIA 

O Vinho Verde é único no mundo. Um vinho naturalmente leve e fresco, produzido na Região    
Demarcada dos Vinhos Verdes, no noroeste de Portugal, uma região costeira geograficamente bem 
localizada para a produção de excelentes vinhos brancos. 

ENOLOGIA 

António Ventura e Vera Moreira 

CASTAS 

Loureiro e Azal  

Vinho leve, fresco e jovem de aromas a frutos tropicais, aromas citrinos e de melão.  

As uvas foram colhidas pela manhã para reter a frescura e foram gentilmente prensadas. Após   
maceração pelicular a frio foi fermentado em pequenas cubas de inox, com temperatura de        
fermentação controlada de 16ºc durante 18 dias, por forma a preservar os aromas varietais das 
uvas  que lhe deram origem.  

VINIFICAÇÃO 

NOTAS DE PROVA 

TEOR ALCOÓLICO 

11% 

Deve ser bebido bem fresco à temperatura de 6-8ºC, como aperitivo ou a acompanhar saladas, 
pratos de peixe e mariscos.  

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS 


