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B. Resumo — Planos Nacionais de Controlo dos Géneros
Alimenticios

Este relatério descreve as atividades desenvolvidas durante o estagio curricular do
curso de Mestrado Integrado em Medicina Veterinaria no ambito da inspecéo sanitéria
e saude publica, realizado tanto nos PIF de Lisboa, como na Divisdo de Riscos
Alimentares (DRA) da Autoridade de Seguranca Alimentar e Economica (ASAE).

Existe uma grande variedade de produtos e animais que chegam diariamente a Unido
Europeia provenientes de diferentes paises terceiros, como por exemplo a China,
Africa do Sul, Brasil, india, Canada e Senegal. Durante 0 periodo de estagio a
categoria dos produtos mais inspecionada nos PIF foi o pescado representando 57,5%
da totalidade das remessas inspecionadas nos portos de Lisboa e 98% no aeroporto.

No ambito do plano de fiscalizagcdo da ASAE em 2015, a aluna analisou 365 amostras
de géneros alimenticios e constatou-se que o nimero de amostras ndo conformes foi

254. O grupo das bebidas alcodlicas destacou-se com 159 amostras ndo conformes.

Palavras chave: autoridade sanitaria, inspecdo sanitaria, normativo de colheita de

amostras, risco, género alimenticio



C. Abstract - National Control Plans of Food

This essay describes the activities developed throughout the curricular internship of
the Integrated Master of Veterinary Medicine within sanitary inspection and public
health, both at border control of Lisbon as well as in the Divisdo de Riscos

Alimentares (DRA) of the Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE).

There is a wide variety of products and animals that arrive daily to the European
Union from third countries, such as China, South Africa, Brazil, India, Canada and
Senegal. During the internship the largest category of inspected food was fish
representing 57.5% of the inspected remittances in the port of Lisbon and 98% in the

airport.

As part of the fiscalization plan of ASAE in 2015 the student analysed 365 food
samples and it was found that the number of samples non-conforming was 254. The
ardent spirits was the category that stood out with 159 non-conforming samples
(63%).

Key words: sanitary authority, food inspection, sampling normative, risk, foodstuff
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1. Introducéo

O controlo dos produtos de origem animal para consumo humano e consumo nao
humano, assim como o controlo da entrada de animais de companhia e animais vivos
na Unido Europeia (UE) é fundamental para assegurar que estes satisfazem as
condicdes especificas de importacdo estabelecidas pela UE. Estes controlos sédo
realizados nos diferentes pontos de entrada da UE, denominados Postos de Inspegéo
Fronteiricos (PIF).

Os produtos e animais importados sdo considerados um risco para a salde publica,
sendo uma ameaca de transmissdo de doengas. As doengas de origem alimentar
podem ser provocadas por diversos grupos de microrganismos, incluindo bactérias,
fungos, protozoarios e virus. As bactérias, pela sua diversidade e patogenia,
constituem, de longe, o grupo microbiano mais importante e mais vulgarmente
associado as doencas transmitidas pelos alimentos (Pinto, 2016). Assim como 0s
alimentos podem transmitir doencas, os animais de companhia também as podem

transmitir, sendo que a raiva é a doencga mais relevante.

De modo a avaliar, gerir e comunicar 0s riscos inerentes aos produtos, estes sao
submetidos a controlos veterinarios especificos em cada ponto de entrada da UE,
sendo estes locais denominados Postos de Inspecdo Fronteiri¢os (PIF), encontrando-
se sob a responsabilidade de médicos veterinarios oficiais (Leite, 2012) e sob a tutela

da Direcdo Geral da Alimentagao e Veterinaria (DGAV).

Assim como € importante o controlo dos produtos importados é também importante
a avaliacdo de riscos na cadeia alimentar e a fiscalizagéo e prevengéo no cumprimento
da legislacao reguladora do exercicio das atividades econdmicas nos setores alimentar
e ndo alimentar em Portugal, assegurando deste modo a comunicacdo publica e
transparente dos riscos aos consumidores finais. Esta avaliacdo estd sob a
responsabilidade da ASAE sendo o organismo de ligagdo com as congéneres
europeias e internacionais. Rege-se pelos principios da independéncia cientifica, da
precaucdo, da credibilidade e transparéncia e da confidencialidade. Esta entidade, na
sua qualidade de autoridade nacional responsavel pela avaliagdo e comunicacéo dos

riscos na cadeia alimentar, € o membro portugués do Advisory Forum (Férum



Consultivo) da European Food Safety Agency (EFSA). Este vai estabelecer a ligacdo
entre a Autoridade Europeia de Seguranga Alimentar (AESA) e as autoridades de
seguranca alimentar dos 27 restantes Estados-Membros da UE (ASAE, 2015).

O presente trabalho pretende relatar a experiéncia da autora no estagio realizado nas
duas entidades acima referidas (PIF/DGAV e ASAE). Assim, inicialmente é feito o
enquadramento (legal e de funcionamento) da atividade dos PIF e ASAE, depois é
descrita a casuistica acompanhada durante o estagio e finalmente apresentar-se-a o
resultado do estudo de caso, que consistiu na elaboragéo do “Normativo de Colheita
de Amostras” para os PIF de Portugal.



2. Enquadramento Geral
2.1 Postos de Inspecdo Fronteiricos

Os PIF sdo locais situados nos pontos de entrada do territério da UE onde se realiza o
controlo e verificagdo de produtos para consumo humano de origem animal, produtos
para consumo ndo humano de origem animal e vegetal (alimentagdo animal) e o controlo
da entrada de animais vivos quer tenham carater comercial ou ndo, provenientes de paises

terceiros. Este controlo é levado a cabo pelos médicos veterinarios oficiais da DGAV.

Em Portugal existem varios PIF, estando distribuidos ao longo do continente e ilhas, como
se encontra na Figura 1. Em funcdo da sua localizacdo sdo classificados como,

aeroportudrios e portuarios (Leite, 2012).
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Figura 1- Distribuicdo dos postos de inspecdo fronteiricos em Portugal
(Leite, 2012)

A criacdo dos PIF teve como objetivo garantir a protecdo da Salde Publica, da Saude

Pif aeroportuario

Animal e Bem-estar animal necessérias para a livre circulacdo dos animais e produtos

importados, harmonizar as condi¢des de importacdo da UE, estabilizar os mercados e a



seguranca das mercadorias e impedir as fraudes. Assim, a legislagdo aplicada nos paises
terceiros deve ser equivalente aquela aplicada na UE, sendo avaliadas pela Comisséo, que
elabora listas enumerando os estabelecimentos autorizados a exportar para a UE. Assim
sendo, para que um PIF seja reconhecido a nivel internacional este requer a sua aprovacgéo
pela Comisséo e pela Autoridade Nacional Competente, a presenca na lista de Postos de
Inspecdo Comunitarios aprovados, estar sob a responsabilidade de um médico veterinario
oficial e estar situado o mais proximo possivel do ponto de entrada no territério da UE
(Spinola, 2003).

Periodicamente € realizada uma avaliacdo aos PIF através de um servico da Comissao
anteriormente denominado Food and Veterinary Office (FVO), atualmente DGSante —
Directorate F, que em colaboracdo com a autoridade competente do Estado-Membro
(EM) tem o objetivo de garantir o cumprimento dos diversos requisitos estabelecidos na
legislacdo europeia. Como resultado desta avaliaco é realizado um relatdrio descrevendo

0s aspetos que necessitam de ser melhorados (Leite, 2012).

Se o relatdrio obtiver um parecer negativo e o estado membro onde se encontra o PIF ndo
responder as conclusées do mesmo, tomando as medidas correctivas adequadas para

resolver os problemas enunciados, ocorre a supressao do PIF.

Pode também acontecer que um EM suspenda a aprovacdo de um PIF no seu territorio,
devido a problemas graves relacionados com sadde publica ou animal, informando a
Comissdo Europeia e outros EM dessa suspensdo e 0s motivos subjacentes (Diretiva
97/78/CE).

Na UE as condi¢bes de importacdo encontram-se descritas em varios Regulamentos,
Decisdes e Diretivas, como por exemplo: a Diretiva 91/496/CEE, que explica os varios
controlos veterinarios obrigatorios em animais vivos provenientes de paises terceiros; a
Decisdo 94/360/CE, que explica os controlos reduzidos e a que paises se destinam e o
Regulamento (CE) n.° 136/2004 que estabelece o documento comum de entrada,
explicando como se efetua o seu preenchimento quer pelas autoridades oficiais, quer pelos

interessados nas remessas (Leite, 2012).



2.1.1 Controlos Veterinarios Oficiais

Os controlos veterinarios oficiais incluem 3 tipos de controlo: documental, identidade e

fisico.

2.1.1.1 Controlo Documental

O controlo documental consiste na verificacdo dos certificados, documentos veterinarios
ou outros documentos que acompanham a remessa, sendo o primeiro controlo a ser
efetuado. E um controlo de aplicacdo obrigatoria a toda e qualquer remessa proveniente

de um pais terceiro (Fernandes, 2014).

Antes da chegada fisica da remessa’ ao territorio da Comunidade, a pessoa responsavel
pela carga notificara a chegada dos produtos ao médico veterinario oficial do PIF ao qual
0s produtos serdo apresentados, preenchendo a parte | do Documento Veterinario Comum
de Entrada (DVCE) (Anexo 1), através do Trade Control and Expert System (TRACES).
A certificacdo das remessas destinadas a UE é uma obrigacdo da autoridade competente
do pais expedidor. Esta emite um certificado que acompanha as remessas/lotes de acordo
com a Diretiva 2002/99/CE.

Apbs a rececdo de toda a documentacédo oficial correspondente a cada remessa no PIF,
esta deve ser objeto de inspecdo por parte de um veterinario oficial, devendo este
confirmar a sua validade de acordo com a respetiva legislacdo europeia (Reg (CE)
n°136/2004) (Fernandes, 2014).

E necesséario verificar se se trata do certificado original, ndo de uma copia, que provém
de um pais terceiro autorizado a exportar para a comunidade ou EM em questdo e que a
sua apresentacgéo e contetido correspondem ao modelo estabelecido para o produto e pais
terceiro ou EM em questdo. Deve-se ainda verificar que esta conforme os principios
gerais de certificacdo estabelecidos, que foi inteiramente preenchido, que diz respeito a

um estabelecimento ou uma embarcacdo autorizados ou registados e que se encontra

1 Remessa - uma quantidade de produtos da mesma natureza, abrangida pelos mesmos certificados, ou

documentos sanitarios ou de salubridade, transportada pelo mesmo meio de transporte e proveniente do

mesmo Pais Terceiro (PT) ou parte do PT.



assinado pelo veterinario oficial ou pelo representante da autoridade oficial, assim como
também ostenta o carimbo sanitario oficial do pais terceiro e a assinatura oficial (Reg
(CE) n° 136/2004).

E muito importante verificar se & documentac&o entregue esta associada alguma medida
de emergéncia (salvaguarda), instrucdes especificas, mensagens no TRACES ou
notificacBes do Sistema Réapido de Alerta para os Géneros Alimenticios e Alimentos

Animais (RASFF) em relacéo ao tipo de mercadoria, pais e estabelecimento de origem.

O TRACES é uma ferramenta informéatica multilingue de gestdo em linha que notifica,
certifica e controla o comércio de animais, produtos de origem animal, alimentos para
animais e géneros alimenticios de origem nao animal, bem como de plantas, sementes e
material de propagacdo. Tem como principal objetivo melhorar a rastreabilidade de todas
as deslocacdes de animais e mercadorias em toda a UE, a fim de assegurar a Satde Publica
e Animal, facilitar o intercdmbio de informacé&o e gerir os riscos (reagindo rapidamente a
ameacas sanitarias através da rastreabilidade das deslocacdes das remessas e facilitando
a gestdo de riscos das remessas rejeitadas) (Pereira, 2014).

Uma grande vantagem deste sistema € a sua utilizacdo por paises ndo pertencentes a UE,
facilitando o comércio, simplificando e acelerando os procedimentos administrativos,
aumentando a transparéncia da UE e permitindo a troca de informacGes sobre decisdes

tomadas na fronteira (Monné, 2014).

O RASFF é um sistema informatico que permite reagir rapidamente a incidentes com GA
ou alimentos para animais através da partilha rapida e eficiente da informacéo entre as
varias autoridades competentes e organizagdes sempre que ha a identificacdo de um
perigo para a saude.

Assim este sistema permite reagir de uma forma réapida e coordenada, prevenindo os
perigos ao nivel da seguranga alimentar antes que estes prejudiquem o consumidor (Quali,
2016).

A partilha de informacdo é feita através de quatro tipos de notificacdes: alerta,
informacdo, noticia e rejeicdo fronteirica. Estas dependem de varios parametros como o
risco para a saude, a posicao do produto no mercado, a urgéncia na adogdo de medidas e

0s procedimentos de acdo imediata (Quadro 1).



Quadro 1- Varios tipos de notificacGes e acdo de acordo com a gravidade

(Quali, 2016)
Notificacdo
Parametro Alerta Informacéo Noticia
Risco para a Direto Potencial Pouco plausivel
Saude
Posicdo do No mercado Aguarda Num mercado externo
Produto introducao
Adogéo de Imediata Exames, analises Né&o carece
Medidas
Acdo Imediata Retirada do Seguimento Né&o carece
mercado

O quadro 2 apresenta de forma resumida o circuito de informacgdes no sistema RASFF.
Sempre que um membro do RASFF possui alguma informacéo acerca de perigos graves,
deve informar a Comissao Europeia através desta rede, que por sua vez informa os outros
membros e a AESA para tomar as medidas necessarias a gestao do perigo.

Os membros tomam medidas dependendo do tipo de notificagdo e informam
imediatamente a Comisséo acerca das medidas tomadas.

O papel da AESA consiste em avaliar e comunicar os perigos ligados a cadeia alimentar.
Emite opinides e pareceres cientifcos de apoio as tomadas de decisdo eficazes e
atempadas pela Comisséo Europeia e pelos EM, no que se refere a ac¢bes que devem ser

levadas a cabo para garantir a protec¢do dos consumidores.
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Quadro 2 - Partilha de informacdo através do Sistema de Alerta Rapido para Géneros Alimenticios e
Alimentos para Animais (RASFF)
(Quali, 2016)

Informacéo partilhada por um
Membro do RASFF

Comisséo Europeia

Resposta Resposta

!
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As Rejeicdes Fronteiricas dizem respeito ao envio de géneros alimenticios e de alimentos

para animais que foram testados e rejeitados nas fronteiras externas da UE, sempre que
tenha sido detectado um perigo para a salde.

2.1.1.2 Controlo de Identidade

O controlo de identidade consiste em verificar se 0s produtos correspondem aos dados

constantes dos certificados ou documentos que acompanham a remessa através da



verificagdo dos selos apostos pelos veterinarios oficiais (ou autoridade competente) nos
contentores para garantir que ndo houve violagdo dos mesmos (numeragdo e se estéo
intatos ou ndo), da presenca de estampilha, da existéncia de marcas oficiais ou marcas de
salubridade que identifiquem o pais ou estabelecimento de origem, de rotulagem e da sua
conformidade com o que se apresenta no certificado ou documento (Diretiva 97/78/CE).
Este controlo aplica-se a 100% das remessas.

2.1.1.3 Controlos Fisicos

Os controlos fisicos visam verificar se os produtos correspondem as exigéncias da
legislacdo comunitéria e se se encontram num estado compativel com as finalidades
previstas no certificado ou documento, através de exames sensoriais (cheiro, cor,
consisténcia, sabor), ensaios fisicos ou quimicos simples (corte, descongelamento,
cozedura) e pesquisa de agentes patogénicos, contaminantes e provas de deterioracao do
produto através de uma analise laboratorial.

A frequéncia dos controlos fisicos a efetuar em remessas de produtos importados de
estabelecimentos de paises terceiros ndo é total, estando esta definida no artigo 1° da
decisdo 94/360/CEE de acordo a categoria de produto (ver ponto controlos reduzidos
2.1.2.2).

Qualquer que seja 0 produto, o controlo deve ser sempre feito a mais do que uma
embalagem, deve-se verificar em que estado se encontram 0s meios de transporte,
principalmente as condicdes de temperatura (devido ao perigo de quebras de frio) e a
limpeza. Deve-se também fazer uma comparagéo entre o peso real da remessa e o valor

indicado no certificado.

Apos terminado o controlo fisico a autoridade competente comprova a sua realizagao
fechando e selando oficialmente todas as embalagens abertas e voltando a selar os
contentores com a mengdo do numero do novo selo no documento que acompanha a
remessa (Dias, 2013).



2.1.1.4 Rejeicédo de Remessas

Se os controlos referidos nos pontos anteriores ndo satisfizerem as condigOes de

importacdo entdo o produto em questéo sera reexpedido num prazo maximo de 60 dias.

Quando é pedida a reexpedicdo do produto e confirmada a causa de rejeicdo, as
autoridades competentes armazenardo o produto sob o seu controlo e as expensas do

interessado no carregamento (Diretiva 97/78/CE).

Caso a reexpedicdo ndo seja possivel ou tenham passado os 60 dias o produto sera
destruido nas instalacdes previstas para o efeito, nos termos da Diretiva 90/667/CEE.

2.1.2 Regimes Especiais de Controlo

Os regimes especiais de controlo destinam-se a situacGes especificas: animais de
companhia, controlos reduzidos, controlos reforcados, medidas de emergéncia
(salvaguarda), transbordos e transitos, remessas destinadas a uma zona franca, entreposto

franco ou entreposto aduaneiro e reimportacdes.

Os regimes especiais para animais de companhia, controlos reforcados, medidas de

emergéncia (salvaguarda) e os controlos reduzidos foram os que a aluna presenciou.

2.1.2.1 Controlo de Animais de Companhia

O controlo oficial nos pontos de entrada do viajante (PEV) na UE pelo PIF em animais
de companhia realiza-se principalmente no aeroporto e nos terminais de cruzeiros porque
estes acompanham os proprietarios nas suas viagens. No caso do aeroporto de Lisboa este
controlo é realizado na sala de bagagens ou no terminal de carga. Em relacéo aos paquetes
de cruzeiro sdo efetuados também num PEV. Este controlo rege-se pelas condicoes
descritas no Regulamento (UE) n.° 576/2013.
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Para que um animal de companhia (gato, cdo ou furdo) circule entre EM, estes requerem
a sua identificacdo através de uma tatuagem claramente legivel ou por um sistema de
identificacdo eletronico (Transponder) e que seja acompanhado de um passaporte emitido
por um veterinario oficial, comprovando a correta administracdo da vacina antirrabica de
acordo com as instrucdes constantes no Anexo Il do Regulamento (UE) n.° 576/2013,
nomeadamente ser vacina inativada ou recombinante, com autorizacdo de circular no
mercado, administrada por um médico veterinario autorizado a animais com mais de 12

semanas de idade, devidamente identificada e datada (Reg n°® 576/2013).

Caso o animal provenha de um pais terceiro com risco de Raiva, para além das condigdes
acima referidas este necessita obrigatoriamente de possuir um documento que comprove
a realizacéo de um teste de titulacdo de anticorpos neutralizantes, relativamente a vacina
antirrdbica, efetuado sempre por um veterinario habilitado, pelo menos 30 dias apés a
vacinacdo e 3 meses antes da sua circulagdo. Esta titulacdo tem a vantagem de ser
vitalicia, logo no caso de reintroducdo de um animal cujo passaporte comprove que a
titulacdo foi realizada com um resultado positivo antes do animal ter deixado o territorio
da Comunidade, o prazo de 3 meses ndo se aplica. Tem também de ser emitido um
certificado por um veterinario oficial de acordo com o modelo estabelecido na Decisao
executiva da comissdo 561/2016/UE, comprovando a sua emissdao 10 dias antes da
expedicdo, acompanhando o animal durante a sua viagem, podendo este documento ser
substituido pelo passaporte quando aplicavel (Reg (UE) n° 576/2013 e 577/2013). Por
vezes tém que se fazer acompanhar de exames especificos se provierem da Austrélia
(gatos- virus Hendra) e da peninsula da Malasia (cées e gatos - virus Nipah). Paises da
EU como Reino Unido, Irlanda, Malta e Filandia, obrigam uma desparasitacdo prévia
contra o Echinococus multilocularis, o tratamento deve ser administrado por um
veterinario num periodo compreendido entre 120 e 24 horas antes da hora de entrada

prevista nestes paises.

Caso o animal ndo satisfaca as exigéncias estabelecidas, a autoridade competente em
consulta com o médico veterinario oficial tem 3 opcdes: reexpedi¢do, isolamento sob

controlo oficial, eutanasia.
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2.1.2.2 Controlos Reduzidos

Estabelecidos atraves da Decisdo 94/360/CEE, os controlos reduzidos garantem de forma
sustentavel a seguranca sanitaria dos géneros alimenticios. Esta medida implementada
em todos os PIF da UE tem como principal proposito a reducdo do namero dos controlos
fisicos a aplicar a remessas de determinados produtos originarios de paises e territorios
terceiros que tém garantido de forma constante o correto cumprimento das normas
sanitarias e auséncia de irregularidades aquando deste controlo. Deste modo e
considerando as listas de paises e estabelecimentos aprovados a importar os seus produtos
como os certificados sanitarios e zoossanitarios vigentes, foi criada na Decisdo
supracitada uma lista de frequéncia de controlos fisicos a aplicar aos diferentes grupos de

produtos de origem animal (Fernandes, 2014), (Anexo I1).

2.1.2.3 Controlos Reforcados

O regime de controlos reforcados é aplicado sempre que existem infragdes graves ou
infracBes repetidas por parte de paises membros e paises terceiros, aquando dos controlos
veterinarios. A autoridade competente tem o dever de informar a Comissdo Europeia da
natureza dos produtos e do lote em causa, sendo a informagéo fornecida de imediato por
todos os PIF (Fernandes, 2014).

Sempre que o0s controlos veterindrios constatem que uma remessa ndo cumpre 0S
requisitos impostos pela legislacdo europeia, esta deverd ser declarada “ndo apta” pelo
veterinario e inserida toda a informacdo referente na plataforma TRACES.
Posteriormente ¢ langado no RASFF uma mensagem de “notificacdo de alerta” que obriga
necessariamente que as 10 remessas subsequentes, provenientes do mesmo
estabelecimento de origem, sejam submetidas ao plano de controlos reforgados (art® 24°,
Dir 97/78/CE) (Fernandes, 2014). A suspenséo deste tipo de controlo sobre o produto é
alcancada quando se obtém 10 resultados favoraveis consecutivos. No caso de ocorrer um
resultado ndo favoravel antes de alcancar os 10 resultados pretendidos inicia-se um novo
ciclo de 10 resultados favoraveis, até um maximo de 3 ciclos, ap6s o qual as remessas

desse tipo de produto e da mesma origem passam a controlo imposto.
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No caso de paises terceiros que tenham acordos de equivaléncia para com a UE, ou paises
terceiros que beneficiem de frequéncias de controlos reduzidas, ap6s inquérito junto das
autoridades competentes do pais terceiro posto em causa, a Comissdo Europeia chegar a
conclusdo de que estas Ultimas faltaram as obrigacGes e as garantias dadas nos planos
referidos, haverd a suspensdo do beneficio da reducdo das frequéncias de controlo
relativamente aos produtos em causa até que esse apresente prova de que as

irregularidades foram devidamente corrigidas (Fernandes, 2014).

2.1.2.4 Medidas de Emergéncia

As medidas de emergéncia s&o um conjunto de medidas de salvaguarda aplicados a
géneros alimenticios que foram previamente identificados como um potencial risco para
a saude. Estes controlos foram criados com base em resultados de anlise de risco e de
inspecdes realizadas pela comissdo como por exemplo a paises como a Indonésia e india,
que revelaram problemas nos controlos de residuos em produtos de aquacultura e a falta
de meios laboratoriais para detetar substancias farmacologicamente ativas (Leite, 2012).
Cabe entdo a Comunidade Europeia adaptar a legislacdo vigente no sentido de aplicar
controlos reforcados a estes produtos. S&o exemplo destes controlos: a Deciséo
2012/381/EU (alterada pela decisdo 2012/690/UE) relativa a medidas de emergéncia
aplicaveis a remessas de produtos de aquicultura importados da india e destinados ao

consumo humano (Fernandes, 2014).

De modo a controlar as condicOes sanitarias exigidas, cada PIF terd de proceder a colheita
de amostras dos produtos, compreendendo pelo menos 10% do total de remessas
(2012/690/EV) provenientes de sistemas de aquacultura deste territorio para pesquisa de

substancias ilicitas (Fernandes, 2014).

2.2 Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica

Uma das funcdes da ASAE ¢ a coordenagdo e controlo oficial dos GA, sendo também o
organismo de ligacdo com outros EM. E responsavel pela avaliacio e comunicacio de

riscos na cadeia alimentar e por assegurar o correto exercicio das atividades econdémicas
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nos setores alimentar e ndo alimentar, através da fiscalizacdo e prevencdo do
cumprimento da legislagdo, instaurando e investigando processos de natureza

contraordenacional e criminal (ASAE, 2014).

Enquanto “Ponto Focal” da AESA desde 2007, esta autoridade tem atuado como centro
de colaboracéo técnica e cientifica, coligindo dados e gerindo informacdo entre a AESA
e as Autoridades Nacionais relevantes (ASAE, 2015).

Neste relatorio apenas serdo abordadas as atividades desta autoridade referentes a
seguranca alimentar, nomeadamente na recolha e analise de amostras de produtos

alimentares.

A estrutura cientifica e laboratorial da ASAE é designada pelo Departamento de Riscos
Alimentares e Laboratorios — DRAL, tendo sido criada com o objetivo de ajudar o
controlo oficial através de apoio técnico e cientifico, garantindo a genuinidade e qualidade
dos géneros alimenticios e respetivos componentes através da emissdo de pareceres

técnicos que sustentam as acOes de controlo (ASAE, 2013).

Um dos grandes projetos da DRAL € o Plano Nacional de Colheita de Amostras
(PNCA). Gerido por esta autoridade, coloca em pratica o estipulado no Regulamento
(CE) n°. 882/2004, tendo como objetivo verificar se os alimentos que se encontram a
disposicdo do consumidor sdo seguros e se a informacdo que se encontra nos rotulos €
verdadeira, protegendo assim os interesses dos consumidores. Os resultados deste plano
permitem efetuar estudos sobre a seguranca dos géneros alimenticios, prevenir possiveis
riscos para o consumidor, bem como detetar a causa da ndo conformidade através da

inspecdo da cadeia a montante, evitando que a mesma torne a ocorrer (ASAE, 2013).

O niimero minimo de amostras colhidas e examinadas é determinado através de critérios
definidos no Regulamento (CE) n°. 882/2004, com base no risco como se encontra no

quadro 3.
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Quadro 3 — Grupos de géneros alimenticios de acordo com o risco

(DRA, 2016)

As amostras de produtos colhidas sdo entdo avaliadas de acordo com varios critérios:
microbioldgicos, quimicos e sensoriais. Para além destes a rotulagem é também avaliada,
sendo de principal importancia verificar se 0s componentes alergénios estdo
identificados.

Os critérios microbioldgicos vieram definir quais os limites maximos de microrganismos
patogénicos aceites nos géneros alimenticios, tendo a vantagem de dar alguma orientacdo
quanto aos processos de fabrico, manuseamento e distribui¢do dos alimentos. Sempre que
estes resultados sejam “nao satisfatorios” 0s operadores das empresas sdo obrigados a
retirar o produto do mercado, com exce¢do dos produtos que ainda ndo se encontrem a

venda (retalho) que podem ser submetidos a um novo processamento que elimine o perigo

15



em questdo. Caso os produtos ndo possam ser usados para alimentagdo humana estes
podem vir a ser usados para outros fins desde que ndo prejudiquem a sadde publica ou

animal.

Os critérios quimicos tal como os microbioldgicos vieram estabelecer limites maximos
de contaminantes potencialmente presentes nos géneros alimenticios. Caso os produtos

possuam limites acima dos estipulados ndo podem ser colocados novamente no mercado.

As caracteristicas sensoriais (paladar, cheiro, cor e aspeto visual) sdo apenas avaliadas no
azeite e nas bebidas alcoodlicas de origem vinica e ndo vinica. Trata-se de uma analise

subjetiva pois a avaliacdo ird depender dos sentidos de cada avaliador (Dias, 2013).

Conforme os resultados obtidos nos boletins analiticos que descrevem todos os critérios
acima referidos as amostras dos varios produtos sdo classificadas como “conforme” ou
“nao conforme”, para 0s quais sdo elaborados pareceres técnicos. A elaboracdo de
pareceres técnicos visa explicar a causa da ndo conformidade tendo por base a legislacdo
(Dias, 2013).
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3. Atividades desenvolvidas durante o estagio
3.1 Postos de Inspecdo Fronteiri¢os

As atividades desenvolvidas durante o estagio decorreram no PIF de Lisboa, situado no
edificio da Alfandega Maritima de Lisboa em Alcantara, nos terminais Liscont
(Alcantara) e Sotagus (Xabregas), por serem 0s terminais que movimentam maior volume
de mercadorias. A aluna teve também a oportunidade de ter acesso ao PIF do Aeropoto
de Lisboa localizado no terminal de carga e ao PEV do terminal de bagagens do Aeroporto

de Lisboa. O estagio decorreu num total de quatro meses.

Durante esse periodo a aluna colaborou na realizacdo de todo o tipo de controlo oficial,
sendo que no total acompanhou, no porto de Lisboa, 261 remessas de produtos de origem
animal e 19 remessas de produtos para a alimentacdo animal de origem ndo animal e, no
aeroporto de Lisboa, acompanhou a inspecdo de 51 remessas de produtos de origem

animal e 11 situacdes de transporte de animais Vivos.

3.1.1 Remessas de produtos de origem animal nos portos de Lisboa

No gréafico 1 podemos verificar que o pescado foi 0 grupo com maior volume de remessas
(150), seguido da carne e produtos carneos (38), distribuidos por moelas, carne de ovino,
carne de bovino e tripas seguidos dos produtos aquacultura (26) e produtos da pesca (24).
Ou seja os produtos de origem marinha foram os principais géneros alimenticios a ser

inspecionados. O grupo de alimentos para animais (cinco remessas) foi 0 mais pequeno.
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Graéfico 1 — Quantidade de remessas de origem animal inspecionados no
porto de Lisboa

O grafico 2 permite verificar que a maior quantidade das remessas de origem animal
inspecionadas tiveram origem na China (68), seguido pela Africa do Sul (41), india (28)

e Brasil (20), ou seja, 60% das remessas inspecionadas provém de apenas quatro paises.

No grafico 2 existe um grupo designado por “outros paises”’no qual se incluem: Canada,
Uganda, Singapura, Ruassia, Quénia, Peru, Paquistdo, Mogambique, Mauricia, Marrocos

e Malasia que apenas enviaram uma remessa.
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Gréfico 2 - Quantidade de remessas de origem animal inspecionadas no porto de
Lisboa distribuido por diferentes paises

3.1.2 Remessas de produtos para alimentacdo animal de origem vegetal no porto de

Lisboa

No grafico 3 pode-se verificar que a lisina foi o produto com mais remessas

inspeccionadas (nove remessas), seguido da alpista (sete remessas).
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Grafico 3 — Quantidade de produtos para a alimentacdo animal de origem
vegetal, inspecionados no porto de Lisboa

No caso da lisina, onde se registou a maior quantidade de remessas inspecionadas, as

remessas tiveram origem na Indonésia e China (grafico 4).

Cerca de 42% dos produtos tiveram origem no Canada, como se pode verificar no grafico

4, e dizem respeito apenas a dois produtos - alpista e linhaca (grafico 4).

= China =Canadd =Indonésia = Argentina

Gréfico 4 — Percentagem de remessas inspecionadas para
alimentacdo animal de origem vegetal distribuido por paises
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3.1.3 Remessas de produtos de origem animal no Aeroporto de Lisboa

O gréfico 5 permite verificar que tal como acontece nos portos de Lisboa a maioria dos
produtos inspecionados pertencem a categoria de produtos da pesca (peixe e crustaceos)
com um total de 50 remessas (98%). A grande diferenca é que os produtos que chegam
ao aeroporto sao refrigerados e os descarregados no porto sdo, maioritariamente,

congelados.

Tripas de ovino 1

Crustaceos I 2

0 20 40 60
Numero de remessas

= Crustaceos = Peixe Fresco = Tripas de ovino

Graéfico 5 - Quantidade de produtos de origem animal
inspecionados no Terminal de carga do Aeroporto de Lisboa

Cerca de 45% dos géneros alimenticios inspecionados tiveram origem no Senegal e 43%
no Uganda. Estes 88% de géneros alimenticios inspecionados referem-se a peixe fresco

(gréfico 6).
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Graéfico 6 — Percentagem de produtos de origem animal inspecionados
no Terminal de Carga do Aeroporto distribuidas pelos paises de origem

3.1.4 Animais Vivos

Para além dos produtos de origem animal e de origem vegetal, acompanhei a inspecéo de
varias remessas de peixes ornamentais (seis) com destino as lojas de animais, assim como,

sete cées e trés gatos de companhia.

Pode-se verificar através do grafico 7 que cerca de 40% dos animais vivos tinham origem
nos EUA e 30% tinham origem no Brasil. Apenas os cdes e gatos faziam-se acompanhar
dos seus respetivos proprietarios ndo sendo animais com carater comercial. Dependendo
do peso do animal de companhia (cdo ou gato) estes viajavam junto com 0s donos ou

entdo seriam transportados como carga no pordo do avido.
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Grafico 7 — Percentagem de animais vivos inspecionados no
Aeroporto de Lisboa distribuido pelos paises de origem

O Brasil foi o pais em que se verificou um maior niumero casos de irregularidade na
inspecdo documental. Esta irregularidade deveu-se ao fato de os detentores dos animais
apresentarem documentagcdo que mostrava que a vacinagdo nos canideos tinha sido
efetuada antes de realizar a indentificacdo electronica e ndo posteriormente a este
procedimento, como é mencionado no Reg (CE) n° 998/2003. Os animais que se
encontravam nestas condigdes foram enviados para locais apropriados para serem

submetidos a uma quarentena.
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3.2 Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdémica

Durante parte do estagio (2 meses e duas semanas) foram desenvolvidas varias atividades
na ASAE. Estas atividades compreenderam a emisséo de pareceres técnicos no ambito do
plano nacional de colheita de amostras (PNCA), a constituicdo de uma base de dados, em
formato Excel, para amostras de géneros alimenticios colhidas em 2015 no ambito da
fiscalizacdo e a presenga ¢ realizagdo da acdo de formagdo “Curso de defesa contra

bactérias mas”, durante 1 dia, cujo pablico alvo foi alunos do primeiro e segundo ciclo.

No total a aluna fez e registou 31 pareceres técnicos, dos quais, 14 foram relativos a carne
e produtos carneos, 7 relativos a bivalves, 6 relativos a azeite, 3 relativos a bebidas

alcodlicas e um sobre a rotulagem de uma embalagem de mel.

Os pareceres técnicos foram emitidos no ambito do plano nacional de colheita de amostras
de 2015. Inicialmente é feito um breve resumo da legislacdo aplicada a cada GA em
questdo, para de seguida se explicar, conforme os resultados obtidos nos boletins
analiticos, a causa da ndo conformidade do produto e concluir qual o destino do produto

em questao.

A base de dados criada permitiu informatizar toda a informacao dos casos de fiscalizagdo
decorrentes do ano de 2015 em Portugal Continental, permitindo analisar os dados e
retirar conclusdes mais facilmente atraves de tabelas e graficos de acordo com o0 GA. Esta
é formada por 365 amostras, que incluem 80 amostras de carne, 31 amostras de bivalves,
66 amostras de azeite e 188 amostras de bebidas alcodlicas. A informatizacdo dos dados

dos respetivos GA foi pedida pela Chefe da Divisdo de Riscos Alimentares.

As amostras sdo classificadas segundo o local de recolha em URC — Unidade Regional
Centro, URN — Unidade Regional Norte, URS — Unidade Regional Sul e UCII — Unidade
Central de Investigacdo e Intervencdo. A UCII é diferente pois esta atua em todo o pais
estando sediada em Lisboa, tendo como foco principal as insvestigagGes criminais,

colhendo amostras ao longo dessas investigacoes.

A informacdo que se encontra na base de dados foi retirada dos processos que se
encontram ainda em formato de papel e a partir de um sistema informatico chamado

gestASAE que contém toda a informac&o sobre 0s Varios processos e respetivas amostras.
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Este sistema informéatico que tem como objetivo centralizar a informacdo de todos os
processos do pais estando ainda bastante incompleto. Falta muita informagdo em varios
processos e alguns ndo se encontram registados o que dificulta a troca de informacao por

todo o pais.

3.2.1 Carne e produtos carneos

Segundo o gréfico 8, a URS ¢é a unidade regional com mais amostras colhidas e no total
das amostras a ndo conformidade prevalecente foi a contaminacéo por sulfitos, seguida
da contaminacéo bioldgica. Em termos relativos a UCII é a que apresenta maior nimero
de ndo conformidades (100%) como é previsivel dada a sua funcdo, seguindo-se a URS
com 31 das amostras (54,4%) a apresentarem ndo conformidades.

E importante perceber a raz&o das ndo conformidades relacionadas com os sulfitos. Estas
prendem-se com o fato de neste grupo estarem incluidos produtos onde se exige a
auséncia de sulfitos e produtos onde esta estabelecido um limite maximo deste aditivo.
Na “Carne Picada” (carne desossada que foi picada e que contem menos de 1% de sal)
ndo podem ser encontrados sulfitos. Nos “Preparados de Carne” [carne fresca,
incluindo carne que tenha sido reduzida a fragmentos, a que foram adicionados outros
géneros alimenticios, condimentos ou aditivos (ex.: sulfitos) ou que foi submetida a um
processamento insuficiente para alterar a estrutura das suas fibras musculares e eliminar
assim as carateristicas de carne fresca], o limite maximo estabelecido é de 450mg/kg (Reg
(CE) n.° 1333/2008).

O grafico 8 permite também visualizar qual a Unidade Regional de onde foram colhidas
as amostras e relacionar com o tipo de ndo conformidade, sendo que, a contaminacgao
microbiologica apenas foi detetada na URS. A fraude apresenta valores de quatro
amostras na URN, que corresponde a 57.1% das nao conformidades da URN.

Fraude € um ato praticado por quem com intencdo de enganar outrem nas relagoes
negociais, fabricar, transformar, introduzir em livre prética, importar, exportar,
reexportar, colocar sob um regime suspensivo, tiver em dep0sito ou em exposic¢do para
venda, vender ou puser em circulagdo por qualquer outro modo mercadorias contrafeitas

ou mercadorias pirata, falsificadas ou depreciadas, fazendo-as passar por auténticas, ndo
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alteradas ou intactas, mercadorias de natureza diferente ou de qualidade e quantidade

inferiores as que afirmar possuirem ou aparentarem (DL 28/84).
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Gréfico 8 — Amostras de carne e produtos carneos conformes e ndo conformes, e
causa de ndo conformidade de acordo com a unidade regional

3.2.2 Bivalves

As amostras de bivalves incidiram apenas na zona sul do pais (URS), sendo que 0s casos
ndo conformes aparecem principalmente na area da restauracdo devido a ndo
conformidades microbioldgicas. Do total de amostras na restauragdo (24 amostras), oito
das amostras apresentaram-se ndo conformes (33.3%), enquanto nos grossistas (sete

amostras) seis das amostras estavam nao conformes (85,7%) (Grafico 9).
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3.2.3 Azeite

Pelos os dados apresentados no grafico 10 pode-se observar que a URC € a unidade em
que foram colhidas mais amostras e também aquela onde se verificou um maior nimero
de conformidades (32,4% do total das amostras) apesar do elevado valor de ndo
conformidades. Nas UCII, URN e URS encontram-se, de uma forma muito expressiva,
maioritariamente nao conformidades, total das amostras na UCII (100%), quatro amostras
(80%) na URN e 14 amostras (93,3%) na URS.
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Grafico 10 — NUmero de amostras de azeite segundo a sua
distribuicdo por unidade organica regional e sua conformidade

Nos resultados laboratoriais das amostras de azeite pode-se observar que existiam duas
principais causas de ndo conformidades, a adi¢cdo de outros 0leos que ndo o de azeitona
(32% das amostras de azeite) e alteracfes dos valores de K232nm e K268nm néo estando
de acordo com os requisitos exigidos num Azeite Virgem Extra (35% das amostras). Os
valores de K ou “coeficiente de extingdo” fornecem indicagdes sobre a qualidade de uma
materia gorda, o estado de conservacdo desta e as modificagdes devidas aos processos
tecnoldgicos a que foi sujeita, sendo utilizados para comprovar se 0s requisitos do azeite
sdo cumpridos. Estes requisitos apresentam-se no Reg (CEE) n° 2568/91.

3.2.4 Bebidas Alcodlicas

Pode-se concluir através do grafico 11 que houve um grande nimero de ndo
conformidades nas bebidas alcodlicas. Em termos relativos a URS é que apresenta maior
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namero de ndo conformidades, 59 amostras (37,1% das amostras totais ndo conformes),
seguindo-se a URC com 58 amostras ndo conformes (36,5% das amostras totais ndo

conformes).

NUmero de amostras
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. .
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u Conforme ® N&o conforme

Grafico 11 — Numero de amostras de bebidas alcodlicas
ssegundo a sua unidade orgéanica regional e conformidade

Importante também referir que durante a construcao da base de dados para as bebidas a
aluna teve bastantes dificuldades em avaliar qual a razdo da sua ndo conformidade, pois
consoante a sua constituicdo e critérios, esta pode ser classificada em 46 bebidas
espirituosas diferentes, o que torna o apoio técnico por parte da DRA dificil devido a
vasta legislacdo e aos critérios que por vezes sdo bastante semelhantes. Notei também que

havia alguma dificuldade na realizacdo dos pareceres técnicos devido a esta questdo.

3.2.5 GestASAE

Apos a realizacdo da base de dados, constatou-se que 40% das amostras analisadas ndo
estavam registadas na gestASAE. O registo de toda a informag&o relativa aos processos
e as amostras dos respetivos € muito importante, pois este registo informatico permite
troca de informacdo entre os membros da ASAE por todo o pais, como também torna

muito mais facil e pesquisa e analise de dados.
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Gréfico 12 — Percentagem de amostras na gestASAE

3.3 Formacéao

Para além do apoio técnico a Divisdo de Riscos Alimentares (DRA) tem varios projetos
de formacdo, com o objetivo de aumentar o conhecimento dos operadores econémicos,

ajudando assim ao cumprimento dos requisitos legais.

Para além da formacdo aos operadores econdmicos a DRA desenvolveu um projeto
chamado “Alimento Seguro” que se encontra direcionado para um grupo alvo mais
sensivel — as criancas, tendo por base os programas curriculares estabelecidos para o0s
alunos do 6° ano. Este projeto é divulgado em varias escolas do pais abordando vérios

temas como:

e Noc0es basicas de higiene;

e Modo de evitar doencas visando sempre a conservagdo dos alimentos;

e Importéncia das temperaturas na conservacao dos alimentos;

e Como fazer uma escolha adequada dos alimentos: leitura mais atenta do rétulo de

alimentos, esclarecimento sobre os aditivos;
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e Como fazer uma distribuicdo correta dos alimentos no interior do frigorifico.
(ASAE, 2013)

Durante o periodo de estagio a aluna teve o privilégio de participar numa destas ac6es de
formacéo em escolas situadas em Pombal, dando formagdo a 3 turmas, uma com alunos
de 5° ano, outra com alunos de 6° e uma Unica formacdo em que estavam presentes as

turmas do 1° ciclo.

Como experiéncia pessoal foi bastante gratificante porque as criangas sdao um publico-
alvo bastante diferente daquele a que a aluna esta habituada sendo também bastante

perspicazes, fazendo perguntas muito inteligentes e coerentes com os temas abordados.
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4. Planos Nacionais de Controlo dos Géneros Alimenticios

De modo a ter uma abordagem global e uniforme em relagéo aos controlos de alimentos
de origem animal e ndo animal, os EM da UE devem estabelecer e implementar planos
nacionais de controlo em conformidade com as orientacGes gerais elaboradas a nivel
comunitario. Estas orientacfes deverdo promover estratégias nacionais coerentes e
identificar prioridades com base no risco, assim como procedimentos de controlo mais
eficazes. Além disso, cada EM da UE tem que apresentar um relatorio anual a Comisséao
Europeia que abrange informacdes sobre a execucdo dos planos nacionais de controlo
(FAO, 2016).

Os EM da UE devem designar autoridades competentes para proceder aos controlos
oficiais. Se um EM tiver diferentes autoridades competentes, este deve assegurar a
coordenagdo eficiente e eficaz entre estas autoridades. De forma a assegurar o
cumprimento da legislacdo deve ser criado um conjunto de medidas. Assim, as

autoridades competentes devem:

Garantir a sua imparcialidade e eficacia;

e Ter um numero suficiente de pessoal devidamente qualificado e experiente,
possuindo também instalacBes e equipamento para desempenhar as funcdes
adequadamente;

e Realizar controlos oficiais utilizando técnicas adequadas desenvolvidas para o
efeito, incluindo controlos de rotina e controlos mais rigorosos, tais como
auditorias, amostragem e analise de amostras;

e Manter a frequéncia dos controlos oficiais proporcional ao risco, tendo em conta
os resultados dos controlos efetuados;

e Assegurar que os laboratorios responsaveis pela analise das amostras oficiais
trabalhem de acordo com procedimentos aprovados;

e Sancionar os responsaveis pelas infracoes a legislacdo em vigor, pois estas podem

constituir uma ameaca para a saide humana, saude animal e bem-estar animal.

Estas sanc¢des deverdo de estar padronizadas e prontas a ser postas em a¢ao quando

necessario;
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e Informar os operadores do sector alimentar do seu direito de recurso contra as

decisbes tomadas pela autoridade competente na sequéncia dos controlos oficiais.
(FAO, 2016)

Surgem neste seguimento Planos Nacionais de controlo coordenados por duas entidades,
ASAE e DGAV, com o objetivo de monitorizar a efetividade dos controlos
implementados pelos sistemas de producdo e a respetiva qualidade e seguranca dos
produtos de origem animal e vegetal disponbilizados ao comércio e ao consumo. Alguns

destes planos sdo:

e Controlos a importacdo de GA (tem como dominio a higiene dos GA e 0s
controlos a importagdo), coordenado pela DGAV e realizados nos PIF;

e PNCA (dominio na seguranca bioldgica, quimica, rotulagem, apresentacdo e
publicidade), coordenado pela ASAE e implementado nas instalacfes da DRA,;

e Plano da atividade de fiscalizag&o/inspecdo no ambito do controlo oficial dos GA
e alimentos para animais (dominio na legislacdo geral dos GA, alimentos para
animais e praticas fraudulentas), coordenado pela ASAE e implementado na DRA
(ASAE, 2016).

A execucdo destes planos compreende a colheita de varias amostras de GA ao longo de
todo o ano. Para que os resultados laboratoriais das amostras colhidas sejam validos, as
colheitas tém que ser realizadas de forma imparcial e eficaz, sendo, portanto, necessaria
a implementacédo de regras de higiene e critérios operacionais. A uniformizacdo destes

procedimentos permite diminuir os erros e as davidas aquando das colheitas de amostras.

Apds conversa com os elementos da equipa do PIF a aluna teve conhecimento que uma
das falhas apontadas na Gltima Auditoria externa pela Comissdo Europeia aos PIFs era a
falta de harmonizacdo de regras e critérios operacionais para a colheita de amostras, tendo

sido apontado no relatério final da auditoria.

Com o objetivo de colmatar esta falha e ap6s o contato com o Normativo de Colheita de
Amostras da ASAE ,onde constam todas as regras e métodos necessarios para a realizacao
do PNCA e da colheita de amostras, foi acordado que seria Util efetuar a adaptacdo do
Normativo da ASAE as necessidades que o PIF evidenciava nesta matéria.
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Com esta adaptacdo conseguir-se-ia resolver os problemas do PIF detetados durante a
auditoria e de certa forma incentivar que os dois organismos publicos intervenientes nos
planos nacionais de controlo de géneros alimenticios (GA) de origem animal e de
alimentos para animais , tivessem nesta area uma metodologia semelhante, facilitando
assim o0s contactos e cruzamento de dados entre 0s mesmos. A adaptacéo referida, versou,
essencialmente questdes relacionadas com as diferengas entre os GA que eram
inspecionados entre as duas autoridades e a diferenca na dinamica de trabalho das

mesmas. Assim sendo este Normativo foi alterado nos seguintes pontos:
e Regras gerais para colheita de amostras;

O normativo da ASAE preconiza que quando a amostra a colher é em Triplicado, o
Original e o Triplicado seguem para o laboratorio e o Duplicado é entregue ao
representante do detentor do produto colhido. Esta medida foi alterada, de forma que
no PIF o Original segue para o laboratério, o Duplicado € entregue ao operador
econdémico ou representante do mesmo responsavel pela remessa, caso este ndo
prescinda do mesmo, e o Triplicado fica num local préprio para armazenamento
(congelado, refrigerado ou a temperatura ambiente), situando-se este nas instalacdes
do local onde decorre a inspecao. Esta alteracdo foi necessaria apenas pelo fato de que
a dinamica de trabalho no PIF ja estava implementada, estando também correta, ndo

havendo a necessidade de ser alterada.

e Quantitativo da amostra;

A adaptagédo do normativo da ASAE para o normativo do PIF relaciona-se com 0s
diferentes grupos de GA que séo inspeccionados por cada uma das entidades. Assim,
a ASAE isnpecciona os grupos mencionados no Quadro 3, enquanto que o PIF apenas
inspecciona produtos de origem animal, subprodutos de origem animal para
alimentacdo animal e subprodutos de origem vegetal para alimentacdo animal. O
normativo do PIF apenas estd concretizado para produtos de origem animal e
subprodutos de origem animal para alimentacdo animal, apresentando apenas estes

produtos e subprodutos nos quadros de quantificagdo (Anexolll). Estes quadros
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referem qual a quantidade de produto que deve ser colhida e qual o tipo de colheita
(Amostra Unica, Duplicado ou Triplicado) segundo o GA em questao.

e Material de colheita e acondicionamento das amostras;

Na ASAE quando se fazem colheitas de bivalves vivos estes sdo colocados em
embalagens devidamente preparadas para permitir a correta respiracdo dos mesmos
(em rede), enquanto que no PIF Aeroporto de Lisboa os sacos sdo adaptados por
perfuracdo, de maneira a permitir as trocas gasosas, garantindo ao mesmo tempo a
inviolabilidade da amostra. Sendo assim, foi necessario efetuar a adaptacdo ao

normativo ASAE para que o mesmo estivesse de acordo com as diferencas apontadas.

e Método de colheita de amostras

A adaptacédo do Normativo da ASAE para o Normativo do PIF prende-se neste ponto
ndo pelo método em si de colher as amostras mas sim na rotulagem das embalagens
que transportam as amostras colhidas, porque a informacdo necessaria para uma
correta rotulagem é um pouco diferente. Enquanto na ASAE para uma correta
rotulagem deve constar a natureza do produto, o codigo de amostra, o local de
amostragem, a data de colheita e funcionario responsavel pela execucao, no PIF deve
constar a natureza do produto, o codigo da amostra (selo), o local de amostragem, a
data e hora de colheita, o funcionario responsavel pela execu¢do, 0 nimero da
amostra, o numero de oficio (apenas quando a anélise é feita num dos laboratérios

nacionais), o numero do lote e a origem.

e Caodificacdo da amostra;

A codificacdo da amostra é de extrema importancia pois apenas assim se garante a
correta identificacdo da mesma, impedindo trocas de amostras. Esta codificagdo na
ASAE ¢é realizada por um codigo alfanumerico com 12 caractéres, sendo que é
atribuido um significado proprio a cada digito ou conjunto de digitos. Sendo assim

um cédigo de amostra da ASAE seria por exemplo 0001A0025L.16. Os primeiros 4
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digitos representam o numero da amostra, o quinto caractér identifica o &mbito da
colheita da amostra (ou seja, se foi feito no &mbito do PNCA, Fiscalizacéo, etc) sendo-
Ihe atribuido uma letra. Do sexto ao nono digito estd representado o numero de
funcionario da ASAE do chefe de brigada que realizou a colheita, o décimo caractér
corresponde a identificagdo do local de colheita e os ultimos dois digitos
correspondem ao ano de colheita. Sendo assim o codigo de amostra 0001A0025L.16
significa que esta representa a amostra um, colhida no ambito do PNCA, pelo chefe

de brigada com o numero 25, na URS (Lisboa), no ano de 2016.

O PIF ndo usa a mesma metodologia de codificagdo que a ASAE, pois este apenas
atua nos pontos de entrada a Comunidade Europeia (CE) O local onde a amostra é
colhida é escrito na embalagem que transporta a amostra, assim como o ano de
colheita, dia e hora. Ndo existe um numero de identificagdo para cada médico
veterinario do PIF, logo esta identificacdo é feita pela assinatura do mesmo nos
documentos necessarios para a entrega ao laboratério e na embalagem. Por
conseguinte o cddigo de amostra do PIF apenas compreende a identificacdo da
entidade responsavel pela colheita, DGAVPIF e um numero para se poder fazer a
identificacdo da amostra com 9 digitos. Portanto um cédigo de amostra no PIF sera
por exemplo, DGAVPIF000001724.

A adaptacdo da codificacdo da amostra do normativo da ASAE ao da PIF, teve em
consideracdo a forma de codificagdo da amostra usada na PIF.

e Auto de colheita de amostras;

O Auto de colheita € um documento que deve ter a maior quantidade possivel de
informagdo sobre a amostra, assim como qual o pardmetro que se pretende analisar e,
a assinatura do meédico veterinario responsavel pela colheita como também a
assinatura do responsavel pelo produto de forma a garantir que nada se encontra
errado com a informagé&o colhida no ato de colheita. Sendo assim, e porque o PIF e a
ASAE ndo inspecionam sempre 0 mesmo produto, nas mesmas condicoes e nem
sempre 0S mesmos parametros quimicos, este Auto teve que ser alterado conforme as

necessidades do PIF apresentando-se no Anexo V.
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e Eliminacdo do documento de notificacdo para nomeacéo de perito;

Sempre que a colheita efetuada recair numa amostra unica o responsavel pela colheita
da amostra, na ASAE, devera notificar o responsavel pela colocacdo do produto no
mercado, de forma a conceder-lhe o direito de nomear perito para assistir ao ensaio a
realizar. Tal situacdo ndo acontece no PIF pois a colheita € realizada pelos Médicos
Veterindrios Oficiais que se encontram de servico no momento, sendo portanto
necessaria a eliminacao deste documento, o qual ndo é necessario no normativo do
PIF.

e Requisicdo para analise laboratorial;

Tal como acontece com o Auto de colheita também a Requisicdo para analise
laboratorial teve que ser alterada, devido ao fato de que a informacgéo sobre as
amostras é diferente entre ASAE e PIF. Um exemplo é o local de colheita, pois
enguanto a ASAE se encontra dividida por varias Unidades Regionais o PIF apenas

esta situado nos locais autorizados pela Comisséo Europeia (Figura 1).

Efetuadas as devidas adaptacGes do normativo da ASAE as necessidades da PIF ,descritas
acima, apresenta-se no ponto seguinte (ponto 5) o Normativo de Colheita de Amostras,
com as respetivas adaptacdes, que sera implantado a nivel nacional em todos os PIF de

Portugal.
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5. Normativo de Colheita de Amostras

5.1 Objetivo

Os postos de inspecdo fronteiricos (PI1F) envolvidos no controlo oficial, tém, entre outras
atribuic0es, a de assegurar a verificacdo do cumprimento da legislacéo alimentar por parte
dos géneros alimenticios que sdo importados a partir dos estados membros ou paises
terceiros, garantindo assim a protecdo da salde e a defesa dos interesses dos

consumidores.

E com este propésito que surge a execucdo de um plano de controlo oficial por
amostragem — Plano Nacional de Colheita de Amostras — cujo objetivo se prende com a
verificagcdo, mediante uma inspecdo documental, de identidade e fisica dos géneros
alimenticios (GA), garantindo assim a conformidade com a legislagdo comunitéria,
assegurando e verificando que os GA importados nao pdem em risco a seguranca e saude
humana (DRA, 2016).

De modo a assegurar a imparcialidade e eficacia na sua execucdo, tornou-se indispensavel
fixar um quadro harmonizado de regras e critérios operacionais. E com o objetivo de
tornar uniforme a aplicacdo de principios gerais de controlo oficial na colheita de
amostras de GA e a definicdo de regras a que deve obedecer o seu exercicio que foi
adotado o documento interno “Normativo de Colheita de Amostras”, que identifica e
clarifica os procedimentos técnicos e administrativos a adotar na colheita de amostras,

para cumprimento dos varios Planos Nacionais de Colheita de Amostras.

As colheitas de amostras obedecerdo a um conjunto de normas perfeitamente
determinadas, no que concerne ao quantitativo da amostra, ao procedimento de
amostragem, ao acondicionamento e transporte das amostras, bem como a documentacéo

a preencher, no momento da colheita.

A amostragem de qualquer produto é executada por um técnico qualificado (médico
veterinario), mandatado para esse efeito, devendo ser cumpridas as regras elementares de
higiene e seguranca no trabalho, bem como regras especiais impostas nos locais pelos

operadores econdmicos.
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As colheitas de amostras deverdo ser programadas de modo a serem distribuidas ao longo

de todo o ano, devendo chegar-se a0 més de dezembro com a totalidade das amostras

colhidas e seja qual for o local de colheita, a amostragem ocorre sem aviso prévio e ndo

é efetuada em alturas fixas e em dias de semana pré-determinados.

5.2 Regras de Higiene e Seguranca no ato de colheita de Amostras

>

A amostragem de qualquer produto tem que ser executada por um técnico qualificado,
mandatado para esse efeito, de acordo com as prescricbes constantes deste
procedimento.

Devem ser cumpridas as regras elementares de higiene e seguranca no trabalho bem
como regras especiais impostas nos locais pelos agentes econémicos.

O produto objeto da amostragem, bem como a amostra obtida, devem ser protegidos
de qualquer contaminacdo, da perda de material ou de danos durante a colheita, o

transporte e 0 armazenamento da amostra.

5.2.1 Regras Gerais para colheita de Amostras

Cada amostra deve ser representativa de um sé lote ou sublote de onde provém;

N&o proceder a colheita de outra amostra até que o processo que decorre esteja
totalmente concluido, muito em especial a etiquetagem das embalagens;

A quantidade de produto que constitui cada amostra para laboratério é funcéo do tipo
de produto e do esquema analitico a que sera sujeito;

O procedimento deve ser ajustado no caso de se tratar de Amostra Unica, destinada
ao Laboratdrio ou de Amostra em Triplicado, isto €, amostra constituida pelo triplo
da amostra unica, sendo que cada uma das amostras se destina a entidades diferentes

(Original ao Laboratério, Triplicado armazenado nas instalacdes do PIF e Duplicado

a0 representante do detentor do produto colhido)

No momento da colheita de amostras, 0s veterinarios devem, sempre que possivel,

fazer-se acompanhar do representante do detentor do produto a amostrar ou do
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representante do estabelecimento, que sera convidado a assistir a todos os trabalhos
relativos a colheita de amostras;
6. Qualquer desvio ao estipulado nos procedimentos seguintes, quando justificavel, deve

ser expressamente referido no Auto de Colheita de Amostra.

A) Regras Gerais — Amostra em Triplicado

A amostra é constituida por trés partes iguais, exceto se o representante do detentor do

produto prescindir da amostra que deve ficar em seu poder (duplicado).

Em caso de recusa, deve ser feita mencao do facto no Auto de Colheita de Amostras e 0

duplicado deve ser recolhido e armazenado junto do triplicado nas instalagfes do PIF.

B) Excecdo — Amostra Unica
Em algumas circunstancias, verifica-se excecdo a amostra em triplicado, recolhendo-se
apenas a parte necessaria a realizacdo dos ensaios laboratoriais, ndo havendo parte para o

detentor, nem a parte destinada a guarda sob custodia:

» A amostragem recai sobre produtos pereciveis;

» A amostragem recai sobre produtos com legislacdo especifica no que concerne a
amostragem (ex: pesquisa de contaminantes)

» A amostragem recai sobre um quantitativo insuficiente de produto para constituir a

amostra em triplicado;

5.2.2 Quantitativo da Amostra

A quantidade de produto que constitui a amostra deve permitir a correta realizagdo dos

ensaios laboratoriais pretendidos.
Encontra-se definida no Anexo I11.

A amostra € colhida na quantidade suficiente, tendo em conta 0os minimos exigidos, e sO

ento é colocada no recipiente (Amostra Unica) ou subdividida pelos trés recipientes que
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irdo constituir duas subamostras (Amostra em duplicado) ou trés subamostras (Amostra

em triplicado), de modo a assegurar que as mesmas sejam equivalentes.

5.2.3 Material de Colheita e Acondicionamento das Amostras

Regras relativas aos equipamentos pessoais e materiais utilizados na colheita e

acondicionamento das amostras:

>

Devem estar em perfeitas condi¢cdes de higiene e secos;

» Os materiais utilizados para acondicionamento de amostras sejam perfeitamente

estanques, inviolaveis e ndo perfurdveis. Excetuam-se 0s materiais de
acondicionamento dos moluscos bivalves vivos que devem permitir a respiracao

dos animais.

Para além do equipamento pessoal e do material que normalmente os técnicos deveréo

ser portadores, € de considerar, especialmente:

>
>

A\

Selo de controlo de inviolabilidade (humerado);

Sacos pléasticos e etiquetas para identificacdo da amostra ou sacos humerados com
etiqueta;

Caneta de tinta indelével,

Mala térmica com acumuladores de frio;

Data loggers.

5.2.4 Método de Colheita de Amostras

1.

Colocar o material a colher numa embalagem (amostra unica), em duas (amostra
em duplicado) ou em trés embalagens (amostra em triplicado);

Selar a embalagem que contem a amostra (Amostra Unica) ou as embalagens que
contém as subamostras — original e duplicado (Amostra em duplicado) e original,
duplicado e triplicado - (Amostra em triplicado);
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3. Caodificar as amostras de acordo com o estipulado no procedimento descrito neste

normativo (Vide ponto 5.2.5);

4. Rotular as embalagens através de etiqueta ou na propria embalagem, na qual

devera constar:

>

vV V. V ¥V V V

>
>
>

Natureza do produto

Selo

Local de amostragem (Aeroporto; Sotagus ou Liscont)

Data de colheita

Funcionario responsavel pela execucéao

Hora da colheita

N° do oficio (apenas quando as analises sdo realizadas em laboratorios
nacionais)

N° da amostra

Lote

Origem

5. No caso de colheita em triplicado, entregar ao proprietario o duplicado selado,

rotulado e codificado.

5.2.5 Codificacdo de Amostras

A amostra € codificada através de um selo numerado, que € utilizado para fechar os sacos

que contém as amostras. Para além do selo a esta também Ihe é adquirido um nimero de

oficio e um nimero de amostra.

Toda a informacdo sobre a amostra é entdo registada no Registo de Controlos da

DCECIDIM, no livro de atividades tanto do aeroporto como dos portos (Alcantara e

Sotagus), sendo este uma base de dados em Excel.
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5.2.6 Documentos a preencher no momento da Colheita

v" Auto de Colheita de Amostras

Deve ser utilizado o modelo constante do Anexo V.

Os Autos devem ser corretamente preenchidos com letra legivel e com toda a

informagao solicitada, nomeadamente:

Correta identificacdo/designacdo do produto: ex: peixe manteiga congelado;
Correta identificacdo dos operadores econdémicos (importador e expedidor);
Correta identificacdo da Origem do produto: ex: Brasil

Correta identificacdo do n° de estabelecimento aprovado (ex.: 4123);

Identificacdo completa dos dados referentes ao produto;

O R

No caso de produtos pereciveis, registo da temperatura do produto no momento

da colheita;

y

Deverd ser anexo ao Auto o documento de acompanhamento emitido pelo

fornecedor do produto.

Notas:

Sempre que o importador ou representante legal do estabelecimento de origem, ou 0
detentor do produto recusar ou causar obstaculo a colheita de amostras, tal facto devera

ser referenciado no Auto.

O representante do estabelecimento de origem ou o detentor do produto pode solicitar que
no Auto de Colheitas constem declaragGes suas se as declaragdes se relacionarem com o

servigo executado.
Os Autos de Colheita de Amostras ndo devem conter rasuras nem usar corretores.
Ex.: (...) pexe, digo, peixe

Ou, no paragrafo...onde digo pexe quero dizer peixe

Deve ser entregue copia do Auto de Colheita de Amostras, no ato da colheita, ao

responsavel/detentor do produto, ficando este notificado de que sempre que a amostra

colhida, apds ensaio laboratorial se mostrar conforme, a informacéo seré disponibilizada.
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Deve ficar claro ao Operador qual o resultado. Para além disso, devera ainda ser

informado que, caso prescinda do duplicado/triplicado da amostra, a mesma sera doada a
Instituicdes de Solidariedade Social (Banco Alimentar) e que, caso ndo prescinda do

triplicado da amostra, a devera levantar no prazo estipulado.

v" Requisicdo para Analise Laboratorial

Este documento encontra -se definido no Anexo V e deve acompanhar a amostra no

momento da entrega no laboratorio.

O preenchimento deste documento é da responsabilidade dos técnicos de colheita de
amostras. O original sera entregue no laboratorio junto com a amostra e uma copia do

original.

Deve ser tirada cOpia que serd arquivada junto do processo no PIF.

5.2.7 Acondicionamento/Transporte de Amostras

As condicOes de transporte e armazenamento devem ser de modo a assegurar a
estabilidade do analito e a integridade da amostra e da sua embalagem, tendo em atencgéo
0s contentores de transporte, a temperatura e o periodo de tempo que decorre entre a toma

da amostra e a sua entrada no laboratorio.

» Cada amostra global deve ser embalada individualmente, imediatamente apds a
colheita;

» A embalagem deve ser hermética e selada;

> E necessario assegurar que é eliminada hipétese de troca, contaminac&o cruzada ou
alteracdo da amostra;

» Asamostras de produtos néo refrigerados/congelados devem ser conservadas em local
seco e fresco, assegurando o controlo de pragas;

» As amostras de produtos pereciveis devem ser mantidas nas condi¢cdes em que se

encontravam, ou seja, refrigeradas ou congeladas.
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5.2.8 Entrega de amostras no Laboratério

A entrega é entdo efetuada no Laboratorio escolhido, através de concurso puablico,
mediante a apresentacdo de documento “Requisi¢do para Analise Laboratorial” e o

Oficio.

» Todas as amostras refrigeradas devem estar sujeitas a um registo de temperatura,
através do uso de data loggers. Esta metodologia tem como objetivo a monotorizagao
da temperatura a que a amostra teve sujeita desde o0 momento que foi colhida até a
sua entrega no laboratdrio.

» Os aparelhos de monitorizacdo de temperatura (TCA’s) devem proceder a impressao
do registo de temperaturas (que devera ser anexa a requisi¢ao de analise laboratorial),
caso as amostras sejam transportadas por um motorista, a impressdo do registo deve

ser efetuada por alguém ligado ao Registo de Amostras (R.A).

5.2.9 Conclusdo da execucéo da colheita de amostra

Todos os ensaios serdo efetuados de acordo com a legislacdo e normas em vigor, no

laboratorio definido.

Os resultados produzidos nos laboratérios serdo remetidos ao PIF, através de correio

eletrénico.

O PIF junta todas as restantes pecas do processo, nomeadamente o Auto de colheita, a
copia da requisicdo de andlise laboratorial, a copia do oficio e os boletins e regista, logo

gue possivel, na sua base de dados.

Dé&-se deste modo por concluida a execucado da colheita.

6. Conclusao
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A realizacdo do estagio curricular nos controlos veterinarios fronteirigos e na Divisdo de
Riscos Alimentares da ASAE permitiu conhecer outra realidade do trabalho do Médico

Veterinario.

No Porto de Lisboa (Alcantara e Xabregas) foi possivel verificar que os controlos
veterinarios nos PIF sdo muito mais complexos do que aparentam devido a vasta
legislacdo por onde se regem, revelando um elevado grau de exigéncia dos controlos dos
produtos e dos animais vivos aquando da sua entrada na UE. Esta legislacao é tdo vasta
que a equipa do PIF de Lisboa esta dividida pelos varios temas da legislacdo, permitindo
um conhecimento mais profundo da mesma, ajudando assim os outros elementos quando
estes necessitam de ajuda. Interessante também foi ver a diversidade de produtos que
entram em territorio da UE diariamente e em grandes quantidades por via maritima. No
aeroporto de Lisboa a dindmica de trabalho é completamente diferente daquela que se
observa nos portos, pois neste local a seguranca é muito maior e os locais de inspe¢do sao
distantes do edificio principal do aeroporto (Aerogare). Foi necessario obter
aproveitamento num curso aeroportuario, atraves do sistema e-learning, de modo a ter
acesso a duas areas de acesso restrito onde se realiza a inspecdo (sala de bagagens e
terminal de carga) o que também foi bastante interessante do ponto de vista curricular.

A aluna sugere que seja harmonizada a designacéo do “pescado” utilizada no PIF com a
defini¢do regulamentar “produtos da pesca” pois estas designacdes sdo semelhantes mas
ndo iguais, sendo importante perceber a diferenca. A designacdo “pescado” inclui
qualquer animal que seja pescado, incluindo moluscos e crustaceos, sendo utilizado como
um termo coletivo. E a designagao “produtos da pesca” inclui todos os animais marinhos
ou de agua doce (com expecdo dos moluscos bivalves, equinodermes, tunicados e
gastropedes marinhos vivos e de todos os mamiferos, répteis e ras), selvagens ou de

cultura, incluindo todas as formas, partes e produtos comestiveis desses animais.

O controlo da qualidade e autenticidade dos produtos que se encontram no mercado, como
tambem da respetiva cadeia alimentar, é realizado pela Divisdo de Riscos Alimentares
pertencente & ASAE. Esta entidade tem a sua disposicao vérias ferramentas de controlo
da salubridade dos géneros alimenticios que se encontram a disposi¢do dos consumidores.

A sua ferramenta principal de controlo é o PNCA (Dias, 2013).
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O PNCA, que tem como objetivo principal verificar se os géneros alimenticios colocados
a disposicdo do consumidor sdo seguros do ponto de vista microbiol6gico, quimico e
nutricional, através de colheita de amostras e analise laboratorial no Laboratorio da
ASAE, representa, uma potentissima ferramenta de andlise de avaliacdo da exposicao do
consumidor ao risco alimentar. A informac&o obtida através dos resultados deste Plano,
elaborado anualmente com base no risco associado aos grupos de géneros alimenticios,
para além de permitir efetuar os estudos cientificos de avaliagdo da seguranca dos
consumidores, permite igualmente, no ambito da atividade preventiva da ASAE, precaver
0s possiveis riscos para o consumidor, através da retirada imediata dos produtos do
mercado cujos resultados se apresentaram ndo conformes aos ensaios analiticos e/ou a
rotulagem, bem como detetar a causa da ndo conformidade através da inspecdo da cadeia
alimentar a montante, de modo a e evitar que a mesma torne a ocorrer (Mendes, et al.,
2015).

O Estagio nesta autoridade permitiu-me conhecer e dar mais valor ao trabalho técnico que

¢ realizado nos escritorios da DRA assim como nos laboratorios.

A base de dados realizada no &mbito do Plano Nacional de Fiscalizagdo da ASAE (PNFA)
permitiu concluir que o registo dos processos e respetivas amostras, na base de dados
gestASAE, tem que ser melhorado de modo a permitir que 100% dos processos estejam

informatizados, sendo mais facil a troca de informac&o e a sua pesquisa.

O Normativo de Colheita de Amostras adaptado ao PIF a partir do Normativo da ASAE
teve como obetivo juntar num sé documento toda a informacdo necessaria no ato da
colheita, principalmente quais os pesos das amostras elementares e globais segundo cada
género alimenticio e se a colheita € Gnica, duplicada ou triplicada. Permitiu assim facilitar
o trabalho dos veterinarios oficiais do PIF de Lisboa, estando em vias de ser

implementado.

Foi uma experiéncia diferente daquela com que a aluna se deparou durante o Mestrado
Integrado de Medicina Veterinaria, visto que este tipo de controlos sdo abordados de uma

forma muito breve ndo permitindo ter uma nogéo do que realmente € a inspecdo nos PIF.
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COMUNIDADE EUROPEIA

DOCUMENTO VETERINARIO COMUM DE ENTRADA, DVCE

Caracteristicas da remessa apresentada

Parte 1

1. Expedidor/Exportador

a

2. N de referéncia do DVCE

Posto de inspecgiio fronteirigo

Nimero ANIMO

3. Destinatdrio

3. Interessado no carrcgamento

5. Importador

6. Pais de origem + codigo ISOJ7. Pais de expedigio * cadigo 1S0

8. Enderego de entrega

9. Chegada ao PIF (data estimada)

10. Documentos veterinirios

(Numero(s)

11. Nome do navio/Nimero do voo
Nimero do conhecimento de embarque/ da carta de porte aéreo

[Niimero do vagao/do veiculo/do reboque

Data de emissdio
Estabelecimento de origem (se for caso disso)

Nimero de aprovagio veterindria

12. Natureza das mercadorias: nimero ¢ tipo de embalagens

Temperatura

Refrigeradas: [:}

13. Codigo da mercadoria (NC, primeiros 4 digitos, o mimimo)

14, Peso bruto (kg)

15. Peso liquido (kg)

Congeladas: |:| Ambiente: i:

16. Namero do selo e nimero do contentor

17. Transbordo para

I

PIF da UE Nimero ANIMO

Pais terceiro Codigo ISO do pais terceiro

18. TRANSITO para um pais terceiro

1

Para o pais tereciro:

PIF de saida

i codigo ISO

Namero ANIMO

19. Conformidade com os requisitos da UE
Conforme

NAO conforme

20. Para reimportagao

1

21. Para 0 Mercado Interno:

Consumo humano
Alimentaglio animal
Uso farmacéutico
Uso téenico

Outro

Jinod- | oo

22. Para remessas NAO conformes
[Entreposto aduaneiro N° de registo
Zona franca ou entreposto franco N° de registo
Forncoedor de navios N° de registo

Navio Noiié

000

Porto

23. Declaragiio

O abaixo assinado. responsdvel pelo carregamento acima descrito, certifica que, tanto quanto ¢ do seu
conhecimento, as declaragdes feitas na parte 1 do presente documento siio veridicas ¢ completas. ¢
compromete-

a respeitar os requisitos juridicos da Directiva 97/78/CE, incluindo o pagamento dos

para retomada de qualquer remessa rejeitada apos trinsito atrav

da UE com
destino a um pais terceiro (n° 1, alinea o). do artigo 11°) ou dos custos de destruigio. se n i

Local ¢ data da declaragio

Nome do signatdrio

Assinatura




COMUNIDADE EUROPEIA

DOCUMENTO VETERINARIO COMUM DE ENTRADA, DVCE

bre a remessa

isdo0 so

Dec

Parte 2

24. DVCE anterior
D Niimero de referéncia

Nio |:] Sm [ ]

25. N° de referéncia do DVCE

26. Controlo documental:

Satisfatérios Néio satisfatorios

-

27. Controlo de identidade

Controlo do sclo OU Controlo de identidade completo r:]

L1

Satisfatérios Nio satisfatorios

28. Controlo fisico 29 Ensaios laboratoriais Na Sm [ ]
Satisfatorios E::] Nio satisfatérios [:] [Ensaios para:
Niio efectuado Alcatérios Suspeitos [:
1. Regime de controlos reduzidos ] Resultados: Satisfatérios [ | Nio satisfatrios —1
2. Outro [:| Disponibilizada na pendéncia de um resultado I:l

30. APTA para transbordo 31. APTA para transito |
PIF da UE |:| Nimero ANIMO Para o pais terceiro: + cédigo 1ISO
Pais terceiro [ Codigo1SO do pais terociro PIF de saida Nitmero ANIMO

[32. APTA para 0 Mercado Intemo

Para colocagiio em livre pratica

Consumo humano

Alimentagao animal

Jooed

33. APTA se transportada sob controlo

Procedimento do artigo 8°

Il

Reimportagdio de produtos da UE (artigo 15%)

Uso farmacéutico 34, APTA para o proceda pecifico de (o° 4 do artigo 12° ¢ artigo 13°)
Uso técnico
Outro Entreposto aduanciro
Zona franca ou entreposto franco
35. NAO APTA Forneoedor de navios
Directamente a um navio
1. Reexportagdo —1
2. Destruigiio : 36. Razdes de recusa
3. Transformagiio D
Data-limite 1. Falta de/niio validade do certificado

2. Pais niio aprovado

37. Informagdes sobre os destinos controlados (33-35)
N° de aprovagiio (se for caso disso)
Enderego

3. Estabelecimento ndo aprovado

4. Produto proibido

5. Niio corresponde aos documentos
. Erro na marca de salubridade
. Higiene fisica insuficiente

38. Remessa novamente selada

Novo n° do selo:

6.
i/
8. Contaminag#io quimica
9.

. Contaminagdio miorobiologica

JUo0oooong | oooo

10. Outro

39, Tdentificagdo completa do posto de inspecgao fronteirigo/da autoridade competente ¢ carimbo oficial

40. Veterindrio oficial

O abaixo assinado, veterindrio oficial ou agente oficial designado, certifica que os controlos veterindrios
dn presente remessa foram efectuados em conformidade com os requisitos da UE.

Assinatura

Nome (em maiisculas)

Data

41. PIF de saida para trénsito: formalidades de saida da CE. e controlos das mercadorias em transito
confirmados de acordo com o n° 2, alinea e), do artigo 11° da Directiva 97/78/CE

Carimbo

42. Referéncia do documento aduaneiro:

43. DVCE subsequente
Niimero(s):




Documento Veteriniario Comum de Entrada (DVCE Animais)
2. N° de referéncia do DVCE

Comunidade Europeia
1. Expedidor/Exportador

D Nome

Enderego

Posto de inspecgdio fronteirigo

Pais + Cédigo ISO Numero da unidade

5. Dostinatario 3. Responsével pela carga

Nome Nome

Enderego Endercgo

Cédigo Postal

Pais + Cédigo ISO 5. Pais de origem + Codigo 150[6. Regiao de origem Cadigo
7. Importador 3. Endercgo de cntrega

Nome Nome

Enderego Niimero de aprovagdio

Cédigo Postal Endercgo

Pais + Codigo ISO Cédigo Postal

Pais + Cédigo ISO

Caracteristicas da remessa apresentada

I Chegada so PIF (data ¢ hora estimadas) 10. Documentos veleringrios

Data Hora Nimero

Navio D Vagiio D

11. Meios de transporte: Data de emissio

Avifio D

[dentificagdo:

Veiculo rodovidrio D Qutro D Documento(s) de acompanhamento

Nimero(s)

Parte 1

[Referéncia documental:

12 Espécic animal, raga 13. Cadigo da mercadoria (Codigo NC)

14. Nimero de animais

15. Numero de embalagens

16. Animais certificados para:

Criagfio/rendimento D Engorda D

Quarentena |:|

Abate D

Equideos registados D

Organismos aprovados D

Afinagiio D

Animais de companhia D

Outro D

Circo/Exposigiio D

17. Namero do sclo ¢ nimero do contentor

19, Transito para um pais terociro

18. Transbordo para

T

PIF Nimero da unida

¢

Pais terceiro Codigo 1SO do pais terceiro:

Para pais tereciro + Codigo ISO

PIF de saida: Namero da unidade

20. Para importagdio ou importagiio tempordria

Importagio definitiva [
Reimportagio de cavalos [~

21. Estados-Membros de transito

|

Estado-Membro + Cédigo 1SO

Estado-Membro + Cédigo ISO

Vagio Niimero de registo
Avitio Niimero de voo
Navio Nome

Veiculo rodovidrio Niimero de matricula

o

Outro

Importagiio temporria de cavalos Estado-Membro + Cédigo ISO
por poi 8
Data de saida
Ponto de saida
22. Meios de transporte apés o posto de inspecgdio fronteirigo 23. Transportador
Pos O pos P P
Nome Niimero de aprovagio

Endercgo
Cédigo Postal

Pais

24, Guia de marcha

Sim : Nio

[comprometo-me a respeitar os requisitos juridicos

25. Eu, abaixo assinado, responsavel pelo camregamento acima descrito, certifico que, fanto quanto ¢ do
meu conhecimento, as declaragdes feitas na parte 1 do presente documento sio veridicas e completas. ¢

Local ¢ data da declaragio

Nome do signatirio

Assinatura




Comunidade Europeia

Documento Veterindrio Comum de Entrada (DVCE Animais)

26. Controlo documental:

O

27. N° de referéncia do DVCE:

Norma comunitéria satisfatério D niio satisfatério D 28. Controlo de identidade: Demogagio | |
Garantias adicionais satisfatério D nio satisfatrio D
Exigénoias nacionais satisfatorio |:| nilo satisfatorio D satisfatrio |:| niio satisfatorio l:]
25. Controlo fisico: 30. Tostes laboratoriais N[ ] Sim[_ ]
Derogagio [ | Nimero de animais controlados [ [Testes para:
satisfatorio [1  nosatisfatério |___| Aleatérios |:| Suspeitos

nio satisfatorio D

0] 0

| Ty E——— Derrogagio

| B

A chegada

satisfatorio : niio satisfatério I:'

32: Consequéncias do transporte para os animais
Niimero de animais mortos : Estimativa D

E Estimativa :
Nimero de partos ¢ abortos [

Niimero de animais inaptos

Decisiio sobre a remessa

133. APTO para transbordo

=]

33. APTO para transito

i

o
S er Niimero da unidade Para pais terceiro + Codigo ISO
o 5
& | Pais torcciro Cédigo ISO do pais terceiro: PIF de saida: Niimero da unidade
g
=W
35 APTO para o Mercado Intemo | | 36. APTO para importagio temporéris =]
Para destino controlado Data-limite
Abate 37. Razdes da recusa
L] [
Organismos aprovados =]
Quarentena [:] 1. Falta de/niio validade do certificado :I
F. NAO APTO ] 2. Niio comresponde a0s documentos e
3. Pais nio aprovado e
1. Reexpedigio |:] 4. Regifio ndio aprovada !:l
2. Abate ] 5. Espécie interdita =]
3. Eutandsia [: 6. Auséncia de garantias adicionais l:]
7. Clausula de salvaguarda :]
39, Informagdo relativa aos destinos controlados (35, 36 ¢ 38) 8. Animais docntes ou suspeitos |
N° de aprovagiio (se for caso disso) 9. Resultados de andlise desfavordveis ||
Enderego 10. Inapto para prosseguir a viagem |
Cédigo Postal 11. Auséncia de exigéncias nacionais l::’
12. Infracedio & sobre o transp =]
40. Remessa novamente sclada 13. Falta de/nilo validade da identificagiio PR
Novo niimero do selo: 14. Outra I:l

41. Identificagdio completa do posto de inspecgao fronteirigo e carimbo oficial

PIF Carimbo

Nimero da unidade

42. Veterinirio oficial

[Eu, abaixo assinado, veterinirio oficial do posto de inspecgio fronteirigo, certifico que os controlos
veterindrios da presente remessa foram efectuados em conformidade com os requisitos da UE e,
quando oportuno, com os requisitos do Estado-Membro de destino

Nome (em letras maitisculas):

Data: Assinatura:

43. Referéncia do documento aduanciro:

44. Informagdio relativa a reexpedigfio:
Niimero do meio de transporte

)

Vagiio Avifio
Pais de reexpedigiio:

Data:

+ Cédigo 1SO

Navio : Veiculo rodovidrio [:l

45, Scguimento

Controlo

Chegada da remessa

|

PIF de destino final :

Unidade Veterindria Local :
Correspondéncia daremessa  Sim :I

o s

146. Veterindrio oficial

Parte 3

Nome (em letras maiiisculas):
Enderego

Data: Carimbo

Nuamero da unidade
Assinatura;
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Geupos de prodetos

Frequincia do conmolo fisko

oM, P

S n .-

© ® NP RN~

Categoria |
Came fresca, mcluindo miudezas, ¢ produtos das espécics bovina, ovina,
capnna, suina ¢ oquina definidos na Directiva 92/S/CEE (*)
Produtos de peixe em recipicntes hermeticamente sclados destinados a
torndelos estiveis 3 temperatura ambicnte, peixe fresco ¢ congelado ¢
produtos da pesca secos ou salgados (%)
Ovos mtciros
Banha de porco ¢ gorduras fundidas
Casulos
Ovos para mxubacdo
Categoria 11
Came de aves de capocina ¢ produtos de came de aves de capocira
Coclho, carne de caga (schvagem/de cnagdo) ¢ scus produtos
Leite ¢ produtos licteos (para consumo humano)
Produtos de ovos
Protcinas animass transformadas para consumo humano

Outros produtos da pesca, exceplo os mencionados no poato 2 da categona
I, ¢ moluscos bivalves

Mel
Categoria 111
Sémen
Embndes
Estrume
Leite ¢ produtos licteos (ndo destinados a0 consumo humano)
Gelatina
Pemas de ris ¢ caracois
Ossos ¢ peles
Couros ¢ peles
Cerdas, 13, plos ¢ penas

10. Chifres, produtos de chifres, cascos ¢ produtos de cascos

11. Produtos apéicolas

12. Troféus de caga

13. Alimentos transformados para animais de companhia

14. Maténas-primas para o fabnco de alimentos para animais de companhia

15. Maténias-primas, sangue, produtos de sangue, ghindulas ¢ érglos para fins
: g

16. Produtos de sangue para fins écnicos
17. Organismos patogénicos
18. Feno ¢ palha

(Diretiva, 90/675/CEE, 1990)

» 20 %
» 50 %
}u'nilnodel%
miamo de 10 %

vii
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DETERMINACAO PRODUTO N.° QUANTIDADE

Carne picada e preparados de carne destinados a serem consumidos crus

Carne picada e preparados de carne obtidos a partir de carne de aves de
capoeira destinados a serem consumidos cozinhados

Carne picada e preparados de carne, exceto os obtidos a partir de carne de
aves de capoeira, destinados a serem consumidos cozinhados

Carne separada mecanicamente

Produtos a base de carne destinados a serem consumidos crus, excluindo
aqueles em que o processo de fabrico ou a composicéo do proprio produto
eliminardo o risco relativamente a Salmonella

Amostra elementar
min 100g

Produtos a base de carne obtidos a partir de carne de aves de capoeira

destinados a serem consumidos cozinhados

Salmonella Amostra global min

500g

Gelatina e colagénio

MICROBIOLOGIA

)[e Sens 8 ‘5002/€L0Z o'N "3y

VOINN VHLSONY

Ovoprodutos, excluindo aqueles em que o processo de fabrico ou a
composicao do proprio produto eliminardo o risco relativamente a
Salmonella

soQdela

Alimentos prontos para consumo que contenham ovos crus, excluindo
aqueles em que o processo de fabrico ou a composicéo do préprio produto

eliminardo o risco relativamente a Salmonela 5 Sub-unidades

Crustaceos e moluscos cozidos

Moluscos bivalves vivos e equinodermes, tunicados e gastropodes vivos




MICROBIOLOGIA

QUIMICA

DETERMINACAO

PRODUTO

Alimentos prontos para consumo suscetiveis de permitir o crescimento
de L. monocytogenes, exceto destinados a fins medicinais especificos

Alimentos prontos para consumo destinados a lactentes e alimentos

Listeria : : L e
prontos para consumo destinados a fins medicinais especificos
monocytogenes
Alimentos prontos para consumo nao suscetiveis de permitir o
crescimento de L. monocytogenes exceto os destinados a fins medicinais
especificos
Salmonella _
typhimurium Carne fresca de aves de capoeira

Salmonella enteritidis

E. coli

DETERMINACAO

Histamina

Moluscos bivalves vivos e equinodermes, tunicados e gastropodes
Vivos.

Produtos descascados e sem concha a base de crustaceos e moluscos
cozidos.

Carne picada. Carne separada mecanicamente.

PRODUTO

Produtos da pesca de espeécies de peixes associadas a um elevado teor de
histidina

VOINN VH1SOINY

NO

QUANTIDADE

Amostra elementar
min 100g

Amostra global min
500g

5 Sub-unidades

QUANTIDADE

9.G00¢/€L0¢

Me Sens 3 ‘'5002/€L02 o'N "3y

sagiela

o'N "0y




v" Agulhdo (Scomberesox)
v Alosa (Alosa)
v" Anchova, Enchova (Pomatomus)
v Arenque (Clupea)
v Atum, Atum-voador; Germao; Atum-albacora; Galha-a-ré; Galha-
amarela; Atum-patudo; Atum-rabilho; Rabilo; Rabil (Thunnus)
v Biqueirdo (Engraulis)
v" Bonito (Acanthocybium)
v Bonito Serra; Serra-espanhola (Scomberomorus)
v’ Bonito Serra; Serra-espanhola (Sarda sarda)
v’ Cavala (Scomber japonicus; Scomber colias)
v’ Sarda (Scomber scombrus)
v’ Sardinha (Sardina pilchardus)

Produtos da pesca que tenham sido submetidos a um tratamento de
maturacdo enzimatica em salmoura, fabricados a partir de espécies de peixe
associadas a um elevado teor de histidina: Conservas, Anchovadas

Amostra elementar
min 759

Amostra global
7509%9=675¢

(9 sub-unidades)

Xi




FISICO-QUIMICA

DETERMINACAO

Contaminantes

Metais

Chumbo

PRODUTO

Carne (com exce¢do de miudezas) de bovino, ovino, suino e aves
de capoeira

Miudezas de bovino, ovino, suino e aves de capoeira

Parte comestivel do peixe fresco e nas varias formas
transformadas: conservas; congelados e ultracongelados

Crustaceos: parte comestivel dos apéndices e do abdémen. No caso
dos caranguejos e crustaceos similares (Brachyura e Anomura), a
parte comestivel dos apéndices.

Moluscos bivalves; Cefal6podes (sem visceras)

Algas

VOINN VHLSONY

QUANTIDADE

Amostra Global: 1kg

1 a25 =1 unidade

26 a 100 = cerca de 5%,
Min 2 unidades

>100 = cerca de 5%,
Max 10 unidades

Leg.

)[B Sens 8 900z /T88T o'U Ojualenboy

sap3ela

Xii




FISICO-QUIMICA

Contaminantes
Metais

DETERMINACAO

Cadmio

PRODUTO

Carne (com excegdo de miudezas) de bovino, equino, ovino, suino e
aves de capoeira

Figado e rins de bovinos, ovinos, suinos, aves de capoeira e
equideos

Parte comestivel do peixe fresco e nas varias formas
transformadas: conservas; congelados e ultracongelados.

Crustaceos: parte comestivel dos apéndices e do abdémen. No caso
dos caranguejos e crustaceos similares (Brachyura e Anomura), a
parte comestivel dos apéndices.

Moluscos bivalves; Cefalopodes (sem visceras)

VOINN VHLSONY

Amostra Global: 1kg

1a25 =1 unidade

26 a 100 = cerca de 5%,
Min 2 unidades

J[e Sens @ 900 /T88T o'U Ojudwe|nboy

>100 = cerca de 5%,
Max 10 unidades

sagiela

Xiil



DETERMINACAO PRODUTO : QUANTIDADE Leg.

Parte comestivel do peixe fresco e nas varias formas Amostra Global: 1kg
transformadas: conservas; congelados e ultracongelados.

1a25 =1 unidade

Mercurio . . A
No caso dos crustaceos: parte comestivel dos apéndices e do

abdémen. No caso dos caranguejos e crustaceos similares
(Brachyura e Anomura), a parte comestivel dos apéndices.

26 a 100 = cerca de 5%,
Min 2 unidades

FISICO-QUIMICA

Contaminantes
Metais
VIOINN YH1SOINV

)[B Sens 8 900z /T88T o'U Ojualenboy

>100 = cerca de 5%,
Max 10 unidades

sagiela

Xiv



DETERMINACAO

PRODUTO

NlO

QUANTIDADE

Dioxinas e PCB

FISICO-QUIMICA

Contaminantes

Carne e produtos a base de carne (com excec¢éo
das miudezas comestiveis) de bovinos, ovinos,
aves de capoeira e suinos

Figado de bovinos, ovinos, aves de capoeira,
suinos e produtos derivados

Parte comestivel do peixe e dos produtos da
pesca e produtos derivados, incluindo enguia

Ovos de galinha e ovoprodutos

Gordura de bovinos, ovinos, aves de capoeira e
suinos

Mistura de gorduras animais

Oleo de origem marinha (6leo de peixe, 6leo de
figado de peixe e 6leos de outros organismos
marinhos destinados ao consumo humano)

Benzo(a)pireno,
benz(a)antraceno,
benzo(b)fluoranteno e
criseno

Hidrocarbonetos
aromaticos policiclicos

Oleos e gorduras (com excecdo da manteiga de
cacau) destinados ao consumo humano direto
ou a utilizacdo como ingredientes alimentares.

Carnes fumadas e produtos fumados a base de
carne

Parte comestivel de peixe fumado e produtos
fumados da pesca, incluindo moluscos bivalves.

VOINN VH1SOINY

Amostra Global: 1kg
oulL

1 a 25 =Min 1 unidade

26 a 100 = cerca de
5%, Min 2 unidades

>100 = cerca de 5%,
Max 10 unidades

Amostra Global: min
1Kgou 1L

1 a 25 =Min 1 unidade

1[e Sens 8 9002 /T88T o'U Ojuswelnbiay

sagiels

XV



Parte comestivel de peixe, com excec¢do de
peixe fumado

Crustaceos, cefalépodes, com excecdo dos
fumados

26 a 100 = cerca de
5%, Min 2 unidades

>100 = Cerca de 5%,
Max 10 unidades

FISICO-QUIMICA

Requisitos Legais

DETERMINACAO

especificos

Conservantes

Sulfitos

PRODUTO

Carne picada e preparados de carne; Crustaceos; frescos e congelados
pré-embalados.

Para a amostra de Crustaceos sera necessario registar o calibre e
espécie/familia.

QUANTIDAD
E

200g

VOINN

8002/cEET
ojuawenbay
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DETERMINACAO

PRODUTO

QUANTIDADE

_|
-
Nitrofuranos Carne de aves e produtos de aquacultura '% Minimo 100g
2
_|
< X
&) Corantes Produtos de aquacultura s Minimo 100g
= o
3 5
S 2 2
% E Organofosforados Mel E 1 unidade ou min 2509
o

Antimicrobianos

Carne de bovino, ovino, caprino, aves, aquacultura e mel

Residuos de

Tireostaticos

substancias
Farmacoldgicas

Carne de bovino

oavalidid |

Minimo de 100g
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Cloranfenicol

Peixe de aquacultura, mel e estdmagos

Agonistas

p-adrenérgicos

Carne de bovino, ovino e caprino

Esteroides

Carne de bovino

Anti-helminticos

Carne de bovino, ovino e caprino

Anti coccideos

Carne de aves

Minimo 100g

oavalidid |

BIOLOGIA
MOLECULAR

DETERMINACAO

DNA

PRODUTO

Todos 0s géneros alimentares de origem animal

Oaval1dNd =

VH1SONY

QUANTIDADE

Amostra minimo 100g
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Auto de Colheita de Amostras

Produtos Alimentares de origem Animal

Data: / DVCE: N¢ local:
1. Dados relativos a colheita Hora:
Selo
2. ID Funcionario: Nome:
3. Identificagdao dos operadores econémicos
3.1 Identificacsio d Designagao
. entlilcagao o ' Estab:
Estabelecimento de origem N
Aprovagao n.2:
Nome: ~
3.2 Identifica¢do do importador Fungao:
ou representante legal
BI/CC: NIF:
4. Ponto de colheita
Il Liscont | I'l Sotagus | I'l Aeroporto | Il Outro, qual?
5. Descri¢ao da amostra
Designagao da amostra:
Respon. pela introdugdo no mercado:
Origem: Temperatura de conservagao: °C
6. Produtos
) ) Il Aquacultura
6.1 I"I Peixe I'l Molusco Il Bivalve _
I Estoque silvestre
I"le6.2 I"1 6.4 Outro
I 6.3 Mel ’
Carne qual?
7. Tipo de Acondicionamento
I"l Caixa de cartdo | I'l Paletes | 'l Granel | I'lSaco | I'l Outro, qual?
8. Ambito: "I PCAPIF | Outro
8.2 Analise Il Tireostaticos Il Agonistas B-adrenérgicos
o I" Esterdide (A3) & P € Il Histamina
Quimica (A2) (A5)
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Il Cloranfenicol IFIAntimicrobianos I"I Antihelminticos

N
(A6) (81) (B2a) I"| Nitrofuranos
Il Anticoccideos I"l Metais pesados

Il B
(B2b) (B3¢) Corantes (B3e)

I"l Qutro, qual(ais)?

8.3 Anilise I"I Salmonella | | Listeria monocytogenes | I'IE. coli | I"lOutros:
Microbioldgica
I _ o N2 de amostras elementares:
. IMIDuplicado | IMITriplicado Peso:
Unica 11 P15 1719 Floutro,
8.4 Amostra I~ o _—
I ) I"IElucidacdo do técnico Lote:
Aleatoriamente
I"IControlo
I"iMedidas de emergéncia | I'lOutro
8.4 Amostra reforgado

Data de validade / /

9. Outras Informagoes

Os produtos constitutivos da amostra foram colocados em ,

proprios para o efeito, invioldveis e abertos apenas no momento da colheita.

O produto encontrava-se a temperatura de °C. Tendo sido colocados em:
. ~ o 2 Il Srmica Il igorifi
IMRefrigeracio C Conservado/transportado Mala térmica I | Arca frigorifica
~ . Il do Il
IMCongelacio C Arca de congelacao I'lOutro,

qual?

Tendo sido entregues ao laboratério:

INFORMACAO

No dmbito das amostras aleatorias, e em caso de conformidade da amostra (aos resultados laboratoriais),
fica, neste ato, informada a pessoa acima identificada que:
1. Esta deve ser notificada dos resultados das andlises num periodo maximo de 10 dias Uteis;
2. Nocaso de a amostra ter sido colhida em triplicado, fica notificada de que a partir da data da aquisicdo
dos resultados, de que pode dispor do exemplar que ficou na posse da pessoa responsavel pela

guarda do mesmo.

Relativamente ao triplicado da amostra, caso a mesma ndo seja reclamada pelo importador, no prazo
maximo de 10 dias Uteis, a partir da data de notificacdo da informacao referida no ponto 1, junto do PIF, por

fax ou por escrito (email), o referido triplicado da amostra sera encaminhado para destinado adequado.
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10. Observacoes

11. Fecho do Auto

Para constar se lavrou o presente auto que foi por mim elaborado e integralmente revisto nos termos do
artigo 94.° do Cddigo de Processo Penal, e que foi lido e achado conforme vai ser devidamente assinado.

Resposavel pela colheita,

Representante da mercadoria colhida,
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FOLHA DE REQUISICAO PARA ANALISES

(Preencher uma folha de requisicao por cada amostra)

! (& groancher gals Laderasinia)
: N* ANALISE:
: DATADEEHOR.-\ %ESE.\TREGA:
; INSA IFODEENSAIOS
: O TECNICO RESPONSAVEL
IDENTIFICACAO DA AMOSTRA
NASUIEI 0 QBMORIIL et e et . N'DEAMOSTRA ... ...
Quastidade: i,  Jo— Numero de udades (pré- embalados) . ABCDE., O —
Lipo & OO IOOMICTIN oo ovcerrssssienenes LT S, - ] p—
INFOR.\L\QRO SOBRE A AMOSTRA
O O e s —————————————— -
Data ¢ hora da colhesta: 201 : Prazo de validade mdador
MOTIVO DA ANALISE:
Inspecglio de Eoateiras X
(especithear PF e s
EXAMES PRETENDIDOS:.
PSqUIE B

DVCEN
A R N N O D e
REMETENTE INTERESSADO
| Newe: DIRECCAO CERAL DE ALIMENTACAO € Notse: POSTO DE INSPECCAO FRONTEIRICO DE LISEOA
VETERINARIA
N*DE CONTRIBUINTE

| N* de contribuinte: G00.045234
; Morals: Alfindeps Maritima de Liasboa - Avesids Braailia
y Moeaila Cl"l Crande, n* 50

: CODICO POSTAL 1359.030 LISEOA
€ Odigo postal : 1700-093 LISEOA
" Telefonc=. 11. 397 6518 FAX: 21 396 3038

5 Telefone: 21, 3239500

............................................................................................................

I e LISBOA: Alindaps Warrma de Laboa = Avensts Brwailis 1323090 LISBUA
TELEF. 21 397 6218 - FAX 21 309 2058
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7 aV
FOLHA DE REQUISICAO PARA ANALISES
(Preencher uma folha de requisi¢ao por cada amastra)

2 (4 presncher gals Ladarasiria)

; N* ANALISE:

; DATA E HORA DE ENTREGA:

: TIPO DE ENSAIOS:

‘ ASAE

O TECNICO RESPONSAVEL
m}:mmc.acao DA AMOSTRA
Nasureza da amoetra: ... - . N"DEAMOSTRA . .. .
Quanticlade: .. SN PO LABCDE L S

lipo de acondiciooameno.. ...

. \lunrm d: unnd.u!c\ |pn: :ml\nla.lml

e I e —

~Selon®...

INFORMACAO SOBRE A .-\MOS!'R.-\

Proveménoa:

Data e hnramhu\lm.a 'IUL

Prazo de validade indicado:.....

MOTIVO DA ANALISE:
Inspeclio de Boateiras X
{especiticar ) PIF.......

EXAMES PRETENDIDOS:.
Pesqnua de .

__FACTURA EMNOME DE
REMETENTE

snssssssny

| Noame: ANTONIO NOBRECGA

E N* de contribuiaee: 511 151 110

¢ Moeads: RUA BRICADEIRO OUDINOT, EDIF OUDINOT
1 Codign postal : 9060-209 FUNCHAL

Telefone: 291 $34 333

N*DEI CONTRIEUINTE
Muorals: DELEC. ADUANTIRA ALCANTARA NORTE
CODICO POSTAL 1300 LISEOA

Telefone:=. 21. 397 6518 FAX: 21 396 3038

1"IF de LUISEOA:

ITELEF. 21 397 6308 -

Morte - 13700 USHOA

FAX 21 3%% 3058
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FOLHA DE REQUISICAD PARA ANALISES

{Preencher uma folha de requisicio por cada amaostra)

[4 prasncher paks [XI4V]
N* ANALISE:
DATAE HORADE ENTEEGA:
. a TIFO DE ENSATDE:
Divisdo de
SAUDE PUBLICA
0 TECKICO RESPONSAVEL
MENTIFICACAD DA AMOSTERA
Matureza do amecstma ... ... N DE AMOSTEA ... T
Ciassidede.. | Mumero de unidades (pré- embaledosl. .o
Lipcs e Do e ORI e S —- Selon... ...
]'.NFDR\L—\C.-EJ] S0BEE A AMOSTEA
Proveniéneia:...
Diaia @ hora da codheita Aal Proee de validade imdicado: e

MOTIVO DA AMATISE:

Ingpecgde de Ebeirs

[especificar |PIF......

EXAMES FRETENDIDNOS:.
Pesqmsa de .

DVCEN

~ FACTUE A EMNOME DE

REMETENTE INTERESSADD

meme: FIRECCAS GERAL DE ALIMENTACAOE Hire: POSTO DE INSFECCAD FRONTEIRI O DE LISEOA

VETERINARLA
N'DE CONTRIEUINTE
N* de comtribuings: GI0.045.234
Wlorale: DELEG, ADUANEIRA ALCANTARA NORTE
Blomaila: LARGO DA ACADEMIA NACTONAL DE EELAS ARTES,

=2 CADIGO POSTAL 180 LISECA
vl pailal = 1340105 LTSEOA
: Telcfanc=. 11 397 £515 FAX: 21 306 3053
Telefons: T 5130500

secrefariade DI T.pt
O EEQUISITANTE

I'IF de LISHOA: MHoris - T539-030 LESHOA
IELEF. 21 397 BX1E - FAX 21 350 M52
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