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Retirada a rolha de cortiga, liberta-se um auténtico perfume ¢ o desejo

loso de saborear um dos mais notdveis néctares que se produz em
do o mundo. Vertido cuidadosamente num adequado copo, o vinho

ano € um dos mais evidentes casos da capacidade empreendedora

da regiao e a prova de que a fileira agro-industrial alentejana é com-
petitiva num mercado internacional extraordinariamente globalizado
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{Juats 0s sapores Qo vinho alentejano

4

or tradicional, das antigas adegas, com chdo de tijoleira gas
tectos de tabique ¢ paredes caiadas num branco refrescante ¢

2. O sabor dos solos ressequidos e quentes da planicie, das sombras

1
que protegem da calma quente do Vérao e da paciéncia dos que
conseguem extrair o maximo de uma natureza que deu sempre
O minimo;
3. O sabor das 1abernas com balcdo de marmore branco, onde os
copos listados se enchiam ¢ despejavam entre torresmos quentes

¢ rodelas de rabanetes;

4 da inovagao nas ciéncias agrarias gque se foi produzindo na
Universidade de Evora e nos Politécnicos de Portalegre ¢ Beja;

5. 0 sabor dos jovens técnicos formados nas instituicdes de ensino
superior alentejanas, nas drcas da agricultura, da gestdo e da
economia e que hoje gerem ¢ trabaltham nas modernas adegas
cooperativas

6. O sabor dos especialistas do marketing ¢ do design que criaram a
imagem de marca dos vinhos alentejanos, que hoje esta presente
no imagindrio de todos os portugueses ¢ em todos os amantes dos
grandes vinhos

7. O sabor do patrimonio, do ambiente ¢ da ruralidade do Alentejo

O vinho alentejano tem todos estes sabores ¢ € por isso que tem o
sucesso que tem. O antigo ¢ o moderno; o popular ¢ o cientifico; o tra-
dicional ¢ a inovagio tecnolégica

£ esta a f6rmula do sucesso do vinho alentejano. Pode ser esta a
férmula de sucesso do Alentejo. |




