Inspecc¢ao Sanitaria em Matadouro de Espécies de Talho

1. Introducao

O presente relatério relata as actividades do estagio principal do curso de Mestrado
Integrado em Medicina Veterinaria da Universidade de Evora, realizado no Matadouro de
espécies de talho de Leiria - Mapicentro, Sociedade de Abate, Comercializacdo e
Transformacao de Carnes e Subprodutos, S.A. durante o periodo de Agosto de 2009 a
Dezembro de 2009, perfazendo um total de 5 meses de estagio. O objectivo deste estagio
foi obter experiéncia e conhecimentos relativamente as actividades de Inspeccao Sanitaria
de carnes em matadouro de espécies de talho e aplicar os conceitos adquiridos durante a
formacdo em Medicina Veterinaria.

0 Corpo de Inspeccao - ao servico da Divisao de Intervencao Veterinaria de Leiria, com
presenca na Mapicentro - que integrei € composto por 3 veterinarios: Dr. Flavio Amado,
Dra. Isabel Mouzinho e Dr. José Tapadas; 1 assistente de inspecgao: Eng.? Margarida
Marques; e 1 classificador: Eng. Marques e o Sr. Domingos. Este estagio foi feito sob
orientacao do Dr. José Tapadas.

As funcbes desempenhadas pelo Médico Veterinario Inspector Sanitario, envolvem a
inspecgao ante mortem, com a inspeccao documental e verificacao do bem-estar animal; a
inspeccao post mortem das visceras e carcacas; 0 controlo da higiene e seguranca
alimentar dos produtos que saem do matadouro; a vigilancia epidemiolégica das doencas
de declaracao obrigatoria e das Encefalopatias Espongiformes Transmissiveis; o plano de
pesquisa de Trichinella spiralis em suinos; o controlo das informacoes relativas a cadeia
alimentar e das condigdes de transporte dos animais e do seu bem-estar, até ao controlo
da higiene das instalacdes e das operacdes de abate. Além disso, é também responsavel
por auditorias em matéria de recolha, transporte, armazenagem, manuseamento e
eliminacao de subprodutos de origem animal, inclusive as matérias de risco especifico.

S6 ao Médico Veterinario compete assumir a responsabilidade de todas as decisoes
relativas a admissdo dos animais no matadouro, bem como pelas deliberagdes tomadas a
apos a inspeccao ante e post mortem, pelo que a Inspeccao Sanitaria representa uma area
interventiva Médico-Veterinaria.

Este trabalho baseou-se no acompanhamento da Inspecgcdo Sanitaria ante mortem e
post mortem dos animais das espécies bovina, ovina, caprina e suina, assim como de
todas as outras funcoes da responsabilidade do Médico Veterinario Oficial de servico no
matadouro Mapicentro. A dissertacao consiste em duas partes. Na primeira parte, é
descrito o trabalho desenvolvido no matadouro sob a orientacao do Médico Veterinario
Oficial, a segunda parte consta da analise de resultados em relacdo a presenca de

fasciolose nos bovinos abatidos no matadouro Mapicentro.
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2. Caracterizacao do Matadouro Mapicentro SA

0 Matadouro Mapicentro esta sediado na Ponte das Mestras, na periferia da cidade de
Leiria. Esta integrado na rede nacional de abate, estando sob a supervisao da Divisao
Intervencao Veterinaria (DIV) de Leiria, com o nlUmero de controlo veterinario do

estabelecimento B-37.

PIPEMM

Fig. 1 O local do estagio: Mapicentro SA. (C. Bento 2010)

E um matadouro vertical que realiza o abate de animais durante todos os dias Gteis da
semana, podendo abater Sabados e Domingos apenas em caso de abates de emergéncia;
aos feriados os abates podem também realizar-se, apenas com justificacdo e autorizacao
dada pela Direccao Veterinaria da Regiao de Leiria.

A Mapicentro incorpora trés linhas de abate funcionais: uma de bovinos, uma de
pequenos ruminantes e outra de suinos. Os animais abatidos neste matadouro sao
provenientes de varias zonas do pais. Este apresenta um laboratorio de pesquisa de
triquinelose, locais de lavagem dos meios de transportes, uma oficina mecanica, uma
cantina, um gabinete do corpo de inspeccao, e em edificio separado existem gabinetes
destinados aos servicos administrativos. Esta ligado a uma ETAR da propria empresa que
faz o pré-tratamento a nivel bioldgico das aguas residuais. Como resultado de um protocolo
com a Camara Municipal de Leiria, apds a primeira passagem por esta ETAR, as aguas
residuais drenam para a ETAR da Barosa.

Os animais entram na Mapicentro, de domingo a quinta-feira, nas 24 horas que
antecedem o abate.

Relativamente aos abates sanitarios, estes ndo sao realizados no matadouro

Mapicentro, sendo encaminhados para outros matadouros da regiao. Por exemplo casos
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de tuberculose seguem para o matadouro Matreze, matadouro Regional do Zézere, S.A. no

Pedrogao Grande.
a) Instalacées

O matadouro Mapicentro encontra-se localizado perto de zonas residenciais, mais
propriamente na periferia de Leiria na Ponte das Mestras, perto de um centro comercial. O
rio Lis corre mesmo atrds do matadouro, pelo que ocorreu ha anos atras uma inundacao

da triparia deste matadouro.

Portaria
Na entrada do matadouro existe uma portaria que permite controlar as entradas e

saidas de transportes da zona limpa e da zona suja. Facto este que garante a seguranca

do local e evita ilegalidades, como a descarga ilegal de animais.

Fig. 2 Portaria da Mapicentro; Uma rede e um muro dividem a estrada da zona suja e a zona limpa;
(C. Bento 2010)

Na portaria recebe-se a documentacao referente a todos os animais, controla-se a
entrada dos lotes, o nimero de animais e a sua identificacdo. E também onde se emitem
os Mapas de Entrada de cada espécie/categoria. Nestes mapas existe uma descricao dos
animais (sexo, raca e idade), o tipo de abate, a data de entrada e a marca da exploragao
(Anexo |). Para os bovinos é ainda emitido o Mapa de Abate, onde se ira registar depois do
abate, o peso da carcaca e a sua classificagao.

O responsavel pela Portaria, entregava ao Corpo de Inspecgao os documentos bem

como 0s mapas de entrada de animais no matadouro.

Zona reservada a recepcao de animais
Nesta area encontram-se as rampas e cais de descarga dos animais, a portaria

anteriormente mencionada e a abegoaria.
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Existem 3 cais e respectivas rampas de desembarque adaptadas a altura dos
transportes, que dao acesso directo a abegoaria, e estdo equipados com proteccoes

laterais e piso anti-derrapante.

o
o 1 O $

‘&' T

= # L I Y

5% ;'&

TR v |

Fig. 3 Cais de desembarque dos animais (C. Bento 2010)

Abegoaria

Anexo a nave de abate encontra-se um pavilhdo coberto, com ventilacdo natural
(janelas sem vidros). O piso é facilmente lavavel, ligeiramente inclinado para melhor
escoamento das fezes, urinas e aguas de lavagem. Tanto o chdo como as paredes sao

impermeaveis.

Fig. 4 Abegoaria: zona dos suinos(C. Bento 2010) Fig. 5 Abegoaria: zona dos bovinos (C.Bento2010)

A abegoaria divide-se em 3 zonas: a zona dos bovinos, a zona dos pequenos ruminantes
e a zona dos suinos, onde existem varios parques que permitem a separacao dos animais
por lotes/género/idades. A zona dos parques dos bovinos apresenta uma passadeira em
nivel superior para realizar a inspeccao ante mortem destes animais. Todos os parques
tém sistema de abeberamento ad libitum e tem acesso a uma manga comum que por sua
vez dara acesso a zona de insensibilizacdo e entrada na linha de abate referente a cada

espécie.
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E neste local gue é feita a inspeccao ante mortem dos animais por volta das 7h,
excepto as segundas-feiras que se realiza as 6h, uma vez que é o dia com maior volume de
abate.

Nave de abate:
A nave de abate apresenta um piso facilmente lavavel e desinfectavel, impermeavel,

com ligeiro declive direccionado para escoadouros e valas. Estes escoadouros estdo no
centro dos estrados suspensos ao longo de toda a linha de abate, protegidos com grelhas.
Destes escoadouros, as aguas residuais sao encaminhadas para a ETAR.

As paredes sdo lisas, impermeaveis, brancas, revestidas em 2m de altura por um
azulejo. A juncao das paredes com o solo nao tem vértices para nao acumular sujidade.

As portas das camaras de refrigeracdao e de acesso ao exterior sao de material
inalteravel. O tecto aparenta ser algo inacessivel para a limpeza.

A nave é bastante alta, o que pode parecer dificil de higienizar. No entanto permite uma
excelente ventilagao, impedindo a acumulacao do vapor de agua do escaldao.

A iluminacao é assegurada naturalmente devido as grandes janelas, e complementada
quando necessario por iluminacao artificial, que nao altera as cores. Sendo que o horario

de laboracao se direcciona para as horas em que ha mais iluminagao natural.

Linhas de abate

Na Mapicentro existem trés linhas de abate: uma para bovinos, outra para pequenos
ruminantes (ovinos e caprinos) e outra para suinos. Cada linha possui zona de abate, zona
de esfola (excepto suinos), zona de evisceragdo e zona de corte das carcacas (excepto
pequenos ruminantes onde o corte da carcaca se faz na linha dos bovino no final do
abate).

Os locais de abate, esfola, evisceracao, desossa, preparacao, ou outra manipulacao da
carne sao dotados de lavatérios com agua quente e fria, e um sistema de esterilizacao de
facas e outros utensilios.

As areas de atordoamento e sangria sao separadas das areas de preparacao de forma a
minimizar a contaminagao cruzada dos animais.

As areas destinadas ao escaldao, depilacao, raspagem e chamusco, na linha dos
suinos, também devem ser separadas das areas de preparacao da carne, de acordo com o
Codex Alimentarius, e com o Regulamento (CE) n® 853/2004.

O sistema de elevacado do corpo do animal estd em continuidade com as areas de
atordoamento. As restantes operacoes, sao efectuadas em suspensao e em cadeia de
movimento continuo, através de carris aéreos. Todas as linhas possuem plataformas para

a execucao das operacoes.
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Fig. 6 Aparelho de desinfeccdo de utensilios. O matadouro

dispunha de varios aparelhos com sistema de desinfeccao de
utensilios com agua a temperatura minima de 82°C, dispostos
ao longo da linha de abate, de acordo com Regulamento (CE)
n° 853/2004. (C. Bento 2010)

Apesar das trés linhas coexistirem numa sé nave de abate, s6 se procede ao abate de
uma espécie de cada vez. Para além disso, s6 se muda de linha ap6s a limpeza e lavagem
da linha usada anteriormente. O inicio de cada linha de abate esta fisicamente separado
das adjacentes por paredes, que sao de facil limpeza. Em primeiro lugar sao abatidos os
animais jovens e s6 depois os adultos. Geralmente a primeira espécie a ser abatida sdo os
suinos, seguidos dos pequenos ruminantes e por fim os bovinos. Mas esta ordem depende
bastante do volume de abate de cada espécie, e ao horario das refeicoes dos funcionarios.
Dentro da mesma espécie os bovinos com mais de 30 meses, 0s pequenos ruminantes
com mais de 12 meses e 0s suinos reprodutores sdo abatidos no final da linha.

Os abates sanitarios nao sao realizados na Mapicentro, mas se existissem, seriam
sempre efectuados no final de cada linha de abate.

Os abates de emergéncia sao efectuados no inicio da linha de modo a minimizar o

sofrimento do animal.

Tuneis de Refrigeracao e Camaras frigorificas
Encontram-se no final de cada linha de abate e servem para refrigerar as carcacas. A

sua lotacdo é adequada ao volume de abate da Mapicentro.

Neste matadouro existe:

e um tdnel de frio em ziguezague para os bovinos,
e cdmara para bovinos que aguardam a remoc¢do da coluna e resultados das

analises as EETs.
*  uma cdmara pequena para bovinos;

e uUma camara de refrigeracao mista para bovinos e peq. ruminantes;
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e um tunel de refrigeracdo de suinos (capacidade 200
carcacas);

e uma camara de suinos (capacidade 200 carcacas);

* uma cdmara mais pequena (capacidade 70 suinos);

e Uma camara para animais em observacao;

e Uma camara para carcacas rejeitadas.

Fig. 7 Camara das carcacas rejeitadas (C. Bento 2010)

As paredes, portas e tectos sao dotados de bom isolamento térmico.

De acordo com Regulamento (CE) n°® 853/2004 a temperatura final das carnes frescas
nao deve exceder 7°C e no caso das visceras nao deve ultrapassar os 3°C. Para tal controlo
existem varios dispositivos, indicativos da temperatura a que se encontra cada camara.

Existe um registo manual das temperaturas 4 vezes ao dia.

Zona reservada as visceras vermelhas

Apébs serem inspeccionadas na linha, as visceras vermelhas dos bovinos, suinos, e peq.
ruminantes (pulmdes, figado, lingua), sao limpas da gordura e material a rejeitar (ex.:
pericardio) por pessoal do matadouro, numa mesa em inox ligeiramente inclinada. Depois
sao colocadas em carrinhos facilmente lavaveis
em inox, etiguetadas com lote, marca do
matadouro (marca a quente) e data. Sao entao
levadas para uma camara de frio propria para as
visceras vermelhas, que se encontra a 3°C de
acordo com o Regulamento (CE) n° 853/2004.

Fig. 8 Zona reservada as visceras vermelhas (C. Bento 2010);

Triparia
As visceras brancas (tripas e estdbmago) sao encaminhadas, por um sistema de tubos,

para a sala da triparia que se situa no andar de baixo.
A triparia é constituida por duas areas diferentes e fisicamente separadas: zona de
esvaziamento de conteldo das visceras digestivas e a zona de tratamento de estdbmagos e

compartimentos gastricos.
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Os compartimentos gastricos (reticulo, rimen, omaso e abomaso) dos ruminantes,
devido ao seu volumoso contelido em material organico e de elevado poder de
contaminacdo, sdo abertos numa zona fisicamente separada, passando depois a sala
principal onde ocorria limpeza mecanica.

Os compartimentos gastricos sdo lavados em maquinas proprias e colocados nos

carrinhos e encaminhados para as camaras.

Fig. 9 Ap0Os a sua preparagao os compartimentos, Fig. 10 Aparelho de lavagem de compartimentos
gastricos sao colocados nos carrinhos gastricos (C. Bento 2010)
(C. Bento 2010)

Os intestinos dos pequenos ruminantes, (excepto o ileo que é considerado MRE) ndo
sao aproveitados, deviam seguir para M2*, mas como é considerado inviavel existir um
operador apenas para fazer a separacao do ileo do resto do intestino, segue todo para
M1.*

Nos suinos o mesentério é separado dos intestinos e colocado num tanque com agua
para lavagem e posterior pendura. Os intestinos sdo esvaziados e depois lavados numa

maquina propria.

Local de preparacao das extremidades podais
Local separado da linha de abate, que possui um aparelho préprio que lava e depila as

extremidades podais para que estas possam seguir para consumo humano. Existe também
um aparelho para remocao das unhas. No final, as extremidades sao colocadas em banho

para remover a sujidade remanescente.
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Fig. 11 Funcionaria a Fig. 12 Extremidades prontas para ir Fig. 13Local de preparacao
remover unhas das para banho final para remocao da das extremidades podais
extremidades sujidade remanescente (C. Bento 2010) (C. Bento 2010)

(C. Bento 2010)

Sala de armazenamento de peles ,
Nestas salas, num andar abaixo a nave de abate, sao ‘ 1 L1

armazenadas as peles provenientes das linhas de abate

dos bovinos e pequenos ruminantes, encaminhados T

através de tubos desde o local da esfola. | |
Todos os dias, as peles sao recolhidas por

operadores de cortumes. Procede-se a salga das peles

quando estas permanecem durante o fim-de-semana no

matadouro.
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Fig. 14 Local onde as peles sao armazenadas. (C. Bento 2010)

Zona reservada ao corpo de inspeccao
Composta pelo gabinete, pelo local onde se encontra a arca de armazenagem de

amostras auriculares, e pelos balneéarios.

0 gabinete de Inspeccao € o local onde se guarda toda a documentacao e arquivos, e
onde se faz a inspeccao documental.

Numa sala mais isolada encontra-se a arca onde guardam as amostras auriculares que
se retiram aos ruminantes na pesquisa das Encefalopatias Espongiformes Transmissiveis,
as EETs, (caso surja um positivo a uma EET, procede-se ao estudo genético, para
confirmagdo do resultado, uma vez que existem amostras de tecido congeladas dos
animais sujeitos a pesquisa). Este é também o local onde se depositam os brincos dos
bovinos. Estas salas de apoio dispdem de uma chave a que apenas o corpo de inspeccao

tem acesso.
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Fig. 5 Sala onde se armazenam as amostras auriculares para vigilancia
das EETs, e os brincos dos bovinos, que ai permanecem durante 3
meses. (C. Bento 2010)

Cais de expedicao
A expedicdo divide-se em dois cais e é a area que se segue as camaras frigorificas. E

onde se carregam os veiculos frigorificos com os produtos.

Fig. 16 O Cais de expedigao visto por fora Fig. 17 Um dos cais de expedicao visto
(C. Bento 2010) por dentro(C. Bento 2010)

A juncao da entrada no transporte as portas do cais de expedicdo é hermética e isolada
termicamente através de mangas de acostagem, para evitar alteragdes de temperatura

dos produtos e para que estes nao contactem com o exterior.

Escritorio
0 escritério de recepcao é o local onde se faz a facturacao, onde sao feitas guias de

transporte e onde os proprietarios dos animais vém realizar os emolumentos. E um local
que esta directamente ligado ao Sistema Nacional de Informacao e Registo Animal (SNIRA)
para que se possa dar baixa do ndmero identificativo de cada animal que chega ao
matadouro.

Outras instalacoes
Existem ainda outras instalacoes de apoio nomeadamente, um laboratério de pesquisa

de Trichinella sp., a oficina, os armazéns, os vestiarios onde se guarda o equipamento de
trabalho (aventais, facas, calcas e botins), os balnearios, a lavandaria, o refeitério, o local
para lavagem e desinfecgao dos veiculos e a oficina. Para além do edificio de abate, existe

também o edificio dos servicos administrativos.
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3. Higiene e Seguranca Alimentar

Todos os alimentos devem ser detentores de duas caracteristicas: higiene e
salubridade.

Com a entrada do nosso pais na Uniao Europeia e com a abertura das fronteiras para os
mercados dos géneros alimenticios foi necessaria a criacdo de mecanismos de proteccao
do consumidor. Assim no ano 2000 a Uniao Europeia criou o Livro Branco sobre Seguranca
Alimentar.

Em 2002 é publicada a Legislagdo dos Alimentos, Regulamento (CE) n° 178/2002, de
28 de Janeiro, em que é definido o objectivo geral da Seguranca Alimentar na Uniao
Europeia.

Em 2004 foi lancado o Pacote de Higiene, que veio estruturar a legislacao relativa a
seguranca alimentar, dele fazendo parte:

* Reg.(CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho de
29 de Abril de 2004 relativo a higiene dos géneros alimenticios;

* Reg.(CE) n.° 853/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho de
29 de Abril de 2004 que estabelece regras especificas de higiene
aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal;

* Reg.(CE) n.° 854/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho de 29 de
Abril de 2004 que estabelece regras especificas de organizacdo dos controlos

oficiais de produtos de origem animal destinados ao consumo humano;

O Reg. (CE) n.° 852/2004 veio tornar obrigatorio a
implementagao do “Hazard Analysis Critical Control Point”
(HACCP). Para cada linha de abate é necessario identificar e
definir os pontos de controlo criticos (PCC) que possam ocorrer e
determinar medidas de prevencgao e controlo.

Neste matadouro o responsavel pela gestdao e controlo do
HACCP, mantinha uma estrita colaboracdo com o Corpo de

Inspeccao embora nao o integrasse.

Fig. 18 Armadilha para roedores. (C. Bento 2010)
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a) Controlo de pragas
Os animais considerados nocivos para a salde publica, podem transmitir agentes

patogénicos, que podem causar doencas ao homem e aos animais. As pragas mais
frequentes num matadouro sao ratos, insectos e aves. Assim é essencial impedir a sua
entrada no matadouro, eliminar as fontes de alimentacdao e nao lhes proporcionar
condicdes para a sua reproducao. 5181 Além disso, devem ser aplicadas medidas fisicas e
guimicas de erradicacdo no combate as pragas, sem que estes comprometam a qualidade
e seguranca da carne.

O programa de controlo de pragas deve ser adequadamente documentado e verificado
pelo operador do estabelecimento. O tratamento da area envolvente ao matadouro, salas,
instalacdes e equipamento deve ser efectuado com um pesticida aprovado e de acordo

com as condicdes de utilizagao. (5]

b) Limpeza e desinfeccao das instalacoes

Os estabelecimentos, instalacoes e equipamento deverao ser mantidos limpos e
desinfectados antes de cada novo periodo de trabalho, de modo a minimizar, tanto quanto
possivel, a contaminacdo da carne.

Os materiais devem ser mantidos em bom estado de conservacao e em boas condi¢oes
para facilitar todos os procedimentos de saneamento e evitar a contaminacao da carne,

por exemplo, por fragmentos de metal, estuque e contaminantes quimicos.

Fig. 19 Plano padrao de higiene da linha

Fig. 20Lavagem e Limpeza dos
dos peq. ruminantes (C. Bento 2010) equipamentos depois do abate.
(C. Bento 2010)

Os procedimentos operacionais padrao de higiene devem especificar 0 ambito do
programa de limpeza, as especificacoes de limpeza, as pessoas responsaveis e 0s

requisitos de monitorizacao e manutencao dos registos. 15!
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c) Higiene pessoal

Ao abrigo do Regulamento (CE) N.° 852/2004 qualquer pessoa que trabalhe num
matadouro deve manter um elevado grau de higiene pessoal e devera usar vestuario
adequado, limpo e, sempre que necessario, que confira proteccao, como indumentaria
prépria: toucas, luvas, botins e bata. Os aderecos devem ser minimizados.

0 vestuario usado na Mapicentro ndo € descartavel, fazendo parte do equipamento,
como tal ndo deve sair do matadouro. Assim existe uma lavandaria propria que faz a
lavagem e limpeza da roupa do pessoal e equipamentos préprios para lavagem das batas,

botins, calgas de impermeaveis.

Fig. 21 Avisos sobre 0 equipamento necessario para entrar na nave de abate (C. Bento 2010)

Um funcionario de um matadouro deve assegurar que o seu vestuario/ equipamento se
encontra apropriadamente limpo para o trabalho, devendo lavar com regularidade o
material durante as tarefas que Ihe estao incumbidas e lavar imediatamente e desinfectar
as maos e o vestuario de proteccdo quando houver contacto com partes doentes de um
animal em que é provavel a presenca de agentes patogénicos. Para tal existem os
aparelhos de esterilizacdo de facas e lavatérios com agua quente e fria, distribuidos ao
longo das linhas de abate. 3
: li Todos os funcionarios devem manter um comportamento
: adequado, nao devendo tossir, cuspir, espirrar, comer, fumar e
devem cobrir cortes e feridas com pensos a prova de agua.

No final do trabalho cada funcionario é responsavel por lavar e
desinfectar o seu equipamento nos locais adequados com o auxilio
de aparelhos préprios se necessario. Deve guardar o vestuario de
proteccao e aderecos pessoais num local afastado das areas nas
quais os produtos alimentares possam estar presentes. [5.7.18]

Fig. 22 Equipamento para lavagem das botas; (C. Bento 2010)
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d) Estado de saude do pessoal
As pessoas que contactam directa ou indirectamente com partes comestiveis de

animais ou carne no decurso das suas funcoes devem: ser sujeitas a um exame médico
antes de serem contratadas e no decurso do contrato, nao trabalhar enquanto estiverem
doentes, ou se suspeite que sejam portadoras de agentes patogénicos (passiveis de serem
transmitidos através da carne), dando conhecimento acerca do seu estado de salde ao

operador do estabelecimento. [5.7]
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4. Procedimentos de abate

0 abate dos animais inicia-se com a conducao dos animais desde o local de repouso até
ao local da matanca. Deve ser feita sem causar sofrimento desnecessario, ou stress.

Os animais sao contidos ou imobilizados (caixa de imobilizacao, ex.: bovinos) até ao
atordoamento. Este consiste em colocar o animal num estado de inconsciéncia, a fim de
Ihe poupar todo e qualquer tipo de sofrimento. Deve ser um acto simples, Unico rapido
eficiente e humano. E efectuado da seguinte forma:

- Pistola de émbolo retractil em bovinos e equinos,
- Electronarcose com pincas eléctricas em suinos adultos, leitdbes e peq.

ruminantes

Fig. 23 Pincas de electronarcose utilizadas nos peq. ruminantes (C. Bento 2010)

0 animal é entao icado pelo membro posterior e deslocado para o local da sangria. A
sangria é entao realizada por seccao da artéria carétida e veia jugular nos ruminantes e
equideos, e no caso dos suinos por secgao da veia cava cranial. [18]

A sangria deve ser completa e efectuada de forma a evitar qualquer contaminacao da

carcaga.
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Fig. 24 Local de sangria dos bovinos (C. Bento 2010)

A faca, em inox, da sangria tem que ser lavada e esterilizada entre cada animal e nao
deve ser utilizada para qualquer outro fim. A duracdo do contacto da faca com a agua a
mais de 82°C deve ser suficiente para a desinfeccao, por isso aconselha-se a utilizacao de

mais que uma faca no posto da sangria.l"]

Em Suinos

Quando surgem pedidos de sangue de suino para consumo humano, este é colhido
higienicamente com a faca “vampiro” para um recipiente. Este esta devidamente
identificado, de forma a relacionar o sangue com a carcaca a que pertence, para efeitos de

reprovacao.

Depois da sangria, a carcaga é sujeita a electro-estimulagdo que consiste em fazer
passar uma corrente eléctrica através da carcaca e consequentemente produzir
contraccoes musculares, de modo a consumir a energia quimica residual.

A electro-estimulacao possibilita: (18]

Aceleracdo da descida do pH e do estabelecimento do rigor mortis;

- A prevencao do “cold shortening”, e assim permitir a precoce refrigeracao das
carcacas;

- Uma fase da inibicdo da proliferacdo microbiana mais precoce;

- Diminuicdo da evaporacado e consequente perda de peso das carcacas;

- Aceleragdo dos processos de maturacdo da carne;

- Aumento da tenrura e do aroma da carne;

- Desmancha das carcacas a quente.
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Esfola
Antes da esfola procede-se a descorna. A esfola imediata e completa é obrigatéria

excepto nos suinos. No caso da cabeca dos ovinos e caprinos, quando o veterinario puder
garantir que a cabeca € excluida do consumo, também podera nao ser esfolada.

Quando se deixam de observar movimentos reactivos, no caso dos ruminantes e
equideos, realiza-se a esfola vertical, através de uma incisdo na pele, ao nivel da linha
articular tarso-metatarsica prolongando-se ao longo da carcaca e abarcando globalmente
os membros até a linha branca e perineo [7:18], Posteriormente a esfola € completada pelas

maquinas.
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Fig. 25 Maquina de esfola dos bovinos (C. Bento 2010)

Realiza-se a identificacdo da carcaca e da pele com o correspondente nimero de lote.
As peles sao enviadas pelos tubos para o andar de baixo para seguirem para a sala das
peles. E também nesta fase que se realiza a ablagao das extremidades podais.

Na altura que se procede a decapitacdo, coloca-se o nimero de lote na cabeca.

De acordo com o Regulamento (CE) 722/2007, as cabecas de bovinos com mais de 12
meses sao consideradas material de risco e, por isso, colocadas em contentores
apropriados apds a inspeccao. No caso dos pequenos ruminantes, apenas os animais
adultos sao decapitados. As cabecas dos animais com menos de 12 meses sao esfoladas
e colocadas junto as visceras vermelhas, as cabecas dos animais com mais de 12 meses
sao consideradas Materiais de Risco Especifico (MRE’s).

Nesta fase as cabecas sao identificadas com o nimero de ordem de abate e o lote a
que pertencem.

Os suinos passam no escaldao vertical que é constituido por um sistema de jactos a

vapor. Na Mapicentro, os pulmdes de suinos ndo sao aproveitados para consumo, excepto
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quando existem pedidos. No entanto este matadouro apresenta escaldao vertical, que nao

permite a entrada de agua para os pulmoes, evitando a contaminacao destes.

A depiladora € um aparelho constituido por um sistema de pas que retiram as cerdas
pelo efeito de friccdo. Apds a saida da depiladora, sdo removidas as unhas manualmente
com um gancho proprio apdés estas serem chamuscadas manualmente. De seguida
seguem para o chamusco através da passagem dos animais pelo chamuscador mecanico

que remove o resto das cerdas.

Fig. 26 A escova mecanica, com agua (C. Bento 2010)

Apés a depilacdo e chamusco e antes da evisceragao, os suinos devem ser lavados para
remocao de qualquer sujidade, cerdas e unhas ao passarem pela escova mecanica. Nesta
altura a pele dos suinos passa a ser considerada carne fresca, logo, os cuidados de higiene
a ter sdo equivalentes aos preconizados para a superficie muscular exposta das carcacas

das outras espécies. [7:18]

Evisceracao:
A evisceracao devera ser efectuada sem demora, com pericia e em conformidade com a

higiene, devendo o escoamento de quaisquer matérias provenientes do eséfago, do
estdmago ou dos compartimentos gastricos, dos intestinos, da vesicula biliar, da bexiga, do
Utero ou das glandulas mamarias (suinos), ser evitado por meios eficazes. [18]

A evisceragao consiste na extraccao dos 6rgaos das cavidades pélvicas (recto e bexiga,
acompanhados do pénis ou Utero), seguindo-se as visceras abdominais, excepto os rins e
seguidamente o figado que se extrai conjuntamente com o diafragma e visceras toracicas,
as quais se retiram em Gltimo lugar por traccdo exercida na traqueia e eséfago e a lingua

no caso dos suinos, equinos e bovinos.
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As visceras brancas sao conduzidas através de um tapete rolante para a triparia no
caso dos ruminantes, e por uma série de tabuleiros no caso dos suinos (onde é feita a
inspecgaon), que vao dar a tubos com ligacao ao andar de baixo.

0 timo e o baco sao colocados em contentores destinados a material de risco especifico
(MRE), apesar de o Reg. (CE) 722/2007 nao indicar o timo e o baco dos bovinos como

MRE. As restantes visceras seguem no sistema de ganchos onde sera feita a Inspeccgao.

RELACAO ENTRE A CARCACA E AS VISCERAS

Quando as viceras, a cabeca e as extremidade sao destacadas deve-lhes ser aposto um
ndmero ou utilizado qualquer outro meio que permita identificar a carcaca a que
pertencem, sendo este procedimento também obrigatério para a cabeca, a lingua, o tracto
digestivo e qualquer outra parte do animal necessaria para a inspeccao (sangue,

extremidades, Ubere, etc.).["]

Nos suinos, bovinos e equinos segue-se a divisdo da carcaca que é efectuada com a
ajuda da serra mecénica, dividindo-a em duas meias carcagas, por sec¢ao longitudinal da

raquis incluindo a cabega nos suinos.

Fig. 27 A serra mecéanica para divisao da carcaca dos bovinos (C. Bento 2010)

Acabamento
Durante a evisceragao até esta fase vai-se efectuando a remocao de algumas gorduras

com localizagao na cavidade pélvica, dos rins assim como dos tecidos que envolvem o

local de incisdo para a sangria ou areas traumatizadas.
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Classificacao

A classificacao é realizada de acordo com o Reg. (CE) 1183/2006 e Reg. (CE)
700/2007. As meias carcacas sao pesadas, marcadas com o carimbo oficial do matadouro
e classificadas por classificadores qualificados e credenciados pela DGV. A classificacao
envolve a aplicacao da grelha comunitaria de classificacao de carcacas de bovinos através
da avaliacao sucessiva da conformacao (SEUROP) e da camada de gordura (12345).
Envolve ainda a classificacao de acordo com o animal que deu origem a carcaca:

Classificacao de bovinos com idade nao superior a 12 meses:

- V:carcaca de macho ou fémea com idade inferior ou igual a 8 meses -vitelo,

- Z: carcaca de macho ou fémea com idade superior a 8 meses mas com idade
inferior ou igual a 12 meses -vitelao

Classificacao de carcacas de Bovinos adultos

- A: carcaca de macho, ndao castrado, com menos de 2 anos e nao incluidos em
vitelos e viteloes;

- B:carcaca de outros machos nao castrados e nao incluidos em vitelos e viteldes;

- C: carcaca de machos castrados e nao incluidos em vitelos e viteloes;

- D: carcaca de fémeas paridas;

- E:carcaca de fémeas nao paridas e nao incluidos em vitelos e viteldes;

Nos pequenos ruminantes na fase de acabamento as carcacas sao identificadas com o
carimbo oficial do matadouro e de acordo com a categoria a que pertencem (Despacho n.°
25483/2009):

- As carcacas de borrego e cabrito de leite, com cabeca e fressura, pesam
respectivamente, até 7 kg e 6 kg, e sao obtidas de animais com peso vivo entre
0s 12 kg, os borregos. As carcacas podem ser apresentadas com cabeca e
fressura, ou seja, com a traqueia, o coracao, os pulmoes e o figado;

- Borrego de pasto, com peso superior a 7 kg;

- Ovino adulto e Caprino adulto;

Suinos

As meias carcacas de suinos sao identificadas com o carimbo oficial de matadouro e
classificadas através do método objectivo “Fat-o-Meater”. Nesta altura é retirada a amostra
de diafragma para a pesquisa de triquinelose. As carcacas de suinos sdao encaminhadas

para as camaras da refrigeracao onde aguardam a saida dos resultados da pesquisa.
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Remocéao de MREs

Apesar de sé a partir dos 12 meses a espinal medula ser considerada material de risco
especifico (MRE) e ser obrigatéria a sua remocao, esta é retirada a todos os animais,
mesmo 0s que tém menos de 12 meses. A remocao € feita por um funcionario que remove
a espinal medula e os vasos justa-raquidianos com uma faca. O canal vertebral das meias
carcacas € marcado com tinta indelével azul para salientar que a espinal medula foi
retirada correctamente.

Sendo que a coluna vertebral em bovinos com mais de 30 meses é considerada MRE,
as carcacas destes animais depois de pesados seguem para uma sala de desossa propria
onde é efectuada a sua remocao.

Em ovinos adultos, com mais de 12 meses ou que um incisivo permanente tenha
perfurado a gengiva, o Regulamento (CE) 722/2007 indica que a espinal medula é MRE, e
procede-se a sua remoc¢ao. Para tal, também as carcacas destes animais sao cortadas em
duas hemicarcacas e retirada a espinal medula e posteriormente a coluna vertebral.
Depois as zonas de corte sdo lavadas com agua fria sob pressdo, para remover sujidades
macroscopicas, designadamente sangue e esquirolas 6sseas. De seguida as carcacas sao
colocadas em suportes ligados a uma balanca e pesadas.

Caso os inspectores tenham ficado com dividas em relacdo a salubridade de algumas

carcagas, no final da linha deixam-se em Observagao.

Arrefecimento
Ap6s a decisao sanitaria, as visceras vermelhas sao limpas de gorduras, e
encaminhadas para caAmaras de arrefecimento a temperaturas igual ou inferiora 3 °C e as

carcacas vao para o tlnel de arrefecimento com temperatura inferior ou igual a 7°C,

Fig. 28 Camara de refrigeracao dos bovinos (C. Bento 2010)
Depois de arrefecidas, as carcacas e respectivas visceras sdo armazenadas em camaras

frigorificas de armazenamento.
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5. Beme-estar animal: transporte e repouso

Os Inspectores Sanitarios tém sobre esta matéria uma responsabilidade, nao sé6 legal
mas também moral. (61 Mensalmente sao realizados mapas mensais, onde sdo avaliadas

as condicoes do matadouro que tenham influéncia no bem-estar animal.

a) As condicoes de transporte
Os operadores de empresas do sector alimentar, que transportem animais vivos, devem

obedecer aos seguintes requisitos de acordo com Regulamento (CE) n® 853/2004: durante
a recolha e o transporte, 0s animais devem ser tratados cuidadosamente sem que lhes
seja causado sofrimento desnecessario; os animais que apresentem sintomas de doencas
ou que sejam originarios de manadas que se saiba, estarem contaminadas por agentes
relevantes em termos de salde publica s6 podem ser transportados para o matadouro se a
autoridade competente assim o permitir.

Os meios de transporte devem: [5.7]

* ter possibilidade para carregar, descarregar e transportar facilmente os animais com
um risco minimo de lesao;

 ter possibilidade para separar fisicamente animais de espécies diferentes e animais
da mesma espécie;

* utilizar estrados, gaiolas de retencao ou dispositivos similares para limitar a sujidade
e a contaminacao cruzada com matéria fecal,;

 oferecer a possibilidade de proteger os animais de contaminacao cruzada em veiculos
com mais de um piso;

e apresentar uma ventilagao adequada;

» oferecer possibilidade de limpeza e desinfec¢ao adequada.

Deve-se respeitar os requisitos acima mencionados, de forma a nao causar nenhum

impacto adverso sobre a seguranca ou a adequacao da carne

A duracao do transporte rodoviario depende da espécie e idade dos animais a
transportar. Assim no Manual de Boas Praticas de Inspeccao Sanitaria é proposta uma
tabela (quadro 1) com o n° de horas maxima e respectivo tempo de repouso associado
num veiculo com capacidade de abeberamento e alimentacao.

Em veiculos sem condicoes especiais (sem capacidade de abeberamento e

alimentacao, etc.) a duragdo maxima é de 8 horas.

Mestrado Integrado em Medicina Veterinaria
22



Inspecc¢ao Sanitaria em Matadouro de Espécies de Talho

Quadro 1 - Duracdao maxima do transporte rodoviario para cada espécie animal, e respectivos

periodos de repouso. (Adaptado de [7] Cardo,2002)

ANIMAL DURACAO 1° PERIODO TEMPO DE REPOUSO 20
MAXIMA ABEBERAMENTO PERIODO
ALIMENTACAO
Animais jovens 19 horas 9 horas 1 hora 9 horas

(vitelos, borregos,
cabritos, leitoes)

Suinos 24 horas Agua sempre a disposicao no veiculo
Solipedes 24 horas 8 horas 1 hora 8 horas
Ruminantes 29 horas 14 horas 1 hora 14 horas

Para o transporte é obrigatério cada animal ou lote de animais vir devidamente
identificado. Serdo mencionados mais a frente, os documentos que os devem
acompanhar.

Ap6s a descarga dos animais na abegoaria os veiculos sao obrigatoriamente
submetidos a operacoes de lavagem e desinfeccao, que sao realizadas em local proprio
para este efeito. Deve aplicar-se jacto de agua com pressao elevada e desinfectante na

concentracao aconselhada. [7]

b) Mortes no transporte rodoviario

Quadro 2 - Nimero de animais mortos durante o transporte rodéviario, no periodo de estagio;

Dados da Mapicentro.

Bovinos Leitdes Suinos Peq. Solipedes

(adultos) Ruminantes

AGOSTO - 2 5 - -
SETEMBRO - - 6 - -
OUTUBRO 1 - 2 -
NOVEMBRO - - 1 - -
DEZEMBRO - 6 1 - -
Totais 1 8 15 - -

Analisando o quadro 2 verificamos que a mortalidade no transporte afecta mais a
espécie suina devido & sindrome da sincope cardiaca. E frequente nos suinos da raca
Pietrain e Landrace, mas é raro no Large White. Caracteriza-se por morte subita, precedida

de hipertermia, eritema e dispneia em porcos gordos, sujeitos a stress. Na necrépsia,
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apresentam alteracdes do mdusculo esquelético e grande quantidade de liquido no
pericardio.l!

O Inspector deve registar essa ocorréncia no mapa de entrada de animais [7.18] e
proceder a necrépsia se achar necessario.

Todos os dias era verificado se existiriam animais mortos durante o transporte. Os

cadaveres eram deixados no cais de descarga dos animais.

c) Abegoaria

O objectivo do repouso é apresentar animais para abate o mais préoximo possivel do
estado fisiologico normal e assim ser obtido um produto de melhor qualidade, prevenindo o
aparecimento de carnes DFD (Dark, Firm and Dry) e PSE(Pale Soft Exudative). Nesta fase
0S animais repousam, passam também pelo periodo de jejum com abeberamento artificial
disponivel. (7]

0 principal objectivo do jejum € o esvaziamento do reservatoério gastrico para prevenir a
contaminacao das carcagas e visceras durante as operacdes do abate. Atengao que um
animal em jejum é diferente de um animal faminto! E um animal faminto € um animal em
stress. Cerca de 5 a 10 h de jejum antes do abate é suficiente. Os animais que
permanegam na abegoaria mais de 12 h, devem ser alimentados. Os suinos que nao forem
alimentados durante periodos de repouso superiores a 24 h, podem ter perdas na ordem
dos 7% na carcaca e 30% no figado. [7]

O abeberamento permite reduzir o teor bacteriano intestinal, facilitar a esfola e
aumentar a eficacia do atordoamento por electrochoque.

0 excesso de repouso também tem inconvenientes (6 infecgdes oportunistas, e perda
de peso (principalmente em borregos e leitdes). No més de Dezembro, devido as baixas

temperaturas verificou-se a morte de varios animais. (ver quadro 3)

Fig. 29 Leitdes na abegoaria. (C. Bento 2010)
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Quadro 3 - Nimero de animais que morreram na abegoaria; Dados da Mapicentro

Bovinos Leitbes Suinos Peq. Solipedes
(adultos) Ruminantes

AGOSTO - 2 1 - -
SETEMBRO - 2 1 -
OUTUBRO 2 1 0 - -
NOVEMBRO - 1 2 1 -
DEZEMBRO - 23 4 5 -
Totais 2 27 9 7 -

Para dar destino aos cadaveres de animais mortos no transporte ou na abegoaria, o
operador deve contactar o Centro de Atendimento Telefénico do Sistema de Recolha de
Cadaveres de Animais Mortos na Exploracao (CAT SIRCA). Caso seja um bovino deve ser
entregue o passaporte do bovino no acto de recolha do cadaver. 341 O corpo de inspeccao
fica com uma coépia do mesmo em conjunto com a cépia da guia de transito ao qual
pertence, sendo ambos colocados em arquivo.

No proximo grafico constatamos que os suinos sdo a espécie com maior percentagem
no conjunto de animais mortos no transporte/abegoaria. E uma espécie sensivel no seu
maneio até chegar ao matadouro associado ao facto de também ser a espécie com maior
nimero de animais transportados até ao matadouro Mapicentro.

Grafico 1- Peso da espécie no nimero de animais mortos no
transporte/ abegoaria (n=69)

m Bovinos (+30 meses)
m Bovinos jovens
H Leitdes

H Suinos
m QOvinos
m Caprinos

m Solipedes
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6. Inspeccao em vida

A inspeccao em vida tem finalidade a nivel de Bem-estar Animal, Saldde Pudblica e Saude
Animal. Em Saude Publica existem os seguintes objectivos [7:181:
v" Identificar e apreciar do estado higio-sanitario dos animais, com vista a
obtencao de carnes préprias para consumo humano;
v" |dentificar e isolar os animais doentes (ou suspeitos de) antes do abate;
v'  Evitar a contaminagdo dos locais de estacionamento ou repouso, do
material e do pessoal, bem como a propagacao de doencas;
v" Recolher dados (teis a inspeccéo post mortem;
v'|dentificar os animais que exigem uma manipulacdo especial durante as
operacoes de abate (animais muito sujos, doenca ou defeito), assim como
identificar aqueles em que é necessario um exame post mortem especial, evitando
assim a contaminacao da linha de abate e de outras carnes e nao comprometer a

salde do pessoal que manipula as carnes. [7]

Na salde animal temos os seguintes objectivos:
v" Detectar animais com doencas que ndo sdo detectaveis no exame post
mortem (ex: Carbuinculo Hematico, Raiva, EEB, Tétano, envenenamentos, etc...)
v' Evitar prejuizos irreparaveis, ocasionados pelo abate de animais

susceptiveis de recuperacao (18],

a) Exame Ante mortem
De acordo com o Regulamento (CE) N.°854/2004, Anexo |, Seccao |, Capitulo I, “ O

veterinario oficial deve proceder a uma inspeccao ante mortem de todos os animais antes
do abate; A inspeccao ante mortem deve ser efectuada nas 24 horas seguintes a chegada
dos animais ao matadouro € menos de 24 horas antes do abate podendo o Inspector

efectuar uma inspeccao em qualquer outro momento”.

O exame ante mortem era efectuado todos os dias antes do abate ser iniciado e a ele
eram sujeitos todos o0s animais. Era realizado por observacao dos animais na abegoaria, a
partir de uma rede de passadeiras suspensas sobre 0s parques, ho caso dos bovinos e nos

corredores nas restantes espécies.

Mestrado Integrado em Medicina Veterinaria
26



Inspeccao Sanitaria em Matadouro de Espécies de Talho

Averiguava-se o estado geral do animal, o comportamento, sinais de excitabilidade ou
de fadiga, presenca de corrimentos através das cavidades naturais, a existéncia de
conspurcacao excessiva. Observava-se 0 solo para verificar a presenca de sangue e ou
exsudado.

Os animais considerados suspeitos ou com doenca diagnosticada no exame ante
mortem, eram abatidos no final do abate dos da sua espécie, a fim de evitar uma
contaminacao da linha de abate e possibilitar a realizacao de uma inspecg¢ao post mortem
mais cuidadosa. Os animais que apresentassem algum tipo de trauma visivel eram
abatidos no inicio para evitar o seu sofrimento.

Nao houve reprovacoes no exame ante mortem durante o periodo de estagio.

b) Controlo documental e de identidade
Segundo o DL 338/99 e Regulamento (CE) n° 854/2004 cada animal a chegada do

matadouro deve apresentar um conjunto de documentos que varia com a espécie.

0 Sistema Nacional de Informacao e Registo Animal (SNIRA) estabelece as regras para a
identificacao, registo e circulacdo dos animais das espécies bovina, ovina, caprina, suina e
equina, da responsabilidade da Direccao Geral de Veterinaria e criado pelo Decreto-Lei n°
142/2006 de 27 de Julho.

i. Bovinos
A entrada do matadouro cada bovino deve ter duas marcas auriculares, uma em cada

orelha com o nimero de identificacdo e a marca de exploracdo coincidentes. Caso isso ndo
aconteca devido ao extravio de pelo menos
um brinco, ou a apresentacao de brincos de
reposicao, deve apresentar 27 via
devidamente carimbada pela organizacao de
produtores pecudrios (OPP) que emitiu o
passaporte.

Quando chega ao matadouro deve vir

acompanhado pelo correspondente

passaporte individual de bovino

brigator
(Mod.241/DGV), cujo n° de identificacdo deve 'S obrigatorios em

J; 2-Passaporte; 3-
corresponder com 0 n° presente nas marcas ~ .
;ao0; Neste conjunto

auriculares. ‘relativo ao IRCA;
Cada bovino deve encontrar-se registado )09)
na base de dados SNIRB - Sistema Nacional

de Informacao e Registo de Bovinos.
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O conjunto de animais provenientes da mesma explorag¢ao, denominado lote, tem de vir
acompanhado por uma Declaracdo de Deslocagées (Mod. 253/DGV) na qual sao
registadas informagdes como: a espécie animal, o nimero de animais transportados e as
suas respectivas identificacoes. Utiliza-se este documento caso a exploracao seja
“indemne” ou seja, que a classificacao sanitaria do efectivo seja simultaneamente
T3/B3/L3 ou L4 (em relacao a tuberculose, brucelose e leucose) e isento de
Peripneumonia Contagiosa Bovina (PPCB). Os n° de identificacado dos bovinos tém de
corresponder com os restantes documentos e com os dados do SNIRB.

Guia de transito para abate imediato (Mod.249/DGV) e respectivo anexo para
preenchimento por parte do inspector sanitario. Esta guia é apenas obrigatéria em
efectivos “nao indemnes”. Este documento tem quadruplicados: O original vai para o
SNIRB, o duplicado fica na exploracao, o triplicado e quadruplicado acompanham os
animais ao matadouro.

Documento referente a Informacao Relativa a cadeia Alimentar (IRCA) deve acompanhar
todos os animais.

Certificado de desinsectizagdo do veiculo que transportou os animais. Este documento
pode ser elaborado pelo proprietario do veiculo, e deve conter a matricula da viatura, e
declaragao de honra deste, o produto utilizado e a data de aplicacao.

Devido ao actual plano nacional de combate a lingua azul (Edital n° 25 de 31 de Maio
de 201017b) é obrigatério desinsectizar os ruminantes bem como os veiculos de transporte

com insecticidas autorizados pela DGV e respeitar 0os prazos de seguranca.

ii. Suinos
Quando chegam ao matadouro cada lote de

animais devera vir acompanhado de:

- Guia de transito para abate imediato, cuja
marca de exploracdo deve corresponder a
marca individual - tatuagem no pavilhdo
auricular ou brinco de todos os animais do
lote.

- Documento do IRCA - Informacao relativa a cadeia .
alimentar. Deve ter qualificacao sanitaria em _.-h.

relacdo a doenca de Aujezky. \SSArI0S NOS SUMoS; 1-

RCA; Guia de transito;
2009)

iii. Pequenos Ruminantes
Para os lotes de pequenos ruminantes sdo necessarios os documentos: destacavel do

passaporte de rebanho, documento do IRCA, certificado de desinsectizagado do veiculo que
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transporta os animais, guia de transito para abate imediato e todos os animais deverao
apresentar uma marca oficial no pavilhao auricular direito. No pavilhao auricular esquerdo
é facultativo ao proprietario colocar uma marca de exploracao.

Todos os documentos devem estar devidamente preenchidos, actualizados e os dados

devem ser coincidentes entre 0s mesmos.

iv. Equinos
Os equinos devem ser acompanhados de uma guia de transito, de certificado de

origem, caso seja um animal registado no livro genealégico. Neste documento deve estar
presente o resenho do equino, feito por um Médico Veterinario.
Deve ser acompanhado também de um documento IRCA.

Caso o animal esteja registado, este deve apresentar marca de criador (tatuagem).

Quadro 4-Resumo dos documentos necessarios para o transporte de cada espécie animal;

BOVINOS PEQ. RUMINANTES SUINOS EQUINOS
*Guia de transito para ¢ Guia de transito para abate e Guia de transito para e Guia de transito
abate imediato; * imediato; abate imediato;
*Declaragao de e Destacavel do passaporte eDocumento do IRCA
deslocacdes de rebanho; eDocumento do IRCA
* Passaporte do bovino * Certificado de « Certificado de origem
e Certificado de desinsectizacao * Tatuagemy/Brinco
desinsectizagcao *Marcas auriculares

*2 Marcas auriculares *Documento do IRCA

*Documento do IRCA

*(caso exploragdo seja “ndo indemne”)

v. lIrregularidades e sua resolucao
A inspeccao documental é realizada diariamente pelo Corpo de Inspecgao no matadouro

Mapicentro SA. Nesta actividade confirma-se a presenca de todos os documentos
necessarios a identificacao dos animais. Quando existe falta de algum documento deve-se
pedir ao proprietario dos animais que entregue devidamente preenchido, os documentos
em falta, ou entao a carcaca fica retida, em ‘Observacao’, no matadouro.

A irregularidade mais frequente em relacao aos documentos, foi a falta de certificados
de desinsectizacao ou o seu preenchimento incorrecto. Os proprietarios ou transportadores
dos animais, quer por falta de sensibilizacdao, quer por falta de conhecimento sobre a
importancia deste documento, nao cumprem as regras de preenchimento correcto do
documento.

Nos primeiros dias de Janeiro verificou-se que, com a entrada em vigor do Reg. (CE)
n°1661/2009 que exige o documento IRCA para todas as espécies, houve muito

desconhecimento e poucos foram os que entregaram correctamente todos os documentos
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devidamente preenchidos. A Divisdo de Intervencao Veterinaria (DIV) de Leiria emitiu um
comunicado que permitia que o IRCA acompanhasse 0s animais na chegada ao
matadouro, em vez da obrigatoriedade de chegar com 24h de antecedéncia, sem a
necessidade da declaracao do médico veterinario.

Frequentemente verificava-se a troca de bovinos, isto €, um animal acompanhado do
passaporte de outro que ficara na exploracao. A sua resolucao dava-se com a entrega de
uma coépia da guia de transito original com o n.° rasurado do bovino errado e ja com o n.°
correcto, juntamente com o passaporte do bovino correcto. Era devolvido depois ao
proprietario o passaporte do animal que nao tinha sido abatido.

Existem outras irregularidades mais graves (por ex.: animal nao registado no SNIRB),
que levam o Inspector elaborar um processo de contra-ordenacao por infraccado ao
disposto no Decreto-Lei n.° 338/99 de 24 de Agosto seguindo a tramitacao disposta no

mesmo.[71

vi. Saida de animais do matadouro
Todos os animais que dao entrada no matadouro, devem ser abatidos, exceptuando-se

0s seguintes casosl®l: fémeas em gestacao ou recém paridas que nao estejam afectadas
por doenca contagiosa, a pedido do proprietario e mediante autorizacdo do Médico
Veterinario Oficial; os animais reprovados no exame em vida devido a doenca nao
contagiosa mediante autorizacdo do Inspector. As excepcoes referidas s6 podem ser
autorizadas pelo Médico Veterinario Oficial se os animais a retirar do matadouro nao
tiverem contactado com outros, suspeitos ou atingidos por doenca contagiosa. [©!

Todas as deliberacoes e decisées tomadas no sentido da devolucao dos animais a
exploracao devem ficar registadas no mapa de registo de entrada de animais. Nos casos
em que o Médico Veterinario Oficial decida pela devolucao de animais a exploracao, devera
comunicar com a brevidade possivel a decisdo a DIV, pois serd o servico de sanidade
animal que tomard todas as diligéncias para a devolucdo, inclusivamente o

acompanhamento do animal durante o transporte e na exploracao. [7]

c) Abate Especial de Emergéncia
Quando surge uma emergéncia, os documentos necessarios sao 0s mesmos acima

mencionados, mais a declaracdo do Médico Veterinario. A chegada do matadouro os
animais sao registados num mapa de entrada de emergéncia, e as copias dos documentos
de identificacao sao guardados num dossier devidamente identificado.

As emergéncias mais frequentes foram as de bovinos que se lesionavam e suinos que

se encontravam em agonia na abegoaria.
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7. Inspeccao post mortem

A inspeccao post mortem tem como objectivo assegurar que carne imprépria para
consumo nao seja colocada no mercado e consiste no exame sensorial, macroscopico de
todas as partes do animal abatido. Deste modo aprecia-se a cor, 0 odor, o aspecto e a
consisténcia. Por vezes é necessario fazer incisdes na carcaga, em 6rgaos, em linfonodos e

recorrer a meios auxiliares de diagnoéstico sempre que o exame macroscopico o exija. [7]

Sempre que o Inspector verifiqgue a ndao observancia das regras de higiene previstas na
legislacao que rege a producao e colocacao no mercado de carnes frescas, deve intervir
tomando medidas que podem ir até a reducdo da cadéncia de abate ou a suspensao

momenténea do mesmo. [7]

Nenhuma parte do animal abatido, excepto as que nao se destinem ao consumo
humano ou que nao tenham que ser submetidas a inspeccao, deve ser retirada ou
separada da carcaca (cabeca, lingua, tracto digestivo, pulmodes, coracgao, figado, baco, rins,
mediastino, membranas serosas, cauda ou outras), até que a decisdo sanitaria seja
tomada pelo Médico Veterinario Oficial. Se for destacada, deve ser identificada de forma a

poder relaciona-la com a carcaca ou lote de carcacas a que pertencem. [7]

O Inspector devera estar ciente da obrigatoriedade da notificagdo dos casos suspeitos
das doencas de declaracao obrigatéria e da necessidade da confirmacao laboratorial das

mesmas.[7

a) Sangue

Quando se procede a colheita de sangue para consumo humano, este deve ser retido e
identificado, até que tenha sido concluida a inspeccao das carcacas correspondentes, para
que possa ser rejeitado se necessario. [7]

O Inspector Sanitario deve proceder ao exame da cor do sangue, sua capacidade de
coagulacao e eventual presenca de corpos estranhos.

Todos os recipientes com sangue tém de ser devidamente identificados, com o
correspondente lote e selados, o rotulo deve ser numerado e declara o sangue como
préprio para consumo. Os rétulos, originalmente estao sob a guarda do corpo de

Inspeccao, e existe um controlo da sua saida.
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b) Carcaca

O veterinario oficial deve exigir que as carcacas de solipedes domésticos, de bovinos
com mais de seis meses de idade e de suinos com mais de quatro semanas sejam
submetidas a inspeccao post mortem seccionadas longitudinalmente ao longo da coluna
vertebral, formando meias carcacas.

O inspector pode também exigir que qualquer cabeca ou carcaca seja seccionada
longitudinalmente.

Contudo, para ter em conta habitos alimentares especiais, progressos tecnolégicos ou
situacoes sanitarias especificas, a autoridade competente pode autorizar a entrega para
inspeccao de carcacas de solipedes domésticos, de bovinos com mais de seis meses de
idade e de suinos domésticos com mais de quatro semanas nao seccionadas
longitudinalmente. (Reg. CE 854/2004).

No Mapicentro foi muito frequente a existéncia de pedidos de carcacgas inteiras de
suinos, para efeitos festivos. O nimero de autorizacdes nao podia ultrapassar os 10% do
lote. O documento de autorizacao deve chegar com 24h de antecedéncia ao Corpo de

Inspeccao Sanitaria.

As carcacas devem ser ldentificadas com um n.° de ordem, que permita relaciona-las
com 0s animais que |lhes deram origem e com as partes que lhes foram retiradas durante
as operacoes de abate (cabeca, lingua, cauda, estdbmago, intestinos, figado, etc.). Qualquer
que seja a metodologia utilizada para identificacao, esta deve ser feita com um material

préprio que possa entrar em contacto com géneros alimenticios. [7]

Leitoes
Existe uma definicdo que considera que leitdao € um suino doméstico com menos de
20Kg, de peso vivo, cuja carcaca, apos evisceragdo, nao é seccionada longitudinalmente e
apresenta peso inferior ou igual a 16Kg de peso limpo. No abate de leitdes é permitido que
(Despacho n.°25034/2009):
0 A carcaca nao se apresente seccionada;
0 Que os procedimentos de inspeccado se limitem a uma verificacdo visual e
palpacao dos linfonodos submaxilares;
0 Nao sejam retiradas as amigdalas;
0 O coracao nao seja inspeccionado;
Durante o periodo de estagio surgiu um lote de varias centenas de supostos leitdes,
com mais de 16Kg de peso limpo. Procedeu-se ao controlo do peso a cada carcaca
suspeita e verificou-se que cerca de 50 tinham +16Kgs, e por isso apenas 10 nao foram

serrados.
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Requisitos obrigatorios
Existem requisitos especificos a realizar pelo Inspector Sanitario, em Inspeccao post

mortem, previstos no Reg. (CE) n°, 854/2004 de forma a ter um controlo oficial sobre os

produtos de origem animal destinado para consumo humano. (Anexo Il)

i Bovinos com menos de 6 semanas
As carcacas e miudezas devem ser sujeitos aos seguintes processos:

1. A cabeca e retrofaringe devem ser sujeitas a inspec¢ao visual, com incisao e exame
dos linfonodos retrofaringeos (ex.: tuberculose) palpacao da lingua (ex.:actinobacilose)
remocao das amigdalas e inspeccao da boca e fauces.

2. Ainspeccao dos pulmoes, traqueia e esofago é feita:

-Com a palpacao dos pulmoes (ex.: hidatidose, tuberculose) e incisao destes
perpendicularmente aos eixos principais, no seu terco posterior. Estas incisdoes nao sao
necessarias caso os pulmdes nao sejam destinados ao consumo humano, mas sao
importantes para uma sangria eficiente do pulmdo. E importante verificar se existem
aderéncias ou pigmentacdes anémalas.

-Abertura longitudinal da traqueia e dos brbénquios principais. Observar se existem
vesiculas na laringe (ex.: febre aftosa).

-Incisao e exame dos linfonodos bronquicos e mediastinicos.

3. Inspeccao do pericardio (cisticercose, hidatidose) e coragao, com incisao longitudinal
deste de forma a abrir os ventriculos e a atravessar o septo interventricular. Para uma
melhor sangria.

4. Inspeccao visual do diafragma, verificando se existem abcessos ou aderéncias.

5. Inspeccao visual do figado deve ser completa, devendo ser observadas tanto a face
gastrica como a face diafragmatica do figado assim como os linfonodos hepaticos. Se
necessario deve ser feita uma incisao que atravesse na diagonal a face gastrica para
descartar parasitoses hepaticas (distomatose, hidatidose) e a presenca de abcessos.

6. Inspeccao visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos ganglios linfaticos
gastricos e mesentéricos.

7. Inspeccao visual do baco e caso necessario, sua palpacao.

8. Observacgdo dos rins e, caso necessario, incisdo destes e dos linfonodos renais.

9. Inspeccao visual da pleura e peritoneu.

10. Inspeccao visual e palpacao da zona umbilical, abertura das articulacoes e exame

visual do liquido sinovial.
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ii. Bovinos com mais de 6 semanas
A inspeccdo post mortem dos bovinos com mais de seis semanas, assemelha-se a

inspecgao dos bovinos com menos de seis semanas com apenas as seguintes diferencas:
1- Na inspeccao da cabeca e da retrofaringe, deve ser efectuada a observacao e

incisao dos linfonodos submaxilares, parotideos e retrofaringeos. Devem ser realizadas

duas incisdes paralelas a mandibula e exame dos masséteres externos e internos

(musculos pterigoides internos).

Fig. 32 Aincisdo nos musculos masséteres deve ser paralela a mandibula (C.Bento, 2009)

2- 0 figado, linfonodos hepaticos e pancreaticos devem ser inspeccionados visualmente e
deve ser efectuada uma incisdo na face gastrica do figado (ex.: distomatose,
hidatidose) até a base do lobo caudado para exame dos canais biliares.

3- Inspeccao visual dos 6rgaos genitais.

Fig. 33 Visceras vermelhas de bovino apds sua inspeccao

e aprovacao para consumo; (C.Bento, 2009)
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4- Inspeccao visual e se necessario, palpacao e incisao do Ubere e dos seus ganglios
linfaticos.

5- Nas vacas, a abertura de cada metade do Ubere por meio de uma incisao longa e
profunda até aos seios lactiferos e incisdo dos linfonodos do Ubere, salvo se este nao

for destinado ao consumo humano.

iii. Peguenos Ruminantes
As carcagcas e miudezas dos ovinos € caprinos sao sujeitas aos seguintes

procedimentos:

1- Inspeccgao visual da cabeca com exame da retrofaringe, da boca, da lingua e dos
linfonodos retrofaringeos e parotideos. Se houver garantia de que a cabeca, incluindo a
lingua e o cérebro, nao se destina ao consumo humano estes exames nao sao necessarios.

2- Inspeccao visual dos pulmoes, da traqueia e do eséfago (ex.: sarcosporidiose);
palpacao dos pulmoes e dos linfonodos brénquicos e mediastinicos. Em caso de duvida,
incisdo e exame destes 6rgaos e linfonodos.

3- Inspeccao visual do pericardio (ex.: hidatidose, cisticercose) e do coracao e incisao
longitudinal deste, para eliminagao do sangue retido.

4- Inspeccao visual do diafragma, do figado e dos linfonodos hepaticos e
pancreaticos. Palpacao do figado e dos seus linfonodos, e incisdo da superficie gastrica do
figado para exame dos canais biliares (ex.: distomatose, hidatidose).

5- Inspeccao visual do tracto gastrointestinal, do mesentério (ex.: cisticercose) e dos
linfonodos gastricos e mesentéricos; inspeccao visual e, se necessario, palpacao do baco.

6- Inspeccao visual dos rins e se for preciso, incisao destes e dos linfonodos renais.

7- Inspeccao visual da pleura e do peritoneu.

iv.  Equideos
A inspeccdo de solipedes, tais como os equinos, é semelhante as espécies acima

mencionadas. Os cortes realizados no pulmao, figado e coragao nao sao necessarios caso
seja garantido que estes 6rgaos nao irdo para consumo humano.

Deve ser efectuada a pesquisa de melanose e de melanomas em todos os cavalos de
pelagem cinzenta ou branca através do exame dos musculos e do linfonodo romboide,
depois de solta a insercdo de uma das espaduas e exposicao e exame dos rins depois de

feita uma incisao em toda a sua extensao.
v. Suinos

As carcacas e miudezas de suinos sao submetidas aos seguintes procedimentos:

Mestrado Integrado em Medicina Veterinaria
35



Inspecc¢ao Sanitaria em Matadouro de Espécies de Talho

1. Inspeccao visual da cabeca e retrofaringe: incisao e exame dos linfonodos
submaxilares, inspeccao visual da boca, das fauces e da lingua.

2. Inspeccao visual dos pulmoes, da traqueia e do eséfago; palpacao dos pulmdes e
dos linfonodos brénquicos e mediastinicos; abertura longitudinal da traqueia e dos
brénquios principais e incisao dos pulmoes, perpendicular aos eixos principais, no seu
terco posterior; estas incisdes ndo sao necessarias se 0s pulmoes nao forem destinados
ao consumo humano.

3. Inspeccao visual do pericardio e do coracao, com incisdo longitudinal deste, de
modo a abrir os ventriculos e a atravessar o septo interventricular, para eliminar o
sangue retido.

4. Inspeccao visual do diafragma.

5. Inspeccgao visual do figado (ex.: Ascarideos - manchas leitosas - “milk spots”) e dos
linfonodos hepaticos e pancreaticos; palpacao do figado e dos seus linfonodos.

6. Inspeccao visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos linfonodos
gastricos e mesentéricos; palpacao e, se necessario, incisao dos linfonodos gastricos e
mesentéricos.

7. Inspeccao visual e, se necessario, palpacao do baco.

8. Inspeccao visual dos rins; descapsulagao, se necessario incisdo dos rins e dos
linfonodos renais.

9. Inspeccao visual da pleura e do peritoneu.

10. Inspecgao visual dos 6rgaos genitais (excepto do pénis, se ja tiver sido removido).
11. Inspecgao visual do Ubere e dos seus linfonodos; incisdo dos linfonodos
supramamarios das porcas.

12. Inspeccao visual e palpacao da zona umbilical e das articulagdes nos animais

jovens; em caso de divida, incisao da zona umbilical e abertura das articulacoes.

Os linfonodos mencionados atras devem ser sistematicamente destacados. Apesar de
nao ser obrigatorio a incisdo em alguns linfonodos, esta foi feita em todos os animais que
pertenciam a uma categoria. Era o caso de:

¢ Incisao nos Ln. inguinais superficiais no caso dos suinos;

e Nas porcas e varrascos eram feitas varias incisdes na regiao denominada cachaco
para verificar a presenca de inoculacoes recentes;

J Incisao nos Ln. pré-escapulares nos pequenos ruminantes;

Em caso de dividas eram também feitas incisdes nos Ln. popliteos (ex.: artrites) e Ln.
iliacos.

Nos leitbes apenas é importante fazer a inspeccao visual das visceras, carcaca e
linfonodos. (Despacho n.°25034,/2009)
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¢) Decisao sanitaria e critérios
S6 ao Médico Veterinario compete assumir a responsabilidade de todas as decisoes
relativas a admissao dos animais no matadouro, bem como pelas deliberacdes tomadas a
seguir a inspeccao ante e post mortem.
Assim finda a inspeccgao post mortem, o veterinario toma a decisao sanitaria, com base
em tudo o que foi observado desde a inspeccdo em vida até a inspeccdo das visceras,

carcaca e exames laboratoriais.

Carcaca Retida Para Observacdo [18: Para realizar uma nova inspecc¢ao depois de
decorrido um determinado periodo de tempo (verificar evolugdo de caracteres
organolépticos), ou para realizar exames laboratoriais, sendo a decisao final tomada apés
a reinspeccao ou o conhecimento dos resultados laboratoriais. Nestas carcagas devera ser
colocada a marca “em observacao” (OBS), a tinta, em pontos evidentes.

A carne retida para observacao, guardada na camara dos suspeitos devera ficar sob o

controlo da Inspeccao sanitaria até ser emitida a decisao final.

Aprovacgao para consumo humano 18!- quando os resultados da inspec¢ao post mortem
revelarem:
* Nao existéncia de qualquer indicio de estado anormal significativo ou de doenca;

* Que a operacao de abate foi efectuada conforme as normas de higiene.

Reprovagao total para consumo humano [18] - Quando se verifica que:

*Representam um perigo para o pessoal que manipula os
produtos alimentares, para 0os consumidores e para 0s
animais;

* 0 teor de residuos ultrapassa o limite fixado por disposicao
oficial;

« Existem desvios organolépticos inaceitaveis em relacao a
carne normal;

*Tendo sido aprovadas condicionalmente, nao sofreram o

tratamento estipulado no prazo determinado.

Fig. 34 Suino reprovado

para consumo (C. Bento 2010)

O resultado final da Inspeccao quanto ao n.° de reprovados, ou n.° de carcacas em

Observacao deve ser registado no Mapa Diario de Rejeicoes (anexo ).
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Reprovacao parcial para consumo humano - quando as alteragdes resultantes de uma
doenca ou de outras anomalias sao localizadas, nao afectando mais do que uma parte da
carcaca, cabeca, visceras ou despojos alimentares. As partes afectadas serao reprovadas,
enquanto que as restantes serao aprovadas para consumo humano, incondicionalmente ou
nao. (18]

Aprovacao sob condi¢cdes para consumo humano - quando as carnes nao satisfazem do
ponto de vista higiénico, ou que representam um risco para a saldde humana e/ou animal,

mas que podem ser tratadas, sob controlo oficial, de maneira a obter carnes sas (18],

Aprovagao para consumo humano, de carnes de qualidade inferior - aplica-se a toda a
carne que € sa do ponto de vista higiénico, mas cujas caracteristicas se afastam dos
parametros geralmente estabelecidos, podendo ser aprovada para consumo humano desde
que o consumidor seja avisado da qualidade inferior da carne, como por exemplo, 0s suinos

reprodutores, que depois de aprovados se destinam a indUstria. (18]

Aprovacgao para consumo humano, com distribuicdo limitada a zonas restritas - aplica-se as
carnes obtidas de abates de emergéncia e de abates sanitarios e que podem ser aprovadas
para consumo humano desde que ndo ponham em risco a salde humana e sejam
distribuidas e comercializadas apenas em perimetros delimitados ou em zonas perfeitamente

demarcadas. [18]

d) O Recurso da decisao da inspeccao

De acordo com o artigo 4° do Decreto Lei n°® 113/2006 de 12 de Junho, toda a rejeicao
de produtos frescos de origem animal, é susceptivel de recurso por parte dos proprietarios
ou dos seus representantes legitimos. A intencdo de interpor recurso deve ser comunicada
imediatamente a quem procedeu a inspeccao. O recurso deve ser apresentado em
requerimento a autoridade competente no prazo de 4h apods a rejeicao.

O recurso € apreciado por uma junta de recurso constituida pelos seguintes peritos:

* Dois peritos indicados pela autoridade competente, um dos quais presidira e terd o
voto de qualidade (nenhum deles é o inspector que realizou a rejeicao);

*  Um médico veterinario designado pelo recorrente;

A junta de recurso reline no prazo maximo de 24h apos a recepgao do requerimento, ou
no 1° dia util seguinte a rejeicao se existirem condicoes de conservacao dos produtos em
causa.

Da reunido da junta resulta uma acta onde consta a decisao final. Nao é susceptivel de

recurso administrativo.
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8. Marcacao e salubridade

Apbs ser terminada a inspeccdo sanitaria post mortem e ser pronunciada a decisao
sanitaria devem ser apostas as correspondentes marcas de salubridade de acordo com o
Reg. (CE) 854/2001, capitulo Il.

As carnes aprovadas para consumo sao marcadas com carimbo oval com pelo menos
6,5cm de largura e 4,5cm de altura, no qual devem constar as seguintes indicacoes,
perfeitamente legiveis:

- na parte superior, o nome do Pais de expedicao, “PT” em mailscula;

- no centro, o n.° de aprovacao veterinaria do estabelecimento; B-37,

e na parte inferior a sigla CE (caso o pais pertenca a Uniao Europeia);

Fig. 35 Marcagaéo com carimbo oficial do matadouro (C. Bento 2010)

As visceras sao marcadas da seguinte forma [18!;

- Figados de bovino, suino e solipede, sao marcados a fogo se destinados a outro Estado
membro

- As restantes visceras sao marcadas a tinta ou a fogo, excepto quando sao

acondicionadas ou embaladas (rétulo)

Os corantes utilizados na marcacao de salubridade devem ser autorizados de acordo
com as normas comunitdrias em matéria de utilizacdo de corantes em géneros
alimenticios. Para a Marcacao era usado o corante E 155 castanho HT.

As carcacas reprovadas para consumo humano ou parte delas, e as miudezas, quando
reprovadas, sao sempre assinaladas com a marca de reprovacao “R”, a tinta indelével

sobre os pontos de maior evidéncia da carcaca ou pecas.
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9. Rastreabilidade

“Do prado ao prato...”

No artigo 18° do Regulamento n°® 178/2002, a rastreabilidade é obrigatéria para todos
os operadores das empresas do sector alimentar. Assim os matadouros tém que adoptar
um sistema que permita identificar perfeitamente e na totalidade as diversas partes
constituintes da carcaca do animal e também as suas miudezas, subprodutos e pele. Com
a rotulagem é possivel saber qual a origem dos produtos alimentares que chegam ao

consumidor.

Normas gerais da rotulagem

Os operadores que comercializem carne de bovino na Unido Europeia devem rotula-la
em conformidade com o disposto no Reg. (CE) n°1760/2000 de 17 de Julho.

O regime de rotulagem obrigatoria deve assegurar uma relacao entre, por um lado,
identificagao da carcaca, do quarto ou das pecas de carne de bovino e, por outro lado, o

animal especifico, ou, o grupo de animais em causa.

O rétulo deve conter:

a) Identificacdo do animal: nimero ou codigo de referéncia atribuido pelo matadouro,
que assegure a relacao entre os quartos e/ou hemi-carcacas que saem do matadouro e o
animal que Ihe deu origem. Este nimero podera ser o nimero de identificagdo do animal
(brinco) ou um cédigo atribuido pelo matadouro, que permita estabelecer a ligacdo com o
referido nimero de identificacao do animal.

b) Estado-Membro ou pais terceiro onde o animal nasceu.

c) Estado-Membro ou pais terceiro onde se processou a cria/engorda do animal. E
necessario indicar o nome de todos os Estados-Membros ou paises terceiros por onde o
animal passou.

d) Estado-Membro ou pais terceiro em que se encontra estabelecido o matadouro em
que o animal foi abatido e Numero de aprovacdo desse matadouro. A indicacao deve ser
feita nos seguintes termos: "Abatido em: (nome do Estado Membro ou de Pais Terceiro) (n°.

aprovacao)".
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Fig. 36 Rétulo utilizado na Mapicentro, (C. Bento 2010)

Se o animal tiver nascido, sido criado e abatido no mesmo Estado-Membro ou pais
terceiro, a indicacdo pode ser "Origem: (nome do Estado-Membro ou nome do pais

terceiro)"; que substituird as mencoes das alineas b) e c).
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10. Doencas de declaracao obrigatoria

Existem doencas infecciosas que devido ao seu perigo, quer para salde publica quer

para o efectivo animal requerem uma vigilancia rigorosa, € a comunicacao de cada caso

observado.

O matadouro é o local em que o estado de salide dos animais é controlado, do ponto de

vista veterinario, pela Ultima vez e talvez, em alguns casos, a Unica vez. Este facto deixa o

Médico Veterinario Oficial numa posicao privilegiada para a deteccao de doencas de

declaracao obrigatéria (DDO) [7)

Portugal, como pais pertencente a Unidao Europeia, tem o dever de comunicar a

Comissao Europeia a ocorréncia de um foco das doencas de declaragao obrigatoria,

determinadas na legislacao pela Portaria n°® 768/91 de 6 de Agosto:

1. Febre aftosa

3. Estomatite vesiculosa

5. Doenca vesiculosa dos suinos

7. Peste bovina

9. Peste dos pequenos ruminantes
11. Peripneumonia contagiosa bovina
13. Dermatose nodular contagiosa
15. Febre do vale do Rift

2. Febre catarral ovina (Lingua azul)

4. Variola dos ovinos e dos caprinos

6. Peste equina

8. Peste suina africana

10. Peste suina classica

12. Paralisia contagiosa do porco (doenca de
Teschem)

14. Encefalopatia espongiforme bovina

0 objectivo desta notificacao é a tomada de medidas de luta contra essas doencas, pela

Comissao e por cada Estado membro, prevenindo assim possiveis repercussoes sanitarias e

econdémicas graves.

No entanto existem outras doencas que dentro de Portugal, devem ser comunicadas a

entidade maxima de veterinaria: a DGV. Sao as Doencas de Comunicacao Nacional, quer

pela sua importancia a nivel de salde publica, quer devido a sua importancia a nivel da

economia das exploracoes e consequentemente economia Nacional. Muitas doencas

coincidem com as anteriormente mencionadas [6l;

1. Peste bovina

3. Peripneumonia contagiosa bovina
5. Raiva

7. Carblnculo Hematico

9. Carblnculo sintomatico
11. Mormo

13. Linfangite epizo6tica
15. Febre aftosa

17. Outras encefalomielites
19. Variola

21. Mal rubro

23. Peste suina
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2. Difteria

4. Triquinose

6. Tuberculose

8. Bruceloses

10. Febre catarral ovina e variola ovina
12. Peste equina

14. Doenca vesiculosa dos suinos

16. Doenca de Aujeszky dos suinos e bovinos
18. Anemia infecciosa equina

20. Leucose Enzodtica bovina

22. Equinococose/ Hidatidose

24. Encefalomielite enzodética suina
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25. Sarnas e tinhas 26. Influenza suina
27. Daurina 28. Encefalopatia Espongiforme Bovina
29. Pasteureloses 30. Scrapie dos ovinos e caprinos

31. Salmoneloses

Portugal assumiu também compromissos internacionais com o Office International des
Epizooties (OIE) de informacao da ocorréncia das doencas que constam na lista A e B do
OIE, a qual nao se encontra legislada no nosso Pais. As doengas da lista A coincidem com
as que constam na listagem das doencas de comunicacao a comissao e parte das doencas
da lista B coincidem com as que constam na listagem de doencas de comunicacao
Nacional. As doencas da lista B do OIE que nao constam na listagem de doencas de
comunicagao nacional sdo igualmente de comunicacao obrigatéria. []

Para informacao mais pormenorizada, pode ser consultado o site do OIE:

http://www.oie.int

a ) Procedimento a seguir, caso se observe uma DDO:

Caso se suspeite que um animal esta afectado por uma DDO, o Inspector Sanitario
devel:

¢ Informar a DIV (Anexo IV) para que os servicos de salde animal tomem todas as

medidas necessarias para a notificacdo da suspeita a DGV através do _site,

http://www.dgv.min-agricultura.pt/., colher amostras, envia-las ao laboratério e

acompanhar o efectivo de origem ou informar a DIV da area da exploracao de origem

para que efectue esse acompanhamento;

¢ Se a suspeita for verificada durante o exame em vida, o Inspector deve tomar medidas
para gue o/0s animal/ais seja/am isolado/os dos restantes animais vivos presentes no
matadouro, abatido/os de forma a nao permitir que estes contaminem a linha de
abate. Deve ainda tomar medidas que evitem a contaminacao dos operadores ou das
instalagcoes, bem como assegurar a desinfeccao das instalacoes (abegoarias, sala de
abate, cAmaras frigorificas de observacao, veiculos de transporte dos animais etc...) e

do pessoal (uniformes, utensilios de trabalho e o préprio pessoal);

¢ Durante o abate dos animais referidos no ponto anterior ou se a suspeita for tida
durante o exame post-mortem, o Inspector deve tomar medidas para que as carcacas e
0s seus despojos aguardem os resultados laboratoriais em camara prépria para carnes
suspeitas ou para que 0s mesmos sejam rejeitados para consumo pulblico e

encaminhados para os subprodutos de alto risco de forma a nao haver desvios na
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utilizacdo daqueles materiais até a sua destruicdo em estabelecimento préprio para o

efeito.

* O Inspector deve ter presente que as medidas de profilaxia sanitaria devem ser
tomadas pela Autoridade Veterinaria Nacional, através dos seus servicos de saude

animal, cabendo apenas ao Inspector a comunicacao da suspeita.

Todos os animais provenientes de efectivos nacionais ou comunitarios que déem
entrada no matadouro para abate, mortos durante o transporte ou nos pargues de espera,
devem ser inspeccionados de forma a fazer o despiste das doencas de declaracao
obrigatéria, quer as de comunicagcdo obrigatdria a comunidade quer as de comunicacado

obrigatéria Nacional.

b)  Algumas DDO observadas durante o periodo de estagio:

=

Fig. 37 Lesao compativel com Tuberculose em Suino; € possivel ver uns granulos brancos, que ao

corte davam a sensacao de "areias", no linfonodo submaxilar; (C.Bento, 2009)

Em caso de tuberculose em suino as formas exuberantes devem ser registadas no site
da DGV. Para outras formas, como aparecimento apenas num ganglio, é feito um registo a
parte. Em relacao a decisao sanitaria: aprovacao com eliminacao da zona afectada.

Esta € uma doenca de notificacao a nivel nacional. No entanto esta disposicao da
obrigatoriedade de notificacdo nao vigora em mais nenhum
pais europeu, nem consta do Cédigo da OIE. Ou seja em termos
de risco sanitario as autoridades mundiais de salde nao
reconhecem grande perigosidade a situacdo. A Tuberculose
Suina por Mycobacterium avium, nao integra nem a Lista A,
nem a lista B do Codigo de doencas da OIE. [38]

Fig. 38 Tuberculose em bovino - linfonodo

traqueobronquico esquerdo; (C.Bento 2009)
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Fig. 39 DDOs observadas no periodo de estagio: a) Mal Rubro em leitao; b) Hidatidose em ovino (C.
Bento 2009)

Quadro 5 Casos de DDO comunicados a DIV Leiria no periodo de estagio; Dados

Mapicentro.
DDO Espécie Data
Tuberculose Bovino Agosto 2009
Tuberculose Bovino Agosto 2009
Mal Rubro Suino Agosto 2009
Linfadenite Bovino Setembro 2009
Tuberculose Bovino Outubro 2009
Hidatidose Ovino Novembro 2009
Hidatidose Ovino Novembro 2009
Hidatidose Ovino Novembro 2009
Mal Rubro Suino Novembro 2009

Como se verifica pela Quadro 5, as DDOs mais frequentes foram a tuberculose bovina e a

hidatidose ovina.
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11. Pesquisa de Trichinella sp.

Trichinella spiralis € um parasita nematode, com uma grande variedade de hospedeiros
definitivos (porco, javali, cado, gato, rato, urso, homem, entre outros). O parasita adulto
ocorre no intestino delgado de mamiferos e as larvas nos mdusculos esqueléticos:
diafragma, musculos intercostais e abdominais. 371

A infeccao no homem é adquirida pela ingestao de carne infectada, crua ou mal
cozinhada. O suco gastrico liberta a larva do quisto. [37]

Regulamento (CE) N. 0 1162/2009 permite que o controlo oficial a Trchinella sp. possa
ser realizado num laboratério pertencente ao matadouro, desde que este cumpra os
requisitos presentes no Regulamento (CE) No 882/2004.

O Anexo | da Portaria n.° 241/90 do Diario da Republica n.° 79 de 4/4/1990,
determina os métodos oficialmente utilizados para a pesquisa de Trichinella spiralis que

Sao:

> Exame triquinoscopico - Este consiste em colher as amostras, do tamanho de uma
avela, dos pilares do diafragma, esmagam-se estas entre duas ladminas de vidro e
observam-se cuidadosamente ao triquinoscopio durante 3 a 6 minutos a uma ampliacao
de 30x a 40x. A observacdo de larvas determina o resultado positivo. E necessario muito

tempo para aplicar este método que por sua vez apresenta muitos falsos negativos.

> Digestao Artificial Péptica - A digestao artificial revela-se mais fiavel que o exame

ao triquinoscépio.

» Método da digestao artificial de amostras colectivas - € o método utilizado na
Mapicentro sempre que existem suinos adultos para abater. Passamos a descrever o

procedimento seguido no anexo V.

Na Mapicentro as responsaveis pela realizacao do protocolo sao as Eng. Marisa e Eng.
Alexandra, ap6s terem tido formacao dada pela Dra. Isabel Mouzinho. Durante o abate dos
Suinos, que se realizava de manha para se obterem os resultados o mais cedo possivel,
eram recolhidas amostras do musculo diafragma. O protocolo é destinado a cada lote de

100 animais. Os resultados sao avaliados e validados pelo Médico Veterinario Oficial.
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12. Encefalopatias Espongiformes Transmissiveis (EET)

A Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB) € uma doenca progressiva e fatal que afecta
bovinos adultos. Foi diagnosticada pela primeira vez em Inglaterra em 1986. [22]

Nos ovinos e caprinos adultos existe outra variante desta doenca- o Scrapie, ou Tremor
Epizoético.

Uma variante nova da doencga Creutzfeldt-Jakob, na populacdao humana de Inglaterra
diagnosticada inicialmente em 1996, foi associado a emergéncia do agente da EEB. [22]

Um pouco por todos os paises da Europa a EEB foi detectada e em alguns casos
ultrapassou a fronteira continental, levando a uma crise no sector de produg¢ao animal e no
sector alimentar. [22]

A doenca esta associada a presenca de uma proteina de membrana com forma anormal
PrP (prion protein) que causa lesdes neurodegenerativas. As lesdes estao confinadas a
alteracoes histoldgicas no Sistema Nervoso Central (SNC).

A EEB desenvolve-se em resultado da exposicdo a proteina pridnica incluida nas racoes,
juntamamente com proteina de origem animal. (221

No inicio os sinais clinicos sdao subtis e de natureza comportamental. No entanto,
posteriormente desenvolvem-se sinais locomotores e sinais de ataxia, hipermetria , quedas
constantes e paresia generalizada e que se tornam sinais dominantes. Tremores e
fasciculagoes musculares também ocorrem. A eutanasia € aconselhada logo a seguir ao

diagnéstico pois a salde publica,o0 bem-estar e a salide animal esta em risco. [22]

Quadro 6- Animais incluidos no plano de Monitorizacao e Vigilancia de EETs; Oficio circular n°: 936
da DGV:

Idade para rastreio de bovinos

Sub-populagao Nascidos em
Dentro da UE paises terceiros
Abate normal para consumo > 48 meses > 30 meses

e Abate especial de emergéncia

* Doentes na inspeccao ante

Bovinos
mortem > 36 meses > 24 meses
e Mortos na
exploracao/transporte/abegoaria
Ovinos e > 18 MESES
Caprinos e Que tenham sido abatidos para consumo humano ou que apresentem dois

incisivos permanentes que tenham perfurado a gengiva.
e Todos o que tenham morrido ou sido mortos mas que:
0 N&o tenham sido mortos no quadro de uma epidemia;
0 N&o tenham sido abatidos para consumo humano;
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Em 22 de Maio de 2001 o Regulamento (CE) n° 999/2001 que estabelece regras para
a prevencao, o controlo e a erradicacao de determinadas E.E.T. obriga cada Estado
Membro a criar um programa anual de vigilancia da EEB e do Tremor Epizodtico que

preveja a utilizagao de testes rapidos para despistagem.

a) Extraccao da espinal medula e recolha de amostras

Sempre que surgiam animais que correspondiam as caracteristicas mencionadas no
Quadro 6 eram colhidas amostras, salvo ordens a mencionar o contrario. Observa-se no
Quadro 7 as amostras recolhidas durante o Estagio. No més de Agosto e no més de
Setembro, por ordem da DIV Leiria e devido ao periodo de férias, ndo foram colhidas
amostras aos ovinos com +18meses.

Quadro 7- N° de analises efectuadas na vigilancia de EETs; Dados Mapicentro

Més EEB Tremor Epizoético
Agosto 110 44
Setembro 74 13
Outubro 8 100
Novembro 21 152
Dezembro 24 31

As amostras consistiam numa porcao do tronco cerebral, ao nivel do obex, que
contenha a ponte e o mesencéfalo. O tronco cerebral é recolhido pelo Foramen magnum,
separando as ligacoes meningicas com o dedo e depois retirado com uma colher
concebida para o efeito (colher Prionics). Esta amostra era limpa de possiveis coagulos de
sangue e das meninges que a envolviam e depois era dividida em partes simétricas.

Se as amostras fossem enviadas num prazo inferior a 24h para o Laboratério Nacional
de Investigacao Veterinaria (LNIV), eram colocadas ambas num sé frasco devidamente
identificado com o0 n° do animal. Se as amostras demorassem mais de 24h a serem
enviadas para o laboratério eram colocadas cada uma das partes num frasco diferente, um
com formol a 10%, e outro era congelado. Os frascos encontravam-se identificados com a
data da colheita, o n°. de identificacdo do animal, n°. do lote e a rubrica do Médico
Veterinario que efectuou a colheita. E preenchido um documento com a requisicdo para
analise e o plano de amostras (Anexo VI).

Procede-se também a recolha de uma porcao do pavilhdo auricular que apresenta o
brinco identificativo para posteriores estudos genéticos, no caso de o resultado ser
positivo. Estas amostras sao igualmente identificadas com o n°. do lote, data e n° de
identificagdo animal e rubrica do Médico Veterinario que efectuou a colheita, e sao

congeladas e mantidas durante 3 meses.
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Enquanto se aguardavam os resultados, as carcagas correspondentes ficavam
guardadas na camara de refrigeracao.

No Laboratorio Nacional de Investigacdo Veterinaria (LNIV) as amostras sao sujeitas a
um teste rapido de ELISA. Os casos positivos ou duvidosos sdo sujeitos a exames
confirmatédrios histopatologicos e imunohistoquimicos para deteccdo da proteina pridnica

resistente.

Felizmente nunca surgiu um caso positivo ou suspeito de EEB no periodo de estagio, no

entanto surgiu no dia 24 de Janeiro de 2010 um caso positivo de Scrapie.

b) Operacao de corte e desossa
Segundo o Regulamento 722/2007 de 25 de Junho a coluna vertebral, excluindo as

vértebras da cauda, as apdfises espinhosas e transversas das vértebras cervicais,
toracicas e lombares, a crista mediana e as asas do sacro, mas incluindo os ganglios das
raizes dorsais, dos bovinos com idade superior a 30 meses sdo Materiais de Risco
Especificos (Quadro 9, pag.52). Assim estas carcacas tinham de ser sujeitas a desossa e
corte da coluna vertebral existindo para isso uma sala propria de desmancha, onde sé se
realizava esse procedimento.

Portugal foi classificado como “Pais de Risco Controlado de EEB” pela Organizacao
Mundial de Saude Animal (OIE). As medidas implementadas e este estatuto internacional
consagram a ideia de que Portugal faz parte de um grupo de paises que oferecem
garantias acrescidas no que se refere a seguranca sanitaria do consumo de carne

produzida no territério nacional. 31
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13. Subprodutos

A actividade de producao ou de “criacao” de animais (carnes, leites, ovos, mel e
produtos da pesca ou produtos técnicos), a detencao de animais de companhia, silvestres
ou de zoo, geram subprodutos. Esses subprodutos podem constituir nalgumas
circunstancias um veiculo de difusao de perigos para a salde dos outros animais e do
Homem. Esses agentes perigosos constituem riscos de gravidade variavel, justificando-se a
adopcao de medidas que visem neutralizar o perigo ou reduzir o risco.

O Regulamento (CE) 1774/ 2002 procura simplificar o trabalho de classificacao dos
niveis de risco que podem estar contidos em cada material obtido da actividade de criacao
dos animais, estabelecendo 3 categorias de risco.

A separacao e identificacao dos subprodutos sao da responsabilidade do Inspector.
Para este efeito, o Inspector deve manter registos das quantidades produzidas de cada

subproduto, bem como das saidas e destino dos mesmos. [7]

Quadro 8- Lista das categorias de subprodutos de acordo com o Regulamento (CE) N.o 1774/2002

M1 a)Todas as partes do corpo, incluindo os couros e peles, dos seguintes animais:
i) Animais suspeitos de estarem infectados com uma EET nos termos do Regulamento (CE) n.c
999/2001 ou nos quais a presenca de uma EET tenha sido oficialmente confirmada;
ii) Animais abatidos no ambito de medidas de erradicacao de EET;
iii) Animais nao incluidos nas categorias dos animais de criacdo e dos animais selvagens,
como, por exemplo, os animais de companhia, os animais de jardim zoolégico e os animais de
circo;
iv) Animais para experiéncias, na acepcao do artigo 2.0 da Directiva 86/609/CEE do Conselho,
de 24 de Novembro de 1986, relativa a aproximacdo das disposicoes legislativas,
regulamentares e administrativas dos Estados-Membros respeitantes a protecgédo dos
animais utilizados para fins experimentais e outros fins cientificos(1);
v) Animais selvagens, quando se suspeite estarem infectados com doencas transmissiveis aos
seres humanos ou aos animais;
b) i) Matérias de risco especificadas;
ii) Sempre que, aquando da eliminacdo, ndo tenham sido removidas as matérias de risco
especificadas, cadaveres inteiros de animais que contenham essas matérias;
¢) Produtos derivados de animais a que tenham sido administradas substancias proibidas nos
termos da Directiva 96/22/CE e produtos de origem animal que contenham residuos de
contaminantes ambientais e outras substancias enumeradas no ponto 3 do grupo B do anexo |
da Directiva 96/23/CE do Conselho, de 29 de Abril de 1996, relativa as medidas de controlo a
aplicar a certas substancias e aos seus residuos nos animais vivos e respectivos produtos e
que revoga as Directivas 85/358/CEE e 86/469/CEE e as Decisoes 89/187/CEE e
91/664/CEE do Conselho (2), se esses residuos excederem o limite permitido estabelecido
pela legislacdo comunitaria ou, na sua auséncia, pela legislacao nacional;
d)Todas as matérias animais recolhidas aquando do tratamento de aguas residuais das
unidades de transformacao da categoria 1 e outras instalacbes em que sejam removidas
matérias de risco especificadas,incluindo refugos de depuragdo, matérias de
desassoreamento, misturas de gorduras e 6leos, lamas e matérias removidas do sistema de
escoamento dessas unidades, excepto se estiverem isentas de matérias ou partes de matérias
de risco especificadas;
e) Restos de cozinha e de mesa provenientes de meios de transporte que efectuem
transportes internacionais;
f) Misturas de matérias da categoria 1 com matérias da categoria 2 ou matérias da categoria
3, ou ambas, incluindo quaisquer matérias destinadas a transformacdo numa unidade de
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transformacéao da categorial.

M2

M3

a)Chorume e conteldo do aparelho digestivo;

b) Todas as matérias animais recolhidas aquando do tratamento das aguas residuais de
matadouros, com excepcdo de matadouros abrangidos pelo n.o 1, alinea d), do artigo 4.0 ou
das unidades de transformacao da categoria 2, incluindo os refugos de depuracao, as matérias
de desassoreamento, as misturas de gorduras e 6leos, as .lamas e as matérias removidas do
sistema de escoamento destas unidades;

c) Produtos de origem animal que contenham residuos de medicamentos veterinarios e
contaminantes enumerados nos pontos 1 e 2 do grupo B do anexo | da Directiva 96/23/CE, se
esses residuos excederem o limite permitido estabelecido pela legislagcao comunitaria;

d) Produtos de origem animal, com excepgcao das matérias da categoria

1, que tenham sido importados de paises terceiros e que, por ocasido das inspeccoes
previstas na legislacdo comunitaria, se verifique ndo cumprirem os requisitos veterinarios para
a sua importacao para a Comunidade, salvo se forem reexpedidos ou se a sua importagao for
aceite mediante restricoes estabelecidas na legislacdo comunitaria;

e) Animais ou partes de animais nao contemplados no artigo 4.0 que nao tenham sido abatidos
para consumo humano, incluindo os animais abatidos para erradicacao de uma doenga
epizodtica;

f) Misturas de matérias da categoria 2 com matérias da categoria 3, incluindo quaisquer
matérias destinadas a transformacédo numa unidade de transformacao da categoria 2; e

g) Subprodutos animais, com excepcao das matérias das categorias 1 ou 3.

a)Partes de animais abatidos, proprias para consumo humano de acordo com a legislacao
comunitaria, mas que, por motivos comerciais, ndo se destinem ao consumo humano;

b) Partes de animais abatidos, rejeitadas como imprdprias para consumo

humano, mas nao afectadas por quaisquer sinais de doencas transmissiveis aos seres
humanos ou aos animais e derivadas de carcacas que sejam proprias para consumo humano
de acordo com a legislacadocomunitaria;

c¢) Couros e peles, cascos e cornos, cerdas de suino e penas originarios de animais abatidos
num matadouro, depois de submetidos a umainspeccao ante mortem da qual resulte que sao
proprios para abate destinado a consumo humano de acordo com a legislacdo comunitaria;

d) Sangue obtido de animais nao ruminantes que sejam abatidos num matadouro, depois de
submetidos a uma inspeccdo ante mortem da qual resulte que sdo proprios para abate
destinado a consumo humano de acordo com a legislacao comunitaria;

e) Subprodutos animais derivados do fabrico de produtos destinados ao consumo humano,
incluindo os ossos desengordurados e 0s torresmos;

f) Restos de géneros alimenticios de origem animal ou restos de géneros alimenticios que
contenham produtos de origem animal, para além dos restos de cozinha e de mesa, que ja nao
se destinem ao consumo humano, por motivos comerciais ou devido a problemas de fabrico ou
embalagem ou a outros defeitos que nao apresentem qualquer risco para os seres humanos
ou 0s animais;

g) Leite cru originario de animais que nao apresentem sinais clinicos de qualquer doenca
transmissivel através desse produto aos seres humanos ou aos animais;

h) Peixes ou outros animais marinhos, excepto os mamiferos marinhos, capturados no mar alto
para a producao de farinha de peixe;

i) Subprodutos frescos de peixe provenientes de fabricas de produtos a base de peixe
destinados ao consumo humano;

j) Conchas, subprodutos de incubadoras e subprodutos de ovos rachados originarios de
animais que nao apresentem sinais clinicos de qualquer doenca transmissivel através desses
produtos aos seres humanos ou aos animais;

k) Sangue, couros e peles, cascos, penas, |13, cornos, pélos e peles com pélo originarios de
animais de criacao que nao apresentem sinais clinicos de qualquer doenca transmissivel
através desses produtos aos seres humanos ou aos animais; e

1) Restos de cozinha e de mesa nao referidos no n.o 1, alinea e), do artigo 4.0

Na categoria M1 sao mencionados os Materiais de Risco Especifico. De acordo com o
Reg. n.° 722/2007, de 25 de Junho, sao consideradas MRE.
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Quadro 9- Materiais de categoria 1 - Materiais de Risco Especifico (MRE) - M1

MRE Bovinos Ovinos e caprinos |

Qualquer idade As amigdalas, os intestinos, desde o O baco e o ileo de animais de
duodeno até ao recto, e o

o S ualquer idade.
mesentéerio dos animais de qualquer quald

idade.
+12 meses O cranio, excluindo a mandibula e O cranio, incluindo o cérebro e os
(no caso dos Peq. INCluindo o cérebro e os olhos, e a olhos, as amigdalas e a espinal
RuUMinantes espinal medula. medula
apresentem um
incisivo permanente
que tenha perfurado
a gengiva)
+30 meses A coluna vertebral, excluindo as = -——

(+12meses de vértebras da cauda, as apofises

animais de origem  oninhosas e transversas  das

nao portuguesa) . o ..
vértebras cervicais, toracicas e
lombares, a crista mediana e as asas
do sacro, mas incluindo os ganglios

das raizes dorsais.

Destino dos subprodutos

Os subprodutos sao transformados da seguinte forma:

Quadro 10 - Destino dos subprodutos consoante as categorias Reg. (CE) N.o 1774/2002

Eliminacéo directa por incineragdo M1+ M2 + M3

Transformados numa Unidades de Transformacao de Subprodutos
(UTS), com metodologia adequada e eliminada por incineracdo ou co- M1+ M2 + M3
incineracao

Transformados numa UTS com metodologia adequada e posterior
transformacao em derivados de gorduras numa unidade oleoquimica,
para utilizacdo como fertilizantes. M2

Transformadas numa UTS pelo método 1 e utilizagao das matérias
proteicas como fertilizante organico ou correctivo organico ou
transformadas numa unidade de biogas ou numa unidade de M2
compostagem

Transformadas numa UTS pelo método 1 e eliminadas por
enterramento num aterro M1+ M2 + M3
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