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REGULAMENTO (CE) N.° 1254/2008 DA COMISSAO
de 15 de Dezembro de 2008

que altera o Regulamento (CE) n.° 889/2008 que estabelece normas de execucio do Regulamento
(CE) n.° 834/2007 do Conselho relativo a producio bioldgica e a rotulagem dos produtos bioldgicos,
no que respeita a produgio bioldgica, a rotulagem e ao controlo

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS, (5)  Dado que as leveduras ndo sdo consideradas produtos
agricolas na acep¢do do n.° 3 do artigo 32.° do Tratado,
importa, com vista a permitir a rotulagem das leveduras

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia, biol.égicasf alterar a disposicdo relativa ao célcu!o do teor
de ingredientes. As leveduras e os produtos a base de
leveduras devem, porém, ser tidos em consideracio no
célculo dos ingredientes agricolas a partir de 31 de De-

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 834/2007 do Conse- zembro de 2013. Este periodo é necessdrio a adaptagdo

lho, de 28 de Junho de 2007, relativo a producio bioldgica e a da inddstria.

rotulagem dos produtos biol6gicos e que revoga o Regulamento

(CEE) n.° 2092/91 ('), nomeadamente o n.° 3 do artigo 20.°, o

n.° 2 do artigo 21.°, 0 n.° 2 do artigo 22.° e a alinea a) do (6) A coloracdo decorativa de ovos cozidos € tradicional em

artigo 38.°, certas regides da Unido Europeia num determinado pe-
riodo do ano; dado que os ovos bioldgicos podem tam-
bém ser colorados e colocados no mercado, alguns Esta-

. . dos-Membros apresentaram um pedido de autorizagio de

Considerando o seguinte: e L .
corantes para a referida finalidade; um grupo de peritos
independentes examinou alguns corantes e outras
substincias utilizadas na desinfeccdo e conservagio de

(1) O Regulamento (CE) n.° 834/2007, nomeadamente o ovos cozidos (%), concluindo poder autorizar-se, tempo-

artigo 20.°, estabelece regras gerais aplicdveis a producio rariamente, a utilizacio de determinados corantes natu-

de leveduras biologicas. O Regulamento (CE) rais, bem como de certas formas sintéticas de oxidos e

n.° 889/2008 da Comissdo () deve estabelecer normas hidroxidos de ferro. Atendendo, contudo, ao cardcter

de execucdo dessas regras. local e sazonal da produgdo, importa conferir as autori-
dades competentes capacidade para emitir as autorizagdes
pertinentes.

(2)  Dada a necessidade de introduzir disposicdes para a pro-

ducio de leveduras bioldgicas, o ﬁmbito,de aplicacdo do (7)  De acordo com a recomendacdo de um grupo de traba-
R?gulamento (CE) n.> 889/2008 dev.era abranger tam- lho para as leveduras bioldgicas (°), devem ser autoriza-
bém as leveduras utl'hzadas como alimentos para con- dos ao abrigo do artigo 21.° do Regulamento (CE)
sumo humano ou animal. n.° 834/2007 vérios produtos e substincias necessdrios
a produgdo de leveduras bioldgicas, bem como de pre-
paracdes e formulagdes a base de leveduras. O artigo 20.°

(3)  De modo a assegurar aos produtores bioldgicos um abas- do mesmo regulamento estipula que, para a produgio de

tecimento adequado de alimentos para os animais e fa- leveduras biolégicas, ) podem ser utilizados substratos
cilitar a conversdo das superficies bioldgicas para satisfa- de producio biolbgica e que os produtos biolégicos para
zer a procura crescente de produtos bioldgicos pelos a alimentagdo humana e animal ndo podem conter si-
consumidores, é conveniente permitir utilizar na racio multaneamente leveduras bioldgicas e leveduras ndo bio-
alimentar dos animais de criacdo biolégica até 100 % l6gicas. Todavia, nas suas conclusdes de 10 de Julho de
de alimentos em conversdo, produzidos na propria ex- 2008, o grupo de peritos recomendou a autoriza¢do
ploracio. tempordria, até se encontrar disponivel extracto biold-

gico, de 5% de extracto de levedura nio bioldgico que

constitua uma fonte de azoto, fésforo, vitaminas e mine-

(4 Nos termos da parte B do anexo VI do Regulamento aals, (l:)orrfo 'subsltrato rtad1c1?ngl para abpr.odugao de lev(cle-

(CEE) n.° 2092/91 do Conselho (%), apenas sdo autoriza- ﬂure}bll{g czlglca. mporta au or;zar, a0 abrigo das regras ﬁ
dos para transformagdo bioldgica os enzimas geralmente exibilidade constantes do n. 2 aljnea ¢), do artigo 22.

p s 8 8 do mesmo regulamento, a utilizagdo de 5 % de extracto
utilizados como auxiliares tecnoldgicos; os enzimas utili- 30 biolboi g ! - de | ¢ d biolboi

. . . ndo bioldgico na produgdo de leveduras bioldgicas.

zados como aditivos alimentares devem constar da lista
de aditivos alimentares autorizados do ponto A.1 da
parte A do anexo VI do mesmo regulamento. E necessa- (8) Importa, por conseguinte, alterar o Regulamento (CE)

rio reintroduzir esta disposi¢do nas novas normas de
execucao.

n.° 889/2008 em conformidade.

(% Recomendacdes do grupo de peritos independentes relativas a utili-

() JO L 189 de 20.7.2007, p. 1.

() JO L 250 de 18.9.2008, p. 1.

() JO L 198 de 22.7.1991, p. 1. O Regulamento (CEE) n.° 2092/91 ¢
revogado e substituido pelo Regulamento (CE) n.° 834/2007 a partir
de 1 de Janeiro de 2009.

zagdo de corantes em cascas de ovos da Pdscoa
(www.organic-farming.europa.cu).

(°) Recomendagdes do grupo de peritos independentes relativas as dis-
posicdes no dominio das leveduras bioldgicas
(www.organic-farming.europa.cu).
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(9)  As alteragdes devem ser aplicdveis a partir da data de
aplicagio do Regulamento (CE) n.° 889/2008.

(10)  As medidas previstas no presente regulamento estdo em
conformidade com o parecer do Comité de Regulamen-
tacdo da Produgdo Bioldgica,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

O Regulamento (CE) n.° 889/2008 ¢ alterado do seguinte
modo:

1. No n.° 2 do artigo 1.°, é suprimida a alinea d).

2. No artigo 21.° o n.° 1 passa a ter a seguinte redac¢do:

1. E autorizada a incorporagio de alimentos em conver-
sd0 na racdo alimentar até um maximo de 30 %, em média,
da férmula alimentar. Se tais alimentos forem provenientes
de uma unidade dentro da propria exploragio, esta percen-
tagem pode aumentar para 100 %.».

3. O artigo 27.° ¢ alterado do seguinte modo:

a) Ao n.° 1, alinea b), é aditado o seguinte periodo:

«Contudo, as enzimas utilizadas como aditivos alimenta-
res devem constar da lista da sec¢gdo A do anexo VIIL»;

b) Ao n.° 2 ¢é aditada a seguinte alinea:

«) As leveduras e os produtos a base de leveduras de-
vem ser considerados ingredientes de origem agricola
a partir de 31 de Dezembro de 2013.5;

o) E aditado um n.° 4 com a seguinte redacgio:

«4.  Relativamente a coloracdo decorativa tradicional da
casca de ovos cozidos produzidos com a intengdo de
serem colocados no mercado num dado periodo do
ano, a autoridade competente pode autorizar, no respei-
tante ao referido periodo, a utilizacdo de corantes naturais
e substincias de revestimento naturais. A autorizacio
pode abranger formas sintéticas de oxidos e hidréxidos
de ferro, até 31 de Dezembro de 2013. As autoriza¢des
serdo notificadas a Comissdo e aos Estados-Membros.».

4. E aditado o seguinte artigo 27.%-A:

«Artigo 27.-A

Para efeitos de aplicagio do n.° 1 do artigo 20.° do Regu-
lamento (CE) n.° 834/2007, as seguintes substincias podem
ser utilizadas na produgdo, preparacio e formulacio de le-
veduras:

a) Substancias constantes da sec¢do C do anexo VIII;

b) Produtos e substancias referidos no n.° 1, alineas b) e e),
do artigo 27.%.

5. Ao capitulo 6 do titulo II, é aditada a seguinte sec¢io 3-A:

«Secgao 3-A

Normas de producio excepcionais res-
peitantes a wutilizacdo de produtos e
substincias especificos na transforma-
¢io em conformidade com o n.° 2, alinea
e), do artigo 22.° do Regulamento (CE)
n.° 834/2007

Attigo 46.9-A
Adicio de extracto de levedura nio bioldgico

Quando forem aplicéveis as condigdes estabelecidas no n.° 2,
alinea e), do artigo 22.° do Regulamento (CE) n.° 834/2007,
¢ permitida a adi¢do ao substrato (calculado em relagdo a
matéria seca) de uma quantidade ndo superior a 5% de
extracto ou autolisado de leveduras ndo bioldgicas para a
produgio de levedura bioldgica, sempre que os operadores
ndo possam obter extractos ou autolisados de leveduras de
produgdo bioldgica.

A disponibilidade de extractos ou autolisados de leveduras
bioldgicas serd reexaminada até 31 de Dezembro de 2013,
com vista a revogar esta disposi¢do.».

6. O anexo VIII € alterado em conformidade com o anexo do
presente regulamento.

Artigo 2.°

O presente regulamento entra em vigor no sétimo dia seguinte
ao da sua publicagdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.

E aplicdvel a partir de 1 de Janeiro de 2009.
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O presente regulamento ¢é obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicdvel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 15 de Dezembro de 2008.

Pela Comissdo
Mariann FISCHER BOEL

Membro da Comissdo

ANEXO

O anexo VIII do Regulamento (CE) n.° 889/2008 ¢ alterado do seguinte modo:
1. O titulo passa a ter a seguinte redaccdo:

«Produtos e substincias a utilizar na producio de alimentos bioldgicos transformados, leveduras e produtos a
base de leveduras referidos no n.° 1, alinea a), do artigo 27.° e na alinea a) do artigo 27.°-A».

2. £ aditada a seguinte secgio C:

«SECCAO C — AUXILIARES TECNOLOGICOS PARA A PRODUCAO DE LEVEDURAS E PRODUTOS A BASE DE

LEVEDURAS
Denominagdo Levedura primdria fomulzzziirz(;ea‘fesx/f eduras Condigbes especificas
Cloreto de célcio X
Didxido de carbono X X
Acido citrico X Para regulagdo do pH na producio de leveduras
Acido ldctico X Para regulagdo do pH na producio de leveduras
Azoto X X
Oxigénio X X
Amido de batata X X Para filtracdo
Carbonato de sddio X X Para regulagio do pH
Oleos vegetais X X Agente engordurante, lubrificante ou inibidor
da formacdo de espuman.




