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REGULAMENTACAO DAS REGIOES VITIVINICOLAS
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* A demarcagéo pombalina, regulamentada na Carta Régia de 1756, foi extinta em 1865.
** Da qualidade e tipicidade dos vinhos.
i = RECONHECIMENTO =
oS de  REGIGES DEMARCADAS REGULAMENTAGAO
vinho (Decreto com forga de Lei)
Douro (“Porto”) 10.05.1907 Decreto com forga de Lei de 10.05.1907
Decreto de 11.03.1909; DL 218 de 03.11.1913; Decreto
: 1033, de 9.11.1914; Decreto 11 333, de 8.12.1925;
Madeira 10.05.1907 Decreto 14 167 de 11.08.1927; Decreto 19 013 de
Generosos 31.10.1930; DL 23 910 de 25.05.1934
DL 23 230, de 17.11.1933;
3 Setlbal (“Moscatel”) 10.05.1907
2 DL 23 734 de 12.04.1934
o
™
a Decreto com forga de Lei de 10.05.1907; DL 23 230, de
XE Carcavelos 10.05.1907 17.10.1933; DL 23 763 de 12.04.1934
L%
3 ‘2 Decreto de 25.05.1910, revisto pelo DL 138, de
‘@ o 27.06.1910 e Lei de 11.07.1912; DL 24 516, de
g ;‘3 Dao 10.05.1907 28.09.1934; DL 24 642, de 10.11.1934; DL 25 137, de
T o 16.03.1935; Portaria 8078, de 13.04.1935; DL 32 274 ¢
o E 32 275, ambos de 19.09.1942.
o0
E :,' Decreto com forga de Lei de 10.05.1907; DL 23 230 de
° Colares 10.05.1907 17.11.1933; DL 24 500 de 19.09.1934; DL 31 540 de
g 29.09.1941
-]
L
Pasto Vinhos Verdes 10.05.1907 DL 12866 de 10.12.1926; DL 16684 de 1929
Bairrada 10.05.1907 —
Douro (“vinhos virgem”) 10.05.1907 DL 7934 de 10.12.1921
Decreto com forga de Lei de 03.03.1911; Decreto com
Bucelas (branco) 10.05.1907 forca de lei de 7.03.1911; DL 23 230, de 17.11.1933; DL
23 900 de 24.05.1934

* Confirma a delimitagéo das demarcagdes reconhecidas pelo Decreto de 1907

principios gerais de produgao e comercializagéo do vinho.
DL - Decreto-Lei

(excepto o Douro que obteve aprovagéo imediata) e define os
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Vinhos NOVAS REGIOES VITIVINICOLAS COM M
3 DOC.  ESTATUTO DE DENOMINAGAO DE ORIGEM  RECONHECIMENTO REGULAMENTAGAO
73
g ***Porto e Douro 15.05.1986 DL 166/86 de 26.06.1986
b
* Portalegre, Borba, Redondo, Reguengos e
= Vidigueira (actual DOC Alentejo) 29.12.1986 DL 349/88 de 30.09.1988
-1
8 Almeirim,  Cartaxo, Chamusca, Coruche,
{'—; Santarém e Tomar 29.12.1986 DL 349/88 de 23.08.1989
O
19 Alenquer, Arruda e Torres Vedras 29.12.1986 DL 331/89 de 27.09.1989
‘D .-
o0 0
o R .
‘éf ﬁi'f;baga e Ourém (actual DOC Encostas de 29.12.1986 DL 333/89 de 28.09.1989
]
<
L Castelo Rodrigo, Cova da Beira e Pinhel
3'—3 (actual DOC Beira Interior) 29.12.1986 DL 335/89 de 04.10.1989
(R
I.IE.I § 0 ****Setlbal e Paimela 29.12.1986 DL 340/89 de 07.10.1989
- 0
oo
TP - . A
PN Tranquilo | Chaves, Planalto Mirandés e Valpagos (actual
T8S q DOC Tras-os-Montes) 29.12.1986 DL 341/89 de 09.10.1989
g s& elou
E g Licoroso 51405 29.12.1986 DL 342/89 de 10.10.1989
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o
© » Encostas da Nave e Varosa (actual DOC
o 9 i 29.12.1986 DL 404/89 de 15.11.1989
© !g, Tévora-Varosa)
Q9
T
: o Lagos, Portimao, Lagoa e Tavira 29.12.1986 DL 299/90 de 24.09.1990
[
'% Lafées 29.12.1986 DL 296/90 de 22.09.1990
®
1=
3 Bairrada 28.02.1991 DL 70/91 de 28.02.1991
]
-]
[=4 i .
° Evora.. Granja-Amareleja e Moura (actual DOC 17.09.1991 Portaria 943/91, 17.09.1991
5 Alentejo)
(]
=
g *Biscoitos, *Pico e Graciosa 25.01.1994 DL 17/94 de 25.01.1994
A
****Lourinha 07.03.1992 DL 34/92 de 07.03.1992

*
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*** Regides produtoras de vinhos licorosos de qualidade (
**** O designativo “ DOC Lourinh.

As regides anteriormente demarcadas e as novas regies vitivinicolas passam a ter o estatuto de Denominagao de Origem.

Estabelece a aplicagéo da regulamentagsio comunitaria a Portugal e a organizagéio comum do mercado vitivinicola.

VLQPRD - “Vinhos Licorosos de Qualidade Produzidos em Regites Determinadas”).
8" é exclusivo para as aguardentes vinicas produzidas naquela area determinada.




A situagdo actual
, do Conselho, 17.05.1999; Decreto-Lei 212/04, 23.08.2004 relativo a organizagc

icola

titucional do sector vitivin

a0 ins

Regulamento (CE) n°®1493/1999

Vinhos DOC

DENOMINAGOES DE ORIGEM

DELIMITAGAO E REGULAMENTAGAO

Tranquilo,
Licoroso
elou
Espumante

**Vinhos Verdes (Sub-regides: Amarante; Ave; Baifo;
Basto; Cavado; Lima; Moncao; Paiva e Sousa)

DL 263/99 de 14.07.1999; DL 449/99 de
04.11.1999; Portaria 28/2001 de 16.01.2001

*Porto e Douro (Sub-regides: Baixo Corgo; Cima
Corgo e Douro Superior)

DL 254/98 de 11.08.1998;1 Portaria 612/98 de
26.08.98; Portaria 174/99 de 2.03.1999; Portaria
413/2001 de 18.04.2001; DL 190/2001 de
25.06.2001 e DR 13-5/2001, de 29.06.2001;
Portaria 1484/2002 de 22.11.2002

Tras-os-Montes  (Sub-regides: Planalto

Mirandés e Valpagos)

Chaves,

DL 212/04; Portaria 1204/2006 de 09.11.2006

Tavora-Varosa

DL 443/99 de 02.11.1999

Beira Interior (Sub-regides: Castelo Rodrigo, Cova da
Beira e Pinhel)

Portaria 165/05 de 02.11.1999

**Dé&o (Sub-regides: Alva, Besteiros, Castendo, Serra
da Estrela; Silgueiros, Terras de Azurara: Terras de
Senhorim)

DL 376/93 de 5.11.2003; DL 103/00 de 02.06.2000

**Bairrada

Portaria 213/00 de 08.04.2000; DL 301/03 de
04.12.2003; Portaria 836/04, de 13.07.2003

a) **Lafbes

DL 296/90 de 22.09.1990

Encostas de Aire (Sub-regides: Alcobaga e Ourém)

Portaria 167/05 de 11.02.2005

Ribatejo (Sub-regides: Aimeirim, Cartaxo, Chamusca,
Coruche, Santarém e Tomar)

DL 45/00 de 21.03.2000; DL 216/03 de 18.09.2003

DL 342/89 de 10.10.1989; DL 116/99 de

Obidos 14.04.1999; DL 220/02 de 22.10.2002; DL 212/04,
de 23.08.2004; Portaria 816/06 de 16.08.2006
*Lourinhd DL 34/92 de 07/03/1992; DL 323/94 de 29.12.1994

Torres Vedras, Alenquer e Arruda

DL 375/93 de 05.11.1993; DL 116/99 de
14.04.1999; DL 219/2002 de 22.10.2002

Bucelas

DL 43/00 de 17.03.2000

Colares

DL 246/94 de 29.09.1994

*Carcavelos

DL 246/94 de 29.09.1994

“Setlibal DL 13/92 de 04.02.1992

Paimela DL 340/89 de 7.10.1989; DL 326/97 de
26.11.1997; DL 116/99 de 14.04.1999; DL 135/00
de 13.07.2000

Alentejo  (Sub-regides: Borba, Evora. Granja-

Amareleja, Moura, Portalegre, Redondo, Reguengos e
Vidigueira)

DL 53/03 de 27.03.2003

Lagos, Portimao, Lagoa e Tavira

DL 299/90 de 24.09.1990; DL 318/03 de
20.12.2003

**Madeira e Madeirense

Portaria 40/82 de 02.02.1982; DRR 20/85/M de
21.10.1985; Portaria 125/98 de 29.07.1998;
Portaria 86/99 de 12.05.1999; Portaria 91/00 de
9.10.2000

a) *Biscoitos, *Pico e Graciosa

DL 17/94 de 25.01.1994

*Regides produtoras de vinhos licorosos de qualidade

Indicagéo de Proveniéncia Regulamentada (IPR).

(VLQPRD); **Regides produtoras de vinhos espumantes de qualidade (VEQPRD); a)




A situagdo a partir da entrada na CEE:

Regulamento (CE) n°1493/1999, do Conselho, 17.05.1999
Decreto-Lei 212/04, 23.08.2004 relativo a organizagéo institucional do sector vitivinicola

Vinhos IG ou

INDICAGOES GEOGRAFICAS (IG)

DELIMITAGAO E REGULAMENTAGAO

Regionais
Minho Portaria 112/93 de 30.01.1993; Portaria 1202/97
de 28.11.1997; Portaria 394/2001 de 16.04.2001
. DL 212/2004 de 23.08.2004; Portaria 1203/2006
Tras-os-Montes (Transmontano) de 09.11.2006
. DL 212/2004 de 23.08.2004; Portaria 1197/2006
Douro (Duriense) de 07.11.2006
Beiras Portaria 165/2005 de 11.02.2005
Portaria 351/93 de 24.03.1993; Portaria 244/00 de
Estremadura 03.05.2000; 16.04.2001; Portaria 1450/01 de
Tranquilo, 22.12.2001; Portaria 1066/03 de 26.09.2003
Licoroso : . ;
elou Ribatejo (Ribatejano) I:g.r(t)inzaoiézolgg de 20.05.1999; Portaria 424/01 de
Aguardente

Terras do Sado

Portaria 400/92 de 13.05.1992; Portaria 394/01 de
16.04.2001

Alentejo (Alentejano)

Portaria 623/98 de 28.08.1998; Portaria 394/01 de
16.04.2001

Algarve

Portaria 364/01 de 09.04.2001

Madeira (Terras Madeirenses)

Portaria 86/04 de 02.04.2004; Portaria 87/04 de
02.04.2004; Declaragéo rectificativa de 24.05.2004

Acgores

Portaria 853/2004 de 19.07.2004







GLOSSARIO

Agricultura biolégica - sistema agricola no qual ndo séo permitidos agro-quimicos de sintese.

Ampelologia — ramo cientifico da agronomia que estuda a morfologia e ciclo vegetativo da videira, a
implantagao e conducéo da vinha.

Antrossolos - solos provenientes da acgdo humana, com vista a cultura da vinha. Tém um Unico horizonte e
espessuras entre 70-120m, bastante pedregosidade & superficie e internamente, em consequéncia da
desagregacao motivada pela surriba.

Area Total de Parcela de Vinha Continua — superficies localizadas no interior da parcela de vinha, incluindo
areas utilizadas para deslocagdo de maquinas agricolas, até a largura maxima de 3m, assim como, pelas
estruturas, permanentes ou temporarias, de alteragao do perfil do terreno, até a largura maxima de 4m.

Arejées ou Arojados - sistema de condugéo tradicional no qual as videiras s&o plantadas entre as arvores que
existem nas bordaduras dos campos. S&o estendidos fios de arame até uma altura de 6 a 8 metros que se
suspendem nas arvores, deixando as videiras expandir-se livremente. Surgem como resultado da intensificagdo
e da evolugdo das uveiras, o que esta relacionado com a difusdo do arame. Como principal vantagem, este
sistema permitia tirar proveito na economia de m&o-de-abra, aproveitamento de uma produgéo, que praticamente
nao ocupa espaco no solo. Soma-se-lhe o razoavel arejamento e exposigdo. As suas principais desvantagens
sdo a grande perigosidade na poda e vindima e o reduzido teor alcodlico do vinho produzido.

Armagéo do terreno ~ entidade fisica ou obra de engenharia rural visando a sustentagéo dos terrenos.

Bacelo — parte inferior da videira que engloba a raiz e a base do tronco da videira, equivalente a “cavalo” ou
“porta-enxerto”.

Bardos - sistema de condugdo baixo e continuo constituido por duas ou mais fiadas de arame, fixadas em
esteios, entre os quais se desenvolve a parede vegetal da vinha. Tem como vantagem facilitar a mecanizagzo
das operagbes culturais.

Beneficio — conceito emergente da necessidade de qualificagdo do Vinho do Porto e controlo da quantidade face
ao mercado (Portaria n°8198, de 12 de Agosto de 1935), o qual regula a quantidade anual de Vinho do Porto a
produzir, o qual é estabelecido actualmente pelo IVDP. Esse quantitativo depende da pontuagdo da parcela
demarcada, o que é igualmente estabelecido por regulamentacgéo.

Carga da cepa - nimero de gomos deixados na poda para produgéo de uva e garantia de madeira para poda do
ano seguinte.

Casa do Douro — nome vulgarmente atribuido a Federacso dos Viticultores da Regiao Douro criada (DL n°
21883, de 18 de Novembro de 1932) com vista a incrementar a natureza associativa, representar os interesses
dos viticultores e apoiar a produgéo.

Cascos (cerca de 650 litros) — recipientes em madeira utilizados no envelhecimento do Vinho do Porto, em
especial dos Tawnies. Os cascos viabilizam uma oxigenag&o gradual do vinho, desenvolvendo sabores e cores
particulares ao processo de envelhecimento, € uma evaporacdo mais elevada, o que contribui para a
concentragdo de aglicares, a qual vai aumentando com o passar dos anos.

Casal - prédio rustico, no nobre, que resulta da terminologia original relativa a uma pequena a média extenséo
cultural com casa, onde residiam os caseiros ou cultivadores dessas parcelas, cuja produgdo heterogénea se
destinava, fundamentalmente, ao auto-consumo (Sampaio, 1923).

Cubas em inox — vasilhas em aco inoxidavel ou cimento, revestido por material inerte, utilizadas na fase inicial
do envelhecimento do vinho.



Castas — variedades videira (Vitis vinifera). Contempla castas recomendadas, castas autorizadas e
castas interditas, de acordo com o grau de adequagédo a uma Denominagé&o de Origem e respectiva
legisiagdo.

Castas aconselhadas - variedades testadas em campos experimentais e aprovadas para um terroir.

Castas autéctones — castas apenas cultivadas na Regiso DOC ou Sub-regido, permitindo a obtengéo de vinhos
com caracteristicas “sui generis”.

Castas interditas — variedades que devido a condicionantes fisiolégicas e/ou culturais sao intoleraveis no terroir
em causa, comprometendo os requisitos minimos de qualidade.

Castas recomendadas — variedades reconhecidas com elevado potencial biolégico, tecnologico e volume de
produgé&o, contribuindo para a obtengéo de vinhos de alta qualidade e marcada tipicidade regional, pelo que
deverao constituir a maior percentagem de uma Denominagao de Origem.

Castas toleradas — variedades com menor interesse na perspectiva do mercado de qualidade, mas cujo cultivo
é admitido.

Cava - remexe de terra com o objectivo de aproximar a terra do tronco das cepas. Operagdo morosa e cara, pelo
que regra geral é substituida por lavras e herbicidas. Serve ao controlo de infestantes, ao melhor aproveitamento
da agua das chuvas e para enterrar fertilizantes.

Certificagdo — processo complexo, relativo a um vasto leque de exigéncias de produgdo (praticas, tratamentos
enoldgicos) e comercializagdo (quantitativos, mercados), inerente a normas da legisiagdo europeia para as
denominagdes de origem, através do qual é passado um selo comprovativo da qualidade aos vinhos
provenientes de demarcagées.

Choro — derrame de seiva da planta, sinal de saida do periodo de dorméncia invernal (ocorre de Fevereiro a
Abril), primeira fase do abrolhamento.

Ciclo fenolégico — periodo de tempo que compreende as seguintes fases de desenvolvimento da videira:
abrolhamento; floragéo; fecundacao; diferenciagéo dos gomos; pintor ou alimpa (paragem de crescimento e inicio
da coloragéo do bago); paragem de crescimento; maturagéo (constituicdo de reservas em agucar, no final da
qual se realiza a vindima); queda da folha e repouso vegetativo (cerca de cinco meses).

Ciclo vegetativo — periodo de tempo que decorre de “choro” a “choro”. Existem castas de ciclo curto (temporas),
médio (meia-estag&o) e longo (tardias ou serddias).

Compasso — distancia das videiras entre as linhas (m), pela distancia das videiras na linha (m). Portanto
expresso por, entrelinhas x linhas (m x m), que se traduz na area ocupada por videira (mz).

Consociagdo - sistema cultural que comporta simultaneamente mais do que um tipo de cultura agricola na
mesma parcela.

Cordao Simples Ascendente (CSA) - sistema de condugio associado a uma poda mista de vara e taldo, com
uma conducéo totalmente ascendente, sendo vulgarmente designado por Cazenave (associado ao tipo de poda).
A altura do cordéo varia entre os 1,10-1,20m do solo e admite 2 a 3 fiadas de arame (duplos ou maveis) acima
do corddo para suporte da vegetacgdo, o qual na regido dos Vinhos Verdes nunca deve ter menos que 1 m de
altura. A sustentagao dos arames assenta num conjunto de postes, de madeira tratada, cimento ou granito, com
2,5-3,0m de comprimento. E aconselhado para vinhas em meia encosta efou terrenos secos que imprimam
reduzido vigor & videira. Possui como vantagem o facto de ser um dos sistemas de condug¢édo mais adaptaveis a
mecanizagéo das diversas operagdes culturais (poda, vindima, etc.). Como inconveniente salientam-se os custos
de implantagao.

Cordao Duplo Sobreposto Ascendente e Retombante (Lys ou Lira) — sistema de condugdo no qual as
videiras s&o dividas em 2 corddes orientados em sentidos opostos, a diferentes niveis, em que o nivel inferior é
responsavel pela vegetagéo retombante e o nivel superior pela vegetagéo ascendente, distando entre si cerca de
0,35-0,40m, criando uma abertura entre ambos do tipo ‘janela’. A sobreposi¢do de sebes ascendente e



retombante é feita por videiras distintas, a retombante é uma videira, sendo a sobreposta a ascendente outra. A
altura do 1° arame ao solo é de cerca de 1,10m e do 2° arame é de 1,45m, distando deste ao 1° nivel do arame
duplo de 0,25cm, e deste ao 2° nivel outros 0,25cm, do ultimo arame ao 2° nivel do arame duplo cerca de
0,35cm. Esta forma de condug&o esta associada a uma poda do tipo mista de vara e taldo, mas podera também
ser do tipo Guyot.

Corddo Simples Ascendente e Retombante (CAR) — sistema associado a uma poda mista de vara e taldo,
com 3 fiadas de arames (mais recentemente constituido por fiadas duplas) que s&o responsaveis pelo suporte da
vegetagéo ascendente, erradamente designado por Silvoz (tipo de poda por varas longas empadas e amarradas
a um nivel inferior ao corddo). Obtém-se a divisdo da sebe tnica do corddo simples retombante em 2 direc¢des
pelo abaixamento do nivel do cordao para a altura de 1,20-1,30m e colocacdo de mais 2 arames superiores ao
corddo, separados cerca de 0,40cm. O objectivo deste sistema & o de tirar maior partido do vigor conseguido
pelas varas de crescimento ascendente, garantindo uma maior fertilidade, diminuir a sensibilidade a podriddo dos
cachos e aumentar a superficie foliar exposta com ganhos na aquisicdo de agucares. As podas do tipo Silvoz
tém produgbes semelhantes aos corddes de 2 sebes e a vantagem de necessitarem de menor numero de
tratamentos fitossanitarios. Em contrapartida a sua condugdo é mais dispendiosa devido ao maior consumo em
mao-de-obra, sendo contra-indicada para castas que tenham sarmentos muito grossos e quebradigos ao empar.
Corddo Simples Retombante — vulgarmente conhecido por corddo simples, surgiu como uma alternativa a
cruzeta, dado os baixos custos de armagéo e a entrada em producgéo mais cedo. Sistema formado por corddes
simples, com a plantagdo de 2 videiras juntas e posteriormente isoladas, com um arame Gnico a 1,70-1,80m de
altura e com desenvolvimento vegetal retombante. Apesar dos baixos custos de instalacdo, tem a desvantagem
de requer frequentemente intervengdes em verde, sobretudo para evitar podridées. Por outro lado, devido ao
facto de apenas possuir um arame, deixa a vegetac@o livre, 0 que em zonas ventosas, pode originar uma
significativa quebra significativa dos sarmentos, ou uma excessiva exposicdo com eventual escaldao,
acarretando prejuizos na produgéo final.

Corddo Sobreposto Retombante (duplo ou simples) (CSOB) - conhecido por corddo sobreposto, este
sistema de condug&o surgiu para minimizar a menor densidade de plantagdo, vegetacdo e de produgdo do
corddo simples. Consiste na sobreposigdo na vertical de duas sebes de vegetagéo retombantes. Na base das
duas sebes sobrepostas, podem estar corddes simples ou duplos, que correm alternadamente em dois niveis de
arames, que distam entre si de 0,80-1,00m. A altura do 1° arame ao solo varia de 1,00-1,20m, e entre 2,00-
2,20m do 2° arame ao solo. Este sistema de condugio tem o inconveniente de provocar um ensombramento
excessivo nas videiras que se encontram no arame inferior, prejudicando fundamentalmente a maturagdo e a
sanidade das uvas, nomeadamente quando n3o se realizam intervengdes em verde nas duas sebes. Por vezes
existe a necessidade de auxilio de escadotes ou do reboque do tractor, para a realizagso, quer da poda, quer da
vindima nas videiras do arame superior.

Cruzeta — sistema de condug&o, que entrou no pais na década de 70, com armacgéo da vinha em forma de
cruz (poste vertical de 2 metros ou mais e um poste na horizontal com 1,5-2m) para suporte e disciplina dos
corddes, designado por festdo. Este sistema de condugéo tem como inconvenientes: a) a morte de uma videira
conduz com alguma frequéncia & morte de outras, que foram plantadas na mesma cova; b) dificuldades nas
pulverizagbes no interior da cruzeta, nomeadamente em tratamentos mecanizados; c) a exposi¢éo das videiras
lado a lado da azo a ensombramento, prejudicial & maturag&o e favoravel ao aparecimento de doengas. Do ponto
de vista econémico, a cruzeta demora em média 8 anos até atingir a uma “produgio cruzeiro”.

Denominagdo de Origem — conceito mais rigoroso do que o de Regido Demarcada, sendo o terroir o
fundamento do limite da sua fronteira geografica. Representa uma area ou conjunto de dreas viticolas que
produzem vinhos com caracteristicas qualitativas particulares e especificas comuns, cujo nome é utilizado na
designagéo dos préprios vinhos com Denominagdo de Origem Controlada (ex. DOC Douro, DOC Bairrada, etc.).



Os vinhos produzidos numa regido determinada podem também ser referidos por Indicagdo de Proveniéncia
Regulamentada (IPR), o que desde 2003 se verifica exclusivamente nas denominagbes agorianas.

Densidade de plantagdo — nimero de videiras por hectare, calculado em fungéo do compasso de plantagéo.
Desavinho — desenvolvimento incompleto dos cachos.

Desparra ou desponta — operagdo de retirada da folhagem sobreposta a fim de facilitar os tratamentos e
aumentar a exposicéo solar dos cachos. Em demasia pode provocar o desavinho ou aumentar o risco de
escaldéo.

Direito de Plantagdo — direito de proceder a plantagdo de vinhas ao abrigo da legislacao actual. Pode ser devido
a: a) Novo direito de plantagdo; b) Direito de replantagio (patrimonio viticola do viticultor ou obtido por
transferéncia); c) Direito de plantag&o concedido a partir da reserva.

Direito de Replantagido - direito de realizar uma plantagéo de vinha, em cultura estreme, no decurso das 8
campanhas seguintes aquela durante a qual foi efectuado o arranque regularmente declarado, numa éarea
equivalente a arrancada, nas condigbes previstas no Reg. (CE) n°822/87, do Conselho, de 16 de Margo.

Direito de Replantagdo obtido por Transferéncia — cedéncia/transferéncia do direito de replantagdo de um
outro titular para o primeiro.

Direitos Aplicados — s&o os direitos ja utilizados pelo titular.

Direitos de Plantagio por utilizar — direitos de plantagéo existentes susceptiveis de serem utilizados pelo seu
titular, ou por outra entidade devidamente autorizada por esse titular.

DOC (Denominagdo de Origem Controlada) - designagéo juridica atribuida a vinhos cuja producio esta
tradicionalmente ligada a uma regido geograficamente delimitada, correspondente a um quadro tradicional
natural e humano especifico, e sujeita a um conjunto de regras de producéo, elaboragdo, designacgio e
comercializagho consignadas em legislagdo propria.

Embardamento - plantag&o da videira alinhada ao longo de fileiras de arame zincado (bardos)

Empa - dobragem da vara e sua amarragéo ao arame, realizada na altura da poda, com o objectivo de controlar
a rebentagdo dos gomos.

Enxertia — operacdo associada a plantagdo da vinha ap6s a praga filoxérica, que consiste na implantagdo da
videira, em determinados bacelos resistentes e devidamente certificados, em fungédo do solo e da casta, sistema
de conducéo e objectivos da produgéo. A enxertia engloba as seguintes operagdes culturais: no Inverno corta-se
0 fronco da videira (cavalo) a um ou dois palmos do solo e abrem-se uma ou duas fendas. Prepara-se um bacelo
(garfo) com dois ou trés gomos, apara-se a ponta em cunha e coloca-se na fenda aberta no cavalo. De seguida
ata-se e cobre-se com terra.

Enxerto-pronto — técnica de plantagdo que recorre a videiras ja enxertadas.

Escalddo — nome vulgarmente utilizado para referir as lesées nas folhas e nos bagos relativas a perda de agua e
morte dos tecidos provocadas pela insolagdo e elevadas temperaturas estivais.

Escava ou descava — operagio tradicionalmente efectuada em Outubro/Novembro, consiste no sulcar o terreno
ao longo das carreiras da vinha, de ambos os lados da videira, ou em abrir covas (caldeiras), em volta das cepas
{encaldeiramento). Pretende-se expor o colo das videiras ao frio do Inverno, de forma a evitar o aparecimento de
raizes junto a zona de enxertia (afracamento). E também importante na defesa contra a erosdo e no
aproveitamento das aguas das primeiras chuvas, que se perderiam por escorréncia superficial, sem esta
operagdo. A enxertia junto ao solo elimina a necessidade da realizagio anual desta operacao, pois impede a
formagao de raizes junto ao solo.

Fertilizagdo — realiza-se anualmente antes da cava ou lavra. Utilizam-se adubos compostos organicos (azoto,
fosforo e potassio), em substituigdo do estrume que é mais caro.

Forma de condugéo — estrutura permanente que se da a cepa, associada a uma determinado tipo de
poda com designacgéo especifica (por ex. Cruzeta).
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Geio — plataforma cultural aproximadamente horizontal onde é cultivada a vinha, inerente ao sistema de
sustentacao por socalcos.

Herdade — top6nimo alentejano que representa uma grande propriedade isolada (idem Quinta, no Douro), a qual
possui interior da propriedade: terrenos de cuitivo, habitag&o do proprietario, do caseiro e adegas. A producédo
destina-se ao mercado e & marcada por uma elevada especializagdo. E frequente a contratagdo de
trabalhadores assalariados.

Hibridag&o — técnica de melhoramento de castas que consiste na fecundagéo de uma casta por pélen de outra
casta diferente, independentemente de ser da mesma espécie.

IG (Indicagdo Geografica) - referéncia atribuida aos Vinhos de Mesa produzidos numa regido geografica.

IPR (Indicagdo de Proveniéncia Regulamentada) - referéncia utilizada para vinhos de determinada regizo viticola
que gozam de caracteristicas particulares de qualidade e tipicidade. Estes vinhos terdo de cumprir num periodo
de 5 anos todas as regras estabelecidas para a produgao de vinhos de qualidade DOC, se assim se pretender
que sejam classificados. O DL 212/2004 aboliu esta categoria de vinhos, a excepgdo das regibes agorianas:
Biscoitos, Pico e Graciosa (Agores).

IVP - Instituto do Vinho do Porto, organismo oficial criado pelo DL n° 22461, de 10 de Abril de 1933, com fungdes
maultiplas, nomeadamente as do controle e fiscalizacgo da qualidade do Vinho do Porto.

IVDP - Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto (DL n°278/2003, de 6 de Novembro de 2003 que revoga o DL
n.° 192/88, de 30 de Maio, com a redacgéo dada pelo DL n.° 75/95, de 19 de Abril, e 0 DL n.° 74/95, de 19 de
Abril), fundindo o Instituto do Vinho do Porto com a Comissdo Interprofissional da Regido Demarcada do Douro
(CIRDD). Detém funcionalidades de interesse publico (certificagdo dos vinhos da RDD, disciplina do sector
fiscalizagdo, controlo sanitario) e uma gestdo e coordenagéo assente nas competéncias profissionais dos seus
quadros técnicos.

Lagaretas - monumentos arqueolégicos escavados na rocha para fabrico de vinho e de azeite, bem como
utilizadas em cultos religiosos. Existem sobretudo em Tras-os-Montes e Beiras, em areas propicias a cultura da
vinha, fora das povoagdes. Eram constituidas por trés partes: o piso (calcatorium), o pio (lacus) e o prato (forum).
O piso (parte onde se pisavam as uvas) & constituido por uma cavidade de forma trapezoidal, com 2-3m
comprimento por 40 -50cm largura e 30m profundidade, ligeiramente inclinadas no sentido do pio, com o qual
comunica por um orificio com cerca de 5cm de didmetro ou por pequeno sulco de dimensdes idénticas. O pio,
mais pequeno e mais profundo, de secgéo poligonal ou circular, através do qual o mosto escorreria. O prato,
superficie plana e circular com cerca de 1m de diametro, disposta ao lado do piso, util & prensagem rudimentar
dos bagacos provenientes do piso.

Limpa ou unhamento — operagao cultural de retirada dos gomos mais fracos que se formam nos nés das varas.
Mergulhia — Técnica de cultivo pré-filoxérica, a qual consistia na replantagéo do bacelo barbado em viveiro.
Método de Pontuagio (Moreira da Fonseca, 1948) - sistema de qualificagéo dos terroir (“solo, clima e feigao
cultural”) contidos na RDD com o objectivo de estipular a distribuicdo do beneficio atribuido a cada parcela
(prédio), destinada a produgdo de uva para Vinho do Porto. A pontuac&do resulta da conjugagéo de 12
parametros, dos quais s&o primordiais: localizagio dos vinhedos (situagdo absoluta e relativa), altitude, a
sustentac&o das vertentes, a natureza e a produtividade do terreno. Num segundo escaldo, posicionam-se as
castas e o declive. Num terceiro patamar contam-se: a natureza cascalhenta do terreno, o compasso, o abrigo e
a idade da vinha. O somatério da pontuacgio relativa a parcela permite integraHa numa das seis classes
existentes, da melhor classificada A (valores superiores a 2000) a F (valores entre 201 a 400).

Mildio — praga proveniente da América, associa-se a condigbes climatéricas de calor e humidade, provocando a
destruigéo das folhas e cachos antes da maturagio. Foi inicialmente combatida com sulfato de cobre (“calda
bordalesa”), de cor branca, com o resto da qual se pintavam muros e avivavam escadarias, fazendo parte do
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patriménio vernacular duriense. Actualmente, s3o utilizados novos produtos sistémicos na prevencéo e cura da
doenga.

Mortérios - antigas areas da RDD cultivadas com vinha e abandonadas ap0s a praga de filoxera em finais do

séc. XIX. Estes locais estdo actualmente ocupados por plantas mediterranicas como a esteva, o trovisco, o
alecrim, o medronheiro, a giesta, 0 rosmaninho, ou por arvores como o olival, a amendoeira, a azinheira, o
zimbro ou mesmo o pinheiro ou o castanheiro.

Novo Direito de Plantagdo — direito de realizar uma plantagéo de vinha sem recurso a utilizagdo de um direito
pré-existente, a exercer antes do final da segunda campanha seguinte aquela em que foi concedido.

Oidio — Doenga endémica que ataca as videiras nas areas mais himidas e sombrias.

Area ocupada com vinha — porg&o de terreno plantada com vinha, na qual esta se desenvolve de acordo com a
forma de condugdo pré-definida, obtendo-se assim a sua plena produgdo. Excluem-se as superficies que nio
tém influéncia directa na produgado, como por exemplo as superficies destinadas a praticas/operagées culturais,
passagem de maquinaria.

Panasqueira - Sinonimia de mortério utilizada no Alentsjo.

Patamares - plataformas com talude em terra, utilizados em regides com modelado acidentado, como a RDD.
Nesta Ultima, os patamares podem ser: a) largos, com cerca de 4m de largura e duas fileiras de vinha
implementados desde o ultimo Plano de Fomento, em 1972/73; b) estreitos, com cerca de 2m de largura e uma
Unica fileira de vinha, implantados sobretudo em parcelas com maior declive. Nos ultimos anos, tém vindo a
aperfeigoar-se outros sistemas tais como os micro-patamares (1,10-1,20 m). A construgao dos dltimos advém da
criago de uma plataforma entre duas linhas, com o auxilio de maquinas, nas areas com declives superiores a
40%, frequentemente nas cumeadas. Trata-se de uma técnica eficaz no controlo da eros&o, controlo da
vegetacao esponténea e principalmente com menor impacte negativo na paisagem.

Parcela — porgéo continua de terreno no interior da mesma exploragdo, submetida a uma gestéo Gnica, que
constitui uma entidade distinta no que respeita aos seguintes critérios: modo de exploragdo; modo de condugéo;
tipo de cultura; categoria de utilizagdo; idade da plantagéo e irrigacdo. Para além da aplica¢do destes critérios,
constituem normalmente limites obrigatérios da parcela: limites administrativos; estradas; caminhos publicos e
linhas de agua com representagdo cartografica para a escala de trabalho e o limite do bloco associado a
informagdes cadastrais (SIGC/ Ficheiro Vitivinicola).

Pitheiros ou Boieiros — pequenas aberturas nos muros de xisto usados na intensificag@o do cultivo da vinha na
Regi&o Demarcada do Douro.

Plantagédo — colocagdo em local definitivo das videiras, enxertadas ou néo, tendo em vista a produgio de uvas
ou a constituicdo de campos de porta-enxertos.

Praticas viticolas pré-filoxéricas (RDD) — conjunto de operagGes culturais que, de acordo com o calendario
fenolégico, consistiam: em Fevereiro-Marco, plantavam-se os bacelos ou varas de vide nos valados dos geios,
depois de se Ihe ter cortado 2-3cm na extremidade inferior. Utilizavam-se troncos de videiras adultas e vigorosas
podadas e atempadas, de castas convenientes. Depois de colhidos os bacelos eram reunidos em molhos e
embacelados, i.e., enterrados até meio, na terra e em local fresco, até a época da plantagéo. Aberto o valado,
“unhava-se” o bacelo profundamente, dobrando-se a sua extremidade inferior de 30cm. Tapava-se com terra e
regava-se com agua vinda do “suchio”, calcando bem e “entupindo” a cova até ao cimo. Deixava-se de fora um
palmo de bacelo (parugem) que se orientava na vertical. Afastavam-se as pedras e fornecia-se um tutor a cada
pé de videira. O compasso era de 0,77cm-1,10m. Quando necessario, regava-se. Escava, cava e podas eram
operagOes anuais, durante periodo de desenvolvimento da videira que durava 5 a 6 anos até entrar em plena
produgdo. Para a substituicdo das cepas mortas utilizava-se a replantacdo com bacelo barbado em viveiro ou por
“mergulhia”. Abria-se uma cova com 30-40cm de largura, em cujo fundo era colocado o mergulhdo (vara vigoros)

de uma videira anexa a que tinha morrido. No local desta unhava-se o mergulhdo, deixando a extremidade com 2
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olhos fora da terra. Passados 2 ou 3 anos separava-se, ou néo da planta m&e. Outro método de mergulhia
consistia em “langar de cabeca ou camear a cepa”, enterrando-se a videira inteira, deixando 2 ou 3 pontas das
melhores varas nos locais onde se pretendia reconstituir as falhas.

Poda — operagéo anual, muito exigente em mao-de-obra, realizada durante o periodo de repouso vegetativo.
Pode ser severa, quando se pretende reduzir a matéria verde em beneficio da qualidade da uva, ou reduzida,
quando se pretende aumentar o volume de produgzo.

Poda em guyot — poda em que sdo deixadas duas varas, com 5 a 8 gomos (produgéo de uvas) e dois gomos no
taldo, a fim de originarem varas a utilizar no ano seguinte.

Poda em taldo - poda na qual a vara é deixada muito curta, sendo eliminada no ano seguinte em que tiver
ocorrido uma vindima. Promove o encurtamento da videira.

Poda em vara - poda na qual sdo deixados entre seis a dez gomos no sarmento. E sobretudo utilizada nos
sistemas de cruzeta ou cordao.

Poda em verde - eliminagdo das varas excedentarias (sem utilidade produtiva) nascidas no tronco da cepa.
Porta-enxerto — parte subterranea da vinha, na qual se enxerta a variedade europeia pretendida, operac¢ao
cultural levada a cabo na viticultura apés a praga filoxérica. Os primeiros porta-enxertos eram de vinha
americana de variedades muito rusticas (Riparia, Rupestris, Cordifélia, Beriandieri, Rupestris du Lot ou
Monticola, outras). A partir de 1950 comegaram-se a utilizar hibridos destas variedades, consoante os tipos, grau
de acidez do solo, capacidade de absorgao selectiva de nutrientes e casta a cultivar.

Produgéo integrada — sistema agricola que visa a obtengao de alimentos de qualidade utilizando os recursos
naturais e os mecanismos de regulagéo natural em substituigo de factores de produg&o intensivos, prejudiciais
ao ambiente e de modo a assegurar, a longo prazo, uma agricultura sustentave! (OILB/SROP, 1992).

Protecgdo integrada — estratégia de protecgdo das plantas, que visa o combate a organismos nocivos das
culturas, utilizando um conjunto de métodos que respondam as exigéncias econdmicas, ecolégicas (atenda as
limitagdes de resisténcia dos sistemas naturais) e toxicolégicas, ou seja, com o minimo impacte na salde
humana e no equilibrio ambiental e tendo sempre em atenc&o os niveis econdmicos de ataque. Enquanto meios
de protecg@o destacam-se: a) luta cultural (selecciio de castas, sistemas de condugao, fertilizagio, podas ou
intervengBes em verde no sentido de proteger as culturas de pragas — mildio, oidio, podridao cinzenta (Botriyis
cinerea}; luta biologica, sobretudo contra acaros e a traca (Bacillus Thuringiensis); luta biotécnica, através de
reguladores e/ou inibidores do crescimento de populagdes inimigas e a luta quimica, em caso de necessidade,
(como com as cochonilhas, coledpteros, pirale e curculionineos) (OILB/SROP, 1973, rectificado em 1992 e
1999).

Quinta — unidade de produgéo vitivinicola de grande dimensao, relativa a RDD. No inicio da produgdo do Vinho
do Porto raramente servia de morada aos proprietarios, facto ocorre com frequéncia na actualidade, pelo menos
durante parte do ano.

Ramada, latas ou lateiros, vulgo “latadas” — forma de conducgdo alta que consiste em estruturas horizontais
construidas em ferro ou madeira e arame, sobre as quais assenta a videira, geralmente assentes em esteios de
granito, madeira ou cimento. Posicionam-se na orla dos campos, junto a muros, caminhos, tanques, largos e orla
de campos. Este sistema permite uma intensificagdo cultural, sobrepondo-se a outras culturas (inclusive vinha
continua) plantadas debaixo das ramadas, aproveitando espagos improdutivos. Tem como principais
desvantagens dificultar a poda e a vindima, bem como elevados custos de instalagdo e manutenc&o dos esteios
e arames.

Reconverséo — substituigao da cultura da vinha por outro tipo de cultura (Reg. (CE) n° 438/80).

Redras — sachas superficiais do solo com o fim de eliminar ervas daninhas e conservar a humidade da terra.

Realizam-se no final da Primavera ou inicio do Verao. A redra mecanica é frequente no D3o.
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Reestruturagio — modificagio dos sistemas tradicionais de cultivo da vinha (substituigdo de cepas; protecgdo de
castas; reavaliagdo da localizagdo e da dispersdo das parcelas de vinha) com vista & racionalizagédo e
rentabilizag&o da viticultura (Regulamento CEE n° 438/80).

Rega — fornecimento adicional de &gua & vinha em determinadas ocasides em gque é necessaria ao
desenvolvimento normal da videira. Pode-se fazer: no inicio do ciclo vegetativo (inicio da Primavera); quando o
bago comega a crescer; na maturagéo (no Verdo) quando a temperatura é muito elevada e a precipitagdo nuia
ou muito reduzida.

Regido Demarcada — no conceito classico, representa uma area reconhecida como produtora de vinho de
qualidade em termos analiticos e organolépticos reconhecidos pelo organismo regulamentador.

Regido Determinada — Idem de Denominagéo de Origem.

Reguengo ou quintal - espago horticola junto as casas (ou em redor das povoagdes), no qual também se
plantava a vinha, sobretudo nos sitios mais secos e abrigados.

Replantagdo ~ plantagéo da vinha realizada com recurso a utilizag&o de direitos pré-existentes. A replantagao
pode ser feita, através de: a) Reconstituigdo — replantacdo no mesmo local da vinha arrancada; b) Relocalizagao
— replantacéo noutro local, distinto do da vinha arrancada.

Sistema de armacdo do terreno — intervengdes na morfologia das vertentes de forma a obter plataformas
cultivaveis e estabilizar os terrenos a plantar com vinha. No Douro, existem registos de socalcos desde o séc.
XVII. No Minho, a preservagéo dos socalcos ¢ reconhecida como de elevado interesse ambiental (retencao de
solos e regularizagéo do escoamento de aguas pluviais) e de grande importancia turistica. No Dao, nas encostas
de maior pendor eram armados socalcos, construindo-se pequenos muros em pedra solta (arretos), os quais tém
vindo a ser substituidos por taludes em terra, mais ou menos inclinados - patamares.

Sistemas de condugdo da vinha — relativo a técnicas de instalagdo, conducédo e exploragdo da vinha,
comportando diferentes modalidades de cultivo.

Socalcos - utilizados em regides com modelado acidentado, comportam: os terragos (plano mais ou menos
horizontal no qual se fazia a plantagdo) e os muros de sustentaco. Sdo muito emblematicos na RDD,
individualizando-se: a) socalcos estreitos (pré-filoxéricos), geios com cerca de 2m de largura em que era
plantada uma fileira de vinha; b) socalcos largos (pos-filoxéricos), com cerca de 4m de largura e duas fileiras de
vinha, e com angulos de aresta viva, a marcarem as ondulagées da vertente;

Socalcos pré-filoxéricos (sin. Terrados ou Geios, RDD) - terragos murados, cuja construgdo tinha como
primeira operagdo a limpeza das vertentes: arroteia completa dos matos e limpeza de raizes das plantas
arbustivas e herbaceas. Delineavam-se entdo os caminhos de acesso e os aquedutos para encaminhar as aguas
da chuva, frequentemente torrenciais. Construiam-se entdo os socalcos, sustidos por muros (calgos) com 1 a 2
m de altura, feitos com a pedra arrancada na abertura das valleiras em que se fazia a plantagcdo. O desenho dos
socalcos acompanhava as curvas de nivel, sendo a sua largura pequena (duas fileiras de vinha, 5m). As cepas
nunca eram em grande numero (3500/hectare) devido & grande ocupagdo de espago pelos muros de
sustentagdo. O revolvimento do solo para a plantagdo designa-se de surriba, rompimento ou saibramento. O
“desmonte” da encosta fazia-se debaixo para cima, seguindo as curvas de nivel. Abria-se um primeiro valado
com cerca de 1,50 m de largura e 1m a 1,30m de profundidade, langando-se a terra extraida para a parte inferior,
formando um cavalete ou coma que se ia arrasando nos anos seguintes. Neste valado construia-se o muro e
plantava-se a videira, reservando-se 3 palmos (66 cm) para o calgo e dois palmos (44 cm) para lhe encostar a
terra; nos dois palmos seguintes plantava-se o bacelo, disposto em linha a distancia aproximada de 0,77 a 1m de

compasso. Na parte superior do valado, abria-se um novo rasgo “suchio pelo pé” ou “suchio varrido”, com cerca
de 3 palmos de largo, para criar mais solo para a videira. Completava-se 0 movimento de terra cortando mais
outra faixa do terreno superior, com 3 palmos de largura e 3 de profundidade, ao longo do ascendente, que

encostava ao calgo seguinte, ao ltimo corte chamava-se o descombramento.
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Socalcos pés-filoxéricos (RDD) - modificaram-se algumas praticas na construgdo dos socalcos: menor
quantidade de terreno de paredes, que s3o mais altas e maior superficie efectiva de vinhedo (5.000 ou mais
cepas por hectare). Utilizag&o do processo de “surriba de través” para recuperacédo de geios (mantendo-se os
calgos, somente reparagéo), ou de uma nova técnica de surriba, designada de “ surriba caras acima”. |déntica a
anterior, com os geios mais largos e profundidade dos alicerces maior, 5 a 6 palmos. A abertura das valadas
fazia-se com macetas, as quais também serviam para partir a pedra que servia de solo “fazer terra”. A segunda
valada iniciava-se pelo desbancamento ou descombramento do terreno, limpeza de terra e pedras da camada
superior do terreno onde se iria abrir a segunda vala. Utilizavam-se pas e alavancas ou “ferros do monte”. O
restante enchimento da vala (abancamento) fazia-se com essas ferramentas, mas também com broca ou
dinamite. Terminada a surriba e a construcdo das paredes procedia-se ao arrasamento, a fim de regularizar os
terrenos. Em seguida a marcacéo e plantagdo de porta-enxertos, segundo um compasso de 5-7 palmos (a
densidade aumenta, passando a 6000 pés/hectare, geios com 5 e mais fileiras de vinha). As paredes
desenhavam um tragado em linhas quebradas, com a inclinacédo das plataformas mais acentuada.

Surriba e espedrega (sin. saibra ou saibramento, RDD) — operacao viticola que consiste na mobilizagdo do
solo até 1m de profundidade, de forma a permitir um bom desenvolvimento das raizes da videira. Anteriormente
a mecanizagdo era também a operagio mais penosa pois era efectuada a méo e durante o Verdo, sob calor
intenso. A abertura de valas, geralmente paralelas entre si e afastadas 0.8-1,1 metros, é realizada em areas
pedregosas ou nas de solo mais delgado (saibrdo). A mobilizagao do solo fazia-se depositando terra na vala que
ja estava aberta, para inverter as camadas, e depositar no fundo da vala mato verde ou rama de pinheiro (Dao).
Utilizavam-se: enxaddes, picaretas, picos, guilhos, pistolos e marretas, além de pélvora, rastilhos e fogo. Hoje
usam-se tractores de rasto munidos de pas frontais, que removem o solo e a rocha e nivelam o terreno.

Talhas - grandes reservatérios utilizados na produgso e transporte de vinho, muito frequentes no Sul de
Portugal. Nas praticas de vinificagdo em talha as uvas eram primeiramente desengangadas numa ripadeira ou
pisadas no chdo da adega, recolhendo-se 0 mosto numa doma (pia) da qual é transferido para a talha
juntamente com a parte solida dos cachos e bagos. Durante a fermentacdo as massas que sobem a superficie
séo mergulhadas duas vezes por dia. Quando a fermentagio cessa, as massas caem no fundo da talha e ai
permanecem juntamente com os materiais solidos acrescentados ao mosto, até ao vinho ser consumido. Para
evitar a oxidagdo, cobre-se o vinho com azeite, a fim do resguardar do contacto com o ar. Apés clarificar esta
pronto a ser consumido, retirando-se da talha por uma cana colocada no fundo da mesma, servindo a matéria
solida de filtro e a cana de difusor, o que areja o vinho, avivando o sabor e removendo os compostos reduzidos
de enxofre.

Terroir — termo proveniente do latim territorium (terra com aptidao agricola, no caso viticola). O termo sofreu um
processo de evolug&o ao longo da histéria. Assim, no século XIX os “vinhos de terroir” representavam vinho do
produtor, geralmente com falta de qualidade face a “vinhos nobres”, produzidos por casas com prestigio
socialmente reconhecido (marcas comerciais). Em meados do século XX, o conceito centra-se na ideia de
territério delimitado e homogéneo, resultante da combinagéo particular de componentes: naturais (tipo de rocha,
solo e clima, a que actualmente se soma relevo exposigdo dominantes, altitudes médias, declives médios,
presenca de massas de agua, tipo de mosaico, outros, Benoit, 2002); culturais (técnicas de cultivo, de condugdo
da vinha ou de sustentagdo de vertentes) e castas e porta enxertos (uma ou varias, e “porta-enxertos”). No inicio
do século XXI, o conceito de terroir evolui para patrimonio herdado, fruto da relacdo complexa e evolutiva
fundada sobre um sistema de interacgdes originais e indissociaveis que compreendem: caracteristicas naturais e
biologicas (castas), técnicas viticolas e enoldgicas (saber-fazer), circunstancias sécio-culturais, econdmicas e
politicas particulares a uma colectividade humana, e uma tipicidade degustativa, em suma, um misto de funcional
e sensorial, uma identidade passivel de conferir notoriedade a uma regido.
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Tipicidade degustativa — propriedade de um vinho pertencer a um tipo diferenciavel e identificavel por um grupo
de referéncia. Pode ou n&o estar associada ao terroir.

Tonéis (balseiros, RDD) — vasilhas de madeira, de grande volume (10.000 a 100.000 litros de capacidade),
utilizadas para maturagéo do Vinho do Porto, nomeadamente Rubies e LBV,

Transferéncia — replantagéo de vinha efectuada pelo titular do direito, em local distinto da vinha arrancada.
Uveiras ou Enforcado (sin. Embarrado) — forma ancestral de cultivo da vinha, muito difundida na regido dos
Vinhos Verdes, que consiste na plantagdo de 1 a 4 videiras, junto a um tutor vivo (castanheiro, choupo ou
platano) plantado na bordadura dos campos. O terreno é aproveitando na sua totalidade para outras culturas
(pastos, cereais, horticolas, etc.). As videiras crescem livremente, entrelagando-se com os ramos das arvores de
suporte, atingindo enormes proporgdes. Originam vinhos de reduzido grau alcodlico, devido as altas produgdes e
aos baixos teores de aglicares inerentes a maturagdes tardias e muitas vezes incompletas. Beneficiam de uma
economia de espago, adubagdes e podas (em anos alternados). Como desvantagens salientam-se dificuldades
nos tratamentos e operagdes culturais. Estas Ultimas séo feitas com escadas de grande altura, “passais”, o que
se torna numa operag&o perigosa.

Vindima - operagdo de colheita dos cachos que recai normalmente no final do Verao/principio do Outono,
dependendo castas e das condigdes climatéricas ocorridas no ano.

Vinha — ecossistema definido e adaptado ao meio onde é cultivado, de acordo com as especificidades biofisicas,
natureza das plantas e das praticas culturais utilizadas (terroir).

Vinha alta - vinha descontinua e/ou com altura superior a 1,8m (IDRHa e Anuario do IVV, varios anos).

Vinha ao “alto” - sistema de condugéo da vinha segundo no qual os bardos estdo alinhados de acordo com a
inclinagéo do terreno.

Vinha baixa ~ cuitura da vinha com origem etnografica na Asia Oriental (Egeu) e muito desenvolvida na Grécia
(séc. lll). Em regra, cultiva-se hoje de forma continua, sustentada em bardos aramados, normalmente com altura
inferior a 1,8m.

Vinha continua — ocupa a totalidade da parcela e em regra associa-se a bardos de vinha alta ou baixa.

Vinha descontinua - plantagao de vinha que ocupa parcialmente a parcela e em regra serve de sua bordadura.
Tradicionalmente, esta forma de condug&o constituiu um importante elemento de intensificagéo agricola uma vez
que era colocada na bordadura dos campos, como complemento de sistemas de policultura intensiva, nas areas
de minifandio das regides de clima mediterraneo de feicdo atlantica O facto da vinha alta descontinua ser um
sistema de condugédo economicamente desfavoravel (muito intensivo em mao-de-obra e de dificil mecanizagao)
compromete a sua preservagdo nas novas praticas vitivinicolas. Sob o ponto de vista estético, sao um importante
contributo para a diversidade da paisagem, sendo frequentemente utilizados para a decoragdo de caminhos,
alamedas, largos, logradouros e jardins.

Vinha em pé franco — vinha cultivada sem porta-enxerto.

Vinha estreme — vinha cuitivada per si (em povoamento puro). Independentemente da dimensao da parcela, é
sempre uma area continua ocupada com vinha, sendo sempre o nimero de videiras no interior da parcela
inferior a 20 pés/ha (IDRHA, varios anos).

Vinha etrusca (sin. labrusca ou lambrusca) — Designagdo dada a vinha alta, cultivada no bordo dos campos
de cultura segundo a tradigio etrusca (séc. IV e V d.C.), sistema cultural ainda frequente na regi&o dos Vinhos
Verdes e que confere caracter ao mosaico viticola minhoto.

Vinho — bebida fermentada proveniente da cultura da vinha, com grande tradigdo no Mediterraneo. E-lhe
atribuido um importante valor: simbolico associado a habitos festivos e a poesia; mitologico caso dos cultos de
Osiris (Egipto), Dionisio (Grécia), Baco (Roma) e religioso, cerimonias ligadas ao cristianismo Comprovam a sua
importancia ao longo da historia, as inimeras representagbes pictoricas e escultura (Egipto Antigo, China,

Pérsia, Mesopotamia, Arménia e Babilonia) alusivas ao vinho.
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Vinho DOC Déo - integra as seguintes designagées: Nobre Garrafeira, vinhos excepcionais com 48 meses de
estagio, 18 dos quais em garrafa, no caso dos tintos, 18 meses de estagio, dos quais 9 em garrafa, para
brancos; Nobre, vinhos excepcionais com 36 meses de estagio, no caso dos tintos e 12 meses, no dos brancos:
Reserva, vinhos tintos com 42 meses de estagio e brancos com 12 meses de estagio; Novo e Clarete, vinhos
com menor graduagao (11% vol.) do que os anteriores, com estagio minimo de 6 meses: Espumantes (brancos,
rosados ou tintos), elaborados pelo método classico (champanhés), com estagio minimo de 9 meses em garrafa.
Vinho de Mesa — designacéo atribuida a um vinho que nao esta sujeito a certificacdo por parte das entidades
regulamentadoras. Pode ser produzido com castas provenientes de qualquer regido ou resultar de lote de vinhos
com diferentes origens (nacionais ou estrangeiras).

Vinho do Porto — designagao centenaria (séc. XVII) relativa a exportacdo desde a barra do Rio Douro, atribuida
aos vinhos licorosos (elevada graduagao alcodlica, generosos - 19-20% vol., excepto nos brancos secos, que
pode ter 16,5 %), e de amadurecimento longo (carregados e encorpados), provenientes da Regido Demarcada
do Douro. A atribuigcao da categoria (reserva, data de colheita, indicagdo de idade) e do estilo inerente ao tipo de
envelhecimento (vintage, ruby, tawny e branco) resultam de regulamentagéo, variando de acordo com o
beneficio e o blend (mistura de varios lotes de vinho, da proveniéncia destes Gltimos e de ser fruto de uma ou
varias vindimas).

Vinho do Porto branco - vinho produzido a partir de uvas brancas, com processos de envelhecimento
semelhantes ao dos tintos, podendo assumir sabores extremos, do extra-seco ao muito doce ou lagrima.

Vinho do Porto data de colheita — vinhos de elevada qualidade provenientes de uma s6 colheita. Estagia em
madeira durante periodos de tempo variaveis, nunca inferiores a 7 anos, podendo ser entdo engarrafado.

Vinho do Porto indicagédo de idade (10 anos, 20 anos, 30 anos e 40 anos) — vinho de elevada qualidade
obtido por lotagéo de vinhos de colheitas de diferentes anos, de forma a ser obtida uma complementaridade de
caracteristicas organolépticas. Estagia em casco de madeira durante periodos de tempo varidveis.

Vinho do Porto Late Bottle Vintage (LBV) - resulta de uma colheita de um s6 ano de boa qualidade, sendo
engarrafado ap6s um periodo de envelhecimento entre quatro a seis anos, ao fim dos quais pode estar pronto a
ser consumido, ou necessitar de um estagio mais prolongado em garrafa.

Vinho do Porto Reserva — vinho de muito boa qualidade obtido por lotagcdo (blend) de vinhos de grau de
maturagdo variavel. Distinguem-se os Reserva Tawny e os Reserva Ruby.

Vinho do Porto Ruby - é um vinho tinto, de tom vermelho intenso, envelhecido em cubas de ago inox ou de
carvalho.

Vinho do Porto Tawny - vinho envelhecido exclusivamente em cascos de carvalho, nas quais ganha sabor e
pode respirar, concentrando sabores e amadurecendo as cores que passam de rubi a ambar.

Vinho do Porto Vintage - expoente entre as congéneres, corresponde a um vinho obtido num ano excepcional
em relagéo a qualidade da uva. Possui caracteristicas organolépticas também excepcionais, que lhe permitem,
apos 2 anos de estabilizagio, um envelhecimento em garrafa, processo que pode ser continuado por véarios anos
(10 a 50 anos). Um Porto Vintage é um vinho denso e encorpado, de aroma e paladar muito finos, que pode ser
degustado, com qualidade, em todas as fases do envelhecimento. Uma vez aberta a garrafa deve ser consumido
nas 24 horas seguintes, a fim de manter intacta a sua qualidade.

Vinho petroleiro — vinho outrora comum no Alentejo, sobretudo na regido da Vidigueira, produzido em talhas de
grande dimensdo, que quando proveniente de castas brancas adquire uma cor carregada, semelhante a
petréleo.

Vinho Regional - designagdo dada a vinhos de mesa, produzidos numa regido especifica de produgdo cujo
nome adoptam, Indicagdo Geografica (ex. “Terras do Sado”, ‘Alentejo”, “Beiras”, etc.). Sdo provenientes de
castas identificadas como recomendadas, autorizadas e sujeitas a um sistema de certificagdo (Decreto-Lei n°
309/91, de 17 de Agosto). Um vinho adquire o estatuto de Regional quando sejam contempladas em conjunto, ou
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separadamente, as seguintes condigdes: a area de producdo de uva seja exterior ao limite das regides
determinadas; quando no interior de uma area determinada o vinho ndo respeite as castas recomendadas ou a
sua percentagem; seja proveniente de uvas, no minimo de 85% da mesma regido e de castas identificadas como
recomendadas para a produgio de vinho regional; seja proveniente de uvas que provenham de duas regides
determinadas dentro da mesma area de vinho regional: seja vinificado numa regido determinada diferente
daquela de origem das uvas.

Viticultor — toda e qualquer pessoa, individual ou colectiva, de direito privado ou publico, que possua um
exploracgéo viticola.

Vitis vinifera - espécie vegetal arbérea vulgarmente chamada videira. A videira pré-histérica (vitis sezannesis)
tera tido origem na Asia Central sendo empurrada para sul quando da ultima glaciagao (Wirm, cerca de 120 mil
anos), refugiando-se em dois nichos mediterraneos: regi&o entre os mares Negro e o Caspio ¢ ilhas e litorais do
mar Mediterrdneo. A espécie original evoluiu para vitis silvestris, (didica ou unissexuada) e trepadeira, em
relagéo a qual esta comprovada a existéncia de vinificagio. Ha cerca de 9000 a 7000 anos ter tido inicio no
Céucaso e no Turquistdo a domesticagdo da resultante da domesticagdo da vitis silvestris, considerando-se a
Arménia turca, o bergo da vitis vitifera (espécie heterossexuada), que hoje domina 80% das cepas europeias. A
sua cultura teve grande desenvolvimento na bacia mediterranea desde a Antiguidade. A vinha é hoje cultivada
em diferentes circunstancias climaticas dos dois hemisférios terrestres, sobretudo nas regiées temperadas. Os
factores fisicos ideais estdo dentro dos seguintes parémetros: a temperatura ideal situa-se entre -5°C e 25°C,
tendo por limite os -15°C e 45°C;a insolagdo média anual deve situar-se entre 1600h-1 800h, com médias diarias
entre 6h a 10h; a pluviosidade depende, entre outros factores edaficos e bio-técnicos, dos estados fenolégicos:
abrolhamento 14-15mm; florag&o -10mm; inicio formagéo do bago — 40-115mm; até a maturagédo — 80-100mm;
vindima - 0-40mm; altitude — os 300m s&o uma referéncia, mas tem uma grande variabilidade, podendo atingir
os 1500m, em encostas expostas ao Sol e solos favoraveis, das latitudes médias; exposi¢cdo — em regra, as
vertentes cdncavas, os fundos aplanados de vale e as grandes superficies aplanadas t&ém maiores amplitudes
térmicas, logo sdo menos favoraveis; as vertentes com maiores declives s30 benéficas (mesmo expostas a
desfavor do Sol e desde que n&o tenham demasiada mobilizagao para n&o comprometer a estabilidade e evitar a
eros&o), pois o angulo de incidéncia e o albedo sdo maiores, concentrando maior quantidade de calor por
unidade de superficie; os solos arenosos ou francos sdo, em geral, preferiveis aos argilosos, as texturas
grosseiras (pedregosidade elevada) e as estruturas granulosas e grumosas também sdo favoraveis, pois a
drenagem e o arejamento estdo facilitados; a proximidade de grandes massas de &gua (lagos, albufeiras,
grandes rios) e de massas florestais é benéficos pois funcionam como moderadores térmicos e, no caso da
floresta, desde que nao provoque ensombramento ou demasiada humidificagdo do ar, também tém a fungéo de
barreira contra o vento. Dentro deste quadro geral, os maiores constrangimentos a cultura da vinha relacionados
com os factores fisicos s&o: o vento (forte perda de agua); a ocorréncia de geadas e de granizo (sobretudo no
periodo anterior ao pintor, final da Primavera) e a persisténcia de nuvens e/ou nevoeiros. Fora das faixas
temperadas, i.e., nos climas quentes ou nas grandes altitudes, a cultura da vinha implica um zonamento mais
rigoroso: seleccdo de manchas ecolégicas apropriadas; sistemas de armagéo que permitam o controlo da
insolagdo (reducdo/aumento da densidade de plantagdo; redugdo/aumento da parede folhear); controlo da
exposigdo; adequagéo de sistemas de drenagem; uso de castas resistentes a humidade e a elevadas amplitudes
térmicas.

Vitis vinifera, introdugéo e difusdo da cultura — os documentos mais antigos referem a presenga da vinha no
Caucaso (Arménia e Georgia, séc. VIl a.C.), de onde se tera difundido para o Mediterrdneo, mas existem
inumeras referéncias nas civilizagdes antigas: China (sementes fossilizadas, 4000 a.C.); (India do Norte, 3000
a.C.); Assirios e Babilonio (Cédigo de Hamurabi refere a penalizagéo de fraudes relativas ao vinho, 3000 a.C.);
Suméria (referéncia a vinhateiros, 2500 a.C.); Hititas (primeiras grandes caves e legislagdo, 2000 a.C.); Egipcios
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(especialistas em poda e terragos; famosos vinhos Mariotic e Taniotic; culto de Osiris, sin. Dionisio, desde 3.600
a.C.); Arabes (vinhas isoladas e dispersas suportadas por canas, séc. XV e XVI a.C, sendo que durante a sua
presenca na Peninsula Ibérica e Sicilia era usada a linha, compasso 2m por 1,4 m); Fenicios (condugfo baixa e
comercializacdo, 1500 a.C.); Hebreus (simbolo de Terra Prometida e arvore da vida, referida em 650 citacbes
biblicas); Gregos (aperfeicoamento préaticas culturais, selecgdo de castas, e dos processos de transporte a
grandes distancias, acreditando-se que terdo sido os primeiros a transformar a viticultura num oficio e a
rentabilizar a sua comercializag&o, séc. lil a.C); Romanos (adaptagéo da vinha as condi¢bes edafo-climaticas: na
planicie do Pé representada pela vinha alta ou etrusca), adaptag&o dos sistemas de poda gregos para aumentar
a producéo; novas técnicas e variedades e sua difusdo aos territorios conquistados, desde a Gélia, Aquitania,
Ibéria e Germania) (Fregoni, 1991). Na histéria da Lusitania, os Tartésios terdo sido os primeiros a cultivar a
vinha, junto aos vales do Tejo e do Sado, cerca de 2.000 a.C. No séc. X a.C., os Fenicios introduziram algumas
castas na Ibéria, seguidos dos gregos e dos romanos. Polibio foca a existéncia de agricultura no centro da e sul
da Hespénia Ulterior (regido centro de Portugal), tendo-se encontrado: em Mértola (Herdade do Mouchao) pias
de pedra (/lagaretas) do séc. |, que serviriam de lagar e em rituais ligados ao culto dos mortos e em Reguengos
de Monsaraz um sarcéfago (séc. |-l a. C.) tem esculpido uma cena de pisa no lagar (Museu Soares dos Reis).
Estrab&o (séc. | a. C.) refere-se as vinhas na regido de Tras-os-Montes e cercanias de Conimbriga. O codigo
visigético estabelece normas para a producio e comércio de bebidas fermentadas, incluindo o vinho. Com as
invasdes arabes no séc. Vill a comercializagdo de produtos derivados da vinha aumentou, quer controlada pelas
forgas descentralizadas nas cidades e hortas anexas, quer de forma mais centralizada pelo califado de Cérdoba,
embora a produgéo de vinho sofresse um retrocesso com os Almoravidas e Almoedas, mais fundamentalistas.
Com a reconquista crista, recrudesce a produgéo vinicola, desta feita de N para S, impondo-se como um dos
expoentes agricolas nacionais a partir do séc. XVI, pese embora com muitos avangos e recuos devido a guerras,
pragas, contingéncias de fabrico e comercializagao.

VQPRD - sigla que designa Vinho de Qualidade Produzido em Regido Determinada. Esta designagdo engloba
todos os vinhos classificados como DOC e os IPR. Representa uma area dentro da qual é possivel produzir com
alguma seguranca de continuidade, um vinho tipico de uma regido geografica com alguma uniformidade biofisica
e humana (praticas culturais), sujeita a um sistema de certificacdo. A excepgdo a essa uniformidade advém do
uso de castas utilizadas nos encepamentos, natureza do solo e microclimas. A nomenclatura VQPRD ¢é aplicavel
aos vinhos licorosos, espumantes e frisantes, respectivamente (VLQPRD, VEQPRD, VFQPRD).

Zonagem ou zonamento viticola — conjunto de procedimentos técnicos relativos a prospeccao e selecgio de
manchas ecoldgicas apropriadas para o cultivo da vinha, ao uso de sistemas de condugdo, sustentagdo dos
terrenos e escolha das castas apropriadas.
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AS CASTAS MAIS REPRESENTATIVAS

Critérios de selecgédo das castas e dos mapas com a sua distribuigio em Portugal Continental:

¢  Castas brancas e tintas mais cultivadas no pafs;
»  Castas recomendadas na produgéo de vinhos DOC;
e  Castas mais relevantes das regides em estudo;

*  Castas associadas a terroir particulares das Sub-regides em estudo;

. CASTAS BRANCAS

Alvarinho (sin. Regional Galego ou Galeguinho, no concelho de Ponte Lima) — Casta muito
antiga nas duas margens do rio Minho é o ex-libris das castas do NW e a mais valorizada da sub-
regido Mongéo, nomeadamente para vinho DOC. Apresenta uma rusticidade elevada e vigor médio,
dando origem a cachos pequenos, em forma de alada, medianamente compacta, o que a torna uma
casta pouco produtiva. A cor do bago é amarelo/rosada carregada, produz mostos ricos em aglicares
e um razoavel teor de acidos organicos. O vinho tem um aroma intenso e complexo de caracter
frutado, sabor macio, encorpado e persistente, com grau alcodlico volumétrico entre 11,5° a 13° e
acidez fixa minima 4,5gr/litro (Garrido, 1984). E muito sensivel & acariose e atreita & esca.

Antéo Vaz - Casta relativa ao Sul do pais, tem terroir de eleigao no Alentejo. E uma casta aromatica,
delicada, com corpo e acidez natural equilibrados, pelo que & utilizada em vinhos varietais de
qualidade. Essa qualidade associa-se a um bago muito pequeno, uniforme, regular e suculento.

Bical (sin. Borrado das Moscas, no Déo) - Muito difundida nas Beiras e no Douro, é uma casta vigorosa, de
porte retombante, cujas sebes apresentam dificuldade de condugéo devido a dureza das varas. E uma casta
muito tempord, cuja produgdo & média mas muito irregular de ano para ano. O cacho é de tamanho médio,
comprido, com pé grande e bagos pequenos, de pelicula espessa e apresentam pequenas pintas pretas quando
amadurecem. E muito susceptive! ao mildio e oidio e mediamente a podriddo cinzenta, Os mostos tém um
elevado potencial alcodlico e média acidez, dando vinhos citricos de cor, muito frutados, finos, macios e
equilibrados. No Do e no Douro é sobretudo utilizada na constituicdo de lotes com outras castas.

Encruzado (sin. Regional Salgueirinho) — A casta branca mais difundida e caracteristica do Dao,
tem a particularidade rara de apresentar gavinhas nos entrends superiores, de onde lhe advém a
designagao. E muito equilibrada, vigorosa e de fertilidade média a elevada. Tem um porte horizontal e
retombante, com langamentos bastante compridos (s&o frequentes as gavinhas a niveis superiores
ao 7° n6), o que dificulta a condugdo da sebe e medianamente frageis, nomeadamente ao vento. O
cacho é médio a pequeno, e os bagos médios e ndo muito compactos. Os mostos, se bem que
facilmente oxidaveis, tém um potencial alcodlico elevado, média acidez e grande capacidade de
envelhecimentos prolongados (entre 15 a 30 anos), o que confere cor amarelo-palha ao vinho, grande
complexidade de aromas, em simultdneo com frescura e vivacidade.

Ferndo Pires (sin. Maria Gomes, na Bairrada e Ribatejo) — E uma das castas mais antigas e a
casta branca mais cultivada do pais (9230ha, IVV, 2004), estando representada um pouco por todas
as regides vinhateiras, se bem que prevalecente na Bairrada e no Ribatejo (Figura). Apresenta uma
grande capacidade de produgdo e uma maturagio precoce, o que &€ muito relevante na Bairrada,

mais sujeita a chuva préximo as vindimas. O porte & semi-erecto e o vigor médio a elevado. A folha é
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amarelada com a orla carmim e o cacho tem tamanho médio, medianamente compacto, bago
arredondado de cor verde amarelada. O mosto tem acidez reduzida e os aromas sdo fortes e
intensos, o que confere aos vinhos boa estrutura e personalidade. E bastante susceptivel a oxidagao,
pelo que os aromas primarios sd@o facilmente destruidos, pelo que requer especiais cuidados
enologicos, para preservar algum vigor no envelhecimento.

Loureiro — Casta recomendada na DOC Vinhos Verdes, em particular nas Sub-regides Lima e
Cavado, mas que se adapta bem a toda a area litoral e central da regido, produz bagos com aroma a
loureiro, muito exuberante e caracteristico. Apresenta uma elevada produgéo, formando cachos
grandes e compridos pouco compactos, de bago médio e cor amarelada escura. O vinho tem sabor
intenso e muito aromatico, com teor alcoblico superior 4 média da regido. E uma casta muito sensivel
ao oidio, escoriose, podriddo dos cachos e acaros. Devido ao seu forte aroma ganha qualidade
enolégica quando misturada com outras castas, nomeadamente a Pederna.

Malvasia (sin. Malvasia Fina, Malvasia Rei, no Douro; Seminério, na Bairrada, Alentejo e
Ribatejo; Olho de Lebre, Labrusco, Assario) — Casta branca muito expandida no Norte e Centro do
pais, particularmente no Douro e D&o, tem porte semi-erecto e boa fertilidade, uma producéo elevada
e regular. A vara é muito dura dificultando a condugéo. Sofre com o stress hidrico, engelhando o
bago. E sensivel ao oidio e desavinho e mediamente resistente a cigarrinha-verde. O cacho é médio
a grande, de pedunculo longo e bagos pequenos com pelicula espessa. Os mostos tém elevado
potencial alcodlico e baixa acidez. Origina vinhos frutados, perfumados e delicados, de grande
bouguet, e potencial de envelhecimento. No Do utiliza-se na mistura de castas, imprimindo
personalidade e tipicidade ao vinho, e na producédo de espumantes na regido de Lamego, Varosa e
Encosta da Nave.

Pederné (sin. Arinto, na Bairrada e Bucelas; Cerceal Branco, no Dido; Perderndo, Rabo de
Ovelha, Chapeludo; etc.) — Casta portuguesa de longa tradig&o, é cultivada em toda a regido dos
Vinhos Verdes, dando-se melhor no interior, ndo sendo recomendada na Sub-regido Mongéo. E uma
casta de vigor médio, de porte erecto e facil condugéo. Possui uma grande fertilidade e fraca
susceptibilidade ao desavinho, bem como resiste bem ao mildio e ao oidio, embora mais fragil em
relacdo a podriddo cinzenta. Produz cachos muito compactos e grandes, bago de cor amarelo-
esverdeadado e mostos com médios a elevados teores de agucar. O vinho tem um sabor acentuado
e aromas frutado a floral, fresco, encorpado e persistente. A acidez & muito equilibrada, pelo que
resultam vinhos de estrutura equilibrada e grande suavidade. E muito sensivel a cigarrinha verde e a
podridao dos cachos.

Siria (sin., Cédega, no Douro; Roupeiro, no Alentejo; Crato Branco, Alvadorio, Codo, Alva,
etc.) — Casta muito antiga no territério nacional e muito produtiva, sendo exclusiva do interior do pais,
onde € a casta branca mais cultivada (6627ha, IVV, 2004). Tem um aroma muito acentuado, dando
origem a vinhos jovens, perfumados e florais embora pouco estruturados. E muito susceptivel a
oxidag&o pelo que tem dificuldades no envelhecimento, sendo conveniente a sua utilizagdo em lotes
com outras castas.

Trajadura ~ Casta autéctone na Sub-regido Mongao, encontra-se disseminada por toda a DOC

Vinhos Verdes, ndo sendo recomendada na Sub-regido Baido. Produz mostos de aroma delicado,
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pobres em acidez, apresenta um cacho médio e compacto. O bago é grande, de cor verde amarelada
e sabor pouco intenso. O vinho tem cor palha dourada e sabor muito aromatico e frutado. Revela-se
sensivel ao mildio e a podriddo dos cachos.

Verdelho (sin. Gouveio, no Douro) — Casta de fertilidade média e producdo inter-anual regular,
apresenta um porte semi-erecto, de vigor médio e relativamente facil condugéo. E susceptivel
sobretudo & podriddo cinzenta. Cacho pequeno, medianamente compacto, o bago € de cor amarelo-
esverdeada, médio e de pelicula mediamente espessa. Os mostos atingem teores alcodlicos muito
elevados (o maior do conjunto de castas recomendadas) e elevada acidez. D& vinhos citrinos de cor,
frutados, sabor encorpado, acidulo e equilibrado. Em regra utiliza-se em lotes, aumentando o grau
vinico sem baixar muito a acidez e conferindo elegancia.

Viosinho - Casta quase exclusiva do Douro (e Planalto Mirandés), reconhecida pela sua grande
qualidade e muito baixa produtividade. Apresenta grande equilibrio entre a acidez e a concentragao

de aglcares, dando vinhos alcoélicos, muito frescos e com grande potencial de envelhecimento.
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As Castas Brancas mals representativas



° CASTAS TINTAS

Alfrocheiro (sin. Alfrocheiro Preto, Pé de Rato) — Casta bem adaptada ao interior do pais,
encontrando muito boas condi¢des edafo-climaticas no Dao. Possui um porte erecto a meio erecto e
vigor médio. Apresenta uma elevada fertilidade e produgéo, sendo a ultima muito regular. Cacho
pequeno e compacto e o bago com pelicula pouco espessa. Os mostos denotam teor alcodlico
elevado e elevada acidez, dando vinhos ricos em cor (tinto a retinto), com tonalidades violaceas,
muito aromaticos, frutados e delicados. Tem um grande potencial de envelhecimento e pode ser
utilizada no fabrico de espumantes de qualidade. Ultimamente tem sido utilizada em vinhos varietais.
Aragonés (sin., Tinta Roriz no Douro e Bairrada; Tempranillo, em Rioja, Espanha e Tinto del
Pajs, em Ribeira del Duero, Espanha) - Casta muito produtiva, € cultivada em terrenos pouco férteis
e muito soalheiros, a fim de reduzir a humidade, logo prevenir o oidio, mildio e cicadela, pragas a que
é particularmente vulneravel. Tem no interior do pais a sua area de eleigdo, embora também exista
na Peninsula de Setubal. Apresenta uma folha muito caracteristica, pentagonal e com mais de sete
l6bulos. Os cachos sdo grandes e compactos, dando vinhos estruturados, ricos em sabores e taninos,
com um envelhecimento em que vai ganhando sabores a especiarias. Nos anos de maior produgdo
ocasiona vinhos leves, o que dificulta o seu loteamento em estilos mais encorpados.

Azal tinto (sin. Regional Amaral) — Casta recomendada na RDVV excepto Moncao e Lima, da-se
melhor na parte Sul da regido. Apresenta cachos pequenos e compridos, alados, mediamente
compactos, de bago grande e cor carmim. O mosto da origem a vinhos de cor intensa, vermelho rubi,
ligeiramente acidulos e encorpados.

Baga — E uma casta muito bem representada em todo o pais (5258ha, IVV, 2004), dominando nas
Beiras. Na década de 80, constituia 95,6% dos encepamentos tintos da Bairrada (IGEF, s/d). Nesta
ultima regido, apesar de ter sofrido uma redugdo de cerca de 50% dos encepamentos, permanece
como casta dominante, sendo conhecida como emblema da regido bairradina. Tem uma grande
capacidade de producgdo, pelo que durante os periodos de forte procura assegurou as elevadas
quantidades de vinho, o que lhe conferiu a alcunha de “paga-dividas”, no D&o (Loureiro, 2004). Tem
vigor médio, folha jovem de cor amarela, cachos de tamanho pequeno a médio. Apresenta uma boa
resisténcia ao mildio e oidio, mas é muito sensivel & podridao cinzenta. Este facto resulta da grande
compactagao do cacho e delgada pelicula dos bagos, que a vulnerabiliza face as primeiras chuvas de
Setembro. Os vinhos provenientes desta casta sdo muito dependentes das circunstancias
climatéricas do ano: se chover e o verdo for humido, sao delgados, asperos e com pouca cor; se 0
amadurecimento ndo tiver esses condicionalismos, o teor alcodlico pode atingir os 13°C, a cor
concentra-se, os aromas a bagos silvestres destacam-se, a estrutura é equilibrada e os taninos
reforcam-se, aumentando o potencial de envelhecimento (Loureiro, 2004).

Castelao (sin. Piriquita, em Setubal, Alentejo e Algarve; Castelao Francés, no Ribatejo; Jodo de
Santarém, na Estremadura, etc.) — E a casta tinta mais difundida no Sul de Portugal (10409ha),
tendo terroir de eleigdo na Peninsula de Setubal. O cacho tem média compacidade, forma piramidal e
tamanho muito pequeno, apresentando como ténica dominante a grande versatilidade enoldgica:
utiliza-se no fabrico de vinhos de mesa tintos; espumantes (brancos e rosados); vinhos licorosos

tintos; vinhos rosados doces, etc.
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Espadeiro — Casta recomendada para as Sub-regides Baido, Mongido e Paiva (da RDVV), é
particularmente exigente em calor para amadurecer, o que torna a produgdo muito irregular de ano
para ano. Produz mostos menos ricos em agucares do que a casta Vinhdo, embora mais do que as
castas Azal e Borragal. Da cachos muito compridos e mediamente compactos, de maturagéo tardia.
Origina vinhos rosados e acidulos, conhecidos na regido por Espadal.

Jaen — Casta com grande expressdo no Do e no Douro. Tem grande fertilidade e vigor médio, tem
porte semi-erecto sendo facil de conduzir, pois as varas apresentam grande maleabilidade. As sebes
sdo densas, pelo que se torna muito susceptivel ao mildio, oidio e podriddo cinzenta. E pouco
sensivel ao stress hidrico. Os mostos tém grande potencial alcodlico e baixa acidez, dando vinhos
macios e elegantes, tintos a retintos, com consumo viavel, mesmo sendo muito novos, pelo que é
muito utilizado no fabrico de vinhos da categoria “Dao Novo”. Utiliza-se para perfumar e amaciar os
lotes vinicos.

Rufete — Casta bem adaptada ao interior do pais, de boa fertilidade e produgio elevada mas
irregular. Tem porte erecto, sendo facil de conduzir e adaptavel as diferentes podas. O cacho é
pequeno a médio, compacto e de pedunculo curto. O bago € de tamanho médio, com pelicula de
espessura média, o que a sensibiliza ao mildio e oidio. Os mostos apresentam um teor alcodlico
provavel médio e média acidez. Origina vinhos de cor rubi (abertos), aroma floral e pouco
estruturados, logo, com fraco potencial de envelhecimento. Utiliza-se na RDD para perfumar e
acidificar os lotes de Vinho do Porto.

Tinta Barroca - Casta que se adapta bem a cotas mais elevadas, a temperaturas mais baixas e solos
mais profundos, como nalgumas areas da Sub-regido Baixo Corgo (RDD). O cacho é pouco
compacto, pelo que é menos vulnerdvel a podriddes. Em anos particularmente secos tende a
empassar. Normalmente da vinho com boa estrutura, elevada quantidade de taninos e grau alcodlico,
ocasionando vinhos redondos, na prova.

Tinto Cao (sin. Cachorrinho) — Casta muito resistente as doencas e adaptavel as diferentes
condicdes fisicas do interior do pais (Douro e Dao), pelo que é escolhida para as areas em que a
vindima é mais tardia. Tem uma produgdo média anual muito regular. O cacho é pequeno e
mediamente compacto, em forma de focinho de cédo. As folhas tém uma cor verde-amarelada
caracteristica. A elevada acidez natural, aliada a elevado potencial de concentragdo de agucar,
confere-lhe excelente capacidade de envelhecimento, viabilizando maior longevidade e qualidade ao
vinho. No Douro, tem grande relevancia no fabrico de Portos Vintage.

Touriga Franca (sin. Touriga Francesa) — E a casta mais plantada no Douro (mais de 20% dos
encepamentos, Loureiro, 2004) e a segunda mais plantada no Continente (7797ha, IVV, 2004,
Figura). Apresenta uma boa capacidade de adaptagdo, embora ndo admita solos demasiado pobres
em matéria organica e muito expostos a radiagéo solar e ao vento. Os cachos sdo compridos e um
pouco desmantelados e os bagos apresentam uma pelicula muito grossa (grande quantidade de
taninos), o que lhe confere resisténcia as doengas e permite obter colheitas regulares ao longo dos
anos. Origina vinhos estruturados, aromaticos e frescos, tendo grande importancia na constituigao
dos lotes de Vinho do Porto.
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Touriga Nacional (sin. Tourigo, Toutigo Antigo, etc) — Casta muito antiga, de grande vigor
vegetativo, inicialmente muito difundida no interior Norte do pais. No Douro, devido aos solos serem
mais pobres e pedregoso a casta atinge maior potencial qualitativo, embora seja relativamente pouco
cultivada devido ao frequente desavinho. Produz um grande ndmero de cachos pequenos e
compactos, bagos de pelicula grossa, o que lhe confere um elevado potencial organoléptico (vinhos
encorpados e elegantes), com muito bom envelhecimento, uma vez que ganham complexidade e
sabor com o passar dos anos. O reconhecimento das potencialidades da casta tem alargando a sua
area de cultivo, encontrando-se na Bairrada, Ribatejo, Estremadura, Peninsula de Setubal, Alentejo e
Algarve, bem como tem vindo a ser utilizada noutros paises do Mundo.

Trincadeira (sin. Tinta Amarela, no Douro e no Déao; Trincadeira Preta, no Alentejo e Settbal;
Espadeiro ou Murteira, no Algarve, etc.) — Casta muito difundida no interior do pais, desde o Douro
ao Algarve (7369ha, IVV, 2004). A sua folhagem quando jovem é amarelada, sobressaindo dos
restantes encepamentos, nessa altura do ano. E muito resistente a secura, ao calor e a insolagao,
embora a sua produgdo seja irregular. E uma casta vigorosa, mas particularmente sensivel a
podridées devido a formar cachos muito apertados e de pelicula fina. Deve ser plantada em solos
pouco férteis e arejados, sem serem demasiado expostos a fim de prevenir a ocorréncia de
desidratagao, facilitada pela finura da pelicula. Apresenta uma acidez equilibrada, pelo que da origem
a vinhos estruturados e muito aromaticos, e de grande interesse nos loteamentos vinicos.

Vinhao — Existem registos de ser uma casta autéctone no Minho, onde o seu cultivo & generalizado
(4563ha, IVV, 2004). Possui grande capacidade corante, pelo que é vulgarmente referida como “a
casta tintureira”, embora n3o faga parte do lote de castas recomendadas para vinhos de qualidade
DOC. E bastante rustica e vigorosa, mas muito sensivel ao escaldao dos cachos. Os vinhos em que é

utilizada tornam-se opacos & luz, apresentando uma boa estrutura e aromas a frutos, se bem que
com excesso de acidez. Tem tradigdo nos loteamentos de Portos Vintage.
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As Castas Tintas mais representativas



UNIDADES DE PAISAGEM (DGOTDU, 2004)






1 - Vale do Minho

2 - Entre Minho e Lima

3 - Vale do Lima

4 - Entre Lima e Cavado

§ - Vale do Cavado

6 - Entre Cavado e Ave

7 - Vale do Ave

8 - Serra da Aboboreira

9 - Serras do Minho

10 - Serra da Cabreira e Montelongo
11 - Minho interior

12 - Baixo Tamega e Sousa

13 - Serras do Larouco e Barroso

14 - Terras de Basto

15 - Serras do Mardo e Alvao

16 - Veiga de Chaves

17 - Vale do Corgo

18 - Serras da Falperra e Padrela

19 - Terra Fria Transmontana

20 - Baixa de Valpagos

21 - Terras de Braganga e Macedo de Calvaleiros
22 - Vale do Sabor

23 - Planalto Mirandés

24 - Douro Internacional

25 - Terra Quente Transmontana

26 - Serra de Bornes

27 - Baixo Tua e Ansides

28 - Baixo Sabor e Terras Altas de Moncorvo
29 - Litoral a Norte do Porto

30 - Grande Porto

31 - Espinho/Feira/S. Jodo da Madeira
32 - Baixo Douro

33 - Riba-Douro

34 - Douro Vinhateiro

35 - Alto Douro

36 - Baixo Paiva

37 - Serra de Montemuro

38 - Pomares de Lamego e Moimenta da Beira
39 - Planalto de Penedono

40 - Serra da Arada

41 - Montes Ocidentais da Beira Alta
42 - Alto Paiva e Vouga

43 - Serras de Leomi! e Lapa

44 - Serra do Caramulo

45 - D&o e Médio Mondego

46 - Cova de Celorico

47 - Planalto da Beira Transmontana
48 - Vale do C6a

49 - Cova da Beira

50 - Penha Garcia e Serra da Malcata
51 - Campo de Castelo Branco ou Campo entre C. Branco e
Monsanto

52 - Campina da Idanha

53 - Extremo da Beira Interior - Tejo
54 - Tejo Superior Encaixado

55 - Terras de Nisa

56 - Ria de Aveiro e Baixo Vouga

§7 - Pinhal Litoral Aveiro - Nazaré
58 - Bairrada e Pinhal Litoral

59 - Baixo Mondego e Coimbra

60 - Beira Litoral Sul

61 - Serras da Lousa e Agor

62 - Serra da Estrela

63 - Pinhal Interior

64 - Vale do Zézere

31

Legenda Unidades de Paisagem
DGOTDU, 2004

65 - Serras da Gardunha, de Alvelos e do Moradal
66 - Mosaico agricola e florestal a Oeste de Castelo Branco
67 - Macigo Calcario entre Coimbra e Tomar
68 - Serras de Aire e Candeeiros

69 - Colinas de Rio Maior

70 - Serra de Montejunto

71 - Oeste

72 - Oeste Interior - Alenquer

73 - Oeste Sul

74 - Terra Saloia

75 - Serra de Sintra

76 - Linha de Sintra

77 - Lisboa

78 - Costa do Sol - Guincho

79 - Arco Ribeirinho Almada - Montijo

80 - Outra-Banda

81 - Charneca da Lagoa de Albufeira

82 - Serra da Arrabida

83 - Colinas do Ribatejo

84 - Médio Tejo

85 - Vale do Tejo - Leziria

86 - Charneca Ribatejana

87 - Vale do Sorraia

88 - Serra de S. Mamede

89 - Peneplanicie do Alto Alentejo

90 - Colinas de Elvas

91 - Véarzeas do Caia e Juromenha

92 - Areias de Pegbes

93 - Estuario do Sado

94 - Charneca do Sado

95 - Pinhais do Alentejo Litoral

96 - Vale do Baixo Sado

97 - Montados da Bacia do Sado

98 - Terras do Alto Sado

99 - Montados do Alentejo Central

100 - Macigo Calcario Estremoz-Borba-Vila Vigosa
101 - Serra de Ossa

102 - Terras de Alandroal e Terena

103 - Serra do Monfurado

104 - Planicie aberta - Sul de Evora

105 - Campos de Reguengos de Monsaraz
106 - Albufeira de Alqueva e envolventes
107 - Terras de Amareleja - Mourao

108 - Terras de Viana - Alvito

109 - Serra de Portel

110 - Terras do Baixo Alentejo

111 - Vale do Baixo Guadiana e afluentes
112 - Olivais de Moura e Serpa

113 - Barrancos

114 - Campo Branco de Castro Verde

115 - Campos de Ourique - Almoddvar - Mértola
116 - Serra de Serpa e Mértola

117 - Litoral Alentejano e Vicentino

118 - Vale do Mira

119 - Ponta de Sagres e Cabo de S&o Vicente
120 - Serras de Grandola e do Cercal

121 - Colinas de Odemira

122 - Serras do Sul ou Serras de Odemira e Caldeirso até
Guadiana

123 - Serra de Monchique e Envolventes
124 - Barlavento Algarvio

125 - Barrocal Algarvio

126 - Litoral do Centro Algarvio

127 - Ria Formosa

128 - Foz do Guadiana



ANEXO

GUIAO DAS ENTREVISTAS PREPARATORIAS



ANEXQO V-a

TECNICOS E DIRIGENTES DO SECTOR VITIVINICOLA

ENTREVISTADO:

DATA:

LOCAL

Se tivesse que caracterizar a paisagem da regido, como o faria?

Quais os elementos da paisagem a proteger de forma a preservar a
identidade da regido?

Parece-lhe que os agricultores em geral elou os produtores estao

sensibilizados (véem vantagem) na preservagio da paisagem?

Sabe de medidas que tenham sido tomadas pelos produtores para a
preservagao das caracteristicas paisagistica?

Quais os principais obsticulos a conservagio do caracter da

paisagem?

Como descreveria as paisagens vinhateiras da regiao?

Quais séo as principais mudangas nos vinhedos?

33



Como se pode mudar a paisagem, sem perder a identidade e o

equilibrio ambiental?

Qual a importancia sécio-econémica e social da vitivinicultura para

a regiao?

Quais os aspectos fundamentais para preservar ou aumentar a
rentabilidade das paisagens vinhateiras, sobretudo atendendo a
concorréncia nacional e aos novos paises produtores internacionais?

Quais as expectativas dos visitantes e turistas face as paisagens de
vinha?

Considera que as actuagdes mais comuns dos produtores
respondem as expectativas dos visitantes?

Parece-lhe que novas paisagens viticolas (mais extensas, novas
configuragbes, monocultura, etc.) podem interferir na procura

turistica?

Como vé o futuro da actividade vitivinicola da regizo?
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QUESTOES RAPIDAS - AS 3“MAIS™

1. POTENCIALIDADES E FRAGILIDADES PAISAGISTICAS

» Identificar paisagens e patriménio regional:

o Quintas, Caves e/ou Adegas Cooperativas (N° TOTAL )

. -
. 2.
. 3
o Lugares aos quais a populagéo est4 emocionalmente ligada
. 1-
. 2
. 3
o Lugares de passeio, ou de praticas ao ar livre
. 1-
. 2
s 3.

o Quintas ou Herdades que promovam passeios pelos vinhedos, ou

outras actividades ligadas a paisagem vinhateira

. 1-
. 2.
= 3.

o Adjectivos classificativos das paisagens da regiso
. -
. 2
. 3-

o Adjectivos classificativos do patriménio arquitecténico (conventos,

igrejas, museus, casas, eftc.):

. 2
. 3

o Elementos inoportunos na paisagem rural:
. 1-
. 2.
. 3.
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2. VARIANTES E TENDENCIAS DE EVOLUCAO

Novos elementos da paisagem rural:
1.
2.
3.
Evolugdo dos elementos vinhateiros da paisagem:
1.
2.
3.
Técnicas de condugéo mais utilizadas:
1.
2.
3.
Urbanizag&o e ocupagéo viticola (areas de conflito)
1.
2.
3.
Abandono (envelhecimento) rural e ocupagéo da vinha (areas em depressédo)
1.
2,
3.

3. PROJECTOS A DESENVOLVER NO AMBITO DO ORDENAMENTO E
GESTAO DA PAISAGEM

e Concentracgio fundiaria:
1.
2.
3.
e Estradas/acessos
1.
2.
3.
e Outros

Obrigada pela colaboragio

36



ANEXO V-b

TECNICOS DOS GABINETES DAS ROTAS DOS VINHOS

Organismo que representa:
DATA LOCAL

e Tarefas fundamentais do Gabinete?

e Territorio de intervengéo?

» Parece-lhe necessario valorizar as paisagens da Regi&o? Sim Nao
Porqué?

* Na sua opinido, quais sdo as paisagens mais tipicas da Regido, as que
devam ser preservadas prioritariamente? (Obrigada por especificar a sua
localizacgéo).

* Na sua opinizo, os vinhedos sio simbolos de identidade para a regido?
Sim Ndo __ Porqué?

e Conhece alguma paisagem que tenha sido reabilitada pela introdugcédo da
vinha? (Obrigada por especificar a sua localizagso).

» Na sua opinido, quais sio as paisagens mais visitadas da Regido? Acha que
podem estar relacionadas com Rotas Vinhateiras? (Obrigada por especificar a
sua localizagao).

e O seu Gabinete organiza acgdes de sensibilizagdo para as paisagens
vinhateiras? (conferéncias, animagdo dirigida as escolas, concursos de
fotografia, outros?)
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e Quais os elementos patrimoniais ligados a vinha ou ao vinho gue considera
importante serem valorizados/preservados? (Obrigada por especificar a sua

localizagao).
e O vosso Gabinete tem algum sitio na Internet?

» O vosso Gabinete publica algum tipo de documentagio ligada a divulgacéo,
promogéo ou gestéo das paisagens vinhateiras? Sim __ Ndo
Tipo de documento
Titulo
Parceiros

Contetdos gerais

OUTRAS INFORMAGCOES, NOTAS, SUGESTOES, COMENTARIOS:

Obrigada pela colaboragio

38



INQUERITOS RELATIVOS AS REGIOES VINHATEIRAS



_REGIAO VINHATEIRA - DOC VINHOS VERDES

IAO MONCAO

A - ATRIBUA VALOR AMBIENTAL, ESTETICO E ECONOMICO A PAISAGEM:
NAS RESPOSTAS UTILIZE A ESCALA: E-Elevado; M- Médio; R- Reduzido; I- Indeterminado

1. Atribua valor as PAISAGENS VINHATEIRAS das seguintes regides de Portugal:

E MR I
140 MINRO. ..o OO0od
1.2. DOUIO. ... D D D D
1.3, DEOuweeeeieee oo Oggoogod
1.4. Bairrada............cooooiiiiiii D |:| D |:|
1.5, AIBNLEIO. ...ttt oogogao

2. Atributos que conferem notoriedade a paisagem vinhateira do MINHO:

E MR I
2.1. Antiguidade da Regido Demarcada ..............c....ccovuennn.. I:I D [:l D
2.2 Caracteristicas do relevo da Regi@io ...................cccunn... |:| I:l I:l |:|
23.  Existéncia de ramadas, uveiras e latadas ........................ O000
24.  Identificagdo da vinha com a imagem da Regigo ................ Ooogao
25.  Identificagdo do vinho @ Regido................ovveevemeeeeeen, ] 00 []
2.6. Associagéo da vinha e do vinho ao Enoturismo ................. D D D D
2.7.  Organizagao Institucional ................ccccooeeveeeeeeeevinieniin, D |:| D |:|
2.8. Profissionalismo e forte presenga do sector empresarial...... D D D D

2.9. Outros

3. Aspectos que ajudam a promover a imagem vinhateira de MONGCAO:

E M R |
3.1. Associar a vinha ao minifundio e a policultura..................... D D D D
3.2. Desenvolver areas de vinha estreme ............................... [:] D D D
3.3.  Associar a vinha a solares e quintas ........................... |:| D D D
34.  Qualidade ambiental das praticas culturais........................ |:| I_—_| ] []
3.5. Oferta diversificada de actividades turisticas..................... I:] |:| D I___I
3.6.  Qualidade do Vinho .................c.vovionieniiieeeeeeeeee D D D D
8.7.  Esforgo dos produtores na divulgaggo da vinha e do vinho...[] [] [] []

3.8. Outros
4. Ambiéncia da paisagem de MONCAO:

E M R 1
4.1, Grandiosa.........ccooeeeiiiiiiiiie e ] ] 0[]
42, SUBIIME ..o D D D D
4.3. Harmoniosa.............coociiviiiiiiieee D D I:l D
44. PIROIESCA ..o D D L—_I D
4.5, Estranha ... D D D D

4.6. Outros
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5. Qualidade estética da paisagem da Regido:

5.1. Harmonia na organizagéo da paisagem ...........................
5.2 Contrastes (volumes, formas e cores) ...............cc.cceenn.....
5.3. Variedade (movimentag&o, luminosidade, cores e sons)......
54, Grau de preservagédo aparente da paisagem ...................
5.5. Familiaridade e tradig80 ..................cccooveviviveeeneeiine,
5.6. Caracter Unico da paisagem ..................ccccceevvveneneennn,

OOOOoOoOgcm
OOO0OO0OC=
OO0OO00OO
OoOOOoOoOdcrE

5.7. Estimulo para conhecer melhor a paisagem......................

6. Valorizagdo da organizagio do mosaico viticola:

6.1. ViNha eStreme. ........ooooiniiiii e E|:|
6.2, Vinha consociada:
6.2.1. Vinha e olival..................... e ]
6.2.2. ViNha € POMA.........cocveeeeeeeeeoeeeeeoeoo, []
6.2.3. Vinhaecereal.................c.coeveeveeeeraeraroerrn, []
6.2.4. Vinha e horticolas.................ccoccovniiieiriricnnn, H|
6.25. Vinhaepasto..........cooooovvuerieiaeieeeeeiceee ]
6.3. Vinha junto a muros de granito .............ccccoeevvuevevnnnininnn,
6.4, Arranjo paisagistico dos caminhos entre parcelas de vinha H
6.5. Plantag&o de roseiras no topo dos bardos ........................ D
[

OO0OOOOoOoOo Os=
OOOOOOOoOoOo O=
OOOdOOoooOonOo 4g-

6.6. Plantagdo de herbaceas entre os bardos.........................
6.7. Outros

7. Valorizagdo dos sistemas de condugio da vinha e armacéo do terreno:

E MR I
7.1, Bardos de vinha alta (1,80m -2m) aramada ..................... 010 00
7.2, Bardos de vinha baixa (<1,80m) aramada........................ |___| |:| E] |:|
7.3. Ramadas, latadas, uveiras ...................c..cceeeveeennenenn, D H D H
74. Patamares nas encostas.....................ccccoveeeiveneneeeeee o, L__l D
7.5, Aplanagéo de montes para plantagéo de vinha ................. |:| D |:| |:|
7.6. Outros

8. Importancia das técnicas utilizadas:

8.1. Adequagéo dos sistemas de condugéo & mecanizagio.......
8.2.  Adequagdo da mecanizagdo aos sistemas de conducgdo......

84. Sistemas derega.............o.ooueiiiiieeei e
8.5. Utilizag&o de técnicas de protecgéo/produgéo integrada.......
8.6. Outros

E M R 1

oo

, , ooooO

8.3. Aumento da densidade de ocupagdo da vinha................... D D EI D
gooo

oo
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9. Importéncia econémica da estrutura produtiva:

9.1. MINIfaNdio ...,

9.2. Emparcelamento/ concentragéo fundiaria .........................

M R

000

oo

9.3. Média/grande propriedade ..................ccoooveeeeeiiiiiiiinnnn, D D D
000

oo

00

94, Adegas privadas ...............uuiiiiiiiiie e
9.5. Adegas cooperativas ...........ccccceeeeiiieeeeiiiiieeeeeeeaan
9.6. Regimes mistos/parcerias entre produtores privados

OO OO0Oo0Ooo -

e adegas cooperativas................oveeeueeeeroeeieieeeeeen I:l

10. Importéncia para o desenvolvimento da viticultura:

10.1.  Legislagdo relativa & protecgdo e valorizagéo da paisagem ..
10.2.  Apoio técnico e financeiro a comercializago .....................

E
10.3.  Cursos de formag&o profissional e técnica .................o...... D
10.4.  Apoio técnico aos produtores ..............coeeeeeeeeeeeeueeeennin, D
10.5. Ligag&o da viticultura & restauragéo e hotelaria .................. El
10.6. Ligac&o da viticultura a eventos culturais ......................... D

10.7.  Ligac&o da viticultura a praticas desportivas ao ar livre

O OO0 =
O OOO0OcoOoQg =
O OOOoOoOood

(caga, pesca, desportos radicais, caminhada, outros)......... |:|
10.8. Outros

11. Como melhorar a qualidade da paisagem viticola da Regido?

E
11.1. Aumento da area de vinha estreme ................................. D
11.2.  Aumento da superficie viticola .............c..c.oeeeeeeeiveii D
11.3.  Associagéo da vinha a outro(s) uso(s) agricola(s) .............. D
11.4.  Aumento de &reas florestadas ..................cc.ccoeevvvvvinnii. D

11.5.  Redugéo da superficie viticola a favor de outros usos
agricolas ..........cooovu i

11.7.  Preservar ramadas e latadas na bordadura dos vinhedos ...
11.8. Outros

0O OOooOog =
OO0 OOoOoQg =~
OooOoO oooo -

11.6.  Redug&o da superficie viticola a favor de usos florestais...... |:|

12. Que importéncia deveriam ter os seguintes aspectos no ordenamento e gestio da

paisagem?
E M R I
12.1.  Preservagdo de espigueiros, moinhos, noras,
muros de pedra, CaminhoS rUrais ....................c..cceeeen.n... D D D E]
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(Cont.) E M R |1
12.2.  Preservagéo do patriménio monumental da regido
(castelos, igrejas, patriménio arqueolégico, solares, outros). D D D D

12.3. Preservagéo de aldeias, casais e quintas......................... D D |:| D
12.4.  Preservagéo de areas naturais protegidas,
espelhos de agua e frentes ribeirinhas.................ccc......... D |:| I_—_] |:|

12.5. Adequag&o de novos elementos arquitectonicos
(edificios, adegas, OULIOS). .............covevveemaeeeineeeieeeennin, D I:l D D
12.6. Integragdo de viadutos, auto-estradas e pontes................. D D |:| D
12.7.  Ciclovias, circuitos pedonais e estradas secundarias ......... [:l D D l:l
12.8. Outros
13. Quanto considera probleméaticos para a paisagem da Regido?

E
13.1.  EucaliptaisS € aCACIAS ..............oeveerueeeeeeeieeeeee, I:I
13.2.  Instalagbes industriais/armazéns. ..............ccccovveeeeeeeeeiil. D
13.3.  Muros e estruturas em bet&o................ouuveeeeeeeeeeeniiiii, D
134, Pedreiras..........ouueiieiiiiie e D
135, LIXEIFaS.......coovviiiiiiiiiiiaiiiiee e, |:|
13.6. Depositos de ferro-velno ..........c....eeeeeeeee []
13.7.  Contaminagdo de S0l0S € 4QUA .............cceeeeevvieeeeeseeen, |:|
13.8.  Eros80 dOS SOIOS ..........cceeiviieeeineeeeeeee e, D
13.9.  Abandono rural .............coeeivemneeee e D D D D
13.10. Outros

14. Qual a importancia dos seguintes aspectos para o desenvolvimento do Enoturismo?

E M R |

oOoOoOooOoOod»
OOOOOOoOod-

14.1. POStOS tUriStICOS. ....oevvvueiiiiiiiie i,
14.2.  Painéis/placas de sinalizagéo da Rota dos Vinhos.............
14.3. Restaurantes e hotéis Na regido .............ccoeeeeeevvveeneennni,
14.4.  Divulgagso das visitas a adegas e quintas........................
14.5. Prego das visitas 8s quintas.................cccooevveevvvneeennn .
14.6. Provasnas adegas e QuUINtas.............cccceeeeeeeeeeeeennen

14.8. Qualidade do arranjo paisagistico dos vinhedos................
14.9.  Piqueniques na vinha, vindima e pisa em lagar .................
14.10. Preservagdo de aldeias tradicionais ...................cceeeveo...
14.11. Areas de caga, pesca, observagado de fauna e flora ...........
14.12. Vias panoramiCas .................ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeoeeeeee,
14.13. Desportos de ar livre ................cccceeouenee

B
[
U
[
[
[
14.7.  Banquetes em Adegas/Caves.................oevveeeeeeeeeeennn, D
L
W
[
O
O
W

OO0O000O0000 O0OoOod
OO0O00O00000 OOgOod
e |

14.14. Outras sugestdes
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B — SELECCIONE (COM X) 0S ASPECTOS A QUE E SENSIVEL ENQUANTO CONSUMIDOR:

15. CONSUMIR VINHO resulta:

15.1. Associar 0 vinho @ um produto genuine .............cooeeeeeueeeeeeeneeeee
15.2.  Considerar o vinho um alimento Saudavel....................ccoeeuveemmmennnn.
15.3.  Considerar o vinho um alimento feStivo ............cccoeeveeveeeeeeeeeeeeeeeeee
15.4.  Associar o vinho a sensualidade .................cc.ccooviveeieememeneeeee
156.5.  Associar o vinho & historia € @ CURUIa ................cceeeeeeeiieeeeeeeeeeee

15.6. Outros

16. A ESCOLHA DE UM VINHO resulta:

16.1.  Estar a dar um contributo para a economia da Regi&io...........cc.coveveeennn...
16.2.  Gostar de vinhos POrtUGUESES ...............uuemeeuiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeee,
16.3.  Gostar de experimentar vinhos de diferentes proveniéncias ......................
16.4.  NOME/PESO 8 MAICA ....ceeeeiiiiiii e
16.5.  Classificag&o e certificagdo do vinho (VQPRD, selo de garantia)................. Il
16.6.  Apresentar informagao sobre métodos de vinificagdo no contra-rétulo..........
16.7.  Integrar casta(s) da regifio ................cooeeeemoeeeeeeeeeee e
16.8.  Integrar casta(s) de qualidade cOMProvada ..................ooeeeveeeveevenneeon,
16.9.  Boarelagdo qualidade Prego ............c.eueeeeeeeeeeeeeeee e

16.10. Outros

17. IMAGENS em cartazes, aniincios, rétulos de garrafas, folhetos turisticos, etc.:

17.1. Vinha, parra, cacho de uva, bago ...............cceeeieeieeieeeeeeeeeeeee
17.2. Cores davinhaNo VEr&0 ..........ceoviiiiieeiieee e
17.3. Cores da vinha No OUIONO .........c..ueeiiriiie e
17.4.  Rugosidade dos troncos das vides N0 INVErno .............ccovvvveveveeeeee
17.5.  Sinuosidade das linhas de videiras seguindo a forma das vertentes.............
17.6.  Alinhamento rectilineo das videiras nas areas mais planas............ccoeeue...

7.7, VINN@ @ THO ...oviiiiiiiiiiieec e

17.8.  Vinha e floresta ou Montado ..............ccoeuueeeeeeeeeeeeeeeeieeeeee e
17.9. Vinhaecereal ............ocooiiiiiiiii e
17.10. VINh@ @ PastO .......cooouiiiiiie et
17.11. Vinha associada a oliveira, nogueira, figueira, outras..............coooovvoovooool

17.12. Minifindio € Vinha @lta.....................oooiouiiieiees e
17.13. Vinha e solares/quintas da regifio ..............ccccoeveeeeeeiveeeeeoeeeeeee
17.14. Patriménio vernacular (moinhos, escadarias, lagares, outros)..................... ]
17.15. Trabalhos na vinha (vindima, poda, enxertia, OUtros) .....oooiieeiiiiiiiiin ]
17.16. Casas ou adegas tradiCionais ................cceeeeveveeeeeeeeeeeeoeeooeeeeeeeoeeoeeeo
17.17. Cubas de fermentacso e sistemas de vinificagsio modernos ......................
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(Cont.)

17.18. Paisagens estilizadas ...................ooooieeeee oo
17.19.  Logotipos eStliZAUOS ...........c.evviiiiiiieeeeeeee e
17.20. Heréldica (brasdes, embIemas) ................ccoevemeeeiveeeeeeeeseeeeeeee
17.21. Figuras mitol6gicas € ONiFCaS .................ceeveeeeeeeseeeeeeeeoeee e
17.22. Imagens que transmitem sofisticagdo e modernidade................ccvvvvvvviin.
17.23. Momentos de CONSUMO ..........c..oeeeiiieeiieeeeee e
17.24. Outros

18. Como tem conhecimento dos NOVOS PRODUTOS VINiCOS?
18.1. Anuncios:

18.1.1. SUPErMErcado ... e

18.1.2. TeIRVISEO .......eeviiiiiiiiiiiieeeee e

18.1.3. JOMNAIS ..o

18.1.4. Revistas da especialidade ................c..eevveeeeeeeeeseeieieieeeee

18.1.5. CINEMA ..o

1816, INTEINEL.........oeeieceeece et
18.2.  Cartazes junto s QUINAS .............ccoereeeeeieeeeee e
183, PrOVAS ...
18,4, CONCUISOS .....ooiiiieiiiiiie e
18.5.  ReSMAUTANtES ........oeeeiiiiiiii e
18.6.  Feiras agro-alimentares ....................cooeeeeeeeoueeieee e
18.7. FOIN@LOS tUMIStICOS ... ..uvvveeie it
18.8.  P0stos da Rota dos VINNOS ...............oeeeeeeeeieeieeeee e
18.9.  AdRQGAS/CAVES ......ovvieiieeice e
18.10.  Videos/DVD PromoCIONGIS .................ccereueeeeeeeeeseeee oo
18.11. AMIgOos @ CONNECIADS .........evvveieeieeeeeeee e
Outros

C - DADOS PESSOAIS

19. Sexo: Feminino [] Masculino []
20. Idade: [ ]<20

[C]De20a29

[[] De 30 a 44

[[]bed45a59

[[] De 60 a 74

[]> 75 anos
21. Concelho de origem:

22. Concelho de residéncia:
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(Cont.)

23. Ligagao a Regido:

Residente .................... ]
Produtor ...................... ]
Visitante regular ............ [
Visita1®vez ................. |_—_|

Turista .........coocveeniil. D

24. Se visitante ou turista, como teve conhecimento da Regido?

25. Habilitagdes académicas:
[C] sem escolaridade
|:| Escola Primaria
[] Ensino Basico
[C] Ensino Secundario
[] Ensino Profissional
[] Licenciatura
[] Mestrado/Doutoramento

26. Profissio:

27. Ocupagido tempo livre:

[] Leitura/imasica

B Espectaculos (cinema, teatro, concertos, danca, outros)
Visitas culturais (museus, exposigdes de arte, igrejas, outros)

D Viagens

[] Caminhadas ou passeios em bicicleta

] Cacalpesca

] Desporto de ar livre

D Desportos em recinto fechado

L1 Nao tem
Outro

Obrigada pela colaboragdo
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A - ATRIBUA VALOR AMBIENTAL, ESTETICO E ECONOMICO A PAISAGEM:
NAS RESPOSTAS UTILIZE A ESCALA: E~Elevado; M- Médio; R- Reduzido; I- Indeterminado

1. Atribua valor as PAISAGENS VINHATEIRAS das seguintes regides de Portugal:

1.1.
1.2.
1.3.
1.4.
1.5.

E M R |
MIARO. ... 0000
DOUFO. ... D D D D
D0, .. e, D |:| I:I D
Bairrada............oooiiiiii e |:| D D I:l
AlBNLEJO......ooiiiet e, Oogogon

2. Atributos que justificam a notoriedade vinhateira da REGIA0 DURIENSE:

2.1.
2.2
23.
24,
25.
2.6.
27.
2.8.
29

E M R I

Antiguidade da Regido Demarcada .................oeeeeennn..... I:l |:| I:l |:|
Caracteristicas do relevo da Regio .............................. O0O0000
Extens&o das manchas viticolas ......................c.cc........ OO0d0o0
Identificag&o da vinha com a imagem da Regiso ................ 0000
Identificagdo do vinho & Regi&i0.............cevvveveeeeeeeeevnn D D D D
Associagéo da vinha e do vinho ao Enoturismo ................. [] D D D
Organizagao Institucional ..................c..coovmvmeevvinneeeee |:| D |:| D
Profissionalismo e forte presenga do sector empresarial...... D D D D
Outros

3. Aspectos que ajudam a promover a imagem vinhateira da REGIAO DURIENSE:

3.1.
3.2
3.3.
34.
3.5.
3.6.
3.7.

E MR I
Qualidade estética dos socalcos (terragos murados) ......... D D D D
Qualidade estética dos patamares (terragos de terra)........... D I:l |:| |:|
Qualidade ambiental das praticas culturais........................ I:I |:| |:| |:|
Oferta diversificada de actividades turisticas..................... D D D D
Qualidade do vinho .............cccccccvveiiiiiiiic e ] O00gd
Esforgo dos produtores na divulgagéo da vinha e do vinho...[] [] [] []
Outros

4. Ambiéncia da paisagem DURIENSE:

4.1.
4.2.
4.3.
44.
4.5.
4.6.

GrandioSa .......coeuniviniii e

SUDIME. ...

Outros
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5. Qualidade estética da paisagem DURIENSE:

5.1. Harmonia na organizagao dos elementos paisagisticos....... El EI E] Ij
5.2. Contrastes (volumes, formas e cores) ...................counnn... D D D D
5.3. Variedade (movimentagéo, luminosidade, cores e sons)...... D D D D
54, Grau de preservagdo aparente da paisagem ................... D D D D
5.5. Familiaridade e tradig80 .................cocevueiveiieeineeeeennnn, D D D D
5.6. Caracter Unico da paisagem .................ccccceeveuvereeeeennan, D I:l D D
5.7. Estimulo para conhecer melhor a paisagem...................... D D D I:l

6. Valorizagdo da organizagdo do mosaico viticola:

m
=
P ]

i
6.1. Vinha estreme.............ooiiiiiiiieo e,

a3
O
8
O

6.2. Vinha consociada:
6.21. Vinhaeolival............ovvmeiieeeee e,

O
a
|
O

6.22. Vinhaepomar...............coooeeeeeeeeeieeaann, e D

6.2.3. Vinhaecereal..............oooovvveiiiiiieiieneaeeee, D

6.24. Vinha e horticolas ...................ccooveeeeniiirieenenn.. D
6.3. Vinha contigua a bosquetes ou mata................c.............
6.4. Presenga de mortorios................covuueeeieeeemieeeearinann,

6.6. Vinha bordejada porolival ................ccoeveeeiiiieiiininn,
6.7. Arranjo paisagistico dos bardos..................ccoceeeeeeennnnn..
6.8. Outros

OO0 OoOoOoOnqo
(|
o o

6.5. Vinha sublinhada por arvores (ciprestes, palmeiras, etc.) ... |:|

7. Valorizagao dos sistemas de armagao do terreno e condug¢ao da vinha:

71. Socalcos estreitos (pré-filoxericos) ............cccccveeeviveennnn...
7.2 Socalcos largos (pOs-filOXEriCos) ............uveveeeeeeeeeeeeeennnn,

74, Patamares estreitos e micro-patamares...........................
7.5. Vinhaaoalto .............coooviiiiiiiiieeee
7.6. Vinha baixa aramada .....................coooeviiiiieiec e
7.7, RAMAAES ..ooooiiiiiiiiie e D

E
0
0
7.3, Patamares argos............c.coovvviieemieieeess e, []
]
[
(]

o o e
OO0OOO0OOd»
I o

8. Importancia das técnicas utilizadas:

E M R 1|
8.1. Adequacéo dos sistemas de condugdo a mecanizag3o....... D D D D
8.2. Adequagéo da mecanizagdo aos sistemas de condugso...... D D |:| D
8.3. Aumento da densidade de ocupagéo da vinha................... D D D D
8.4. Sistemas de rega...........oovueeeeiieeiiiieeee I:I D D L__I
8.5. Utilizag&o de técnicas de protecgao/produgéo integrada..... I:I D I:l D

8.6. Outros
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9. Importancia econémica da estrutura produtiva:

E M R I
9.1, MINIfUNIO .....oooviiiiiiiee e, oo
9.2, Emparcelamento/ concentragdo fundiaria ......................... D D |:| D
9.3. Média/grande propriedade ..................oeeueveeeereiieaeaannnn, |:| D D |:|
94. Adegas privadas ..............o.iiiiiei e D D I:I D
9.5. Adegas CoOPerativas ..............c.oecuuieeeeneeeeeeereeeeeeennnns I:l I_—_' D I:l
9.6. Regimes mistos/parcerias entre produtores privados
€ adegas cooperativas................cceueieeeeeieeeeieeeieeeaennn, D D D D
10. Importancia para o desenvolvimento da viticultura:
E I

10.1.  Legislag&o relativa a protecgéo e valorizagéo da paisagem D
10.2.  Apoio técnico e financeiro & comercializaggo................... D
10.3. Cursos de formagao profissional e técnica ........................ D
10.4.  Apoio técnico aos produtores ..............cceeeeeeeeeeeeeeenenen, D
10.5. Ligacdo da viticultura a restauracio e hotelaria .................. D
10.6. Ligagdo da viticultura a eventos culturais ......................... D
10.7.  Ligag&o da viticultura a praticas desportivas ao ar livre

O OO0OO0OoQO =
O OO0OOO0O =
O O0O0O0O0dd

(caga, pesca, desportos radicais, caminhada, outros)......... |:|
10.8. Outros

11. Como melhorar a qualidade da paisagem viticola da Regido?
11.1.  Aumento da &rea de vinha estreme ...................oovemeeien.

E
11.2.  Aumento da superficie Viticola ....................oooevvveeiiiiin, H
11.3.  Associagdo da vinha a outro(s) uso(s) agricola(s) .............. D
11.4.  Aumento de &reas florestadas ................ccovveeveeeeeiii... D
11.5.  Redug&o da superficie viticola a favor de outros usos

AGIICOIAS ......ccoieeeeiiee e

11.6. Redugéo da superficie viticola a favor de usos florestais ...

OO0 OOOC =
OO0 OOog »
OOoo oooo -

OO

11.7. Repor os sistemas de bordadura nos patamares modernos .
11.8. Outros

12. Que importéncia deveriam ter os seguintes aspectos no ordenamento e gestdo da
paisagem?

12.1.  Preservagéo de muros de pedra, escadarias,
€aminhos rurais, OUTOS ...............c.cevvuvvvieeeneeeerarrerieeeeenss



(Cont.) E M R |
12.2.  Preservagéo do patriménio monumental da regido
(castelos, igrejas, solares, patriménio arqueolégico, outros). D I:l D |___|

12.3.  Preservagéo de aldeias (casais, quintas e povoados) ......... D D D D
12.4. Preservacgdo de areas naturais protegidas,

espelhos de agua e frentes ribeirinhas............................. |:| I:l |:| L__l
12.5. Adequagéo de novos elementos arquitectonicos

(edificios, adegas, OULrOS). ............covmeeeeeneeeeieeeieeiiin D D D D
12.6. Integragdo de viadutos, auto-estradas e pontes................. |:| D [:| D
12.7. Ciclovias e circuitos pedonais.................veeveeeeeeeeen, D |:| D I:I
12.8. Outros

13. Quanto considera problematicos para a paisagem da Regido?

13.1.  Eucaliptais € aCACIAS ............veeeeeeeeeee e
13.2.  Instalagdes industriais/armazéns...............cccccceeeeeiiiiiil.

134, Pedreiras......ccouiuiin oo
135, LIXBIraS....ccuiiniiiin e e

E
O
O
13.3.  Muros e estruturas em betdo................vveeeeeeeeeeeieeeiin, D
[
[]
[

13.6. Depositos de ferro-velho .............ccoovmmeeeeieeemmeeiiii

N o o o
OoOoOoOoOoOoOonO=
OOoOoOoOoOoOog-

13.7.  Contaminag&o de solos € 4QUa .............ccevveeeeevereennnnn, []
13.8.  Eros@0dos SOIOS .............ouuuummmnieieee e D

13.9. Abandono rural .............ccooveeemiie e D D D D

13.10. Outros

14. Qual a importancia dos seguintes aspectos para o desenvolvimento do Enoturismo?

E M R I
14.1. Postos turisticos. ..............uoeeiimeneeieee e, []
14.2.  Painéis/placas de sinalizagéo da Rota dos Vinhos............. |:|
14.3. Restaurantes e hotéis na Regidio .................oovveeeeeienii ] ]

14.4.  Divulgago das visitas a adegas e quintas........................
14.5.  Prego das visitas as quintas.................cccouevveeveeneennnnn,
14.6. Provasnas adegas e quIntas..............coc.oeeevvvvevvvnninii

14.7.  Banquetes em Adegas/Caves................cccooovveeevuiinii .
14.8. Qualidade do arranjo paisagistico dos vinhedos................

14.10. Preservagao de aldeias tradicionais ..............................
14.11. Areas de caca, pesca, observagédo de faunaeflora ...........
14.12. Vias panoramiCas ...............ooeeveummmmumeeeeeeoee
14.13. Desportos de ar liVre ................cceeeeeeeeeeeeesineee

OOO0O0O00O00O0 O0O0O0OO
OOO0O00O000 00000
OOO00O00O00O000 O0O00OOO

[
O
m
[
[
14.9.  Piqueniques na vinha, vindima e pisa em lagar ................. D
L]
[
[
O

14.14. Outras sugestdes
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B — SELECCIONE (cOM X) OS ASPECTOS A QUE E SENSIVEL ENQUANTO CONSUMIDOR:

15. CONSUMIR VINHO resulta:

15.1. Associar o vinho @ um produto genuino .............cceeevvueeeeeeeeeeeeieei,
156.2. Considerar o vinho um alimento saudavel...................cccovvevveveeviviiiini .
156.3.  Considerar o vinho um alimento festivo ............ccceeeviveeoeeeeeeeeeee
156.4.  Associar 0 vinho @ sensualidade ...................oeeeeeeeuveeieeeseeeeeieeeineeein,
16.5.  Associar o vinho & historia @ @ cultura ...............ocoeereeeeeieeeeeeee

15.6. Outros

16. A ESCOLHA DE UM VINHO resulta:

16.1.  Estar a dar um contributo para a economia da Regio........................
16.2.  Gostar de vinhos pOrUQUESES ................coccvooumeeeeeieeeeeeeeeeeeeee e
16.3.  Gostar de experimentar vinhos de diferentes proveniéncias ......................
16.4.  NOME/PESO A MAICA .......vvuevnniein e
16.5. Classificagéo e certificagéo do vinho (VQPRD, selo de garantia)................. Il
16.6. Apresentar informagéo sobre métodos de vinificagdo no contra-rétulo..........
16.7.  Integrar casta(s) daregifio ...............ooooeeiiiieeeeseee e
16.8.  Integrar casta(s) de qualidade comprovada ..................ooeeeeeeeeeeei
16.9. Boa relagdo qualidade PreGo ...............cccueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Outros

17. IMAGENS em cartazes, anidncios, rétulos de garrafas, folhetos turisticos, etc.:

17.1. Vinha, parra, cacho de uva, bago ..................coouuveeseeeeeeieeeeeeeeeee
17.2. Cores da vinha NO VEIEO0 .............ooiiimeeeieeieeee e
17.3.  Cores da vinha No OULONO .......uvueeeeeeeeeeieeeeee e
17.4. Rugosidade dos troncos das vides NO INVEINO ........vvvveeeeoeeeeeeeeee
17.5.  Sinuosidade das linhas de videiras seguindo a forma das vertentes.............
17.6.  Alinhamento rectilineo das videiras nas areas mais planas..........ccc...eu.....

7.7, VINN@ @ IO ...t e
17.8.  Vinha e floresta ou montado ...............cccouvveeeeeeeeeeeeeeeeee e
17.9. ViINh@ @ COreal .......oooocuviiiiiiiiiie e
17.10. VINh@ @ PASIO ......oooiiiie e
17.11. Vinha consociada a oliveira, amendoeira, cerejeira, outras..................oo.......
17.12. Minifandio € vinha alta.....................ooueeeeemeeeeeeeeeeie
17.13. Vinha e solares/quintas da regifio ................ccoeeeeeememiiioeeeeeeeeee,
17.14. Patriménio vernacular (escadarias, lagares, Outros) ...............cc...cocvvveii...
17.15. Trabalhos na vinha (vindima, poda, enxertia, outros) ..............................
17.16. Casas ou adegas tradiCIONAIS .................cooveeeeeeeeeees oo
17.17. Cubas de fermentagéo e sistemas de vinificagdo modernos ......................
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(Cont.)

17.18. Paisagens estilizadas ...................coueeuummoeeees e
17.19. Logotipos eStiizados ................oooiiiiiiiieeeeee e
17.20. Heraldica (brasdes, emblemas) ................couuuucoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
17.21. Figuras mitol6gicas € ONMCaS ................eveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee
17.22. Imagens que transmitem sofisticagdo e modernidade...............................
17.23. Momentos de CONSUMO ..........cceeeieiiieiis it
17.24. Outros

18. Como tem conhecimento dos NOVOS PRODUTOS VINiCOS?

18.1.  AnuUncios:

18.1.1. SUPErMErCadO .......ccuuveitniiitee e e
18.1.2. TeIBVISAOD .....ooeeveiieeiei e
18.1.3. JOMNQIS ...oeeeeiiiiiie e e e
18.1.4. Revistas da especialidade ................oovevrviieeeeeeiieieeee
18.1.5. CINemMa ...t
18.1.6. INTEINEL........oieiieeee e e et
18.2.  Cartazes junto @S QUINEAS -.............cceeeeieeeeeeee e,
183, PrOVAS ..ot
184, CONCUISOS ......ceeeiiiiiieiee et
18.5.  ReStaUraNtes ............cccoeiviiiiiii e,
18.6.  Feiras agro-alimentares ......................oeueeeoummmmmmmmeeeee 0
18.7.  FOINtOS tUMSHCOS ..........uvvirieiiiiiiiiieeee e
18.8. Postos da Rota dos VINhOS .............ccooooiimuiieneeeeee e
18.9.  AdEQAS/CAVES .....c.oveveiiiieiieii i H
18.10.  VideoS/DVD ProMOCIONEIS ................o.oevrerereeerrsereseeeeeeeooooeo. O
18.11. AMIGOS € CONNECIAOS .......eeeiiee i O
Outros
C - DADOS PESSOAIS
19. Sexo: Feminino [] Masculino []
20. Idade: [] <20
[C]De20a29
[[]De 30a44
[[] De45a59
] De 60 a74
[]> 75 anos

21. Concelho de origem:

22. Concelho de residéncia:
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23. Ligacdo a Regifo:

Residente .................... ]
Produtor ...................... ]
Visitante regular ............ ]
Visita 12 vez ................. O
Turista ...........ccoenenie, ]

24. Se visitante ou turista, como teve conhecimento da Regido?

25. Habilitagbes académicas:
[C] Sem escolaridade
[] Escola Primaria
[] Ensino Basico
[C] Ensino Secundario
[] Ensino Profissional
J Licenciatura
[] Mestrado/Doutoramento

26. Profissio:

27. Ocupacéo do tempo livre:

[] Leitura/imusica

B Espectaculos (cinema, teatro, concertos, danca, outros)
Visitas culturais (museus, exposigdes de arte, igrejas, outros)
Viagens

] Caminhadas ou passeios em bicicleta

|:| Cacga/pesca

|:| Desporto de ar livre

D Desportos em recinto fechado

D Néo tem
Outro

Obrigada pela colaboragio
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- REGIAO VINHATEIRA - DOC DAO.

SUB-REG G

A - ATRIBUA VALOR AMBIENTAL, ESTETICO E ECONOMICO A PAISAGEM:
NAS RESPOSTAS UTILIZE A ESCALA: E-Elevado; M- Médio; R- Reduzido; I- Indeterminado

1. Atribua valor &s PAISAGENS VINHATEIRAS das seguintes regides de Portugal:

E M R |
1A, MIARO. oo 0000
1.2. DOUFO. .. e D D D D
1.3, DBOeeeieee e e OoOdoog
14, BaTAdA......ceeoeiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 0000
1.5, AleNteo.......coiiiiiiii e 00 0O O

2. Atributos que conferem notoriedade a paisagem vinhateira do DAO:

E M R |
2.1. Antiguidade da Regido Demarcada ............c.....ccvvuvvunn.nn, I:l D I:I I:I
22.  Caracteristicas do relevo da Regigio .............................. goono
2.3. Extens8o das manchas de vinha ..............cccccvevevveevennnnn. o000
24.  Identificagdo da vinha com a imagem da Regi&o ................ 00010
25. Identificagdo do vinho @ Regio................ccoovveeevveereereennn. |:| |:| D D
2.6. Associagdo da vinha e do vinho ao Enoturismo ................. D D |:| |:|
217. Organizag&o Institucional ......................cooeeeveieeneeiieiin, D D |:| D
2.8. Profissionalismo e forte presenca do sector empresarial...... D D D D

2.9. Outros

3. Aspectos que ajudam a promover a imagem vinhateira de SILGUEIROS/ DAO:

E M R |
3.1. Associar a vinha as manchas florestais ........................... I:l D El El
3.2, Desenvolver areas de vinhaestreme ...................c.ooouun.... D D D D
3.3.  Associar a vinha a solares e quintas ........................... I:I D D I:I
3.4.  Qualidade ambiental das praticas culturais........................ ogogon
3.5.  Oferta diversificada de actividades turisticas.................... O000
3.6.  Qualidade do VINhO .................c. coveueeeeeeeeeeeseeer) O000
3.7.  Esforgo dos produtores na divulgag&o da vinha e do vinho...[] [] [] ]

3.8. Outros
4. Ambiéncia da paisagem de SILGUEIROS/DAO:

E
4.1, Grandiosa............oooieeiiieeeiit e ]
4.2. SUbIIME ..., D
43. Harmoniosa............ccoceiviiiiiiii e, D
44. PItOreSCa ..., D
4.5, Estranha .............cooooiiiii e, D
4.6. Outros

oOoOoOdOd =
OOOdO =
[ e
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5. Qualidade estética da paisagem da Regiso:

5.1. Harmonia na organizagao da paisagem ...........................
5.2. Contrastes (volumes, formas e cores) ......................en.....

6.3. Variedade (movimentagéo, luminosidade, cores e sons)......

54. Grau de preservagdo aparente da paisagem ....................
5.5. Familiaridade e tradig80 ................cccooveeineeeeiieieeie,
5.6. Caracter Gnico da paisagem ................c.ccceeeeeeeeeennnennn.,

DOOoOoOoogrm
OOO0OO0O0Ore=
OOOO0O0O0OO~
OOO0O0OO00Oc+

57. Estimulo para conhecer melhor a paisagem......................

6. Valorizagdo da organizacdo do mosaico viticola:

Dm

6.1. Vinha estreme..........ccooviiini e
6.2. Vinha consociada:
6.21. Vinhaeolival..............cooooviiiiiiieee e
6.22. Vinhaepomar............c.ocooviiineiiiieeeeee e

6.23. Vinhaecereal........cocoeeiunemie e,
6.24. Vinhaehorticolas..........cc..covuueeoremeiii,
6.25. Vinhaepasto.......cccoooooveiiiniiiniiiie e,

6.3. Vinha envolvida por manchas florestais...........................
6.4. Arranjo paisagistico dos caminhos entre parcelas de vinha..
6.5. Plantag&o de roseiras no topo dos bardos ........................

OOOOO000O0

(N e e R o
OOOOO0O0O00O0O00O @O=
N

6.6. Plantagdo de herbaceas entre os bardos .........................
6.7. Outros

7. Valorizagdo dos sistemas de condugéo da vinha e armagao do terreno:

E MR I
7.1.  Bardos de vinha alta (1,80m -2m)aramada ..................... D O L] D
7.2. Bardos de vinha baixa (<1,80m) aramada........................ E] D D D
7.3. Ramadas ...............ccoeviiiiiiii e, D D D D
74. Patamares nas encostas ................cccceeeeeeeeineeeereenenn, D D D D
7.5. Outros

8. Importancia das técnicas utilizadas:

E M R 1
8.1. Adequacéo dos sistemas de condugdo 4 mecanizagéo....... D |:| L—_] D
8.2. Adequagdo da mecanizagéo aos sistemas de condugdo...... EI D D D
8.3.  Aumento da densidade de ocupag&o da vinha................... |:| E] |:| []
8.4.  Sistemas de rega............coceveriuiiuiiieieeeeees e, o000
85.  Utilizago de técnicas de protecgaol/produgso integrada...... [] [] 00O
8.6. Outros
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9. Importéncia econémica da estrutura produtiva:

E M R 1
9.1, MINIfUNdio .........cooiiiiiii i 0000
9.2. Emparcelamento/ concentragdo fundiaria ......................... D D D D
9.3. Média/grande propriedade .....................cooveiiiiiiein, D D |:| D
94. Adegas privadas ...........c.coooeuuiiieiiiiii e D D D I:l
9.5. Adegas cooperativas ..............cooeuiiiineiee e D D D D
9.6. Regimes mistos/parcerias entre produtores privados
€ adegas Cooperativas............c.cuvvuueoeeeeieieiieeeree i I:l D [:l D
10. Importancia para o desenvolvimento da viticultura:
E MR I
10.1.  Legislagéo relativa a protecgéo e valorizagdo da paisagem D D D D
10.2.  Apoio técnico e financeiro a comercializaggo ..................... D D I:I D
10.3.  Cursos de formagao profissional e técnica ........................ D D I:I D
10.4.  Apoio técnico aos produtores ..............ccoceeeeeeeeeeeeeeveenninn, D D D D
10.5. Ligag&o da viticultura a restauragéo e hotelaria .................. D D D D
10.6. Ligagdo da viticultura a eventos culturais ......................... D D D D
10.7.  Ligag&o da viticultura a praticas desportivas ao ar livre
(caga, pesca, desportos radicais, caminhada, outros)......... O000
10.8. Outros
11. Como melhorar a qualidade da paisagem viticola da Regido?
E MR I
11.1.  Aumento da area de vinha estreme ..................cccccvnno... DD D D
11.2.  Aumento da superficie viticola ......................cccvveeereennnnn, D D D D
11.3.  Associagéo da vinha a outro(s) uso(s) agricola(s) .............. I:l D D D
11.4.  Aumento de &reas florestadas ..................cccceveeveuvnnnnnn.n. D D D |:|
11.5.  Redugéo da superficie viticola a favor de outros usos
AgIICOIAS ......eeeiiiiiic e D |:| |:| |:|
11.6.  Redugdo da superficie viticola a favor de usos florestais .... [] [] [] []

11.7. Outros

12. Que importancia deveriam ter os seguintes aspectos no ordenamento e gestdo da

paisagem?
E MR |
12.1. Preservagdo de lagares, noras,
muros de pedra, caminhos rurais ..............cc.ccoeeeveeeenninn. D D D El
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(Cont.) E M R I

12.2.  Preservagdo do patriménio monumental da regiao

(castelos, igrejas, patriménio arqueoldgico, solares, outros). D D D D
12.3.  Preservagdo de aldeias, casais e quintas D D D
12.4. Preservagdo de areas naturais protegidas,

espelhos de 4gua e frentes ribeirinhas............................. I:I
12.5. Adequacdo de novos elementos arquitecténicos

(edificios, adegas, OULI0S). ............uuueeeveeeeeeseeeecieee,

OO0 O O

[l

12.6. Integragdo de viadutos, auto-estradas e pontes................. D
12.7.  Ciclovias, circuitos pedonais, estradas secundarias ......... D
12.8. Outros

13. Quanto considera problematicos para a paisagem da Regido?

E
13.1.  Eucaliptais € aCACIaS .............euvvveieereeeeeieeeeeeeeeee D
13.2.  Instalag6es industriais/armazéns. ...........c...ccoeveeemnneeniil, D
13.3.  Muros e estruturas em betdo......................... D
134, PeAreifas.......c.cucurvereierseeieeieceeeeeeee e [
13.5.  LIX@Iras.........cooociiiiiiiiniec e, |:|
13.6.  Depositos de ferro-velno .............c...ccceveeveeieieceeeen. ]
13.7.  Contaminagdo de solos @ 4gua ................ccccuveevvvneennnnn. O]
13.8.  Eros&0 dos SOIOS ..........eevvuuueeeeeeeeee e EI
13.9.  AbaNdONO TUral ............covumeeireeees e I:I D D |:|
13.10. Outros

14. Qual a importancia dos seguintes aspectos para o desenvolvimento do Enoturismo?

E MR I

O OOOOOoOds=
OO OO0OOoOod»
OOoOoOoOoOoOod-

14.1. POStos tUriStiCOS. ......ccovieiiieiiiieeeieee e,
14.2.  Painéis/placas de sinalizago da Rota dos Vinhos.............
14.3. Restaurantes e hotéis naregido ................cceeevvevuveeeiiil,
14.4.  Divulgagdo das visitas a adegas e quintas........................
14.5.  Prego das visitas s quintas...................ccooevememeemn.
14.6. Provas nas adegas € qQUINas.............ccoeeveeeeeeveeeennnnn

14.8. Qualidade do arranjo paisagistico dos vinhedos................
14.9.  Piqueniques na vinha, vindima e pisa em lagar .................
14.10. Preservagéo de aldeias tradicionais ...............................
14.11. Areas de caca, pesca, observacgédo de fauna e flora ...........
14.12. Vias panoramiCas ...................cceeeeeeeveeeeeeeeeeeeeeeeee,

[
[l
U
[
[
L]
14.7.  Banquetes em Adegas/Caves................cccooevreeeeeeeevee, D
L]
[
[
O
[
[l

O0OO0O00O00O00O00 0O0O00gQd
OOO0O0O0O0O0O000O0O0O00dm
CO0O00O0O0O00O0 00000

14.13. Desportosde arlivre ................ooueeeeeseeeeeiiii
14.14. Outras sugestbes
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B — SELECCIONE (COM X) 0S ASPECTOS A QUE E SENSIVEL ENQUANTO CONSUMIDOR:

15. CONSUMIR VINHO resulta:

15.1.  Associar 0 vinho a um produto genuine ..............ceeeeeeeueeeeceeeeeeeee
16.2.  Considerar o vinho um alimento saudavel..................ocveeeeeiieee
15.3.  Considerar o vinho um alimento festivo ..............cooceeeeeeveieeeeeeeeee
15.4.  Associar 0 vinho & sensualidade ................cooeeeeeeeeeeooreeeeeeeeeeee,
156.5.  Associar o vinho & historia € & cultura ................oceeeeeeiueeeeeeeeeee

15.6. Outros

16. A ESCOLHA DE UM VINHO resulta:

16.1.  Estar a dar um contributo para a economia da Regigo................c....ooov.....
16.2.  Gostar de VinhoSs POTUGUESES ...............coeeesvemeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
16.3.  Gostar de experimentar vinhos de diferentes proveniéncias ......................
16.4.  NOME/PESO A MAICA ......uvveeiiiiieeeee e
16.5.  Classificag&o e certificagdo do vinho (VQPRD, selo de garantia).................
16.6.  Apresentar informag&o sobre métodos de vinificago no contra-rétulo..........
16.7.  Integrar casta(s) daregifio ................ccouvueeieeeeeeeeeeeeeeee e
16.8. Integrar casta(s) de qualidade comprovada ...............oveeueemooeoeeeeeeeeeeee
16.9.  Boa relagdo qualidade PreGo .............coeeouuveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e

16.10. Outros

17. IMAGENS em cartazes, anincios, rétulos de garrafas, folhetos turisticos, etc.:

17.1. Vinha, parra, cacho de uva, bago ................ccooveeeeeeeoeeeeeeeoe,
17.2.  Cores da vinha Mo VEBIEO ..........ouuueee i eeee e
17.3.  Cores da vinha no OUIONO .............oeeeeeeeeee
17.4. Rugosidade dos troncos das vides N0 INVEMO ...........oeeeeeeeeeoeeeeeeeeeee,
17.5.  Sinuosidade das linhas de videiras seguindo a forma das vertentes. ............
17.6.  Alinhamento rectilineo das videiras nas areas mais planas........................

17.7. VIiNh@ @0 ...,

17.8.  Vinha e floresta ou montado ................ooveeeeiemieeeeiaii e
17.9. VINh@ @ COIEaN .......eeiiieeeiii e
17.10. VINh@ @ PASIO ....cooeieeeeeeieeece e
17.11. Vinha associada a oliveira, nogueira, figueira, outras...........cccocvveevrreeerennn
17.12. Minifindio € Vinha @lta................c...uviieeeieeee e
17.13. Vinha e solares/quintas da regifio ................cooeeeeeeeveeeieeeeeeeee,
17.14. Patriménio vernacular (moinhos, escadarias, lagares, outros).....................
17.15. Trabalhos na vinha (vindima, poda, enxertia, OULrOS) .............ccveveveeenn..
17.16. Casas ou adegas tradiCioNEs ...............c.eveeeeeeereeeeeresee oo
17.17. Cubas de fermentagao e sistemas de vinificagio modernos ......................
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17.18. Paisagens estilizadas .................c.ccoooieiiiiiiiiii i
17.19. LogOtipos eStliIZAdOS ...............vvieeeieeeeeeeeeee e
17.20. Heraldica (bras6es, embIEmMas) ...............uumueeeeeeeeeeeeeeeeeee
17.21. Figuras mitol6gicas € ONIMCAS .................cueveeeeeeeee e eeeeeeeee
17.22. Imagens que transmitem sofisticagdo e modernidade.....................oooon....
17.23. MomMentos de CONSUMO .........uuuueiieiiiiiiiiiiieeeeeeeee e e,
17.24. Outros

18. Como tem conhecimento dos NOVOS PRODUTOS VINiCOS?
18.1. Anuncios:

18.1.1. SUPErMEercado ..........coceviviieie e eeees e
18.1.2. TelBVISEO ...t
18.1.3. JOMNAIS .. ..oiiiiiiiiiii e
18.1.4. Revistas da especialidade ....................cccoeeeeeeemmemeieeeeeeeeeesiiiin
18.1.5. CINeMA ......eiiiiiiiii e ]
18,46, INTBINEL ... ee e 'l
18.2.  Cartazes junto @s QUINAS ..............oeeveeeeieeeieieee e
183, PrOVAS ..o |
184, CONCUISOS ......iiiiiiiiiiiiiiiiee et |
18.5.  ReSIAUTANIES ........eviiiiiiei i
18.6.  Feiras agro-alimentares ...................ooooeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 0
18.7. FOINEtOS tUMISHICOS ..ot n
18.8. Postos da Rota dos VINNOS .............ccoovuniiieeie e,
18.9.  AdeGaS/CaVES .........cccoviiiiiiiiieieiee e H
18.10. Videos/DVD PromoCiONGIS .............cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e O
18.11. AMIGOS € CONNECIOS ......uvvveiiiiiiiiiiiee e O
Outros
C - DADOS PESSOAIS
19. Sexo: Feminino [ ] Masculino []
20. Idade: [ ]<20
[C]De20a29
[C] De 30 a 44
[]Ded45a59
] De 60 a 74
|_—_| > 75 anos

21. Concelho de origem:

22. Concelho de residéncia:
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(Cont.)

23. Ligacgdo a Regiao:

Residente .................... ]
Produtor ...................... ]
Visitante regular ............ ]
Visita 12vez ................. ]

Turista .....ovvveieeeenn. .. |:|

24, Se visitante ou turista, como teve conhecimento da Regido?

25. Habilitagbes académicas:
[C] sem escolaridade
[] Escola Primaria
[ Ensino Basico
[] Ensino Secundario
[] Ensino Profissional
[] Licenciatura
[] Mestrado/Doutoramento

26. Profissdo:

27. Ocupagéo do tempo livre:

[] Leitura/musica

B Espectaculos (cinema, teatro, concertos, danga, outros)
Visitas culturais (museus, exposigdes de arte, igrejas, outros)

D Viagens

] Caminhadas ou passeios em bicicleta

] Caca/pesca

] Desporto de ar livre

L] Desportos em recinto fechado

D N&o tem
Outro

Obrigada pela colaboragio
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A - ATRIBUA VALOR AMBIENTAL, ESTETICO E ECONOMICO A PAISAGEM:
NAS RESPOSTAS UTILIZE A ESCALA: E-Elevado; M- Médio; R- Reduzido; I- Indeterminado

1. Atribua valor as PAISAGENS VINHATEIRAS das seguintes regides de Portugal:

1.1.
1.2.
1.3.
1.4.
1.5.

E M R |
MINRO. ... gooo
DOUNO.....oi e El D D D
DEO.......ceeice ettt goog
Bairrada.........ccoooviiie e, D EI |:| D
AlBNEJO......evviiiiiiiiiiiiiii e |:| |:| D |:|

2. Atributos que conferem notoriedade a paisagem vinhateira da BAIRRADA:

2.1.
2.2
2.3.
2.4.
2.5.
2.6.
217.
2.8.
29

3. Aspectos que ajudam a promover a imagem vinhateira de ANADIA/OLIVEIRA DO BAIRRO:

3.1.
3.2.
3.3.
3.4.
3.5.
3.6.
3.7.
3.8.

4.1.
4.2,
43.
44.
4.5.

Antiguidade da Regi&o Demarcada ..............c.cceevvueeeennn..
Caracteristicas do relevo da Regifio ......................un......

Extens@o das manchasdevinha ................oovooveviiie,

Identificagdo do vinho A Regif0................coveeeeveeeeeann,
Associacédo da vinha e do vinho ao Enoturismo .................
Organizagao Institucional .....................ocoveveeeeeeivninnii,
Profissionalismo e forte presenca do sector empresarial......

E
[
L
[
Identificagéo da vinha com a imagem da Regido ................ |:|
[
g
O
O

OoOoOoOoOoOodos=
OOOO0OOcOod»
(I

Outros

E MR I
Associar a vinha as manchasﬂorestais...............................D D D D
Desenvolver areas de vinha estreme ................c.....ceeeo. D D I:l D
Associar a vinha as casas senhoriais e quintas .................. I:I D |:| D
Qualidade ambiental das préticas culturais........................ OO00
Oferta diversificada de actividades turisticas..................... |:| D L—_I I:I
Qualidade do VINhO .............c.oece v, gogaoao
Esforco dos produtores na divulgagao da vinha e do vinho...[] [] [] [
Outros
4. Ambiéncia da paisagem da regido de ANADIA/OLIVEIRA DO BAIRRO: EMR I
Grandiosa.............ceeeiieiiie e El D D D
Harmoniosa...............cccoooviiiieiii e, D |:| D D
PIOreSCA .....eeviiieee e D D D D
Desconfortavel.............ccuuuieieiiiiiiiiiieieeeee e D |:| D L__l
Estranha ..........ccoooiiiiii e D I:l D D
Outros

4.6.
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5. Qualidade estética da paisagem da Regiso:

5.1. Harmonia na organizag3o da paisagem ...........................
5.2. Contrastes (volumes, formas e cores) .............cccovunnnnn...
5.3. Variedade (movimentag&o, luminosidade, cores e sons)......
54. Grau de preservagdo aparente da paisagem ....................
5.5. Familiaridade e tradig80 ..................coovvveiveniinaneneinn,

5.6. Carécter Unico da paisagem ..............cccocoeeeeeeeieenieeinnn,

OOoOoOoOooaoc
OoOoOoOoOoorce
(I
(I e

5.7. Estimulo para conhecer melhor a paisagem......................

6. Valorizagdo da organizagdo do mosaico viticola:

6.1,  VINh@eStremMe.....c...oveeeeeeeeee e 0 10

6.2. Vinha consociada:
6.2.1. ViNha @ Olival...............cevvveeeeereesseer] 000
6.22. Vinha e pomar..........ccccouuvuvviieeiireiinieeiieeeeeeeeen D
6.2.3. Vinhae cereal..................uueeeeveeeeenninaaaeneennninii, []
6.24. Vinhaehorticolas................ccceeeieeeiiiiiaseiiesiaenn, 1
6.25. Vinhaepasto........cccoooouuiiiiieieiieeeen, D
6.3. Vinha envolvida por manchas florestais........................... |:|
6.4. Arranjo paisagistico dos caminhos entre parcelas de vinha.. I:I
6.5. Plantagéo de roseiras no topo dos bardos ........................ D
6.6. Plantacéo de herbaceas entre os bardos.......................... D
6.7. Outros

7. Valorizagdo dos sistemas de condugdo da vinha e armacao do terreno:

E MR I
7.1.  Bardos de vinha alta (1,80m -2m) aramada ..................... Ooan0on
7.2. Bardos de vinha baixa (<1,80m) aramada........................ [:| D D []
7.3. Ramadas ..............ccoooiiiiiiiiii e D D D I:I
7.4. Patamares nas encostas..................cooeeeeieiecaineeeenein, D D D D
7.5. Outros -

8. Importéancia das técnicas utilizadas:

E MR I
8.1. Adequagéo dos sistemas de condugdo a mecanizaggo....... D D D D
8.2. Adequacdo da mecanizag&o aos sistemas de condugéo...... D D |:| [:|
8.3. Aumento da densidade de ocupagéo da vinha................... D |:| I:l D
8.4.  SiSteMas de FegA........cceoerriveierreeeeeee e ooon
8.5.  Utilizagéo de técnicas de protecgdo/produgao integrada...... 0000
8.6. Outros
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9. Importéncia econémica da estrutura produtiva:

E M R I
9.1. MINIfANDIO ..., |:| |:| |:| |:|
9.2 Emparcelamento/ concentragzo fundiaria ......................... D D D D
9.3. Média/grande propriedade ....................ccoeeveeireneeniannnn, D D D D
94. Adegas Privadas ..........ccciveieeeeieeiiee e I:l I:I D D
9.5. Adegas cooperativas ................oeeeueiieeieiieeee e, D D D D
9.6. Regimes mistos/parcerias entre produtores privados
€ adegas COOPErativas. ...........ceeeeeeevueeeeeierineeeeeeeeeeeaanins D D D D
10. Importancia para o desenvoivimento da viticultura:
E MR I
10.1.  Legislag&o relativa & protecggo e valorizagdo da paisagem D D D '-_—]
10.2.  Apoio técnico e financeiro a comercializagéo ..................... D D D D
10.3.  Cursos de formag&o profissional e técnica ..........ceeevvn....... D D D D
10.4.  Apoio técnico aos produtores ................c.oeeeeeeeeeeeeeenennnn, D I:l I:l I:l
10.5. Ligag&o da viticultura a restauracdo e hotelaria .................. I:l D D D
10.6. Ligagé&o da viticultura a eventos culturais ......................... D D D D
10.7.  Ligag&o da viticultura a praticas desportivas ao ar livre
(caca, pesca, desportos radicais, caminhada, outros)......... |:| |:| |:| [:l
10.8. Outros
11. Como melhorar a qualidade da paisagem viticola da Regido?
E MR I
11.1.  Aumento da &rea de vinha estreme ................cccoovueeee.... DD D D
11.2.  Aumento da superficie viticola ...................ccoeeeeeeeennnnn, I:l D D D
11.3.  Associagéo da vinha a outro(s) uso(s) agricola(s) .............. l_—_l D D D
11.4.  Aumento de dreas florestadas ................c.cocouvneveeeeeniii...
11.5. Redugéo da superficie viticola a favor de outros usos D D EI I:l
AGIICOIAS .....eciiici e [:l |:| I:I I:I
11.6.  Redugo da superficie viticola a favor de usos florestais ... [] [] [] []

11.7. Outros

12. Que importancia deveriam ter os seguintes aspectos no ordenamento e gestio da

paisagem?
E M R I
12.1.  Preservagéo de lagares, noras,
muros de pedra, caminhos rurais, outros ......................... D D I:I D
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(Cont.) E M R I
12.2. Preservagdo do patriménio monumental da regiao
(castelos, igrejas, patriménio arqueoldgico, quintas, outros). L__I D D D

12.3. Preservagéo de aldeias, casais e quintas ......................... D D D D
12.4.  Preservagédo de dreas naturais protegidas,
espelhos de agua e frentes ribeirinhas............................. D I:] I:I I:I

12.5. Adequagdo de novos elementos arquitecténicos

(edificios, adegas, OULrOS). .............eumveeeeeeeeeieeeeeen, D D D D
12.6. Integragdo de viadutos, auto-estradas e pontes................. D D D D
12.7.  Ciclovias e circuitos pedonais e estradas secundérias ........] D D D D
12.8. OQutros

13. Quanto considera problematicos para a paisagem da Regido?

E MR I
13.1.  Eucaliptais € aCACIAS .............cevvvieveeeeeeeeeeieeeeeieen D D D D
13.2. Instalagdes industriais/armazéns.................cccooeeeeveeeii . D D D D
13.3.  Muros e estruturas em bet&o................ccoeveeeeeiveeeeesennn, |:| |:| D D
134, PEUrEIMaS.......cvvirteeieieieeeeeeee e e, 0000
13.5.  LIXEIraS.........ocoociiiiiiiiiiiia e, |:| D E] EI
13.6.  Dep0sitos de ferro-VelNO ..........c.ovveeveeeeeeeeeeeeeeeea, Oaogno
13.7.  Contaminag&o de solos e 4gua ..................cccvueeeveeeeenn., OOagaog
13.8.  Eros@0 doS SOIOS ..........ccceviviiiiineeieeeeee e, D D L—_l D

13.9.  Abandono rural .............ccooieoviiniee e D D D D

13.10. Outros
14. Qual a importéncia dos seguintes aspectos para o desenvolvimento do Enoturismo?
E MR I

141, Postos turisticos. ..........c.cceeeviiiiieiiiiiee e,
14.2,  Painéis/placas de sinalizagéo da Rota dos Vinhos.............
14.3. Restaurantes e hotéis Naregido ..............ccoeeeevvvveneninii
14.4. Divulgagao das visitas a adegas e quintas........................
14.5.  Prego das visitas as quintas.................ccceeeiveeeenennniinn,
14.6. Provas nasadegase quintas....................cc......ooooiil

14.8. Qualidade do arranjo paisagistico dos vinhedos................
14.9.  Piqueniques na vinha, vindima e pisa em lagar .................
14.10. Preservagéo de aldeias tradicionais ......................c........
14.11. Areas de caga, pesca, observagio de fauna e flora ...........
14.12. Vias panoramiCas ................oeeeeuuneemeeeeeeeeeeeeoe e

L
O
L
[
O
L]
14.7.  Banquetes em Adegas/Caves.................ccoveeeeeeeeeeniii.n, D
L]
O
O
L
W
[

OO0 0O00O000O0 O000O
DO000O000 OoOoO0oOon
OO0000O00O00 ooOooanO

14.13. Desportos de ar livie ................cceeeeumneseeeeaeieeeeee,
14.14. Outras sugestdes
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B — SELECCIONE (COM X) 0S ASPECTOS A QUE E SENSIVEL ENQUANTO CONSUMIDOR:

15. CONSUMIR VINHO resulta:

15.1.  Associar 0 vinho @ um produto genuino ............covummmeoeereeeeeeeeeee O
15.2.  Considerar 0 vinho um alimento Saudavel..........ovoveeneeeoee e D
15.3.  Considerar o vinho um alimento festivo ............oovveneeevie e

15.4.  Associar o vinho @ sensualidade ..............cccoeeeeeeemoee e
15.5.  Associar o vinho & histéria @ & Cultura .............cccoceeuiiiiiioeeeeeeeeeee O
15.6. Outros

16. A ESCOLHA DE UM VINHO resulta:

16.1.  Estar a dar um contributo para a economia da Regigo0.................cccvvvn.....
16.2.  Gostar de ViNhOS POrUGUESES ...............ccoeeeimeieeeeeeeeeeee e,
16.3.  Gostar de experimentar vinhos de diferentes proveniéncias ......................
16.4.  NOME/PESO daMAICA .......uvvivieieiiiiiiiee e
16.5.  Classificagdo e certificagéo (VQPRD, selo de garantia).............................]
16.6. Apresentar informagao sobre métodos de vinificagéo no contra-rétulo..........
16.7.  Integrar casta (S) da regifio ..............uvumeeeeuveeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 0
16.8.  Integrar casta (s) de qualidade comprovada ................ccoovvuvemeeeveeeeeeeen ]
16.9. Boa relagdio qualidade PreGo ............vueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, |

16.10. Outros

17. IMAGENS em cartazes, antincios, rétulos de garrafas, folhetos turisticos, etc.:

17.1. Vinha, parra, cacho de uva, bago .............cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeoeeoe
17.2. Cores da vinha Mo VErE0 .............ooooeeeee e
17.3.  Cores da vinha no OUIONO ..............uveeeeeeiieeieee e
17.4.  Rugosidade dos troncos das vides N0 INVErNO .............oovvveviveeei [
17.5.  Sinuosidade das linhas de videiras seguindo a forma das vertentes.............. 0
17.6. Alinhamento rectilineo das videiras nas areas mais planas........................

17.7. VINhB @O ooeeieeeeee e

17.8.  Vinha e floresta oumontado ................coooeiereeieiieee e

17.9. ViNh@a @ Cereal ...........oocouuiiiiiiiie e O
17.10. VINh@ @ PaSstO ......coooeieieieiieicc e ]
17.11. Vinha associada & oliveira, nogueira, figueira, outras..............ocooovoovvvovoo.. O
17.12. Minifandio @ Vinha @lta................coiiieiee e, d
17.13. Vinha e solares/quintas da regifio ..................coeeeeeeeeeieiiee oo, O
17.14. Patriménio vernacular (moinhos, escadarias, lagares, outros)..........ccueeue.... O
17.15. Trabalhos na vinha (vindima, poda, enxertia, OULIOS) ....cveeeeciiiiiiiieee, ]
17.16. Casas ou adegas tradiCioNais .................ccevvevreeeeeereeseeeeoeeeoeoeeoeeeeeoeeoeeeeeo O
17.17. Cubas de fermentagao e sistemas de vinificagdo modernos ...................... O
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(Cont.)

17.18. Paisagens estilizadas ..................oooiiieimiiio e
17.19. Log6tipos eStilizados ..............oeeiiiiiieie e,
17.20. Heraldica (brasdes, @mbIEMES) ................coeeiiieeeemeeeeiieeeeeeaeeeeeeeeeiin
17.21. Figuras mitolOgiCas € ONIMCAS .........eeeeeeeneeeeeeeee e
17.22. Imagens que transmitem sofisticagdo e modernidade................vvvevvvvn...
17.23. Momentos de CONSUMO .............ceeiiuuiiieiieeeeee e
17.24. Outros

18. Como tem conhecimento dos NOVOS PRODUTOS VINICOS?
18.1.  Anuncios:

18.1.1. SUPermMercado ................oouvuuuuiniieeee e e

18.1.2. TEIBVISAO ....coovviviiiiiiiii i

18.1.3. JOMNAIS ...

18.1.4. Revistas da especialidade ..................ccooeeeeeeireeeeceeeeeeeeeeeiin

18.1.5. CINGME .......coiiiiiiiiiiiiiieiei e

18.1.6. INtErNEt.... ...t
18.2.  Cartazes junto 8s QUINAS ...............oooiiieeeeeieneeee e
183, PrOVAS ..ooiiiiiiiice e
18,4, CONCUISOS ......ciiiiiiiiiiit et e,
18.5.  RESIAUIANIES .......c.ocoiiiiiiiiiiii et
18.6.  Feiras agro-alimentares ....................eeeeeeeeeeeeemmmmmeee
18.7.  FoIhetos tURHStCOS ..........uuuuuiuiiiiiieiiieee e,
18.8.  Postos da Rota dos VINNOS ...............uueiiiieeeeseeroeee e e
18.9.  AdEGaS/CaVES .......coovviiiieeeei it e e
18.10. Videos/DVD PromoCiONEIs ...............oeveeenoreeeeeeee e
18.11. AMIigos € CONNECIAOS ..........uuuviiiiiiiiee oo
Outros

C - DADOS PESSOAIS

19. Sexo: Feminino [] Masculino [ ]
20.ldade: [_] <20

[C]De20a29

[C]De 30 a 44

[[]De 45a59

|:| De 60 a 74

[]> 75 anos
21. Concelho de origem:

22. Concelho de residéncia:
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(Cont.)

23. Ligagao a Regido:

Residente .................... ]
Produtor ...................... D
Visitante regular ............ O
Visita 12vez ................. |
Turista ...........c.oovvne, ]

24, Se visitante ou turista, como teve conhecimento da Regiao?

25. Habilitag6es académicas:
[C] sem escolaridade
[] Escola Primaria
] Ensino Basico
[C] Ensino Secundario
[[] Ensino Profissional
] Licenciatura
[] Mestrado/Doutoramento

26. Profissao:

27. Ocupacéo do tempo livre:

[:I Leitura/musica

E Espectaculos (cinema, teatro, concertos, danga, outros)
Visitas culturais (museus, exposigdes de arte, igrejas, outros)

D Viagens

L] Caminhadas ou passeios em bicicleta

[ Caga/pesca

D Desporto de ar livre

] Desportos em recinto fechado

[:l Néo tem
Outro

Obrigada pela colaboragio
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REGIAO VINHATEIRA - DOC ALENTEJG

. IAQ - REGUENGOS

A - ATRIBUA VALOR AMBIENTAL, ESTETICO E ECONOMICO A PAISAGEM:
NAS RESPOSTAS UTILIZE A ESCALA: E~Elevado; M- Médio; R- Reduzido; I- Indeterminado

1. Atribua valor as PAISAGENS VINHATEIRAS das seguintes regiées de Portugal:

E M R |
LI TR ¥ 0000
120 DOUMD. ..o OOgdnO
13, DBOuceeeieeeeeee e O0ad
14, BaaOa.......cooieeeieee e Ooagg
1.5, ABNEIO. ...ttt O000aun

2. Atributos que conferem notoriedade a paisagem vinhateira do ALENTEJO:

E MR I
2.1.  Antiguidade da Regi&io Demarcada ................................ ogoaog
22.  Caracteristicas do relevo da Regio ...................c........ O00Ong
23.  Extensdo das manchas viticolas ...................ccevveeeenn., oo
24.  Identificagdo da vinha com a imagem da RegiZo ................ O00Ooogaong
2.5. Identificagcdo do vinho @ Regiio............cc.oeeevevemeeeeeernn. D D D D
2.6. Associagéo da vinha e do vinho ao Enoturismo ................. |:| D D D
27. Organizagao Institucional ......................cooeveevevinneannnnnn, |:| D D D
2.8. Profissionalismo e forte presenca do sector empresarial...... D D D D

2.9. Outros

3. Aspectos que ajudam a promover a imagem vinhateira de REGUENGOS:

E MR I
3.1 Associar a vinha ao montado ..............ccceevuvevvieeeeeennnnnn, |:| D |:| D
3.2 Associaravinha ao cereal .............oooueeeeeeiniiieel D D D D
3.3.  Associar a vinha a albufeira de Alqueva........................... D D D D
3.4.  Qualidade ambiental das praticas culturais........................ Ooaogao
3.5. Oferta diversificada de actividades turisticas..................... D E] |:| I_—_l
3.6.  Qualidade do VINNO .............c.oov. veeeeieeeeeeeee e, OoOaogao
3.7.  Esforgo dos produtores na divulgaggo da vinha e do vinho...[] [] [] []

3.8. Outros

4. Ambiéncia da paisagem de REGUENGOS:

E MR I
4.1, GrandioSa.........oeeieiiiineiiiiieee e D D D |:|
4.2 SUDIIME ..ot |‘_‘| D D D
43. Harmoniosa............cccoiiiiiiiiiii e D I:I I:l EI
44, PIOM@SCA ....eeviieeiee e D D D D
4.5. Estranha .......coooviiiii e D D D D

4.6. Outros
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5. Qualidade estética da paisagem da Regiso:

5.1. Harmonia na organizacdo da paisagem ...........................
5.2. Contrastes (volumes, formas e cores) ...................ounn......
5.3. Variedade (movimentagéo, luminosidade, cores e sons)......
5.4. Grau de preservagdo aparente da paisagem ....................
5.5. Familiaridade e tradigo ...................cceeeeiiieeceeeeiiin,
5.6. Caréacter Ginico da paisagem ..............c.cceevereeeeinneeeeennnnn,

I o
OOoOO0OO0OOocC=
(N o
OOO0O0O0OCF

5.7. Estimulo para conhecer melhor a paisagem......................

6. Valorizagdo da organizagio do mosaico viticola:

DI‘H

6.1. Vinhaestreme................ooiiiiiiiii e
6.2. Vinha consociada:
6.2.1. Vinhaeolival...................coooooeiiiiiniiee e,
6.22. Vinhae pomar.............ooeeueeeueeei e,
6.2.3. Vinhaecereal................c.cooooooeeviiieiiiieaaeean,
6.2.4. Vinha e horticolas...............ccooeviiiieiieeeeaeeen

6.3. Vinha delimitada por montado de sobro e azinho ...............

OOOOoOoO

N I o
N o R o
OoOoOooOooOo O-

6.4. Presenca de gado no horizonte da exploragéo viticola.........
6.5. Outros

7. Valorizagdo dos sistemas de condugio da vinha e armacéo do terreno:

7. Bardos de vinha alta (1,80m -2m) aramada .....................
7.2, Bardos de vinha baixa (<1,80m) aramada........................

74. Arranjo paisagistico dos caminhos entre parcelas de vinha
7.5. Plantag&o de roseiras no topo dos bardos ........................
7.6. Plantagdo de herbaceas entre os bardos .........................
7.7. Outros

E
O
[
7.3. Patamares Nas eNcostas. ......c..eeueeueeneeeeeeeeeeeo D
O
N
H

(N o
N o
OOoOoOoood -

8. Importancia das técnicas utilizadas:

E MR I
8.1. Adequagéo dos sistemas de condugso & mecanizagao....... |:| D D D
8.2. Adequacé&o da mecanizagéo aos sistemas de condug3o...... I:l D D D
8.3. Aumento da densidade de ocupag&o da vinha................... D D |:| |:|
8.4.  SiStemas de rega.............c.oeeeveueeiereeeneiierses e, O000
8.5.  UtilizagZo de técnicas de protecgao/produgao integrada...... [] [] 10
8.6. Outros
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9. Importéncia econémica da estrutura produtiva:

E MR I
9.1 MINIfONAIO .......ooviiiiiiiiiie e, O000
9.2. Emparcelamento/ concentragéo fundiaria ......................... |:| D D D
9.3. Média/grande propriedade ....................c..covvvveerrieriiii... D D D D
94, Adegas privadas ...........ccoeeeeuueeeiinieiiie e D D I:I D
9.5. Adegas Cooperativas .............c.oceuueievveeeeneeeeeeeeeennnnnn, D D D D
9.6. Regimes mistos/parcerias entre produtores privados
€ adegas cooperativas................uuveuvienneineeeeeeaeeeanan, D D D D
10. Importéncia para o desenvolvimento da viticultura:
E M R I
10.1.  Legislag8o relativa & protecgao e valorizagéo da paisagem D D D D
10.2.  Apoio técnico e financeiro & comercializagéo .................... D D D I-—-I
10.3.  Cursos de formagao profissional e técnica .............o.......... D D D D
10.4.  Apoio técnico aos produtores ...............ccceeeeeeeeeeeeeineeinn. D D D D
10.5. Ligagdo da viticultura & restauracéo e hotelaria .................. D D D D
10.6. Ligagdo da viticultura a eventos culturais ......................... D D D D
10.7.  Ligag&o da viticultura a praticas desportivas ao ar livre
(caca, pesca, desportos radicais, caminhada, outros)......... D |:| D D
10.8. Outros
11. Como melhorar a qualidade da paisagem viticola da Regi&o?
E MR I
11.1.  Aumento da area de vinha estreme .................ocvveveennn. D D D D
11.2.  Aumento da superficie viticola ..............ccceeeveeeeeeennii, D I:l D D
11.3.  Associag8o da vinha a outro(s) uso(s) agricola(s) .............. D D D D
11.4. Aumento de dreas florestadas ....................c.eveeeervvnnn.... D D I:l D
11.5. Redugéo da superficie viticola a favor de outros usos
AGFICOIAS .....iieieeie e D D D D
11.6.  Redugéo da superficie viticola a favor de usos florestais .... [:| ] ] D

11.7. Outros

12. Que importéncia deveriam ter os seguintes aspectos no ordenamento e gestdo da

paisagem?
E M R 1|
12.1.  Preservagdo de lagares, moinhos, noras,
muros de pedra, caminhos rurais, outros ........................ D D D L—-l
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12.2.  Preservagéo do patriménio monumental da regido

(castelos, igrejas, patriménio arqueolégico, outros) ............ D D D D
12.3. Preservagdo de montes e aldeias tradicionais .................. D |:| D D
12.4.  Preservagédo de areas naturais protegidas,

espelhos de agua e frentes ribeirinhas............................. |:| D I:I |:|

12.5. Adequagéo de novos elementos arquitectonicos
(edificios, adegas, OULrOS). ..........ccovvuveeeeeeeeee e, D D D D
12.6. Integrag&o de viadutos, auto-estradas e pontes................. D EI D |:|
12.7.  Ciclovias e circuitos pedonais e estradas secundarias ....... D |:| |:| D
12.8. Outros
13. Quanto considera problematicos para a paisagem da Regiao?

E
13.1.  Eucaliptais @ aCACIAS ...............coviiireeeeeeeeiieeeeeeeeen, D
13.2. Instalagdes industriais/armazéns.................cccccovvevevunnnn.... D
13.3.  Muros e estruturas em betio...................oeeeeeveeeeeeeniii, |:|
134, Pereiras............ccocovevieioeeeeeeeeeeeeeeoeeeeeeeeees e, O
13.5.  LIXGIF@S......ccuiieieieeieeat ettt ]
13.6. Depdsitos de ferro-velno .............oeuevveeeeeeeeiiiii, W
13.7. ContaminagZo de solos € 4gUua ...........ccovvvvvveeeneeeeeneeenn. []

[

OOO0O0O0O0O=
[ o

13.8.  Eros@0 dos SOIOS ..........ocuuvvuuuneieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee o,
13.9. Abandonorural .............cooeuiiiniiie e, D D |:| D
13.10. Outros
14. Qual a importéancia dos seguintes aspectos para o desenvolvimento do Enoturismo?
E M R I

14.1. POStOS tUNSHCOS. ....evvvviiiiiiiiiiiiiee e e e []
14.2.  Painéis/placas de sinalizago da Rota dos Vinhos............. D
14.3. Restaurantes e hotéis na ReGi&io ...............ceevevvevvennn., D

14.4.  Divulgagéo das visitas a adegas e quintas........................

ENERN
goaod
EEERE
000
14.5. Prego das visitas as herdades..................ocoveevvevienenn, 0000
14.6. Provas nas adegas e herdades...................co.cueeeevvunnnn.n. D D I:l I:l
14.7. Banquetes em Adegas/Caves................ooveeeeveeeeeenneennn, D |:| D D
14.8. Qualidade do arranjo paisagistico dos vinhedos................ D D |:| D
14.9.  Piqueniques na vinha, vindima e pisa em lagar ................. [] [ [] D
14.10. Preservagao de aldeias tradicionais ............................... D |'_‘| D D
14.11. Areas de caga, pesca, observagédo de fauna e flora ........... D D D D
14.12. Vias PanOramiCas ...............oceeeereineeeeeeeeeeeeeeeeee, D D D D
14.13. Desportosde ar livre ................o.cooveeeeeeesiniieeeeaeninni D D D D

14.14. Outras sugestdes
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B — SELECCIONE (coM X) OS ASPECTOS A QUE E SENSIVEL ENQUANTO CONSUMIDOR:

15. CONSUMIR VINHO resulta:

15.1. Associar 0 vinho a um produto genuine .............cceeeeeeeeeseeeeeeeeeee
156.2.  Considerar o vinho um alimento saudavel................cccoovvveeeeeeeeeei,
15.3.  Considerar o vinho um alimento festivo .............ccooeeeeeeoeeeeeieeeeeeeee
15.4. Associar o vinho & sensualidade ..................cccouveeeeeeeeeeeeiiieeeeeeee
15.5.  Associar o vinho 3 historia € & CUUra .................veeeeeeeeeeeeeeeeiieeeeee

15.6. Outros

16. A ESCOLHA DE UM VINHO resulta:

16.1.  Estar a dar um contributo para a economia da Regio........................

16.2.  Gostar de VINhOS POHUGUESES .............cccevveuneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee
16.3.  Gostar de experimentar vinhos de diferentes proveniéncias .....................
16.4.  NOME/PESO A MAMCA ......uvvvvvirieiiiiieeeeeeeeeee e
16.5.  Classificag&o e certificagdo do vinho (VQPRD, selo de garantia)................. Il
16.6.  Apresentar informagao sobre métodos de vinificagéo no contra-rétulo..........
16.7.  Integrar casta(s) daregifio .............oeeuuuumnoeeeeeee e
16.8. Integrar casta(s) de qualidade comprovada ..................oovveeeeeeeeeeeii,
16.9. Boarelagdo qualidade Prego .............ee.eeeeeeeeee e

16.10. Outros

17. IMAGENS em cartazes, antincios, rétulos de garrafas, folhetos turisticos, etc.:

17.1. Vinha, parra, cacho de uva, bago ............couuummeeeeeeeeeeeeee,
17.2.  Cores davinha NOo VEIE0 .............cooiiiiiiii i
17.3.  Cores da vinha no OUIONO .............uuueeeeimeeieieee e
17.4.  Rugosidade dos troncos das vides N0 INVErNO ..................oovvvvvieiieeiii,
17.5.  Sinuosidade das linhas de videiras seguindo a forma das vertentes.............
17.6.  Alinhamento rectilineo das videiras nas areas mais planas........................

AT 1] 1T N =N 1 [ TV
17.8.  Vinha e floresta ou Montado ..................ooooeiiiiiiiiiniiiie e
17.9. VIiNh@ @ COreal .......ccooooviiiiiiiii e,
17.10. VIiNh@ @ PaStO ......coouuiiiiieiiiiii e
17.11. Vinha associada & oliveira, nogueira, figueira, outras..............oocooovvvvmvnoon.
17.12. Minifdndio @ ViNha @lta.................coeeiiiieeiiiiieeeeee e,
17.13. Vinha e herdades/montes da ReGI&0 ...............oeevvveereeeeeeeeeeeee
17.14. Patrimé6nio vernacular (moinhos, lagares, outros).....................

17.15. Trabalhos na vinha (vindima, poda, enxertia, (o171 (o1 RN
17.16. Casas ou adegas tradiCiONAIS .................e.eveeereeeeeeeereeeees oo
17.17. Cubas de fermentagao e sistemas de vinificagdo modernos ......................
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17.18. Paisagens estilizadas .................ooooviiiiiiiiei i
17.19. Log6tipos eStilizados ..........cccooiiiiiiieiee e e
17.20. Heraldica (brasdes, embIEmMas) .............cccoeeeiiemeueeeeeeeeeee e
17.21. Figuras mitologicas € ONMCaS ................oovvveeeeee e
17.22. Imagens que transmitem sofisticagcdo € modernidade............cvveveveveeenn...
17.23. MOmMentos de CONSUMO ............ceevvviiiiieeceee e
17.24. Outros

18. Como tem conhecimento dos NOVOS PRODUTOS VINiCOS?

18.1. Andncios:

18.1.1. SUPEIMErCado ........cceeiiiiiiiiii e e,

18.1.2. TIBVISAO .....oceeeiiieeee e,

18.1.3. JOMNGIS ..o et

18.1.4. Revistas da especialidade ...................oeueeeerveeeeeeeeeeeeieeieen,

18.1.5. CINOMA ...oeiiiiiiiiiiei e

18.1.6. INTEINEL ...ttt e e et
18.2. Cartazes junto as Herdades ...................eeeueeeeieeeeseeeeeeeee e
183, PrOVAS ..ottt et
18,4, CONCUISOS ...ttt ittt et e e e e e e e e e e e e,
18.5.  ReStaUraNteS .......coouuiiiiiiiii i e,
18.6. Feiras agro-alimentares ................c..ouueiiimiuee oo
18.7.  Folhetos tUriStiCoS .........ccoooiiimiiiiee e,
18.8. Postos da Rota dos VINhOS .............oooeiiiiiiieis oo
18.9.  AdeGas/Caves .............cuuuuuuuueiiieiiie e e
18.10. Videos/DVD PromOCIONAIS .............ceeviveenneseeeeeeesee e eeeee e
18.11. AMIGOs € CONNECIOS ..........cooiiieeiii et
Outros

C - DADOS PESSOAIS

19. Sexo: Feminino [] Masculino []
20.Idade: [ ] <20

[CJpe20a29

[C] De 30 a 44

[[]De45a59

[]De60a74

[]>75anos
21. Concelho de origem:

22. Concelho de residéncia:
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23. Ligagédo a Regido:

Residente .................... ]
Produtor .........c............ ]
Visitante regular ............ ]
Visita 12 vez ................. ]
Turista ...........ccoouvneee, ]

24, Se visitante ou turista, como teve conhecimento da Regido?

25. Habilitagbes académicas:
[C] Sem escolaridade
[] Escola Primaria
[C] Ensino Basico
[C] Ensino Secundario
[] Ensino Profissional
[] Licenciatura
[] Mestrado/Doutoramento

26. Profissio:

27. Ocupacéo do tempo livre:

[] Leitura/masica

E Espectaculos (cinema, teatro, concertos, danga, outros)
Visitas culturais (museus, exposigdes de arte, igrejas, outros)

] Viagens

D Caminhadas ou passeios em bicicleta

] Caga/pesca

] Desporto de ar livre

L] Desportos em recinto fechado

D Nao tem
Outro

Obrigada pela colaboragio
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CATEGORIAS PROFISSIONAIS
(Resultados Capitulo V)



Categorias integradas no Codigo da Nomenclatura Profissional (CNP, INE)

Especialistas de Profisstes

Quadros superiores de empresas; Arquitectos;
Jornalistas; Arquedlogos; Advogados;

9%
Intelectuais Economistas; Tradutores; Assistentes sociais; 0
Contabilistas
@ Professores Universitarios; Professores do Ensino
-§ Profissionais do Ensino Basico e Secundario; Professores Primérios; 7%
% Educadores Infantis
é § Ferrador, Cozinheiro; Massagista; Técnico de
<
§ =~ Técnicos e Profissionais de  construgao civil; Técnico de desporto; 79
g Nivel Intermédio Contabilista; Topografo; Webdesigner, °
o . .
o Desenhador, Técnico de marketing
Pessoal Administrativo e Trabalhadores da Fungéo Pablica e/ou de 17%
(']
Similares empresas privadas; Recepcionistas
Pessoal dos Servigos e Comerciantes; Bancérios; Secretéarias; Relagdes 5%
(J
Vendedores Pablicas
- Directores de Empresa Produtores e Empresario 7%
]
§ Presidentes de empresas vitivinicolas e Adegas
g Gerentes Cooperativas; Directores de Caves; Gerentes 3%
g -§ comerciais
B E f,\: Especialistas Engenheiros agronomos e florestais; Enélogos 13%
D5 o
-8 - . . . Técnicos: agricolas ou florestais; Técnicos de
2 > Técnicos de Nivel Intermédio . 6%
] laboratério
'% Agricultores e Trabalhadores .
4 . . Adegueiros; Engarrafadores 6%
a Qualificados da Agricultura
2 8 o
9 o E ~ . . Guias turisticos; Técnicos das agéncias das Rotas
A8 8 X Técnicos de Turismo ) ) ) ) 7%
S8 5L dos Vinhos; Técnicos auxiliares de turismo
= O =
a =
g - Trabalhadores nao )
o ® & . Domésticas 2%
w 5 O Qualificados
£ w 3
225§
» = N
w e o
3E2
b: —
a E 'E Fora do sector profissional Estudantes; desempregados e reformados 13%
g °©




QUADROS SINTESE RESULTADOS
(CAPITULO V)
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ANEXO

INQUERITO AO MARKETING DOS PRODUTORES



O MARKETING DO SECTOR VITIVINICOLA

A PAISAGEM na promo PRESAS ¢ das REGIOES VITIVINICOLAS

Designagéo social

Privada Cooperativa/Associativa

Regiéo vitivinicola:

1. A empresa utiliza elementos da PAISAGEM_na promog&o? sim [] Nao []
Se SIM, que elementos utiliza?
2.1. ICONE(S) FORTES DA IMAGEM DAREGIAO .................eveeeenn Sim l Nao ]
Qual(ais)?

2.2. Outros ELEMENTOS DA PAISAGEM da Regigo:
[0 2.2.1. Povoagses
[] 2.2.2. Quintas/Solares/Casas
[J 2.2.3. Monumentos locais (conventos, ermidas, outros)
[] 2.2.4. Mosaico agrario
[] 2.2.3. Vinha em encosta/planicie
[] 2-2.3. Cores da vinha (Verao, Outono)
[] 2.2.4. Parra/cacho/uva
] 2.2.6. Patriménio vernacular (moinhos, escadarias, marcos, outros)

[ 2.2.5. Adegas/lagares tradicionais

O 2.26. Adegas/lagares modernos

O 2.2.7. valores ambientais locais (corredores ribeirinhos, areas
protegidas, espelhos de agua, etc.)
2.2.8. Outros

2.3. Utiliza os elementos da paisagem em REPRESENTACOES:

[J 2.3.1. Realistas/fotograficas

[0 2.3.2. Estilizadas

|:| 2.3.3. Joga com as cores dominantes da paisagem

[] 2.3.4. Utiliza texturas e formas da paisagem (linhas rectas/curvas, etc.)
O 2.3.5. Utiliza ambiéncias (cores da vinha no Outono, pér-do-sol, etc.)
Outros

2. Que outros aspectos valoriza na promog&o do VINHO?

[J 3.1.Associa o vinho & autenticidade/caracter da regido

0 3.2. Qualidade enolégica (DOC, técnicas de refrigeragao, outros)
3.3. Caracter e singularidade do produto vinico
3.4. Associa as castas a regido

O 3.5.Qualidade das castas

] 3.6.Nome/peso da marca

&3



(cont.)

[] 3.7.Refere o uso de técnicas de produgéo integrada, outras
[ 3.8.Associa o vinho a beneficio para a satide
O 3.9. Associa o vinho & festa

O s.10. icones da mitologia

O s.11. Histérias ou lendas locais

W 3.12. Utiliza a Arte (design, pintura, etc.) em rétulos, garrafas, embalagens
3.13. Outros

Na divulgagdo, quais os SUPORTES que utiliza para dar visibilidade a empresa?

[J 4.1.Rétulos

[] 4-2. Cartazes de exterior

[] 4.3. Expositores de feira

] 4.4, Azulejos

] 4.5 Video

] 4.6. Exposigdes/concursos de fotografia
[ 4.7.Outros

ONDE faz a divulgagio?
[0 5.1 Feiras Nacionais
O 5.2 Feiras Internacionais
[J 5.3 Provas
[1 54 Participagdo em Concursos
D 5.5 Restaurantes ou cadeias de restauragéo
5.6 Anuncios:
[] 56.1 Televisao
[] 56.2 Jornais
] 5.6.3 Anudncios no cinema
| 5.6.4 Revistas especializadas?

5.7. Folhetos turisticos
5.8. Folhetos promocionais dos Supermercados
5.9. Entrevistas/artigos

Para que 6rgaos de comunicagéo?

5.10. Internet
5.11. Video/DVD
5.11. Faz parte da Rota dos Vinhos da Regido

oo O0O0

5.12. Pretende aderir & Rota dos Vinhos
5.13 Outros

Obrigada pela colaboragio
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RESULTADOS (CAPITULO VI)



Resultados da Parte B - Preferéncias de consumo

Figura 64 - A valorizagdo do vinho no consumo

Genuinidade Hist./Tradigdo Nutrigdo/Satde Festa Sensualidade
Alentejo 72 72 46 49 29
V. Verdes 72 60 50 44 30
Douro
(RDD) 74 72 42 36 26
Bairrada 66 58 43 40 17

69 63 21 23

F 65 — A paisagem na escolha do vinho

Ptm. Areas. . Adegas Vinha Adegas
Monum. Naturais Mosaico viticola tradicionais Qts./sol./mont. estreme Ptm. Vern. modernas

Alentejo 98 88 85 61 47 59 41 16
Douro
(RDD) 95 95 89 59 59 42 37 12
Dao 93 93 88 48 62 37 40 13
V. Verdes 95 93 69 59 48 40 37 11

i 55 52 46 30

F 66 - Atributos simbélicos e iconograficos associados 2 paisagem valorizados na escolha do vi
Parra/bago Cor Textura Realismo  Vindimas/lagar Estilo Ambiéncla

Douro

(RDD) 80 64 49 49 26 28
Bairrada 76 46 48 48 25 20
V. Verdes 72 57 54 54 17 21
Alentejo 81 42 48 48 27 24

Dao 75 15

F 67 - A marca comercial na escolha do vinho

Vinhos ; 5 : 5 Casta Economia Nome Contra-
Qld./Prego Portugueses Experimentagdo Certificagdo Regional Regido Qld. Casta Marca rétulo
Alentejo 72 59 54 56 34 38 34 42 30
V. Verdes 64 61 43 51 43 38 36 31 32
Douro
(RDD) 61 59 52 52 39 38 35 19 29
Bairrada 71 58 49 35 43 33 40 33 23

D& 5 38 38 23

F 68 - Atributos iconogréaficos e simbélicos associados a marca comercia s na escolha do vinho

Heraldica Sofisticagéo Logétipos Modernidade Mitologia

Dao 54 40 27 15 13
Douro

(RDD) 31 36 25 28 24
Alentejo 30 33 28 24 28
Bairrada 30 30 27 20 17

17

21 19
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ANEXO X-b

Resultados do inquérito aos produtores face ao marketing vitivinicola

F 70- Estrutura do universo produtivo

Douro Dao V.Verdes Bairrada Alentejo

Privados 20 14 18 13 11
Cooperativas 2 7 1 3 3

F 71- Membros efectivos e potenciais das Rotas do Vinho

Efectivos Potenciais
Alentejo 71 21
Dao 71 10
Bairrada 69 13
V. Verdes 42 32
Douro 38 15

F 72 - icones das paisagens das regides vinhateiras

Castelos Quintas/Solares Granito/Xisto Montado  Vinha/Pinhal Rio Douro Vinha (ga:gt:)
Douro (RDD) 0 2 3 ] 0 3 1 0
V. Verdes 4 2 3 0 0 0 0 0
Alentejo 3 0 0 4 0 0 0 0
Bairrada Y 0 0 0 4 0 0 1
0 0 0 0 0 0 0

F 73 - A paisagem nas inteng6es de marketing dos produtores

e;,tirnet:e Quintas/solares/montes Mon::nt;ntal '\ar;iscac;‘l:: mﬁ':l‘:grra\:s tralt\:l?;g:sais Nﬁ:::;s Vef:tar::‘;ﬂar
Alentejo 79 14 43 21 36 14 21 0
Dao 88 38 13 19 19 38 6 0
Douro (RDD) 59 35 9 21 12 24 0
Bairrada 81 31 19 13 13 0 6
21 16 0 0

F 74 - Atributos simbélicos e iconograficos valorizados na promogéo da paisagem

Realista Estilizada Cor Textura Ambiéncia
Alentejo 79 21 57 29 7
Douro (RDD) 50 29 32 32 26
Dao 67 33 19 24 14
Bairrada 63 31 19 19 19

V. Verdes 32 16 0 21
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EXEMPLOS DE FONTES DE PUBLICAGAO
(CAPITULO VII)



DOC VINHOS VERDES

— == Folheto 8 — Promogé&o da Marca vinica

Z
N
A
. /f/: EIP?

7

..-;t -

. Folheto 17 — Promogéo das Quintas
(vinho e enoturismo)

TURISMO OF HABITACAD

-~ Folheto 39— Promog&o Turistica




DOC PORTO/DOURO

A Primeirs

— Brochura 44 — Promogao da Marca vinica

Folheto 83 — Promogao das Quintas
(vinho e enoturismo)

10 dogrg

» & Brochura 52— Promogao Turistica
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DOC DAO

Brochura 3 — Promogéao da Marca vinica

Folheto 29 — Promogéao das Quintas
(vinho e enoturismo)

ST Folheto 26— Promogao Turistica

e sull




DOC BAIRRADA

CAVES 8™
h

Brochura 21 — Promogé&o da Marca vinica

Folheto 2 — Promogéo das Quintas
(vinho e enoturismo)

Folheto 23— Promogéo Turistica




DOC ALENTEJO

Folheto 53 — Promog¢éo da Marca vinica

v 4
&
e N ’
4/ /
[ 3 ¢ ,// ¢ 4
#lL 99 i i

Folheto 28 — Promogao das Quintas
(vinho e enoturismo)

Folheto 16— Promogéao Turistica




