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Como os tintos Dona Maria combinam
sofisticacao com uma longa historia

Os vinhos da marca “Dona Maria” tém a sua origem na Quinta do Carmo, em Estremoz, um
pequeno palacio barroco, imbuido de historias e encanto, entre jardins vigosos, vinhas
emaranhadas e uma antiga adega anexa. Este prestigiado produtor de vinho alentejano



encarna o conceito de "chateau” francés, unindo histéria, heranca familiar, elegancia e
requinte ao ambiente rural. Teve ainda um papel relevante na afirmacao do vinho alentejano
no final do século passado, e de Estremoz, enquanto concelho com a maior concentracao de
adegas premiadas da regiao transtagana.Manuel Baioa (texto)

Julio Bastos é uma figura emblematica que desempenhou um papel crucial como guardido da
heranca vinicola alentejana, mas conduzindo-a a novos patamares de prestigio e reconhecimento
ao longo das ultimas quatro décadas.

Num virar de pagina, em 1986, o fardo do legado familiar recaiu sobre os seus ombros, apds a
prematura partida de seu pai, Julio Bandeira Bastos. Ainda muito jovem assumiu a
responsabilidade pela Quinta do Carmo, uma propriedade agricola magnifica, ornada por uma
mansao de estilo barroco joanino, vastos jardins e a emblematica Capela de Nossa Senhora do
Carmo, que empresta a quinta o seu nome. Esta quinta surgiu na primeira metade do século XVIII,
fruto de uma generosa doacao do Rei Dom Joao V a uma amada denominada “Dona Maria”.

No século XIX, a Quinta do Carmo viu-se sob a égide de John Reynolds e Isabel Andrade Bastos,
também proprietarios da Herdade do Mouchao. Foi sob a sua batuta que a casta Alicante
Bouschet foi introduzida em Portugal, juntamente com a pratica do estagio em barricas e tonéis,
revolucionando a arte da vinificagao alentejana.



Ao longo do século XX, as vinhas da Quinta do Carmo floresceram, presenteando os apreciadores
com vinhos de grande qualidade, embora ainda sem uma marca prépria. Foi ja sob a gestao de
Julio Bastos que os primeiros vinhos Quinta do Carmo Garrafeira, 1985, 1986 e 1987, emergiram,
trazendo consigo o toque enoldgico do entao jovem Joao Portugal Ramos. Estes elixires elevaram
a Quinta do Carmo aos pinaculos dos grandes vinhos portugueses, embora a produgao ainda
fosse pequena.

A chegada dos fundos comunitarios apés a adesao de Portugal a CEE em 1986, a criagdo das
primeiras denominacdes de origem alentejanas em 1988 e a fundagdo da Comissao Vitivinicola
Regional Alentejana em 1989 impulsionaram investimentos significativos e a reestruturagao das
vinhas e adegas alentejanas, bem como uma maior énfase na comercializagao.

Neste espirito de renovagao, Julio Bastos estabeleceu, em 1992, uma parceria com a célebre
familia francesa Domaines Barons de Rothschild (Lafite), que adquiriu metade das vinhas e da
marca Quinta do Carmo, e investiu na constru¢ao de uma nova adega na Herdade das Carvalhas.
Contudo, desavencas sobre o perfil dos vinhos e a preservagcao de uma vinha ancestral de Alicante
Bouschet, uma marca distintiva da casa e da familia, conduziram ao fim desta uniao.

Em 2000, Julio Bastos vendeu sua participagao ao empresario Joe Berardo, perdendo assim as
vinhas e a marca Quinta do Carmo, propriedade da sociedade. No entanto, ele permaneceu como
o legitimo proprietario da Quinta do Carmo original, com sua antiga adega, onde repousavam o0s
imponentes lagares de marmore de Estremoz, testemunhas de uma paixao pelo vinho que se
perpetuava ao longo das geragdes. Adquiriu uma vinha de 40 hectares, vizinha e descendente do
seu antigo vinhedo, onde as antigas cepas de Alicante Bouschet, que tanto admirava, estavam
plantadas. E, em 2003, adquiriu a marca “Dona Maria” a Real Companhia Velha, dando inicio a uma
nova historia de sucesso.



OS VINHOS “DONA MARIA”

Os vinhos “Dona Maria” refletem ndo apenas o terroir de Estremoz, mas também a tradigao
familiar alentejana e o conhecimento de Julio Bastos sobre as grandes casas vinicolas europeias.
A endloga Sandra Gongalves, parte integrante do projeto “Dona Maria” desde o inicio, desempenha
um papel fundamental na consolidagao desta marca, que celebra duas décadas.

Sandra Gongalves atribui a qualidade dos vinhos ao terroir local, caracterizado por um solo argilo-
calcario semelhante ao da Bairrada, uma altitude de 380 metros comparavel a do Dao e um clima
tipico do Norte Alentejano. As vinhas sao nao regadas, mas tém acesso a agua subterranea
abundante. Ela também destaca a determinacgéo de Julio Bastos, que reinvestiu o dinheiro da
venda da parceria em um novo vinhedo adjacente ao mais antigo e replantou novas vinhas junto
ao palacio. Além disso, ele adquiriu uma vinha antiga, com mais de 50 anos, que fornecia as
melhores uvas a Adega Cooperativa de Borba.



Esse vinhedo foi plantado com as mesmas varas da antiga propriedade de sua tia-bisavo,
revivendo assim uma tradicdo interrompida. A vinificagdo também mantém técnicas tradicionais,
incluindo a pisa a pé em lagares de marmore de Estremoz. O vinho de topo da casa, Julio B.
Bastos Alicante Bouschet, presta homenagem ao pai de Julio Bastos, a tradi¢ao familiar de
vinificagdo em lagares de marmore e a casta Alicante Bouschet, importada pela familia no século
XIX. O resto do portfélio é comercializado sob 0 nome “Dona Maria”, combinando a tradicao
alentejana com a elegancia dos chateaux franceses, que esta bem patente nos tintos Dona Maria
Amantis Reserva e no Dona Maria Grande Reserva.

Sandra Gongalves lembra que o “Dona Maria Amantis Reserva tinto foi pensado para ser um
vinho com um perfil mais internacional”, mas com uma ligagédo a quinta, pois amantis em latim
quer dizer “quem ama”, e por isso “esta ligado a histéria de amor entre o rei Dom Joao V e a Dona
Maria”. Em 2004, quando foi criado, faz agora vinte anos, “Portugal ndo era muito conhecido pelo
consumidor estrangeiro”. Por isso, o “produtor Julio Bastos decidiu criar um lote de castas
conhecidas além-fronteiras para que fosse mais facil a comunicagcdo das empresas que
importavam o nosso vinho".

Comecou por ser um “lote de trés castas em partes iguais, Syrah, Petit Verdot e Cabernet
Sauvignon, de vinhas nao regadas plantadas em 2002, numa zona fantastica entre a serra de
Sousel e a Serra d'Ossa, com solos argilo calcarios, sem rega, com uma altitude de 390 metros”.
Pretendeu-se criar um “vinho de perfil reserva, com uma 6tima relagao qualidade-prego, com uma
bela textura, fresco, taninos envolventes e gastronémico”. Um vinho onde a “complexidade anda
de maos dadas com o prazer”, mas que pode ser “apreciado pelos diferentes gostos dos
consumidores”.

A partir da colheita do ano 2010, refere, “decidimos adicionar ao lote a nossa bela casta
portuguesa, Touriga Nacional (plantada no ano de 2004). Esta casta permite domar os “dificeis
taninos da Petit Verdot e da Cabernet Sauvignon”, pelo que o Amantis tinto passou a “ser um blend
de quatro castas nobres em partes iguais”. As uvas sao apanhadas manualmente e sdos pisadas
em lagares do século XVIIl de marmore, onde fermentam. Posteriormente o vinho estagia durante
um ano em barricas de carvalho francés.

O vinho tinto Dona Maria Grande Reserva tem outro perfil e outra histéria atras de si. Pretende
provavelmente combinar a sofisticagdo dos grandes vinhos internacionais com as tradigdes
alentejanas, protagonizada pela casta Alicante Bouschet. A Alicante Bouschet que origina o Dona
Maria Grande Reserva é proveniente do clone original trazido pelo casal Reynolds-Bastos no final
do séc. XIX para Portugal. E menos produtivo e mais profundo do que os clones atuais.

As uvas que originam o Dona Maria Grande Reserva sdo provenientes da mesma zona de vinha do
Amantis. O seu lote é constituido por 50% de Alicante Bouschet “selecionado das melhores uvas
das vinhas velhas”. Ja os outros 50% sao constituidos por Syrah, Petit Verdot e Touriga Nacional
“também selecionados das melhores uvas das varias vinificagées” que sao feitas por casta.

Sandra Gongalves sublinha que “os solos tém algumas variagdes de constituicao”, e tendo em
conta as oscilacdes de cada ano climatico, cada talhdo pode brilhar alternadamente, levando a
que sejam escolhidos os melhores para o Grande Reserva. As uvas do Dona Maria Grande Reserva



sdo apanhadas manualmente, pisadas nos lagares de marmore e o vinho estagia em barricas de
carvalho francés de 225 litros durante um ano.

Para Sandra Gongalves o que “distingue os dois vinhos e os dirige para perfis diferentes é

a Alicante Bouschet participar num dos lotes”. Na sua opinido “a Alicante Bouschet é das castas
gue conhego com maior capacidade de envelhecimento em garrafa”. Por isso, “quando se abre
uma garrafa de Dona Maria Grande Reserva e se decanta por algumas horas o vinho desenvolve
um buqué e sabor maravilhoso”. O Dona Maria Grande Reserva “é aquele vinho que quando se
prova nos faz parar, acalmar, refletir, € um classico, um vinho muito complexo”.

Em suma, sao dois tintos que vale a pena apreciar, pois transportam o vinho alentejano para o
patamar dos grandes vinhos europeus com Historia, combinando intensidade, com elegancia,
reflnamento e requinte.

Dona Maria Amantis Reserva 2019

DOC Alentejo, tinto

Julio Bastos — Dona Maria Vinhos

Castas: Cabernet Sauvignon, Syrah, Petit Verdot e Touriga Nacional

Apresenta aromas complexos de fruta preta madura. Na boca combina intensidade com elegancia
e frescura, mostrando excelente textura e nuances de cacau, menta, especiarias e

frutos vermelhos. O final é longo e persistente, com apontamentos de especiarias. Este vinho
acompanha com mestria carnes vermelhas e uma grande amplitude de pratos internacionais.
14,5% vol. / PVP: 15.95 euros



Dona Maria Grande Reserva 2018

DOC Alentejo, tinto

Julio Bastos — Dona Maria Vinhos

Castas: Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Petit Verdot e Syrah

A Alicante Bouschet é a espinha dorsal deste vinho, mas a Touriga Nacional, a Petit Verdot e a
Syrah aportam complexidade e elegancia ao lote. No aroma percecionamos um vinho sério e
refinado, com notas requintadas de frutos silvestres, especiarias picantes, eucalipto e menta. Na
boca continua a mostrar toda a sua classe, com finesse, frescura, taninos aveludados e um final
interminavel. Um grande vinho do Alentejo e do Mundo, indicado para momentos e pratos
referenciais. 14,5% vol. / PVP: 35.00 euros
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